SERVICO PlleLICO FEDERAL

INSTITUTO FEDERAL DE EDUCACAQ, CIENCIA E TECNOLOGIA
DO RIO GRANDE DO SUL —IFRS
CONSELHO SUPERIOR

Resolugiio n® 120, de 14 de outubro de 2010.

A Presidente do Conselho Superior do Instituto Federal de Educaciio, Ciéncia e
Tecnologia do Rio Grande do Sul - IFRS, no uso de suas atribui¢ées, RESOLVE:

Art. 1° - Aprovar ad referendum do Conselho Superior o Projeto Pedagdgico do
Curso Técnico em Alimentos Subsequente ao Ensino Médio, a ser ofertado no
Campus Erechim, e autorizar o seu funcionamento a partir do primeiro semestre do ano
de 2011.

Art. 2° - Esta Resolugéio entra em vigor nesta data.

Presidente do Conseiho Superior



ANEXO DA RESOLUGAO N° 120

Curso: Técnico em Alimentos

Tipo: Subsequente

Modalidade: Presencial

Denominagédo do curso: Curso Técnico em Alimentos
Habilitagao: Técnico em Alimentos

Local de oferta: IFRS- Campus Erechim-RS
Turno de funcionamento: Noturno

Tempo de integralizagdo: 4 Semestres
Namero de vagas: 32

Periodicidade de oferta: Semestral

Carga horaria total: 1440 horas

Carga horaria de Trabalho de Concluséo de Curso (Projeto Integrador): 108 horas

ORGANIZAGAO CURRICULAR
Semestres | N2 |Disciplinas C/H * Pré-requisitos
1 |informatica Basica 36
2 Portugués Instrumental 36
10 3 Seguranga e Higiene do Trabalho 36
4  Quimica Geral 72
5 |Biologia Geral 36
6 [Matemética Aplicada 72
7 [Conservacao de Alimentos 72
Carga hordria total do semestre: 360 o
& |Analise de Alimentos 72 4
9 |Microbiologia de Alimentos 72 5
70 10 [Bioquimica de Alimentos 36 4
11 ([Operag¢des Unitarias 72 6
12 [Controle de Qualidade i 36
13 |Andlise Sensorial 72 6
 Gagahorératotaldosemeswe: 7360 |
14 [Tecnologia de Bebidas 36 | 9,10e12
15 {Controle de Qualidade Ii 36 12
16 [Tecnologia de Produtos Agucarados 36 10el2
30 17 [Tecnologia de Oleos e Gorduras 36 8,10e 12
18 Tecnologia de Carnes e Derivados 108 8,9,10e12
19 |Higiene e Legisla¢do de Alimentos 36 9ell
20 [Tecnologia de Frutas e Vegetais 72 9,10e12
. Carga hordria total do.semestre: =~ . ... 360 |




- Carga horaria total do semestre:. -

21 [Tecnologia de Massas e Panificios 72 9,10e 12

22 [Tecnologia de Leite e Derivados 144 8,9,10e12

23 |Gestdo Ambiental e Tratamento de Residuos 36 8eb

24 [Projeto Integrador 108 la20
360 c

~ Total degquras do Curso

las0- |




