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INSTITUTO FEDERAL DE
EDUCACAO, CIENCIA E TECNOLOGIA

PROVA
< ,
Area: 49 — Alimentos Lingua Portuguesa 1a10

Conhecimentos Especificos | 11 a 40

Nome do candidato: CPF: -

INSTRUCOES

1°) Verifigue se este caderno corresponde a sua | 7°) E proibido fazer anotacdo de informacdes
opcao de cargo e se contém 40 questdes, numeradas | relativas as suas respostas no comprovante de
de 1 a 40. Caso contrario, solicite ao fiscal da sala | inscricdo ou em qualquer outro meio, que ndo os
outro caderno. Nao serdo aceitas reclamacfes | permitidos, assim como recusar-se a entregar o
posteriores. material da prova ao término do tempo destinado
para a sua realizacéo.

2°) A prova é composta por 40 (quarenta) questbes
objetivas, de mudltipla escolha, sendo apenas uma | 8°) O candidato devera preencher a caneta o
resposta a correta. Cartdo de Respostas, escolhendo dentre as
alternativas A, B, C, D e E, preenchendo
totalmente a célula correspondente a alternativa
escolhida, sendo desconsiderada a resposta se
4°) Nao é permitida consulta a qualquer material e 0s | ndo for atendido o referido critério de
candidatos ndo poderdo conversar entre si, nem | preenchimento. Rasuras e a informacdo de mais
manter contato de espécie alguma. de uma alternativa na mesma questao anulara a
resposta, bem como o preenchimento a grafite.
Responda a todas as questfes. Os rascunhos ndo
serdo considerados em nenhuma hipétese.

3° O tempo de duracdo da prova € de 4 (quatro)
horas.

59 Os telefones celulares e similares ndo podem ser
manipulados e devem permanecer desligados
durante o periodo em que o candidato se encontrar
na sala, bem como os pertences nao utilizados paraa | 9°) Nao havera substituicdo do Cartdo de
prova deverdo estar embaixo da carteira, ficando | Respostas por erro do candidato.

automaticamente excluido o candidato que for

X . . 10° O candidato podera levar consigo o caderno
surpreendido nessas situacdes. ) P g

de provas apoés decorridas duas horas do inicio da
6°) O candidato s6 podera deixar o local da prova | prova. Ndo serd oferecido outro momento para a
apos 2 (duas) horas do inicio da prova, exceto os trés | retirada do mesmo.

Gltimos candidatos, os quais sO6 poderdo deixar o

0 Z - . . ~ - ~ .
local quando todos terminarem a prova. 11°) E proibida a divulgacdo ou impressao parcial

ou total da presente prova. Direitos Reservados.




IFRS — Concurso Publico Edital 011/2013 — Caderno de Provas — Area: 49 - Alimentos

LINGUA PORTUGUESA

Leia o texto abaixo e responda as questdes
propostas.
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Vale a pena morrer por isso?*

Por pouco, uma onda de 20 metros de
altura ndo matou a surfista carioca Maya
Gabeira. Foi no mar de Portugal, em
Nazaré, h4 coisa de duas semanas. A
imprensa noticiou tudo em profusédo, aos
borbotdes. Num dos solidos solavancos
liquidos do oceano bravio, Maya quebrou o
tornozelo, caiu n’agua, perdeu o félego,
perdeu o ar dos pulmdes, perdeu a
consciéncia e quase perdeu a vida. SO
sobreviveu porque o amigo Carlos Burle
saltou do jet ski, conseguiu puxa-la para
fora da espuma e levou-a até a praia, onde
fez com que ela respirasse de novo gracgas
a uma massagem cardiaca. Logo depois do
susto, a maior estrela dos sete mares em
matéria de ondas gigantes sorria: “Morri...
mas voltei”.

Que bom. Que o6timo. Ufa! Maya, na
crista de seus 26 anos, sO espera o
tornozelo ficar em forma para retomar sua
rotina de “viver a vida sobre as ondas’,
como na velha cancdo de Lulu Santos e
Nelson Motta. Ai, voltar4d a deslizar sobre
riscos tdo altos quanto os vagalhdes que
desafia.

A pergunta é: vale a pena?

A resposta é: mas é logico que sim.

Mas dizer isso é dizer pouco. Vamos
mais fundo: vale a pena por Qqué?
Sabemos, até aqui, que parece existir mais
plenitude numa aventura emocionante e
incerta do que numa existéncia segura e
modorrenta. Mas por qué? Por que as
emoc0des sublimes podem valer mais que a
vida?

Se pensarmos sobre quem s&@o e 0 que
fazem os herdis da nossa era, talvez
possamos comecgar a entender um pouco
mais sobre isso. Os herbis de agora
parecem querer morrer de overdose de
adrenalina. N&o precisam de drogas
artificiais. Comem  frutas e fazem
meditacdo. Nao falam mais de revolugbes
armadas. Estdo dispostos a sacrificar a
propria vida, é claro, mas nao por uma
causa politica, ndo por uma palavra de
ordem ou por uma bandeira universal —
basta-lhes uma intensa carga de prazer.

Aléem dos surfistas, os alpinistas, 0s
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velejadores e os pilotos de Formula 1 séo
nossos herdis. S&o cacadores de fortes
emocdes. Enfrentam dragdes invenciveis,
como furiosas ondas gigantescas ou
montanhas hostis, geladas e ingremes.
Cavalgam automoveis que zunem sobre o
asfalto ou pranchas que trepidam a 80
quildmetros por hora sobre uma pedreira de
agua salgada. Nao querem salvar princesa
alguma. A princesa, eles deixam de gorjeta
para o dragdo nocauteado. O fragor da
batalha vale mais que a administracdo da
vitoria.

Os herd6is de agora nédo fazem longos
discursos. S&o protagonistas de guerras
sem conteudo, guerras belas simplesmente
porque sdo belas, muito embora sejam
perfeitamente vazias. Qual o significado de
uma onda gigante? Nenhum. Ela
simplesmente € uma onda gigante, e esse
€ seu significado. Qual o sentido politico de
morrer com o cranio espatifado dentro de
um carro de corrida? Nenhum, mas ali esta
a marca de alguém que se superou e que
merece ser idolatrado. Os herdéis de agora
ndo sao portadores de ideias. Sao apenas
exemplos de destemor e determinacao.
Sao herdis da atitude, ndo da finalidade.

O sentido do heroismo nédo foi sempre
assim, vazio. H& poucas décadas, as
coisas eram diferentes. Antes, os herois
ndo eram famosos pelas proezas fisicas,
mas pelas causas que defendiam. Che
Guevara, por exemplo. E certo que ele
gostava de viajar de motocicleta e tinha
predilecdo por enveredar-se nas matas e
dar tiro de espingarda, mas sua aura vinha
da mistica revolucionaria. Ele era bom
porque, aos olhos dos pais dos que hoje
sao jovens, dera a vida pelos pobres, mais
ou menos como Jesus Cristo — o
suprassumo do modelo do heréi que da a
vida pelo irmé&o.

Sabemos que Che é idolatrado ainda
hoje, mas é bem possivel que as novas
geracbes vejam nele um herdi por outros
motivos. Che ndo €& um idolo por ter
professado o credo socialista, mas pela
trilha aventurosa que seguiu. Aos olhos da
juventude presente, a guerrilha ndo é bem
uma tatica, mas um esporte radical. O que
faz de Che Guevara um idolo
contemporaneo, portanto, € menos a teoria
da luta de classes e mais, muito mais, o
gosto por embrenhar-se nas montanhas e
fazer trekking, a boina surrada, o cabelo
comprido, a aversdo ao escritério, aos
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ficharios e a gravata.
Nos anos 1970, os pais dos jovens de
110 hoje idolatraram Che pelo que viam nele de
conteudo marxista. Hoje, os filhos dos
jovens dos anos 1970 idolatram o mesmo
personagem pelo que veem nele de
performatico (o socialismo ndo passou de
115 um pretexto para a aventura). Num tempo
em que as ideias foram esquecidas, o gesto
radical sobrevive.
Maya Gabeira continuar4d no vigor do
gesto. E nds continuaremos a ama-la por
120 isso, porque nossa vida sem ideias ficou
chata demais.

*Eugénio Bucci. Publicado em: Revista Epoca,
n°807, 11 de novembro de 2013, p. 18.

d) “perdeu o fblego, perdeu o ar dos pulmdes,
perdeu a consciéncia e quase perdeu a vida.” (linhas
8 a 10) — gradacéo.

e) “Qual o sentido politico de morrer com o cranio
espatifado dentro de um carro de corrida?” (linhas 71
a 73) — intertextualidade.

1. Assinale a alternativa em que h& uma
informacé&o implicita subentendida:

a) “Sé sobreviveu porque o amigo Carlos Burle
saltou do jet ski (...)” (linhas 10 a 12)

b) “(...) entender um pouco mais sobre isso.” (linhas
39 e 40)

c) “N&o falam mais de revolugdes armadas”. (linhas
44 e 45)

d) “Os herois de agora nao fazem longos discursos.”
(linhas 64 e 65)

e) “basta-lhes uma intensa carga de prazer”. (linha
49)

2. As expressoes “em profusao” (linha 5) e “aos
borbotées” (linhas 5 e 6) assumem, no texto,
sentido de, respectivamente:

a) extensamente — dramaticamente.

b) em profundidade — com superficialidade.
c) com intensidade — em grande quantidade.
d) em abundancia — com veeméncia.

e) com exuberancia — em ebulicdo.

3. Assinale a alternativa em que 0 recurso
utilizado para a construcdo do texto esta
identificado de forma INADEQUADA:

a) “osuprassumo do modelo de herdi que da a vida
pelo irmao” (linhas 91 a 93) — ironia.

b) num dos sélidos solavancos liquidos do oceano
bravio”(linhas 6 e 7) — metéfora.

c) “a maior estrela dos sete mares em matéria de
ondas gigantes” (linhas 16 e 17) — perifrase.

4. De acordo com os sentidos construidos no
texto, escolha a alternativa em que a relacdo NAO
estd adequadamente identificada:

a) “Morri... mas voltei” (linhas 17 e 18) = relacdo de
contrajuncao.

b) “(...) tdo altos quanto os vagalhdes que desafia”
(linhas 25 e 26) = relac&o de proporcéo.

c) “Se pensarmos sobre quem sio e o0 que fazem
(...)” (linhas 37 e 38) = ideia de hipottese.

d) “...) como na velha cang¢do de Lulu Santos e
Nelson Motta” (linhas 23 e 24) = relagdo de
conformidade.

e) “(...) mas é bem possivel que as novas geragdes
vejam nele um herdi por outros motivos.” (linhas
95 a 97) = relagdo de ressalva.

5. Qual dos trechos abaixo desempenha no
texto idéntica funcao sintatica que “lhes” em
“basta-lnes uma intensa carga de prazer” (linha
49)?

a) “de prazer” (linha 49).

b) “da luta de classes” (linha 104).

c) “do gesto” (linhas 118 e 119).

d) “de revolugdes armadas” (linhas 44 e 45).
e) “a”em “la” (linha 119).

6. Em qual alternativa a associagdo entre o
termo regido e a expressdao regente €
VERDADEIRA?

a) “de hoje” (linhas 109 e 110) é regido por “pais”
(linha 109).

b) “sem conteudo” (linha
“protagonistas” (linha 65).

66) € regido por

c) “dos anos 1970” (linha 112) é regido por “os
filhos” (linha 111).

d) “vazio” (linha 80) é regido por “do heroismo”
(linha 79).

e) “tudo” (linha 5) é regido por “noticiou” (linha 5).
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7. A respeito do uso da crase no texto, é
VERDADEIRO afirmar que:

a) Na linha 24, a expressao “voltara a deslizar’ pode
ser substituida por “voltara a deslizar” sem que
haja prejuizo a norma culta.

b) Caso o vocabulo “gravata” (linha 108) seja
grafado no plural, ndo ha alteracdo no uso do
sinal indicativo de crase que o precede.

c¢) Na linha 13, a expressdao “até a” pode ser
substituida por “até &” sem que haja prejuizo a
norma culta.

d) Uma vez que o verbo dispor exige a preposicao
“a”, deveria haver sinal indicativo de crase em
“dispostos a” (linha 45).

e) No trecho “a 80 km por hora” (linhas 57 e 58),
pode ser usado o sinal indicativo de crase, ja que
se trata de uma velocidade especificada.

8. Considere o trecho das linhas 73 a 75:
“Nenhum, mas ali estd a marca de alguém que se
superou e que merece ser idolatrado”. Caso a
expressao em sublinhada seja substituida por
“algumas pessoas”, quantos outros vocabulos
do trecho destacado sofrerdo alteracdo para
evitar prejuizo a norma culta?

a) Quatro.
b) Trés.
c) Cinco.
d) Um.
e) Doais.

9. Sobre as possibilidades de reescritura do
trecho compreendido entre as linhas 15 e 18,
abaixo descrito, assinale a alternativa que
corresponde as mesmas ideias e que nao
apresenta desvios a norma culta: “Logo depois
do susto, a maior estrela dos sete mares em
matéria de ondas gigantes sorria: ‘Morri... mas
voltei’”.

a) Passado aquele momento de susto, Maya
afirmou, sorrindo, que havia morrido, mas que
estava de volta.

b) No outro dia, Maya disse que, apesar de ter
morrido, estava sorrindo de volta.

c) Apesar de as ondas gigantes sorrirem, a estrela —
gue morreu nos sete mares — estava de volta.

d) A maior estrela dos sete mares, ndo morreu, pois
sorrindo estava de volta as ondas gigantes.

e) O susto das ondas gigantes fez que Maya
pensasse que morreria; mas, ao contrario, ela
estava de volta sorrindo.

10. Escolha a opcdo gque se constitui de um
pronome que retoma um referente DIFERENTE
dos demais:

a) “a”em “la” (linha 12).
b) “a” (linha 13).

c) “seus” (linha 20).

d) “que” (linha 14).

e) “sua” (linha 21).

CONHECIMENTOS ESPECIFICOS

11. Os alimentos podem ser responsaveis pela
veiculacdo de doencas. Com relacdo as Doencas
Transmitidas por Alimentos (DTA) de origem
bioldgica, leia as afirmativas expostas abaixo e a
seguir assinale a alternativa CORRETA,
respectivamente.

l. A intoxicacdo é resultante da ingestdo da
exotoxina secretada por células de micro-
organismos que se multiplicam em um
alimento e a infecgéo é resultado da ingestao
de células microbianas presentes no alimento
e gue se desenvolvem no trato intestinal.

Il. O Clostridium botulinum, agente etiolégico do
botulismo, uma intoxicacdo alimentar, é um
micro-organismo anaerobio estrito que exige
pH superior a 4,6 para germinagdo de seus
esporos e producgdo de toxinas.

1. A Escherichia coli, uma bactéria da familia
Enterobacteriaceae é encontrada no intestino
de animais e do homem, onde patrticipa da
sintese de muitas vitaminas e suprime
bactérias nocivas, representam 80% da flora

intestinal aerdbica e sdo eliminadas nas
fezes.
V. Bactérias do género Salmonela séo

responséveis por intoxicacdes alimentares. A
transmissdo ocorre por um ciclo entre o
homem e os animais envolvendo fezes, agua
e alimentos, especialmente aqueles de
origem animal.

a) Apenas | e Il estdo corretas.
b) Apenas lll e IV estdo corretas.
c) Apenas | esta correta.

d) Apenas lll esta correta.

e) Apenas Il e lll estdo corretas.

12. Na induastria alimenticia, a higiene é a base
para a qualidade e seguranca dos alimentos.
Desta forma, os cuidados com os processos de
higienizacdo s&o importantes por garantir a
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saude do consumidor e também para manter o
produto dentro das normas e padrbes
microbiolégicos recomendados pela legislacéo
vigente. Considerando as caracteristicas de
higienizacdo e os compostos utilizados, analise
as afirmativas abaixo identificando com um “V”
quais sdao VERDADEIRAS e com um “F” quais
sdo FALSAS assinalando a seguir a alternativa
correta respectivamente.

() A desinfeccdo pode ser realizada por meios
fisicos e quimicos visando a eliminagdo de micro-
organismos patogénicos e reducdo de alteradores a
niveis seguros nas superficies de equipamentos e
utensilios.

( ) Os compostos quaterndrios de aménia
utilizados como desinfetantes sdo pouco sollveis em
agua, instaveis a mudancas de temperatura e ao
armazenamento, afetados por matéria organica,
inodoros, incolores, Nndo corrosivos e nao irritantes.

() O uso de agentes acidos (detergentes &cidos)
na limpeza de equipamentos e utensilios é realizado
nos casos de incrustagbes minerais como as
ocasionadas por agua dura, porém € corrosivo para
metais como ferro galvanizado e ago inoxidavel.

() O éacido peracético possui grande capacidade
de oxidacdo dos componentes celulares, no entanto,
para ser eficiente precisa estar em equilibrio na
solucdo com peroxido de hidrogénio e acido acético.
() A higienizagdo por circulagdo também
conhecida por Cleaning in Place (CIP), é utilizada
apenas para limpeza de etapas do processamento
apos a desmontagem dos equipamentos e imersao
em tanques com solucdes de limpeza.

a) V,V,F,V,F
b) F,F,V,V,V.
¢) V,F,V,V,F.
d V,F,V,FV.
e) V,F,FV,V.

13. Os compostos de iodo, que sao altamente
germicidas, apresentam, inegavelmente, uma
série de vantagens sobre o cloro. Quais sao as
vantagens do agente quimico iodo?

l. O iodo livre tem coloragdo marrom,
indicativa de seu poder germicida.

Il. Ndo deve ser usado em temperaturas
elevadas.

1. Em relacdo ao cloro, € menos corrosivo e
irritante.

(\VA Perde acdo com pH elevado.

V. N&o perde agdo em presenca de matéria

organica.

Quais alternativas acima estdo corretas?
a) Apenas|, Il, e V estdo corretas.
b) Apenas|, IV e V. estdo corretas.
c) Apenas|, Il e IV. estdo corretas.
d) Apenas|, lll e V estdo corretas.

e) Apenas|, Il e IV. estdo corretas.

14. A industria de alimentos precisa dispor de
praticas adequadas para controle de roedores e
insetos. Considerando as formas de controle é
CORRETO afirmar que:

a) O controle quimico com o uso de raticida € um
método pouco eficaz no controle de roedores,
pois provoca a morte dos animais 2 a 4 dias
apos ingestédo do produto.

b) O controle de roedores por barreiras fisicas
como a construgdo de instalacbes com
materiais resistentes, sem deixar frestas ou
espacos €é muito efetivo em termos
custo/beneficio.

c) O controle das baratas é facil devido a sua
dificil adaptacdo aos diferentes ambientes,
baixo potencial reprodutivo e habitos
alimentares pouco variados.

d) O controle de moscas com o uso de armadilhas
elétricas e iscas inseticidas € recomendado
para locais grandes em funcdo do amplo raio
de acao desse tipo de controle.

e) O local onde a industria serd instalada nao
exerce qualquer influéncia sobre o alimento
elaborado, podendo a mesma estar préxima de
lixes e aterros sanitarios.

15. Todo o trabalhador da industria de alimentos
tem direito a condicbes adequadas para
desenvolver suas tarefas no ambiente de
trabalho. Considerando a legislacdo relativa ao
uso de Equipamentos de Protecdo Individual
(EPI):

l. O trabalhador tem dever de adquirir seu
proprio equipamento de protegdo individual
guando as medidas coletivas ndo oferecerem
a devida protecéo.

Il Um EPI, de fabricacdo nacional ou importada,
s6 podera ser vendido ou utilizado com a
indicacdo do Certificado de Aprovacdo (CA)
expedido por 6rgdos competente do Ministério
do Trabalho e Emprego.

M. A empresa é obrigada a fornecer ao
trabalhador o EPI em perfeito estado de
conservagdo e funcionamento, apenas para
atender situagBes de emergéncia.
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(\VA E de responsabilidade do empregado a
guarda e conservacdo do EPI, utilizar de
acordo com as diretrizes do empregador e
comunicar sobre alteragbes que o tornem
improprio para uso.

Quais alternativas acima estéo corretas?
a) Apenas Il e IV estéo corretas.
b) Apenas Il e lll estdo corretas.
c) Apenas | e |V estdo corretas.
d) Apenas | e Il estdo corretas.
e) Apenas | e lll estdo corretas.

16. O Codex Alimentarius consiste em um
documento que contém os padrdes, manuais e
outras recomendac¢des de forma que os produtos
alimenticios ndo representam risco a saude do
consumidor. Considerando os principios gerais
do Codex para a higiene de alimentos, é
INCORRETO afirmar que:

a) Na producdo primaria deve-se fazer o correto
controle de contaminantes, pragas e doencas
para que a matéria-prima nao represente risco
a segurancga do alimento.

b) A localizagcdo do estabelecimento produtor de
alimentos sO poderd estar préxima a areas
sujeitas a enchentes quando medidas de
salvaguarda tenham sido adotadas.

c) A protecdo das matérias-primas alimenticias
contra a contaminacgdo fecal € suficiente para
garantir a seguranca do produto acabado.

d O projeto e lay-out interno dos
estabelecimentos devem possuir meios fisicos
ou outras medidas efetivas para a adequada
separacdo das atividades em que possa
ocorrer contaminagao cruzada.

e) O estabelecimento deve possuir adequado
suprimento de agua potavel além de facilidades
para estocagem, distribuicdo e controle de
temperatura.

17. Vinhos espumantes, gaseificados e sidras
apresentam  diferencas no processo de
elaboracdo e na matéria-prima utilizada:

l. A macd, matéria-prima da sidra, possui
pectinas que conferem turbidez e viscosidade
ao mosto, no entanto, durante 0 processo
fermentativo estas substancias séo
hidrolisadas pelas enzimas endbdgenas da
fruta e pelas leveduras fermentativas.

Il. Para a segunda fermentacdo do processo de
elaboragéo de vinho espumante adiciona-se o
licor de tirage, uma solugéo de acucar (50 %
p/v) diluido no préprio vinho, para a formagéo

de dioxido de carbono (CO,), responsavel
pela pressao e espuma.

M. A principal diferenca entre os métodos
Charmat e Champenoise de elaboragdo de
espumantes esta na tomada de espuma, que
ocorre em autoclave e na propria garrafa,
respectivamente.

V. O vinho gaseificado é aquele resultante da
adicdo de anidrido carbdnico puro, por
qgualquer processo, com teor alcodlico de 7 a
14 % (v/v) e pressao de 2,1 a 3,9 atmosferas
a 20 °C.

Quais alternativas acima estéo corretas?
a) Apenas Il e lll estdo corretas.
b) Apenas I, lll e IV estdo corretas.
c) Apenas|, lll e IV estdo corretas.
d) Apenas lll e IV estdo corretas.
e) Apenas|, Il e lll estdo corretas.

18. Considerando os diversos fatores que podem
influenciar a fermentacgéo alcodlica na vinificagéo
em tinto, € CORRETO afirmar que:

a) A presenca de pequenas quantidades de &lcool
inibe a fermentacdo alcodlica realizada por
linhagens de leveduras Saccharomyces
cerevisiae, e a partir deste momento ocorre
apenas multiplicacéo celular.

b) O processo fermentativo requer concentracdes
elevadas de nitrogénio assimilavel, o qual
precisa ser adicionado mesmo quando as uvas
se encontram em adequado estagio de
maturacao e boas condi¢des sanitarias.

c) A quantidade de oxigénio necessaria para a
multiplicagdo celular das leveduras no inicio da
fermentagcdo € incorporada nas operacdes de
desengace e esmagamento da uva e no
bombeamento do mosto para os tanques de
fermentacéo.

d) A temperatura do mosto durante a fermentagéo
alcodlica ndo exerce qualquer interferéncia na
gualidade aromatica do produto elaborado.

e) As correntes de conveccdo produzidas no
mosto pela liberagdo de dioxido de carbono
(CO,) durante a fermentacdo influenciam de
forma negativa o vinho, pois propiciam o
aumento do contato do mosto com as cascas.

19. De acordo com a legislacdo brasileira
“Cerveja é a bebida obtida pela fermentagao
alcodlica do mosto cervejeiro oriundo do malte
de cevada e 4gua potavel por acdo da levedura,
com adicao de lapulo”. Analise as afirmativas
abaixo identificando com um “V” quais sé&o
VERDADEIRAS e com um “F” quais sdao FALSAS
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assinalando a seguir a alternativa correta

respectivamente.

s

( ) A matéria-prima malte é
germinagdo de qualquer cereal
controladas.

resultante da
sob condicdes

() A etapa seguinte a moagem do malte é a
mosturagdo, que consiste na mistura de malte e agua
com o objetivo de solubilizar substancias sollaveis e,
com o uso de enzimas, as insoluveis.

() Dentre as finalidades da fervura do mosto
estdo a inativacdo de enzimas, coagulacdo de
proteinas, esterilizacdo do mosto e extracdo de
compostos do lapulo.

() Aqualidade da agua utilizada na elaboracéo de
cerveja exerce pouco efeito na qualidade do produto
final, dispensando entéo os padrbes de potabilidade.

() Durante o processo fermentativo ha a produgéo
de quantidade adequada de diéxido de carbono
(CO,) dispensando a sua adi¢éo posterior.

a) V,V,V,F,F.
b) F,V,V,V,F.
¢) V,V,F,F,V.
d FFV,V,F.
e) V,V,F,FF.

20. O refrigerante é uma bebida gaseificada
composta por agua potavel, suco ou extrato
vegetal e agucar, saturada com dioxido de
carbono. Considerando as matérias-primas para
elaboracdo do refrigerante € CORRETO afirmar
que:

a) O aromatizante sintético possui menor
estabilidade e rendimento, além de ser mais
puro quimicamente e de maior preco que 0S
naturais.

b) Na producdo de refrigerantes s&o utilizados
acidulantes organicos como o0s acidos citrico,
malico e tartarico para refrigerantes de frutas e
acidulante inorgéanico como o éacido fosforico
para refrigerante tipo “cola”.

c) O diéxido de carbono presente no refrigerante
encontra-se predominantemente na forma de
acido carbdnico.

d) A agua utilizada na producdo de refrigerantes
deve possuir elevado teor de sais de calcio e
magnésio (dureza elevada) e elevada
alcalinidade ocasionada pela presenca de
bicarbonatos, carbonatos e hidroxidos.

e) O emprego de antioxidantes tem como
finalidade impedir ou retardar as alteracdes
provocadas por micro-organismos como
fungos, bactérias e leveduras ou enzimas.

21. Com relacdo a fabricacdo de caramelos, é
INCORRETO afirmar que:

a) A glicose tem como caracteristicas conferir
brilho ao produto e envolver os cristais de
sacarose, impedindo que estes aumentem de
tamanho.

b) A pureza dos ingredientes deve ser controlada,
para evitar que minerais remanescentes no
acucar causem mudancgas no acabamento.

c) O agar-4gar utilizado na geleificacdo de
caramelos tem como caracteristicas a
resisténcia ao calor e aos acidos fracos.

d) Quando um caramelo absorve umidade do
ambiente sua superficie torna-se pegajosa.

e) A qualidade de um caramelo esti diretamente
relacionada as suas superficies lisas, brilhantes
e ndo aderentes a embalagem.

22. Em relagdo aos diferentes tipos de testes de
discriminagdo que s&o utilizados em analise
sensorial, analise as afirmativas abaixo
identificando com um “V” quais sao
VERDADEIRAS e com um “F” quais sdao FALSAS
assinalando a seguir a alternativa correta
respectivamente.

() O teste de comparacdo pareada é direcional,
pois chama a atencdo do julgador para um
determinado atributo sensorial.

() No teste duo-trio, cada julgador recebe trés
amostras codificadas e € informado que duas sédo
iguais e uma € diferente. Solicita-se ao julgador
identificar a amostra diferente.

( ) O teste de ordenagdo, como método
discriminativo, tem como objetivo comparar diversas
amostras com relacdo a um determinado atributo e
verificar se estas diferem entre si.

() A avaliagéo estatistica do teste triangular pode
ser realizada utilizando diferentes métodos
estatisticos, dentre eles podemos citar a aplicagdo do
teste qui-quadrado.

a) F,V,V,F.
b) F,V,FF
) F,V,V,V.
d) V,FV,V.
e) V,V,V,F.

23. Existem varios fatores que podem induzir a
erros de resultados durante uma analise
sensorial, sendo que, esses fatores podem ser de
natureza fisiolégica ou psicolégica. Em relacéo
aos fatores psicolégicos é CORRETO afirmar
que:




IFRS — Concurso Publico Edital 011/2013 — Caderno de Provas — Area: 49 - Alimentos

a) O erro de estimulo pode resultar de uma
tendéncia a continuar a dar a mesma resposta
guando uma série de estimulos, que vao
lentamente aumentando ou diminuindo, sao
apresentados.

b) O efeito de halo pode ocorrer quando mais de
um atributo de uma amostra é avaliado, estas
avaliacbes tendem a influencia-los
mutuamente.

c) O efeito de contraste ocorre quando duas ou
mais caracteristicas das amostras estdo
associadas nas mentes dos avaliadores.

d) O erro logico ocorre devido ao fornecimento de
informagdes demasiadas sobre as amostras ou
objetivo do estudo podera influenciar as
respostas dos julgadores.
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e) O erro de habituagdo é causado quando um
critério irrelevante, como o formato ou a cor do
recipiente, influencia o julgador.

24. Os métodos descritivos compreendem uma
série de testes que tem por objetivo avaliar um
produto, sob o ponto de vista qualitativo e
guantitativo. Em relagdo aos métodos descritivos
€ INCORRETO afirmar:

a) O perfil de sabor é o Unico teste dos métodos
descritivos que ndo requer o uso de equipes
selecionadas e treinadas.

b) A técnica do perfil de sabor consiste em avaliar
0S componentes sensoriais individuais do
complexo de sabor de um produto,
considerando a ordem de aparecimento.

c) A técnica do perfil de textura foi originada a
partir do perfii de sabor, com base na
classificagcéo de textura de Szczesniak.

d) A técnica de perfil de textura pode ser dividida
em trés fases: inicial, mastigatoria e residual.

e) A andlise Descritiva Quantitativa pode ser
utilizada como ferramenta no desenvolvimento
e melhoria de produtos, controle de qualidade e
vida util.

25. Na producdo de geleias de frutas é
importante considerar o pH, pois dependendo do
valor deste parametro, a geleia pode apresentar-
se dura, sofrer sinérese ou até mesmo nao
ocorrer a (geleificacdo. Considerando estas
informacdes, analise as afirmativas abaixo
identificando a alternativa CORRETA em relacéo
a faixa 6tima de pH para geléias de frutas:

a) 3,6a4,0.
b) 4,2a45.
c) 4,7a5,0.
d 25a2)9.

e) 3,1a3/4.

26. A realizacdo do branqueamento em vegetais
tem por objetivo:

l. A reducao de carga microbioldgica.

Il. Evitar o escurecimento enzimatico.

M. Eliminar todos 0s micro-organismos
presentes.

V. Realca o sabor e o aroma caracteristico dos
vegetais.

Quais alternativas acima estdo corretas?
a) Apenas | e lll estdo corretas.
b) Apenas Il e lll estdo corretas.
c) Apenas |l eIV estdo corretas.
d) Apenas| e Il estdo corretas.

e) Apenas Il e IV estdo corretas.

27. Em relagcédo ao etileno, um fitohormonio que
atua nas fases de crescimento, desenvolvimento
e senescéncia de frutas. Leia as afirmativas
abaixo e a seguir assinale a alternativa
CORRETA, respectivamente.

l. A aplicagdo de etileno nas frutas nao
climatéricas, em qualquer fase da maturagéo,
resulta  num aumento da  atividade
respiratoria.

Il.  Nas frutas climatéricas, a producao de etileno
€ elevada na fase pré-climatérica, reduzindo-
se até um minimo na fase climatérica.

I1l. O armazenamento em condi¢bes ideais de
temperatura e umidade, numa mesma camara
frigorifica, de frutas com diferentes taxas de
producéo de etileno, reduz a vida pds-colheita

daquela que possuir a maior taxa de
producéo de etileno.
IV. . Na biossintese do etileno as enzimas ACC

sintase e ACC oxidase sao consideradas
fundamentais, e suas atividades podem ser
reguladas pelo uso da atmosfera modificada.

a) Apenas | e IV estdo corretas.
b) Apenas | e Il estéo corretas.

c) Apenasll eIV estdo corretas.
d) Apenas Il e lll estdo corretas.

e) Apenas lll e IV estdo corretas.

28. A mastite é considerada a principal doenca
incidente sobre os rebanhos leiteiros no mundo,
e aquela que proporciona as maiores perdas
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econbmicas na producdo leiteira. Com relacdo a
mastite, analise as afirmativas abaixo
identificando com um “V” quais sao
VERDADEIRAS e com um “F” quais sao FALSAS
assinalando a seguir a alternativa correta
respectivamente.

() Na forma subclinica, o animal com mastite pode
apresentar as manifestacdes classicas da inflamacao
(edema, eritema, calor, dor) e, também, mostrar
alteracédo no aspecto do leite produzido.

() A contagem de células somaticas no leite cru é
utilizada para identificar casos de mastite subclinica.

() O leite cru proveniente de vacas com mastite
subclinica geralmente apresenta maior teor de
lactose e gordura associado a diminuicdo de
imunoglobulinas e cloretos, alteracbes as quais
afetam a qualidade do leite.

() O teste WMT (Wisconsin Mastitis Test) é
recomendado para identificar o agente causal da
mastite.

() Para realizar o diagnéstico definitivo da mastite
clinica, o teste da caneca de fundo preto é o mais
rapido, barato e pratico.

a V,F,FFF
b) V,V,F,F,V.
¢) FV,FFV.
d) V,F,V,V,V.
e) F,FV,FF

29. A Sindrome do Leite Anormal (SILA) é um
problema que tem afetado a qualidade do leite.
Esse leite quando submetido a prova do alizarol e
andlise de acidez titulavel tem como principais
caracteristicas:

a) Leite sem formacdo de grumos e elevada
acidez titulavel.

b) Leite sem formagdo de grumos e acidez
titulavel igual a 0,16 gramas de 4acido
lactico/100 mL.

c) Leite sem formacgéo de grumos e elevada
acidez titulavel.

d) Leite sem formacdo de grumos e baixa acidez
titulavel.

e) Leite com formagdo de grumos e baixa acidez
titulavel.

30. De acordo com a Instrucdo Normativa n® 62, a
gual trata dos Regulamentos Técnicos de
Producdo, Identidade e Qualidade do Leite tipo A,
Identidade e Qualidade de Leite Cru Refrigerado,
Identidade e Qualidade de Leite Pasteurizado,

Coleta de Leite Cru Refrigerado e seu Transporte
a Granel. O leite pasteurizado tipo A é aquele que,
imediatamente ap0s a pasteurizacao, apresenta:

a) Teste positivo para fosfatase alcalina, teste
negativo para peroxidase e enumeracdo de
coliformes e Listeria spp. a 42/45 °C menor do
que 0,3 NMP/mL da amostra.

b) Teste negativo para fosfatase alcalina, teste
positivo para peroxidase e enumeracdo de
coliformes e Listeria spp. A 42/45 °C menor do
que 0,3 NMP/mL da amostra.

c) Teste positivo para fosfatase alcalina, teste
negativo para peroxidase e enumeracdo de
coliformes a 42/45 °C menor do que 0,3
NMP/mL da amostra.

d) Teste positivo para fosfatase alcalina, teste
negativo para peroxidase e enumeracgdo de
coliformes e Salmonela spp. a 42/45 °C menor
do que 0,3 NMP/mL da amostra.

e) Teste negativo para fosfatase alcalina, teste
positivo para peroxidase e enumeracdo de
coliformes a 30/35 °C menor do que 0,3
NMP/mL da amostra.

31. Apéds o processo de fabricacdo, o leite em po6,
produto obtido por desidratacdo do leite de vaca
integral, € submetido a diversas analises fisicas,
guimicas e microbiolégicas visando verificar sua
adequacao aos padrbes de qualidade
estabelecidos para este produto. Neste contexto,
a andlise da quantidade de ar intersticial é
determinada por:

a) Sua granulometria e solubilidade.

b) Seu grau de aglomeracéo e densidade.

c) Sua densidade e granulometria.

d) Sua granulometria e grau de aglomeracéo.

e) Seu grau de aglomeracéo e solubilidade.

32. A Tecnologia de Carnes aborda assuntos
desde a obtencdo da matéria-prima até os
produtos industrializados. Através deste tépico é
INCORRETO afirmar:

a) Para facilitar a operacdo de sangria dos
animais no abate realiza-se uma etapa anterior
gue é a insensibilizacdo, onde nesta ocorre a
morte instantianea do animal, aumentando a
eficacia da sangria.

b) A coloracdo das carnes frescas pode sofrer
alteragcbes causadas, principalmente, pela
oxidacdo da mioglobina em seus tecidos.

c) O nitrato de sddio ou potassio e nitrito de sddio
ou potassio sdo utilizados para desenvolver a
cor caracteristica das carnes curadas e serve
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também como um agente bacteriostatico em
meio acido.

d) Apds o abate do animal, a fibra muscular
continua capaz de contrair-se até o
esgotamento das reservas de adenosina
trifosfato ATP (isto €, o Rigor mortis).

e) O oxido nitrico € o principal produto de
decomposicao do nitrito adicionado, juntamente
com a mioglobina na reacao de cura.

33. Conforme o MAPA (1998) especifica-se que o
sistema de controle da absor¢cdo de agua em
carcacas de aves submetidas ao pré-resfriamento
por imersdo deve ser eficiente e efetivo, sem
margem a qualquer prejuizo na qualidade do
produto final. Os métodos oficiais para o referido
controle sdao o método de controle interno,
realizado em nivel de processamento industrial.
Segundo a Portaria 210/1998 do MAPA, ao final
da etapa de gotejamento a absorcédo de agua nas
carcacas nao devera ultrapassar:

a) 6%.
b) 10%.
c) 15%.
d) 8%.
e) 20%.

34. O processo de conservagdo de carnes
através do frio atua no sentido de controlar o
fendmeno do Rigor mortis que ocorre depois do
abate do animal. Sobre o Rigor mortis é
INCORRETO afirmar que:

a) Cessa a circulagdo sanguinea e transporte do
oxigénio.

b) Ocorre a glicélise aerébica com transformacgéao
de glicogénio em &cido latico.

c) A formacéo do &cido latico produz a reducéo do
pH (7,4 a 5,1).

d) A actina e a miosina unem-se formando
actomiosina com contracao dos musculos.

e) Cessa a circulacdo sanguinea e ndo do
transporte do oxigénio.

35. Ao realizarmos o abate, a conversao do
musculo ir4a atravessar trés estagios até
transformar-se em carne. A desnaturacdo de
proteinas, a formac&do do complexo actomiosina
e a producdo de acido latico, ocorrem,
respectivamente, nos seguintes estagios:

a) Pos-rigor, Rigor mortis e Pré-rigor.
b) Pré-rigor, Rigor mortis e Pés-rigor.

¢) Rigor mortis, Pré-rigor e Pés-rigor.

d) Pds-rigor, Pré-rigor e Rigor mortis.

e) Rigor mortis, PGs-rigor e Pré-rigor.

36. A conversdo da farinha de trigo em um
alimento aerado e palatdvel € um objetivo
comum e Unico de todos o0s processos
evolutivos na fabricacdo de péaes. Para obter
essa conversdo, diversas etapas comuns sdo
empregadas. Sobre essas etapas, € INCORRETO
afirmar que:

a) A mistura da farinha (principalmente de trigo) e

agua, junto com fermento, sal, e outros
ingredientes  especificos, em propor¢cdes
adequadas.

b) Desenvolvimento de uma estrutura de glaten
(proteinas hidratadas) na massa por meio da
aplicacdo de energia durante a mistura, muitas
vezes designada de amassamento.

c) O desenvolvimento continuo do glaten, criada
como resultado do amassamento, também
pode ser designado de “amadurecimento” da
massa.

d) Durante a mistura ndo ocorre a incorporacao
de ar na massa.

e) A formacdo, ou modificagdo, de compostos de
sabor especificos na massa.

37. Hoje no mercado mundial esta disponivel
uma série de agentes melhoradores de massas
para aumentar a qualidade do pao. Um destes
agentes pode ser uma vitamina que tem como
efeito geral auxiliar na formacédo de uma rede de
gluten estavel, mais forte e mais eléstica, capaz
de se expandir sem rupturas durante o répido
crescimento das células de gés na parte inicial do
processo de amassamento. Com base no exposto
acima qual é esta vitamina?

a) VitaminaE.
b) Vitamina C.
c) Vitamina D.
d) Vitamina B.

e) Vitamina A.

38. A gordura parcialmente hidrogenada €
utilizada nas industrias alimenticias. Entretanto,
houve uma reducdo bastante significativa na
utilizacdo deste ingrediente, sendo que em
alguns seguimentos alimenticios foi até
eliminada, como por exemplo, na indudstria de
panificacdo, devido a preocupacbes acerca das
guantidades de gorduras maléficas consumidas
nas dietas humanas. Principalmente em virtude
de seu consumo estar associado ao maior
desenvolvimento de doencas cardiacas. Esse
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tipo de gordura “maléfica” também pode ser
denominada de gordura:

a) Polinsaturada.

b) Saturada.

¢) Monoinsaturada.
d) Clarificada.

e) Trans.

39. O péo é um alimento bésico e perecivel, que
estd na sua melhor condicdo quando consumido
fresco. Infelizmente ele permanece fresco por
algumas horas ap6s deixar o forno. No
armazenamento o pao fica sujeito a varias
modificacbes ocasionando alteracbes em seu
frescor sensorial. Sendo estas modificacdes
microbiolégicas e fisicas. Com relagdo a
deterioracdo microbiana € CORRETO afirmar que:

a) Apenas bolores deterioram o p&o.
b) Apenas bolores e leveduras deterioram o pao.

c) Bolores, leveduras e bactérias deterioram o
péo.
d) Apenas bolores e bactérias deterioram o péo.

e) Apenas bactérias deterioram o pao.

40. A adicdo de substéncias enzimaticamente
ativas as farinhas de panificacdo é atualmente
praticada em maior escala. Os materiais ativos
em enzimas sempre foram empregados por
padeiros para melhorar o desempenho na
panificacdo. Com relagdo as enzimas em
panificacdo € INCORRETO afirmar que:

a) Amilases agem sobre o amilose.

b) Proteases agem sobre as proteinas.

¢) Amilases agem sobre a amilopectina.

d) Hemicelulases agem sobre as hemiceluloses.

e) Pectinases agem sobre as pectinas.
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