CURSOS DE EXTENSAO
2019/2

Boas Praticas de Fabricacao para
Manipuladores de Alimentos

N O que é?

Serdo abordados conteudos relativos as
boas praticas de fabricagdo e
manipulagcéo de alimentos. Os principais
assuntos abordados seréo: Legislacoes,
Doencas Transmitidas por Alimentos,
Procedimentos Operacionais
Padronizados, Perigos Fisicos,
Quimicos e Microbiolégicos e Monitoria

em Boas Praticas.

Dia das aulas:
+ 15/10 e 23/10 (Data provavel)

Carga Horéria:
* 8horas.
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