MINISTERIO DA EDUCACAO
SECRETARIA DE EDUCACAO PROFISSIONAL E TECNOLOGICA
INSTITUTO FEDERAL DE EDUCACAO, CIENCIA E TECNOLOGIA DO RIO GRANDE DO SUL
REITORIA DO IFRS
SECRETARIA DO CONSELHO SUPERIOR (REITORIA)

RESOL UCAO N° 49/2026 - CONSUP-REI (11.01.01.01.05)

N° do Protocolo: NAO PROTOCOLADO
Bento Gongalves-RS, 19 de agosto de 2026.

O PRESIDENTE DO CONSELHO SUPERIOR DO INSTITUTO FEDERAL DE EDUCACAO,
CIENCIA E TECNOLOGIA DO RIO GRANDE DO SUL (IFRS), no uso de suas atribuicdes
legais e regimentais, e considerando o que foi deliberado na reunido deste Conselho realizada
em 18/08/2026, e os autos do processo n° 23363.000265/2026-31, RESOLVE:

Art. 1° APROVAR a criagcdo do Curso Superior de Tecnologia em Alimentos do Campus
Erechim do IFRS, com oferta a partir do primeiro semestre de 2027, observada a estrutura
curricular, a representagéo grafica e a matriz curricular constantes do Anexo desta Resolucao.

Art. 2° Esta Resolucao entra em vigor nesta data.

(Assinado digitalmente em 19/08/2026 20:44)
JULIO XANDRO HECK
REITOR
IFRS/ REI (11.01.01)
Matricula: ###427H#7

Processo Associado: 23363.000265/2026-31

Visualize o documento original em https:/sig.ifrs.edu.br/public/documentos/index.jsp informando seu numero: 49, ano: 2026,
tipo: RESOLUCAO, data de emissao: 19/08/2026 e o codigo de verificagdo: €3906cd32e
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ANEXO DA RESOLUCAO N2 49/2026 - CONSUP-REI
Processo n? 23363.000265/2026-31

O Curso Superior de Tecnologia em Alimentos serd ofertado no Campus Erechim a partir
do primeiro semestre de 2027 com a seguinte estrutura, representacao grafica e matriz

curricular:

Denominagado do curso: Curso Superior de Tecnologia em Alimentos

Modalidade: Presencial

Grau: Tecnodlogo

Titulo conferido ao concluinte: Tecnélogo em Alimentos ou Tecndéloga em Alimentos
Local de oferta: IFRS Campus Erechim

Eixo tecnoldgico: Produgao Alimenticia

Cadigo Cine: 0721A01 Alimentos

Numero de vagas autorizadas: 30 vagas

Turno de funcionamento: Noturno (noite)

Periodicidade de oferta: Anual

Carga horaria total: 2404 horas/relégio

Duragdo da hora aula: 50 minutos

Mantida: Instituto Federal de Educacdo, Ciéncia e Tecnologia do Rio Grande do Sul.
Tempo de integralizagdo: 7 semestres

Tempo maximo de integralizagdo: 14 semestres
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Representagao Grafica
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Matriz curricular

Carga
horaria
Carga horaria (hora-relégio)* (hora-
Componente aula) Periodos s (g2
Semestre Curricul .
urricufar . SEmanass requisitos requisitos
Presencial
Total EaD Total
Ensino | Extensdo
Introdugdo a Tecnologia de
Alimentos 50 33 - 17 60 3 - -
Fundamentos de Informatica
e Comunicagdo 50 33 - 17 60 3 - -
10 Introdugdo a Praticas de
h Laboratério 50 33 - 17 60 3 - -
Quimica Geral e Inorgéanica 66 66 - - 80 4 - -
Matematica Aplicada 66 66 - - 80 4 - -
Total do Semestre 282 231 - 51 340 17 - -
Fundamentos de Processos Matematica
Industriais 33 33 - - 40 2 Aplicada -
Etica 33 33 - - 40 2 - -
Estatistica 50 33 - 17 60 3 - -
Projeto de Extensdo | 66 - 66 - 80 4 - -
29
Quimica Organica 66 33 - 33 80 4 - -
Quimica
Microbiologia de Alimentos 100 66 - 34 120 6 - Organica
Total do Semestre 348 198 66 84 420 21 - -
Higiene Industrla!e 66 13 ) 13 80 4 Mlcrc?blologla
Seguranga dos Alimentos de Alimentos -
Projeto de
Projeto de Extensao Il 66 - 66 - 80 4 Extensdo | -
39
Fundamentos
de Processos
Operagdes Unitérias 66 66 - - 80 4 Industriais -
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Quimica e Analise de
Alimentos 66 66 - - 80 4 -
Fisico-Quimica 66 33 33 80 4 -
Total do Semestre 330 198 66 66 400 20 -
Embalagem para Alimentos 33 33 - - 40 2 -
Toxicologia de Alimentos 33 33 - - 40 2 -
Componente Curricular
Optativo | 33 33 - - 40 2 -
Projeto de
Projeto de Extensdo IlI 66 - 66 - 80 4 Extensdo |
Bioquimica de Alimentos 66 33 - 33 80 4 -
Estatistica;
Higiene
Industrial e
Gestdo da Qualidade e Seguranga dos
Integridade dos Alimentos 83 66 - 17 100 5 Alimentos
Total do Semestre 314 198 66 50 380 19 -
Biotecnologia Aplicada a
Microbiologia
Alimentos 50 33 - 17 60 3 de Alimentos
Ciéncia e Tecnologia de Oleos
e Gorduras 50 33 - 17 60 3 -
Andlise Sensorial de
Alimentos 66 66 - - 80 4 Estatistica
Projeto de
Projeto de Extensdo IV 66 - 66 - 80 4 Extensdo |
Bioquimica de
Tecnologia de Agucarados 100 66 - 34 120 6 Alimentos
Total do Semestre 332 198 66 68 400 20 -
Quimica e
Analise de
Nutrigdo Basica 50 33 - 17 60 3 Alimentos
Gestdo Ambiental e
Sustentabilidade 66 33 - 33 80 4 -
Tecnologia de Frutas e Tecnologia de|
Hortaligas 100 66 - 34 120 6 Agucarados
Tecnologia de Massas e Bioquimica de
Panificios 100 66 - 34 120 6 Alimentos
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Ciéncia e Tecnologia de

Bioquimica de

Carnes 100 66 - 34 120 6 Alimentos
Total do Semestre 416 264 - 152 500 25 -
Componente Curricular
Optativo Il 33 33 - - 40 2 -
Empreendedorismo e
Inovagao 33 33 - - 40 2 -
Processos Industriais de Bioquimica de
Leites e Derivados 100 66 - 34 120 6 Alimentos
79 Tecnologia de
Tecnologia de Bebidas 100 66 - 34 120 6 Acucarados
Ter concluido,
no minimo, 75%
da matriz
Projeto Integrador para curricular  do
Tecnologia em Alimentos 116 66 - 50 140 7 curso
Total do Semestre 382 264 - 118 460 23 -
Carga horaria total do Curso 2404 1551 264 589 2900 145 -
Percentual 100% | 64,52% | 10,9%8 | 24,50% 100% - -

*Valores em horas/relégio dos componentes curriculares conforme critérios estabelecidos na Orientagdo para
organizagdo das cargas hordrias nos PPCs dos cursos do IFRS.
O ENADE - Exame Nacional de Desempenho de Estudantes é componente curricular obrigatério conforme legislagdo

vigente.
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Componentes Curriculares Optativos

Carga
horaria
Carga horaria (hora-relégio) (hora-
aula) | periodos .
Componente i R (2
Semestre . i semanais
Curricular Optativo - . .
Presencial requisitos requisitos
EaD Total
Total
Ensino | Extensdo
Introdugdo aos Alimentos Quimica e
4279 Funcionais 33 33 - - 40 2 Andlise de -
Alimentos
40070 Microbiologia de Processos 33 33 ) ) 0 ) Micro.biologia )
de Alimentos
49 ¢ 72 Inglés Instrumental | 33 33 - - 40 2 - -
Inglés Instrumental Il Inglés
42e70 & 33 33 - - 40 2 &
Instrumental |
Lingua Brasileira de Sinais
42 79 33 33 - - 40 2 - -
(LIBRAS)
40070 Tecnologia de 33 33 ; ; 40 2 ) )
Biocombustivel
49 ¢ 72 Gestdo de Pessoas 33 33 - - 40 2 - -
70 Ciéncia e Tecnologia de 33 33 ) ) 20 ) ) Bioo!uimica de
Pescado Alimentos
70 Tecnologia de Mel e 33 33 ) ) 20 ) ) Bioo!uimica de
Derivados Alimentos
70 Tecnologi.a de Ovos e 33 33 ) ) 0 ) ) Bioquimica
Derivados de Alimentos
70 Enzimas na Agroindustria 33 33 ) ) 0 ) ) Bioquimica
de Alimentos
Plantas aromaticas, Bioguimica
7° condimentares e ndo 33 33 - - 40 2 - q
. de Alimentos
convencional
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FOLHA DE ASSINATURAS

Emitido em 18/08/2026

ANEXO DE RESOL UCAO N° 49/2026 - CONSUP-REI (11.01.01.01.05)
(N° do Documento: 25)

(N° do Protocolo: NAO PROTOCOLADO)
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JULIO XANDRO HECK
REITOR
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