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SERVICO PUBLICO FEDERAL
Ministério da Educacao
Secretaria de Educacéo Profissional e Tecnologica
Instituto Federal de Educacéo, Ciéncia e Tecnologia do Rio Grande do Sul
Conselho Superior

Resolucéo n° 038, de 22 de abril de 2014.

A Presidente do Conselho Superior do Instituto Federal de Educacéo,
Ciéncia e Tecnologia do Rio Grande do Sul - IFRS, considerando o que foi
deliberado na reunido deste Conselho realizada em 22/04/2014 no Cémpus Bento
Gongcalves, no uso de suas atribuicdes, RESOLVE:

Art. 1° Aprovar o Projeto Pedagdgico do Curso Superior em Engenharia de
Alimentos a ser ofertado pelo Campus Erechim do IFRS, que passa a vigorar a partir do
primeiro semestre de 2015, com a seguinte estrutura, representacdo grafica e matriz
curricular:

Nome do Curso: Curso Superior de Engenharia de Alimentos
Modalidade: Bacharelado

Diploma Conferido: Engenheiro de Alimentos

Carga horaria total: 3.960 horas (Trés mil, novecentas e sessenta horas)
Tempo de integralizacéo do curso: 10 semestres letivos

Turno de funcionamento: Integral: Tarde e Noite

Regime: Presencial

Numero de vagas: 30

Periodicidade de oferta: Anual



Fluxo dos pré-requi

Apobs concluséo de 75% da carga horaria com aprovacéo.

Legenda:

Disciplinas do Nucleo Basico Disciplinas optativas:

Disciplinas do Nacleo Especifico
Disciplinas do Nucleo Profissionalizante
Disciplinas optativas

Indicagao dos pré-requisitos das disciplinas

Indicagéo de que ndo ha interligacio
entre os pré-requisitos



MATRIZ CURRICULAR

Semestres Nucleo  N° DISCIPLINAS C/H Pré-requisitos
NB 1 Fisical 72
NB 2  Quimica Geral e Inorganica 72
o NB 3 Calculol 72
NE 4 Introducédo a Engenharia de 36
Alimentos
NB 5 Portugués Instrumental e Redagdo 36
Técnica
NB 6 Desenho Técnico 72
Carga horéria total do semestre 360
NB 7  Fisicall 72
NB 8 Célculo 1l 72
2 NP 9  Quimica Orgénica | 72
NB 10 Algebra Linear 36
NB 11  Geometria Analitica 72
NB 12 Metodologia Cientifica 36
Carga horaria total do semestre 360
NP 13 Quimica Organica Il 36 9
NB 14 Fisica I 72 7
30 NB 15 Calculo 11l 72 8
NB 16 Estatistica Basica 36
NP 17 Bioquimica Aplicada 72 9
NP 18 Microbiologia Geral 72
Carga horaéria total do semestre 360
NE 19 Microbiologia de Alimentos 72 17;18
NE 20  Quimica de Alimentos 72 13; 17
NP 21 Fisico-Quimica 72 2
40 NP 22 Quimica Analitica e Instrumental =~ 72 2*
NB 23 Mecanica dos Materiais 36 14
NP 24 Algoritmos e Programacéo de 36
Computadores
Carga horaria total do semestre 360
NP 25 Termodindmica 108 21
NE 26 | Analise de Alimentos 72 20
NE 27 Nutrigdo Baésica 36




NE 28 | Principios de Conservacdo de 36 19
5o Alimentos
NP 29 Calculo Numérico 36 24
NE 30 Matérias-primas 36
NE 31 Higiene e Legislacdo em 36 19
Alimentos
Carga horéria total do semestre 360
NB 32 Fendmenos de Transporte | 108 15
NE 33 Engenharia de Bioprocessos 72 19
60 NE 34 Embalagens para Alimentos 36 28
NE 35 Controle de Qualidade na 72 26; 31
Industria de Alimentos
NB 36 Metodologia da Pesquisa 36
NP 37 Higiene e Seguranca Industrial 36
Carga horaria total do semestre 360
NP 38  OperacOes Unitérias | 72 32*
NE 39 Tecnologia de Produtos 36 28; 35
Acucarados
NE 40 Anédlise Sensorial de Alimentos 72 16; 35
° NB 41 Fendmenos de Transporte Il 72 32
NP 42 Instrumentacdo e Controle de 36 15; 29
Processos
NE 43 Tecnologia de Frutas e Vegetais 72 28; 35
Carga horéria total do semestre 360
NP 44 Operagdes Unitérias 11 72 41*
NB 45  Fendmenos de Transporte 11 72 41
NE 46 Tecnologia de Carnes e Derivados | 72 28; 35
g0 NE 47 Tecnologia de Bebidas 36 28; 35
NE 48 Tecnologia de Oleaginosas 36 28; 35
NB 49 Etica e Sociedade 36
NB 50 Ciéncias do Ambiente 36
Carga horéria total do semestre 360
NP 51 Analise e Simulacdo de Processos = 72 44; 45
NE 52 Tecnologia de Leites e Derivados 72 28; 35
g0 53 Disciplina Optativa | 36
NP 54 | OperagOes Unitarias 111 72 45*
NB 55 Administracdo Aplicada a 36

Engenharia de Alimentos




NE 56 |Tecnologia de Panificacdo e 36 28; 35
Massas
NB 57 EconomiaAplicada a Engenharia 36
de Alimentos
Carga horaria total do semestre 360
NE 58 Desenvolvimento de Novos 36  43;46; 52,56
Produtos
10° NE 59 Tratamento de Residuos na 72 13; 22;54
Industria de Alimentos
NE 60 Projetos Industriais 72 54*
61 Trabalho de Concluséo de Curso 72 **
62 Disciplina Optativa Il 36 falaled
63 Disciplina Optativa Ill 72
Carga horéria total do semestre 360
Subtotal de horas do Curso 3.600
Atividades Curriculares Complementares 120
Estagio Obrigatorio 240 **
Total de horas do Curso 3.960

* Pré-requisitos que ndo estardo condicionados a aprovacdo do académico nas disciplinas, mas sim, a sua
matricula e frequéncia regular.
** Para realizar o Trabalho de Conclusdo de Curso e o Estagio Obrigatério, o académico devera ter
concluido 75% das disciplinas do curso com aprovacéo.
*=** A disciplina optativa de Libras sera ofertada sempre no 9° semestre dentre outras disciplinas

optativas.

ENADE — Exame Nacional de Desempenho de Estudantes, componente curricular obrigatério para a
concluséo do curso, instituido pela Lei n°® 10.861 de 14/04/2004.

Art. 2° Esta Resolucdo entra em vigor nesta data.

Claudia Schiedeck Soares de Souza
Presidente do Conselho Superior




