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SOLICITACAO DE AVALIAGAO DO PROCESSO DE OFERTA DAS ATIVIDADES PRATICAS
NA MODALIDADE PRESENCIAL

Eu, Leonardo Souza da Rosa, professor do Ensino Basico, Técnico e Tecnoldgico, para a area de
Alimentos, atualmente em exercicio no Campus Erechim do IFRS, solicito ao Comité Local de Crise
e Comité Cientifico a avaliacdo da possibilidade de oferta das atividades praticas do Componente
Curricular Controle de Qualidade I, na modalidade presencial conforme previsto na Resolucéo 15 de
19 de fevereiro de 2021, em seu artigo 23. Solicito ainda que apds analise pertinente, este processo
seja encaminhado para o Conselho de Campus para emissao de parecer.

DADOS DE IDENTIFICACAO DO COORDENADOR

Nome: Leonardo Souza da Rosa Unidade: IFRS — Campus Erechim
SIAPE: 1441809 Area: Alimentos

E-mail: leonardo.souza@erechim.ifrs.edu.br

DADOS DE IDENTIFICACAO DO COMPONENTE CURRICULAR

Curso: Técnico em Alimentos

Semestre para Oferta: 2020/1° Semestre

Componente Curricular: Controle de Qualidade |

Carga Horéria: 36 horas Semestre do curso: 2°

Carga Horaria Pratica: 9 horas Carga Horéria Prética Percentual: 25% (a ser ministrada)
Numero de Aulas Préticas: 2 aulas — Aula 1: duragéo 5 horas e Aula 2: duragéo 4 horas

Estimativa de Discentes: 30

INFORMACOES RELEVANTES PARA A ANALISE DESTA PROPOSTA

Justificativa para a realizacdo das aulas praticas presenciais

Com as atividades letivas desenvolvidas no ensino remoto, 0os aspectos teoricos serdo
abordados em Ambiente Virtual de Aprendizagem - Moodle . ApGs desenvolver o processo de ensino-
aprendizagem mediante contetdo teérico, os discentes estdo aptos para conferir tudo isso,
literalmente, na préatica. Entretanto, € fundamental entender que a aula pratica vai muito além de

simplesmente mostrar ou deixar que o discente execute as atividades
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As aulas préaticas em Controle de Qualidade I, buscam desenvolver habilidades para que os
discentes possam aplicar os principais métodos de avaliacdo da qualidade, a partir da fixacdo dos
principais conceitos relacionados ao controle de qualidade na industria de alimentos, disponibilizados
em Ambiente Virtual de Aprendizagem, permitindo que os discentes aprendam a usar as informagdes
adquiridas. Dessa maneira, fazendo com que eles possam estabelecer novas relagcbes com o mundo
do trabalho. Para tanto, os alunos seréo instigados a refletir sobre o que eles estdo fazendo,
provocando-os a encontrar significado no que for visto na aula pratica. Entendendo como e por que
o controle de qualidade atua na industria de alimentos.

Neste componente curricular, as aulas praticas incentivam os discentes a ndo aceitarem uma
informac&o sem refletir sobre ela para, assim, percebé-la como verdadeira a partir de argumentos e
comprovacdes. Esta metodologia provoca o discente a pensar ativamente sobre o que ele esta vendo
e fazendo e, assim, estabelecer novas e mais profundas conexdes.

O pensamento critico € uma habilidade importante ao longo de toda a vida profissional e
académica, o qual é continuamente incentivado a partir da andlise pratica dos conceitos de Inspecéo
de Qualidade, Controle de Qualidade e Garantia da Qualidade simulados na Usina Piloto de Leite e
Derivados. Discentes com essa capacidade ndo aceitam facilmente a existéncia de uma verdade
Unica, preferindo provas e argumentos. Assim, acende-se e aprofunda-se a discussdo saudavel e os
avangos no conhecimento.

As aulas préticas neste componente curricular, reduzem o papel do docente como centro do
processo de ensino-aprendizagem, algo muito benéfico para a autonomia dos discentes e bastante
valorizado no mundo do trabalho. As aulas préaticas representam excelentes momentos para a
realizacdo de atividades que envolvem muitos trabalhos colaborativos, proporcionando discussfes

saudaveis que incentivardo o debate, a unido e a cooperatividade.
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Ao trabalhar de maneira coerente com o verdadeiro conhecimento cientifico, os discentes se
sentirdo confiantes e capazes. Isso abre espaco para a exploracdo de ideias e o confronto de
opinides, fomentando o debate e otimizando a experiéncia das aulas préticas.

Também destaco que tais atividades praticas sdo didaticamente insubstituiveis (ndo existem
videoaulas, videos e simuladores capazes de reproduzir tais situacdes e beneficios) e fundamentais
para contemplar o perfil do Egresso estabelecido no Projeto Pedagogico do Curso (PPC) além de
contribuir de forma essencial para a formagé&o profissional dos Técnicos em Alimentos.

Assim, justifica-se a necessidade de realizagdo destas atividades de forma presencial por
serem atividades intransponiveis para a modalidade remota, pois ndo ha recursos didaticos digitais
gue possam substituir estas atividades laboratoriais. Além disso, a oferta destas atividades praticas
presenciais possibilitam um aprendizado Unico aos discentes, 0s quais jA se encontram com

significativa defasagem no que diz respeito a qualidade da oferta de ensino ocasionada pela

pandemia e pela suspensao de atividades presenciais.

Caracterizagdo da Proposta

Visando permitir o distanciamento controlado durante a realizacdo das atividades, sugiro que
todas as atividades presenciais sejam realizadas no turno da noite, turno inverso aquele onde estédo

sendo realizadas as atividades de pesquisa, visando ndo ocasionar aglomeracoes.

- Local de realizagao das Aulas Préticas: Laboratorio de Controle de Qualidade e Andlises Fisico-
qguimica de leite e Derivados e Usina Piloto de Leite e Derivados

- Area Usina: 115 m?

- Area Laborat6rio: 14,05 m?, sendo Sala 1: (7,8 m?), Sala 2: (6,25 m?)

“ Area Livre Estimada Usina: 90 m?

- NUmero de Janelas com ventilagdo natural: 8

- Relacdo de Ocupacéo: 90/30 =1 ocupante/ 3,0 m?

- Relacdo de Ocupacéo norteadora*: minimo 1 ocupante/ 2,25 m?
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* Referencia estabelecida conforme protocolo para o uso dos laboratérios do IFRS durante a

pandemia de Covid -19.

Entretanto, com o objetivo de mitigar agées para minimizar os riscos de propagacao do corona

virus, proponho gue a turma de 30 discentes seja dividida em trés grupos de 10 discentes cada

exclusivamente para a realizacdo das atividades praticas.

Visando assegurar a minimizacdo de contagio do novo coronavirus, as medidas abaixo citadas,

deverdo ser adotadas:

1

Afericdo da temperatura do docente e discentes na entrada da Usina piloto de leite e
derivados, ndo permitindo a entrada e de discentes com temperatura superior a 37.5 °C;
Antes de acessar a Usina Piloto e laboratério sera obrigatério a passagem pela barreira
sanitaria constituida por lava botas e tapete com solucdo clorada para desinfeccdo de
calcados, sabonete bactericida e alcool 70% ;

Os ambientes da Usina Piloto e laboratorio devem estar ventilados naturalmente mantendo
as portas e janelas abertas;

N&o sera permitido compartilhar objetos de qualquer espécie (canetas, folhas, cadernos,
vidrarias e utensilios);

Utilizar vestimenta e EPI\s (méascaras, toucas e luvas) conforme descrito em Manual de
Procedimentos dos Laboratérios e Usinas Piloto aprovado conforme Resolucdo Concamp
07/2018;

No interior da Usina Piloto e Laboratorio, serdo disponibilizados é&lcool 70% em gel e
sabonete bactericida;

Fazer escalonamento entre as atividades a serem executadas.

Procedimento em Casos de Incidéncia de Caso Suspeitos ou Confirmados

Caso ocorra algum caso suspeito ou confirmado de Covid- 19 entre discentes ou docentes, sera

imediatamente executado o Plano de Contingéncia para Prevenc¢do, Monitoramento e Controle da
Covid-19 do IFRS.
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OBSERVACAO:

As aulas presenciais a serem realizadas estdo detalhadas no plano de ensino descrito a seguir.

PLANO DE ENSINO APNPs - 2021

3° Ciclo

1. IDENTIFICACAO
Curso: Técnico em Alimentos

Semestre: 2° Semestre

Componente curricular: Controle de Qualidade |

Ementa: Definicdes sobre qualidade, acreditagdo, normatizagcdo e objetivos.
Organizacgédo do controle de qualidade nas industrias de alimentos. Normas e padrbes
de identidade e qualidade para matérias-primas e alimentos processados. Atributos de
gualidade. Métodos de medida da qualidade. Gestao de qualidade total. Garantia e
certificacdo de qualidade. Planos de amostragem para qualidade microbiolégica.

Carga horéria total do componente curricular: 36 horas
Periodo da oferta: 06 de Setembro de 2021 a 14 de Janeiro de 2022

Professor responsavel pela oferta do componente: Leonardo Souza da Rosa

Contato do professor:
E-mail: Leonardo.souza@erechim.ifrs.edu.br
Fone: (54) 996815007

2. METODOLOGIA, RECURSOS DIDATICOS E TECNOLOGICOS

As atividades serdo desenvolvidas sob forma de: Webconferéncias, quizzes, podcasts,
videos, leitura e interpretagéo, estudos dirigidos e questionarios, integrando a utiliza¢cdo dos recursos
tecnoldgicos pertencentes ao Ambiente Virtual de Ensino e Aprendizagem moodle, bem como a
plataforma google aplicativos. As atividades propostas serdo preparadas considerando a realizagéao

de atividades sincronas, assincronas e hibridas. A comunicacdo com os discentes sera efetuada
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através da linguagem dialogada e texto. O feedback das atividades sera realizado em no maximo 5

dias. Em caso de duvidas o retorno sera efetuado em no maximo 48 horas.

3. CONTEUDO E CRONOGRAMA

CARGA HORARIA
PERIODO OBIJETIVOS DE CONTEUDO (s) ATIVIDADE (s) (hora-reldgio)
APRENDIZAGEM
1 — Inicialmente
assistir um video
motivacional
direcionado para o
componente curricular;
1 - Informacdes 1.1 - Processo
gerais sobre o interativo hibrido via
componente Webconferéncia
curricular (googlemeet) com
ofertado na auxilio do e-mail e
modalidade chat,
APNP’s 2 - Processo interativo As atividades
Disponibilizar 2 - Informaces W bsmc;onp. . sincronas, hibridas
um calendario e erais sob(r;e 5 e ?on erenmads e assincronas
14/09/21 um roteiro das A?nbiente Virtual (goog et;negzt)don e totalizam 110
atividades de Ensino e Serao a ?r adas as minutos, dos quais
desenvolvidas . principais erramentas 30 minutos
Aprendizagem — | utilizadas no: Moodle SINCronos
Plataforma (questionério, chat,
Moodle arquivos em formato
PDF, pagina, URL)
3- Googlemeet (agenda,
Apresentacao webconferéncia e
do plano de chat);
ensino 3 - Processo interativo
assincrono: Leitura do
plano de ensino
disponibilizado em
arquivo PDF no
moodle
1 - Processo interativo
Conhecer a p ) -
. o sincrono: As atividades
importancia da . . o
estruturacao Webconferéncias sincronas, hibridas
18/09/21 urag (googlemeet) onde e assincronas
o s dos Sistemas ~ )
1° Sébado serdo abordados os totalizam 110
. de Controle de Lo . .
Letivo : principais aspectos minutos, dos quais
Qualidade nas L a .
. Organizacgéo do envolvendo a 30 minutos
indUstrias de A .
alimentos Cor]trole de Organizacgéo (_Jlo sincronos
Qualidade nas | Controle de Qualidade
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inddstrias de
alimentos

na Industria de
alimentos;

2 - Processo interativo
assincrono: Atividade
tedrico-pratica -
assistir ao (Podcast)
sobre o tema Controle
de Qualidade na
Industria de Alimentos
e responder ao quiz
na plataforma moodle;

21/09/21

Conhecer e
compreender os
parametros de
qualidade e
atributos de
qualidade na
industria de
alimentos

Circulo de
Kramer da
Qualidade

1 - Processo interativo
hibrido via
Webconferéncia
(googlemeet) com
auxilio do e-mail ou
whatsapp, onde seréo
abordados os
principais conceitos
sobre parametros e
atributos de qualidade;

2 - Processo interativo
assincrono: Atividade
tedrico-pratica -
assistir ao Podcast
sobre Qualidade e
Circulo de Kramer e
responder quiz na
plataforma moodle;

As atividades
sincronas, hibridas
e assincronas
totalizam 110
minutos, sendo 30
minutos sincronos

28/09/21

Diferenciar e
compreender a
importancia da

aplicagao de
parametros de

qualidade
atributos de
qualidade na
industria de

alimentos

Métodos de
avaliacdo da
Qualidade

1 - Processo interativo
hibrido via
Webconferéncia
(googlemeet) com
auxilio do e-mail ou
whatsapp, onde seréo
abordadas os
principais conceitos
sobre parametros de
qualidade e atributos
de qualidade;

2 - Processo interativo
assincrono: Atividade
tedrico-pratica -
assistir ao Podcast
sobre Metodos de
Avaliacéo da
Qualidade na Industria
de Alimentos e

As atividades
sincronas, hibridas
e assincronas
totalizam 110
minutos, sendo 30
minutos sincronos
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responder quiz na
plataforma moodle;

05/10/21

Conhecer a
importancia da
correlagao entre

Coeficiente de
correlacdo de

1 - Processo interativo
hibrido via
Webconferéncia
(googlemeet) com
auxilio do Chat, e-mail
ou whatsApp, onde
sera abordada a
metodologia para
determinacéo do
coeficiente de
correlacao;

As atividades

medidas Pearson; 2 - Processo interativo | Sincronas, hibridas
objetivas e assincrono: Atividade € assincronas
subjetivas da tedrico-pratica que totalizam 110
qualidade inclui resolugéo de minutos, dos quais
exercicios e cases 30 minutos
guestionario na
plataforma moodle;
'gSPeI%é%de Atividade presencial
. L ualidadae, realizada no Campus
09/%5\?1/5511 ' Argl:g:gc?(?s Connole de Erechim — Laboratorio A atividade
resencial cogceitos sobre quahd:_ade, de Controle de resencial
P o : Garantia de Qualidade e Analises presen
e 2 Qualidade na ualidade . S totalizara 110
- A q : Fisico-quimicas de :
Sébado industria de Gestio de : : minutos
Letivo Alimentos lidad L?'te € derlvado_s N
quafidade Usina Piloto de leite e
derivados
oA Todo o . . As atividades
Fixacéo do . 1 - Processo interativo .
conteudo do . ) ~ assincronas
18/10/21 processo de . assincrono: resolugéo ;
, ciclo de . P totalizam 110
aprendizagem ; de lista de exercicios :
aprendizagem minutos
Mensurar a
quantld_ade de Todo o As atividades
conhecimento contetdo do assincronas
26/10/21 acumulado ao . Prova 1 .
ciclo de totalizam 110
longo deste . :
> aprendizagem minutos
ciclo de
aprendizagem
Devolutiva da Principais tipos | 1 - Processo interativo -
o o . As atividades
avaliacéo e de plano de hibrido via . o
P sincronas, hibridas
Conhecer, amostragem Webconferéncia p
compreender e microbiologico (googlemeet) com € assincronas
09/11/21 totalizam 110

diferenciar a os

principais tipos
de planos de
amostragem

Conceitos sobre
0s parametros
dos planos de

amostragem

auxilio do Chat ou
whatsApp, onde seréo
abordados os
principais tipos de

minutos, dos quais

30 minutos
sincronos
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para qualidade
microbiolégica

microbiologica

plano de amostragem
microbioldgico e seus
parametros;

Conhecer a
importancia e

Exercicios de

1 - Processo interativo
hibrido via
Webconferéncia
(googlemeet) com
auxilio do Chat ou
whatsApp e e-mail,
onde sera abordada a
importancia dos
diferentes tipos de
planos de amostragem

As atividades

aplicacio prética aplicacéo 2 - Processo interativo | hibridas totalizam
16/11/21 p16ado p préatica sobre os | assincrono: Atividade 110 minutos, dos
dos planos de | - o . .
amostragem planos de tedrico-pratica que quais 30 minutos
microbioloi amostragem inclui a resolucéo de sincronos
crobrofogicos exercicios e cases
sobre a aplicagédo dos
planos de
amostragem,
disponibilizado em
arquivo PDF no
moodle e responder
questionario na
plataforma moodle;
o Todo o . . As atividades
Fixacédo do , 2 - Processo interativo .
conteudo do . ) ~ assincronas
23/11/21 processo de . assincrono: resolucéo .
: ciclo de . . totalizam 110
aprendizagem . de lista de exercicios ;
aprendizagem minutos
1 - Processo interativo
hibrido via
Principais tinos Webconferéncia
Conhecer, de n(frmasrt)je (googlemeet) com
compreender e lidad m auxilio do Chat ou
30/11/21 diferenciar os quaiidade co whatsApp e e-mail,
N énfase nas ~
principais as NOrMas onde serdo abordados
normas; 0s principais tipos de As atividades

internacionais

normas de qualidade

2 - Processo interativo
assincrono: Atividade

hibridas totalizam

110 minutos, dos

quais 30 minutos
sincronos
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tedrico-pratica -

assistir ao Podcast

qualidade e responder
quiz na plataforma

sobre normas
internacionais de

07/12/21

processo de
aprendizagem

Internacionais

moodle
2 - Processo interativo .

L . o A atividade

Fixacéo do assincrono: Atividade .
Normas . e presencial

tedrico-pratica que o
: S ~ totalizard 110
inclui a interpretacéo .
minutos

de um artigo técnico

com

Conhecer,

diferenciar os

preender e

1 - Processo interativo

Principais tipos

hibrido via
Webconferéncia
(googlemeet) com
auxilio do Chat ou
whatsApp e e-mail,
onde seréo abordados
0s principais tipos de

As atividades
hibridas totalizam
110 minutos, dos
quais 30 minutos

principais as de normas de
11/12/21 3° normas e alidade com normas de qualidade
Sabado padrdes de qL:%nlfase nas sincronos
Letivo identidade e normas 2 - Processo interativo
qualidade para internacionais assincrono: Atividade
matérias-primas tedrico-pratica -
e alimentos assistir ao Podcast
processados; sobre normas
internacionais de
gualidade e responder
quiz na plataforma
moodle
Conhecer, Atividade presencial
compreender e realizada no Campus
diferenciar os ~ Erechim — Laboratério -
11/12/21 2° padrdes de Pad_rao de de Controle de A at|V|da_de
. . Identidade e ; 0 presencial
Aula identidade e ) Qualidade e Analises .
. . Qualidade do PSP totalizara 110
presencial gualidade para Leite UHT Fisico-quimicas de minutos
matérias-primas Leite e derivados e
e alimentos Usina Piloto de leite e
processados derivados
Conhecer e As atividades
21/12/21 diferenciar as Normas I1SO; 1 - Processo interativo | hibridas totalizam
principais series 9000, 14000, hibrido via 110 minutos, dos
das normas ISO 17025,22000 Webconferéncia quais 30 minutos
aplicadas na (googlemeet) com sincronos




Ministério da Educagéao
Secretaria de Educacéo Profissional e Tecnolégica

Instituto Federal de Educacao, Ciéncia e Tecnologia do Rio Grande do Sul

Campus Erechim

Domingos Zanella, 104 — Fone: (54) 3321-7500

indUstria de auxilio do Chat ou
alimentos whatsApp e e-maill,
onde serdo abordadas
as principais
caracteristicas das
normas I1SO de
gualidade
2 - Processo interativo
assincrono: Atividade
tedrico-pratica -
assistir ao Podcast
sobre normas ISO de
gualidade e responder
quiz na plataforma
moodle
. Todo o . . As atividades
Fixagéo do , 1 - Processo interativo .
conteudo do . ) ~ assincronas
04/01/21 processo de . assincrono: resolugéo .
i ciclo de . L totalizam 110
aprendizagem . de lista de exercicios ;
aprendizagem minutos
Mensurar a
quantldgde de Todo o As atividades
conhecimento contetido do assincronas
11/01/21 acumulado ao . Prova Final :
. ciclo de totalizam 110
longo do ciclo X :
de aprendizagem minutos
aprendizagem
4. AVALIACAO
CONTEUDO INSTRUMENTO CRITERIOS DATA/PRAZO
Desempenho frente as
arguicbes  simulando
Principais Conceitos Aula pratica na | atividades industriais : A definir conforme
sobre qualidade nas Usina Piloto de Leite | 1,5 ponto divulgacéo de
industrias de alimentos; | e Derivados horérios

Participagéo na
atividade 0,5 ponto

Parametros de
qualidade e atributos de
qualidade na industria
de alimentos

Assistir ao podcats

métodos de
avaliacédo da
qualidade dos
alimentos e

responder

Quiz - video : 1,5 ponto

A definir conforme
divulgacéo de
horarios
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questionario na
plataforma moodle

Medidas objetivas e
subjetivas da qualidade

Resolver lista de
exercicios na
plataforma moodle

Quiz — Medidas: 1,5
ponto

A definir conforme
divulgacao de
horarios

Todo o conteudo ciclo
de aprendizagem até
este periodo

Realizar prova na
plataforma moodle

Prova: 5,0 pontos

A definir conforme
divulgacéo de
horarios

Planos de amostragem
para qualidade
microbiolégica

Resolver lista de
exercicios na
plataforma moodle

Questionario- ED : 1,0
ponto

A definir conforme
divulgacao de
horarios

Interpretar o artigo

L cientifico e A definir conforme
Normas Internacionais S . ~
. responder Questionario: 1,0 ponto divulgacéo de
de Qualidade S L
questionario na horarios
plataforma moodle
Responder
questionario na
lataforma moodle . A definir conforme
P Questionario — ED.: 0,5 . -
Normas Halal e Kosher | sobre normas divulgacao de

facultativas

ponto

horarios

Padrdo de Identidade e
Qualidade do Leite UHT

Aula pratica na
Usina Piloto de Leite
e Derivados

Desempenho frente as
arguicdes  simulando
atividades industriais :
1,0 ponto

Participacdo na
atividade 0,5 ponto

A definir conforme
divulgacéo de
horarios

Normas ISO de
Qualidade

Interpretar o artigo
cientifico e
responder

guestionario na
plataforma moodle

Questionario—ED.: 1,0
ponto

A definir conforme
divulgacéo de
horarios

Todo o contetido do
ciclo de aprendizagem

Realizar prova na
plataforma moodle

Prova: 5,0 pontos

A definir conforme
divulgacao de
horarios

4.1 COMPOSICAO DA NOTA:
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Os resultados obtidos nas diferentes atividades realizadas pelo instrumento avaliativo
formativo serdo expressos pela Nota (N1) enquanto o instrumento avaliativo somativo sera expresso
pela Nota (N2), ambos com peso 5. As notas N1 e N2 serdo expressas de forma comparativa ao
respectivo peso. O célculo do resultado final da APNP seré realizado pela formula abaixo:

NOTA 1=AS1+P1
NOTA 2=AS2 + P2
MC = NOTA 1 + NOTA 2,
Onde:
AS = Avaliagdo Somativa
P = Prova
MC = Média do Ciclo

4.2 ATIVIDADES DE RECUPERAGCAO PARALELA

CONTEUDO INSTRUMENTO CRITERIOS DATA/PRAZO
Esclarecimento de
Principais Conceitos duvidas e L A definir conforme
) L Participacdo via Chat, . ~
sobre qualidade nas Explicagbes dos . divulgacéo de
L . . , e-mail ou WhatsApp L
indastrias de alimentos; | contelidos de horérios
maneiras diferentes
Esclarecimento de
Parametros de duvidas e
i i . . . A definir conforme
qualidade e atributos de Explicacbes dos | Participacdo via Chat,

qualidade na industria divulgacéo de

conteddos de | e-mail ou WhatsApp

de alimentos ) . horarios
maneiras diferentes
Esclarecimento de A definir conforme
Planos de amostragem | ddvidas ® | participacdo via Chat divulgacéo de
para qualidade Explicactes dos e-mail ou WhatsA ' horarios
microbiolégica contelidos de PP
maneiras diferentes
Esclarecimento de A definir conforme
o davidas | particinacio via Chat divulgacao de
Normas Internacionais Explicacdes dos pac , horarios

de Qualidade e-mail ou WhatsApp

contetidos de
maneiras diferentes
Normas Halal e Kosher | Esclarecimento de | Participacdo via Chat, A definir conforme
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duvidas e
ExplicagBes dos
contetidos de

maneiras diferentes

e-mail ou WhatsApp

divulgacao de
horarios

Padréo de ldentidade e
Qualidade do Leite UHT

Esclarecimento de

duavidas e
Explicacdes dos
contetdos de

maneiras diferentes

Participacdo via Chat,
e-mail ou WhatsApp

A definir conforme
divulgacéo de
horarios

Normas ISO de
Qualidade

Esclarecimento de
dividas e
Explicagbes dos
contetdos de
maneiras diferentes

Participacéo via Chat,
e-mail ou WhatsApp

A definir conforme
divulgacéo de
horarios

Todo o contetdo do
ciclo de aprendizagem

Lista de Exercicios

Resolucéo da lista e
esclarecimentos

A definir conforme
divulgacéo de
horarios

5. ATENDIMENTO AOS ESTUDANTES

O atendimento sera realizado via chat, e-mails, webconferéncia e/ou whatsApp, com defini¢cdo
de dias e horarios especificos estabelecidos de forma a atender as necessidades especificas de

cada discente. Os plantdes extraclasse seréo disponibilizados as quintas-feiras das 14:00 as 16:00

e das 18:00 as 20:00 horas, mediante agendamento prévio via e-mail ou whatsApp.

6. OBSERVACOES

Materiais de apoio poderdo ser disponibilizados de acordo com a necessidade e demanda

dos discentes.

Erechim, 31 de Agosto de 2021.

Leonardo
Souza da Rosa

Assinado digitalmente por
Leonardo Souza da Rosa
Data: 2021-09-02 14:28:39
Foxit Reader Versao: 10.0.1
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ANEXO

Aula Pratica 1: Aplicagédo pratica dos conceitos sobre Qualidade na indlstria de Alimentos

1 - Descricéo detalhada da atividade:

Nesta aula pratica presencial os discentes realizardo uma sequéncia de atividades simulando
processos de fabricagcéo de alimentos nos quais os conceitos de qualidade, Inspecédo de qualidade, controle
de qualidade, garantia da qualidade e gestdo da qualidade devem ser aplicados a partir de a¢des similares
aquelas praticadas pelas industrias de alimentos de forma a garantir o controle dos processos de fabricacéo,
visando a obtencao de produtos com um padréo de identidade e qualidade satisfatorio,

2 — Equipamentos e materiais utilizados
2.1 Equipamentos:

— Dosadora pneumatica semiautomatica

— Pasteurizador de placas

— Tanque de fabricac&o de queijos

2.2 Materiais e Utensilios:

—Garrafas plasticas de 1 L

— Tampas plasticas

— Balanca semi-analitica

Aula Pratica 2: Padréo de Identidade e Qualidade do Leite UHT

Nesta aula pratica presencial os discentes irdo elaborar um padréo de identidade e qualidade para
diferentes 5 diferentes marcas comerciais deste produto. A elaboracéo sera executada conforme Padrédo de
Identidade e Qualidade - PIQ definido pelo Ministério da Agricultura - MAPA (1996) a partir da caracterizacao
dos parédmetros minimos de qualidade: gordura, acidez, estabilidade ao etanol 68% e Extrato Seco
Desengordurado, conforme determinacgdes analiticas fisico-quimicas descritas por MAPA (2017).

2 — Equipamentos e materiais utilizados

2.1 Equipamentos:
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— Analisador ultrassénico de leite

2.2 Materiais e Utensilios:

— Termolactodensimetro de Quevene

— Disco de Ackermann

— Provetas, Pipetas de 2 e 10 mL, Becker e bastdes de vidro
— Solucao Dornic fatorada

— Fenolftaleina 1%

— Tubos de ensaio

—Solucao de Alizarol 68% e 80%

— Acidimetro Dornic
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ANEXO 2

CRONOGRAMA DE ATIVIDADES PRATICAS PRESENCIAIS DO DOCENTE: Periodo 06/09/21 a 14/01/22

Quadrol: Cronograma de Atividades presenciais em todos os componentes curriculares ministrados

COMPONENTES CURRICULARES MINISTRADOS
Meses Tec. Leite: Eng. Ali | Tec. Leite: Tec. Al Controle
Qualidade: Tec. Al
SETEMBRO 25/09
OUTUBRO 02/10 e 16/10 23/10 e 30/10 09/10/2021
NOVEMBRO 06/11 e 27/11 13/11 e 20/11
DEZEMBRO 04/12 e 18/12 11/12/21
JANEIRO 08/01/21
TOTAL 04 AULAS 08 AULAS 02 AULAS

A analise do cronograma proposto para os componentes curriculares de Tecnologia de Leite e
Derivados (Eng. Alimentos), Tecnologia de Leite e Derivados (Técnico em Alimentos) e Controle de Qualidade
| (Técnico em Alimentos), o qual foi apresentado nas solicitagfes e reproduzido neste anexo, demonstra ser
TOTALMENTE possivel e vidvel definir a frequéncia e as datas/semanas de utilizacdo da Usina Piloto de Leites
e Derivados. Garantir a seguranc¢a na utilizacao desse espaco.

Ressalto ainda que embora exista um contato presencial com um numero elevado de pessoas,
conforme o calendério de imunizacdo municipal praticado atualmente em Erechim, as pessoas com faixa etéaria
entre 23 e 30 anos (faixa etaria da maioria dos discentes da disciplina de Controle de Qualidade I) — ja estardo
com a primeira dose aplicada no més de outubro — antes do inicio das atividades presenciais, reduzindo assim,
o risco de propagacéo do virus — COVID 19.

O docente Leonardo Souza da Rosa ja apresenta imunizagdo completa e efetiva com a segunda dose
aplicada em 18/09.

Em face disso, solicito que 0 CONCAMPI avalie a solicitacdo e emita parecer FAVORAVEL a

liberacdo das atividades praticas presenciais em Controle de Qualidade I.
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