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MINISTERIO DA EDUCAGAO
Secretaria de Educagdo Profissional e Tecnoldgica
Instituto Federal de Educacdo, Ciéncia e Tecnologia do Rio Grande do Sul
Campus Erechim

COLEGIADO DO CURSO TECNICO EM ALIMENTOS

ATA N2 05/2021

Aos dezoito dias do més de agosto de dois mil e vinte e um, as quatorze horas, na Sala de
Webconferéncia  (https://conferenciaweb.rnp.br/webconf/priscilla-pereira-dos-santos),  foi
realizada a reunido de colegiado do Curso Técnico em Alimentos. A reuniao foi convocada pela
Coordenadora do Curso Técnico em Alimentos, Priscilla Pereira dos Santos e secretariada por
Cristiane Reinaldo Lisboa. Participaram desta reunido os docentes, Andressa Sausen de Freitas,
Coriolanu O. B. Thill, Cristiane Reinaldo Lisboa, Guilherme Barcellos de Moura, Leonardo Souza da
Rosa, Marilia Assunta Sfredo, Valéria Espindola Lessa, Wagner Luiz Priamo, Toni Luis Benazzi,
Diniane Baruffi, Valeria Borszcz, Maria Carolina Rodrigues, Silvia Lethicia Frandolozo; as técnicas
administrativas do setor pedagdgico Daniela Mores e Marcia Klein Zahner; o técnico de laboratério
da area de alimentos Jonatan Tonin e a técnica administrativa do setor de registros escolares
Josiele Sfredo Michelin. Dentre os convocados e convidados, o discente Marlon Walker da Silva,
as docentes Denise Olkoski e Maiara Secco e a técnica de laboratério da drea de alimentos
Fernanda Elisa de Oliveira Venturini justificaram suas auséncias. Os docentes Claudia Turik e
Marcos Antonio de Oliveira, a discente Tainara Biavatti e a técnica Monalise Mercante Meregalli
ndo justificaram a auséncia na reunido. A reunido foi realizada para discussao das seguintes
pautas: 1) Avaliacdo das solicitacdes dos docentes para a realizacdo de atividades praticas e
emissdo de parecer com justificativa, conforme IN PROEN 06/2020; 2) Informes gerais. A
Coordenadora inicia a reunido agradecendo a presenca de todos. 1) Na sequéncia, Priscilla explica
brevemente como ocorre o fluxo das solicitacdes dos docentes para a realiza¢do das aulas praticas
presenciais no Campus Erechim, conforme IN PROEN 06/2020. Apds, Priscilla lembra que esse
fluxo foi seguido, conforme ultima reunido do Colegiado do Curso com emissdo de parecer com
justificativa e que a documentacao foi encaminhada ao Comité de Crise do Campus, que por sua

vez emitiu os seguintes pareceres: favordvel para o componente curricular Analise Sensorial, o



24

25

26

27

28

29

30

31

32

33

34

35

36

37

38

39

40

41

42

43

44

45

46

47

48

49

50

51

52

53

54

qual ja foi encaminhado pela coordenacdo de Curso para ser apreciado na proxima reunido do
Concamp; solicitagao de reformulagdes para os componentes curriculares Controle de Qualidade
| e Tecnologia de Leite e Derivados; contrdrio para os componentes Curriculares Tecnologia de
Carnes e Derivados, Tecnologia de Frutas e Vegetais, Tecnologia de Produtos Agucarados e
Tecnologia de Massas e Panificios. Para os componentes curriculares de Tecnologia de Carnes e
derivados e Tecnologia de Massas e Panificios a principal justificativa para o parecer contrario
emitido pelo comité é que esses componentes curriculares devem, primeiramente, solicitar as
aulas prdticas presenciais da carga horaria que deve ser cumprida ainda nesse semestre,
possibilitando desta forma a sua conclusdo. Para os componentes curriculares de Frutas e Vegetais
e Tecnologia de Produtos Agucarados, a justificativa do parecer ndo favordvel se deve a priorizacao
da oferta de componentes curriculares que nao foram ofertados no formato remoto e os que
possuem carga horaria pratica a realizar. Em seguida Priscilla apresenta, para analise do Colegiado
do Curso, as solicitacdes reformuladas de aulas praticas presenciais enviadas para a Coordenacao
de Curso pelos professores(as): Maiara, para o componente curricular de Tecnologia de Carnes e
Derivados; Valeria, para o componente curricular de Tecnologia de Massas e Panificios; Leonardo,
para os componentes curriculares de Controle de Qualidade | e Tecnologia de Leites e Derivados.
Apds apresentacdo feita pela Coordenadora e apreciacdo das solicitacdes reformuladas pelo
Colegiado, foi elaborado parecer, com as consideracdes e prioridades destacadas pelo Colegiado
do Curso, conforme Anexo I. 2) Priscilla informa que o Setor Pedagdgico solicitou esclarecimentos
sobre os componentes curriculares com carga horaria pratica para o semestre de 2021/2. Priscilla
esclarece que os componentes curriculares que terdo carga horaria pratica para o semestre letivo
2021/2 serdo ofertados da seguinte forma: Analise sensorial de oferta no formato hibrido, que ja
recebeu parecer favordvel para realizacdo das aulas praticas presenciais pelo Comité de Crise do
Campus; Controle de Qualidade | de oferta no formato hibrido, sendo condicionada a aprovacgao
pelo Comité de Crise; Tecnologia de Carnes e Derivados de oferta em formato hibrido com aulas
praticas concentradas para o final do semestre, sua oferta estava condicionada a um parecer
desfavoravel ao componente curricular de Andlise Sensorial, tanto no Curso Técnico em
Alimentos, quanto no Curso Superior em Engenharia de Alimentos. No entanto, o componente
curricular de Analise Sensorial obteve parecer favordvel, devido a isso, para este semestre
somente serdo realizadas as aulas praticas faltantes para concluir o componente curricular de

Tecnologia de Carnes e Derivados, ofertado no semestre 2021/1; Tecnologia de Leites e Derivados

2
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de oferta no formato hibrido, sendo condicionada a aprovacao pelo Comité de Crise; Tecnologia
de Produtos Agucarados, Tecnologia de Frutas e Vegetais e Tecnologia de Massas e Panificios,
também serdo componentes curriculares de oferta em formato hibrido com aulas praticas
concentradas para o final do semestre. Priscilla, destaca que os componentes curriculares
ofertados em formato hibrido com aulas praticas concentradas para final do semestre poderao
fazer as solicitagdes de aulas praticas presenciais posteriormente, uma vez que a IN PROEN
06/2020 prevé que ao longo do semestre estas solicitacbes poderdo ser feitas. Daniela destaca
que para os componentes curriculares que serdo ofertados com carga hordria pratica concentrada
ao final do semestre, esta informacdo devera constar no quadro de hordrios do Curso, para que o
discente tenha conhecimento desta condi¢do. Marcia informa que o quadro de horarios com todas
as observagdes para cada componente curricular estara disponivel ao decorrer desta semana e
gue esse sera disponibilizado para a Coordenacdo de Curso para que possa ser compartilhado com
os demais docentes do Curso. Wagner informa que as Coordenacdes da area de Alimentos
receberam e-mail do setor de registro escolares referente a quantidade de vagas a serem
ofertadas, para o préximo semestre, de cada componente curricular. Priscilla questiona os
professores presentes quanto ao numero de vagas de seus componentes curriculares, todos os
presentes se manifestaram favoraveis a oferta de 32 vagas para cada componente curricular.
Daniela pede a palavra para esclarecer uma duvida da professora Maiara e aproveita para
socializar essa duvida com os demais membros do colegiado, o questionamento era “quando fazer
o exame?” e “como fica o didrio de classe?”, o setor de registro escolares ja se manifestou em
resposta ao questionamento, informando que o didrio de classe ficara em aberto e somente
devera ser fechado quando a carga horaria pratica faltante for realizada. Ja em relagdao ao exame,
o setor pedagdgico sugere que os docentes facam uma avaliacdo de recuperagcdao com nota dos
conteudos tedricos que foram trabalhados, objetivando ndo deixar passar muito tempo entre os
conteudos ministrados e o exame, evitando desta forma prejudicar os discentes. Nada mais
havendo a ser tratado, Priscilla deu a presente reunido por encerrada as quinze horas,
agradecendo a presenca de todos e que fica a disposicdo para mais esclarecimentos. E, para
constar, eu, Cristiane Reinaldo Lisboa, lavrei a presente ata, que, apds lida e aprovada, segue por

mim datada e pelos presentes assinada.



85
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Coordenadora do Curso Técnico em Alimentos
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ANEXO 1:
COLEGIADO DO CURSO TECNICO EM ALIMENTOS

PARECER ACERCA DE SOLICITAGOES PARA REALIZAGAO DE ATIVIDADES PRATICAS PRESENCIAIS
DE COMPONENTES CURRICULARES

Ao Comité Local de Acompanhamento e Prevencgao a Covid-19 do IFRS — Campus Erechim

Erechim, 19 de agosto de 2021.

Prezados colegas do Comité Local de Acompanhamento e Prevencado a Covid-19 do IFRS — Campus Erechim,

Ao cumprimentd-los cordialmente, informo que o Colegiado do Curso Técnico em Alimentos,
constituido através da Portaria n? 177, de 02 de agosto de 2021 do IFRS Campus Erechim, reuniu-se no dia
18 de agosto de 2021 para deliberar sobre as solicitagdes encaminhadas pelos docentes para realizagcdo de
atividades praticas presenciais de componentes curriculares, conforme Instrucdo Normativa PROEN n2 06,
de 13 de maio de 2021.

Neste sentido, o Colegiado vem por meio deste declarar, para os devidos fins que:

1. Recebeu, através de sua Presidente, as solicitacdes de atividades praticas presenciais
dos(as) docentes Leonardo Souza da Rosa, Maiara Cristina Secco e Valeria Borszcz
referentes aos componentes curriculares de Controle de Qualidade I (22 Semestre),
Tecnologia de Carnes e Derivados (32 semestre), Tecnologia de Massas e Panificios (4°

semestre) e Tecnologia de Leite e Derivados (42 semestre).
Para essas solicitagdes, o Colegiado também declara que:

1. As documentagdes foram devidamente apresentadas pela Presidente a este Colegiado

durante a supracitada reuniao;
2. Caso ndo seja possivel a oferta de todos os componentes, recomendamos:

a. Priorizar a oferta dos componentes curriculares ainda nao ofertados (conforme
orientacdes recebidas da Direcdo de Ensino). Portanto: Controle de Qualidade I e

Tecnologia de Leites e Derivados.
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b. Na sequéncia, ofertar componentes curriculares que ja estdo sendo ofertadas, mas
que tiveram suas atividades praticas postergadas: Tecnologia de Carnes e

Derivados e Tecnologia de Massas e Panificios.

O Colegiado, apds avaliacdo, também declara para os devidos fins que as solicitacbes para os
componentes curriculares de Tecnologia de Carnes e Derivados, Tecnologia de Massas e Panificios,

Controle de Qualidade | e Tecnologia de Leite e Derivados contemplam totalmente as informacdes

requeridas na Instrugcdo Normativa PROEN n2 06/2021, inciso | de seu artigo 2°.

Por fim, os docentes solicitantes das atividades praticas presenciais declaram que estdo de acordo
com uma possivel flexibilizacdo nas datas das atividades, de modo a ndo prejudicar ou impedir a realizacao

de quaisquer atividades.

Sem mais, aproveito a oportunidade para lhes renovar nossos sinceros protestos de profundo

respeito e elevada consideragdo.

Priscilla Pereira dos Santos
Presidente do Colegiado do Curso Técnico em Alimentos



