Anexo |
Plano de Trabalho Docente
Semesire letivo: 02/2019

PROFESSOR(A): ‘Marlice Salete Bonacina
AREA DE CONHECIMENTO: Alimentos

CATEGORIA: REGIME DE TRABALHO:
(x) Magistério do EBTT () 20h () 40h (x) DE
( ) Magistério do ES () VIS&’{aﬂte
Disciplina » Curso o R Carga horaria
1 Andlise Sensorial de Alimentos 4 Técnico em Alimentos 4h
2 Tecnologia de Carnes e Derivados Técnico em Alimentos 6h
3 Tecnologia de Carnes e Derivados Engenhana de Alimentos 4h

Preparagao didatica (11h)

Atendimento ao aluno (4h)

Orientagdo e acompanhamento das atividades realizadas pela monitora dos Componentes Curriculares de
Andlise Sensorial e Tecnologia de Carnes e Derivados.

Conselho, Colegiado, Comité, Comisséo, Diregéo, Gomdénaqéo e outros Portaria

Nticleo Docente Estruturante do Curso Superior de Engenharia de alimentos 163/2018

Fiscal do Pregéo Eletrénico n® 72/2018 43/2019

Comisséo especial de compras da Agricultura Familiar 16/2019

Responsavel pelo Laboratério de Andlise Sensorial 137/2018

Responsavel pela Usina Piloto de Tecnologia de Carnes e Derivados 137/2018

Membro do Colegiado do Curso Técnico em Alimentos

Membro do Colegiado do Curso de Engenharia de Alimentos

Membro da Comisséo para Aquisi¢ao de Materiais para a area de Alimentos 90/2019
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