HORARIOS CURSO TECNICO EM ALIMENTOS 2019/2

TURMAS HORARIOS Segunda- feira Terca- feira Quarta- feira Quinta- feira Sexta- feira
Leitura e Produgédo Textual Matematica Aplicada Conservagéo de Alimentos Quimica Geral Seguraq_g;zbeamlglene do
19:00 as 20:50
Sala 301- Bloco 3
Técnico em Sala 301- Bloco 3 Sala 301-Bloco 3 Sala 301- Bloco 3 Lab. de Quimica Sala 301- Bloco 3
Alimentos
(1° sem.) Informatica Basica Matematica Aplicada Conservagéo de Alimentos Quimica Geral Biologia Geral
21:00 as 23:00
Sala 301- Bloco 3 SRS
Lab. de Inf. 7- Bloco 1 Sala 301-Bloco 3 Sala 301- Bloco 3 15, ¢ @ufmies Lab. de Microbiologia e
: Microscopia
Microbiologia de Alimentos Andlise de Alimentos Controle de Qualidade | Bioquimica de Alimentos Operagdes Unitarias
19:00 as 20:50 Sala 302 -Bloco 3
Labsaéae 3!:/(I)i§|-*oBin(z))(l:g ?a . Sala 302- Bloco 3 Lab. de Controle de Qualidade Sala 302- Bloco 3 LaborastZL?oadO:;:SL%crﬁ:nos de
Ve g Lab. de Andlise de Alimentos | e Analise Fisico Quimica de Lab. de Analise de Alimentos Transportes/Operacses Unitarias
Técnico em P Leites e Derivados P BELEG
Alimentos
(2° sem.) Microbiologia de Alimentos Analise de Alimentos Andlise Sensorial Operagdes Unitarias Andlise Sensorial
21:00 as 23:00 Sala 302- Bloco 3
Labsaéae ﬁg;osbl%fg ?a e Sala 302- Bloco 3 Laig:’gtgf‘)itz)-dilior?é:l’,ise Laboratério de Fenémenos de Sala 302- Bloco 3
" VR 0log Lab. de Analise de Alimentos q Transportes/Operagdes Laboratério de Analise Sensorial
Microscopia Sensorial Unitari
nitarias
Tecnologia de Frutas e Tecnologia de Carnes e Tecnologia de Carnes e Tecnologia de Produtos Higiene e Legislacéo de
Vegetais Derivados Derivados Agucarados Alimentos
19:00 &5 20:50 Sala 303- Bloco 3 Sala 303- Bloco 3 Sala 303- Bloco 3 Sala 303- Bloco 3 Sala 303- Bloco 3
Usina Piloto de Frutas e Hortalicas Lab. de Analise Sensorial Lab. de Analise Sensorial Usina Piloto de Frutas e Lab. de Microbiologia e
o Lab. de Analise de Alimentos Usina Piloto de Carnes Usina Piloto de Carnes Hortaligas Microscopia
Técnico em
Alimentos Tecnologia de Frutas e Tecnologia de Carnes e ' Tecnologia de Oleos e : !
(3° sem.) Vegetais Derivados Controle de Qualidade II Gorduras Tecnologia de Bebidas
21:00 as 23:00 Sala 302 -Bloco 3
Sala 303- Bloco 3 Sala 303- Bloco 3 .
P . prt q Lab. de Controle de Qualidade Sala 303- Bloco 3
Usina Piloto de Frutas e Hortalicas Lab. de Analise Sensorial . o s Sala 303- Bloco 3 n " >
o 5 . b e Andlise Fisico Quimica de Usina Piloto de Bebidas
Lab. de Analise de Alimentos Usina Piloto de Carnes Lo em 6 BEEshs
. = Tecnologia de Leite e Tecnologia de Massas e Tecnologia de Leite e . =
Projeto de Concluséo Derivados Panificios Derivados Projeto de Concluséo
Sala 304- Bloco 3
19:00 as 20:50 n Sg'afol“' B'°g’ 3| Lab. de Controle de Qualidade
Sala 304- Bloco 3 LR SO IO Sala 304- Bloco 3 e Andlise Fisico Quimica de Sala 304- Bloco 3
Lab. de Inf. 7- Bloco 1 Devado Usina Piloto de Panificagéo Leites e Derivados Lab. de Inf. 7- Bloco 1
Usina Piloto de Leites e Derivados Usina Piloto de Leites e
Técnico em Derivados
Alimentos Gestdo Ambiental e Tecnologia de Leite e Tecnologia de Massas e Tecnologia de Leite e
(4° sem.) 9 9 9 Projeto de Concluséo

21:00 as 23:00

Tratamento de Residuos

Derivados

Panificios

Derivados

Sala 304- Bloco 3

Sala 304- Bloco 3
Lab. de Controle de Qualidade e
Anélise Fisico Quimica de Leites e
Derivados
Usina Piloto de Leites e Derivados

Sala 304- Bloco 3
Usina Piloto de Panificagdo

Sala 304- Bloco 3
Lab. de Controle de Qualidade
e Analise Fisico Quimica de
Leites e Derivados
Usina Piloto de Leites e
Derivados

Sala 304- Bloco 3
Lab. de Inf. 7- Bloco 1




	H Alimentos

