HORARIOS CURSO TECNICO EM ALIMENTOS 2019/1

TURMAS HORARIOS Segunda- feira Terga- feira Quarta- feira Quinta- feira Sexta- feira
Técnico em 19:00 &s 20:50 Informatica Bésica Conservagéo de Alimentos Matematica Aplicada Quimica Geral Biologia Geral
Alimentos s Higi
(1° sem.) 21:003523:00 | Leitura e Produgéo Textual | Conservagao de Alimentos Matematica Aplicada Quimica Geral egurar_wlf;;[;aalhglene do
Técnico em 19:00 as 20:50 Analise de Alimentos Microbiologia de Alimentos | Bioguimica de Alimentos Controle de Qualidade | Operagdes Unitarias
Alimentos
(2°sem.) 21:00 as 23:00 Andlise de Alimentos Microbiologia de Alimentos Andlise Sensorial Operagoes Unitarias Andlise Sensorial
L P Tecnologia de Frutas e Tecnologia de Carnes e Tecnologia de Carnes e . . Tecnologia de Produtos
T:|‘_’"'°°tem 19:00 85 20:50 Vegetais Derivados Derivados Tecnologia de Bebidas Acucarados
imentos - — —
3° sem. AN s o Tecnologia de Frutas e Tecnologia de Carnes e Tecnologia de Oleos e ) Higiene e Legislagéo de
( ) 21:00 &s 23:00 Vegetais Derivados Gorduras Controle de Qualidade I Alimentos
L s o, . = Tecnologia de Leite e Tecnologia de Leite e Tecnologia de Massas e . =
T::-:mcotem 19:00 as 20:50 Projeto de Concluséo Derivados Derivados Panificios Projeto de Concluséo
imentos
(4° sem.) 21:00 45 23:00 Gestdo Ambiental e Tecnologia de Leite e Tecnologia de Leite e Tecnologia de Massas e

Tratamento de Residuos
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