HORARIOS CURSO TECNICO EM ALIMENTOS 2018/2

TURMAS HORARIOS Segunda- feira Terca- feira Quarta- feira Quinta- feira Sexta- feira
Técnico em 19:00 as 20:50 Quimica Geral Informatica Basica Biologia Geral Matematica Aplicada Conservagéo de Alimentos
Alimentos P Higi

(1° sem.) 21:00 as 23:00 egurarjl_(,;z;;alhlglene do | |eitura e Produgéo Textual |Conservagdo de Alimentos Matematica Aplicada Quimica Geral
Técnico em 19:00 35 20:50 | Microbiologia de Alimentos Analise de Alimentos Operagdes Unitarias Operagdes Unitarias Microbiologia de Alimentos
Alimentos

(2° sem.) 21:00 as 23:00 Controle de Qualidade | Andlise de Alimentos Andlise Sensorial Bioquimica de Alimentos Analise Sensorial

Técnico em
Alimentos
(3°sem.)

19:00 as 20:50

Controle de Qualidade Il

Tecnologia de Carnes e
Derivados

Tecnologia de Carnes e
Derivados

Tecnologia de Frutas e
Vegetais

Tecnologia de Oleos e
Gorduras

21:00 as 23:00

Tecnologia de Produtos
Acucarados

Tecnologia de Carnes e
Derivados

Tecnologia de Bebidas

Tecnologia de Frutas e
Vegetais

Higiene e Legislagéo de
Alimentos

Técnico em
Alimentos
(4° sem.)

19:00 as 20:50

Projeto de Concluséo

Tecnologia de Leite e
Derivados

Tecnologia de Massas e
Panificios

Tecnologia de Leite e
Derivados

Projeto de Conclusao

21:00 as 23:00

Projeto de Concluséo

Tecnologia de Leite e
Derivados

Tecnologia de Massas e
Panificios

Tecnologia de Leite e
Derivados

Gestdo Ambiental e
Tratamento de Residuos




	H Alimentos

