CURSO TECNICO EM ALIMENTOS

MATRIZ CURRICULAR
Semestres | N° h)isciplinas C/H | Pré-requisitos*
1 [Informatica Basica 36
2 |Leitura e Produgado Textual 36
3 Seguranga e Higiene do Trabalho 36
I 4 |Quimica Geral 72
5 [Biologia Geral 36
6 Matematica Aplicada 72
7 Conservagdo de Alimentos 72
Carga horaria total do semestre: 360
8 |Analise de Alimentos 72 4
9 Microbiologia de Alimentos 72 5
5o 10 |Bioquimica de Alimentos 36 4
11 |Operagdes Unitarias 72 6
12 |Controle de Qualidade I 36
13 |Analise Sensorial 72 6
Carga horaria total do semestre: 360
14 Tecnologia de Bebidas 36 9,10¢ 12
15 |Controle de Qualidade II 36 12
16 Tecnologia de Produtos Agucarados 36 10e 12
30 17 [Tecnologia de Oleos e Gorduras 36 8,10e 12
18 Tecnologia de Carnes e Derivados 108 8,9,10e 12
19 Higiene e Legislacio de Alimentos 36 9ell
20 [Tecnologia de Frutas e Vegetais 72 9,10¢ 12
Carga horaria total do semestre: 360
21 [Tecnologia de Massas e Panificios 72 9,10¢ 12
4o 22 Tecnologia de Leite e Derivados 144 8,9,10¢ 12
23 |Gestiao Ambiental e Tratamento de Residuos 36 8e9
24 Projeto de Conclusao 108 1 a20**
Carga horaria total do semestre: 360
Total de horas do Curso 1440

* Os pré-requisitos para o Curso Técnico em Alimentos nio estardo condicionados a aprovagio do aluno
nas disciplinas, mas sim, a sua matricula e frequéncia regular.

** Para matricular-se na disciplina de Projeto de Conclusdo, o aluno devera ter concluido todas as
disciplinas do 1° ao 3° semestre, bem como, devera estar matriculado nas demais disciplinas do 4° semestre.
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