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INSTITUTO FEDERAL DE EDUCAGAO, CIENCIA E TECNOLOGIA DO RIO GRANDE DO SUL
— CAMPUS CAXIAS DO SUL

PREGAO ELETRONICO N° 36/2019
PROCESSO ADMINISTRATIVO N° 23362.000224/2019-26
PARTICIPAGAO EXCLUSIVA ME/EPP

Torna-se publico que o Instituto Federal de Educacgéo, Ciéncia e Tecnologia do Rio Grande do
Sul — Campus Caxias do Sul, CNPJ 10.637.926/0010-37, sediado(a) na rua Avelino Antonio de
Souza, 1730, Caxias do Sul, RS, por meio de seus Pregoeiros e Comissado Especial de Licitagao,
designados pela Portaria n. 50 de 15 de margo de 2019, realizara licitagdo, na modalidade
PREGAO, na forma ELETRONICA, do tipo MAIOR DESCONTO GLOBAL, conforme descrito
neste Edital e seus anexos, nos termos da Lei n° 10.520, de 17 de julho de 2002, do Decreto n°
5.450, de 31 de maio de 2005, do Decreto 9.507, de 21 de setembro de 2018, do Decreto n°
7.746, de 05 de junho de 2012, das Instrugdes Normativas SEGES/MP n° 05, de 26 de maio de
2017 e n°® 03, de 26 de abril de 2018 e da Instrugdo Normativa SLTI/MP n° 01, de 19 de janeiro
de 2010, da Lei Complementar n° 123, de 14 de dezembro de 2006, da Lei n° 11.488, de 15 de
junho de 2007, do Decreto n° 8.538, de 06 de outubro de 2015, aplicando-se, subsidiariamente,
a Lei n® 8.666, de 21 de junho de 1993 e as exigéncias estabelecidas neste Edital.

Data da sessdo: 27/08/2019
Horario: 09:00
Local: www.comprasgovernamentais.gov.br

UASG: 158328

1. DO OBJETO

1.1. O objeto da presente licitagdo é a escolha da proposta mais vantajosa para a
concesséao de espaco publico para servigos de lanchonete e restaurante universitario, nas
dependéncias do IFRS campus Caxias do Sul, conforme condi¢gbes, quantidades e exigéncias
estabelecidas neste Edital e seus anexos.
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1.2. A licitagdo sera realizada em Unico item, denominado “CESTA BASICA DE PRODUTOS’,
que por sua vez corresponde a relacdo de todos os itens da tabela “CESTA BASICA DE
PRODUTOS”, constante no Termo de Referéncia (tabela 1 do Termo de Referéncia).

1.3. O critério de julgamento adotado sera o MAIOR DESCONTO SOBRE O ITEM “CESTA
BASICA DE PRODUTOS”, observadas as exigéncias contidas neste Edital e seus Anexos
quanto as especificagdes do objeto.

2. DOS RECURSOS ORGAMENTARIOS

2.1. Esta contratagdo ndo comprometera recursos orgamentarios da Administragdo
contratante, pois ndo implicara em despesas ou investimentos a serem custeados pelo IFRS
Campus Caxias do Sul.

2.1.1 A contratagcao se dara por meio da Cessao de Uso, a titulo precario e oneroso,
de area do IFRS Campus Caxias do Sul onde sera instalada a Lanchonete e
Restaurante Universitario;

2.1.2 As despesas e investimentos referentes a implementacdo da infraestrutura,
composicao de estoque e de capital de giro necessarios, bem como relativas a
contratagdo de pessoal para a prestacdo dos servigos na Lanchonete e
Restaurante Universitario serdo providas pela contratada; e

2.1.3 Os servigos prestados e produtos comercializados na Lanchonete e
Restaurante Universitario serdo pagos pelos consumidores diretamente a
contratada.

3. DO CREDENCIAMENTO

3.1. O Credenciamento é o nivel basico do registro cadastral no SICAF, que permite a
participacdo dos interessados na modalidade licitatéria Pregdo, em sua forma eletrénica.

3.2. O cadastro no SICAF devera ser feito no Portal de Compras do Governo Federal, no
sitio www.comprasgovernamentais.gov.br, por meio de certificado digital conferido pela
Infraestrutura de Chaves Publicas Brasileira — ICP - Brasil.

3.3. O credenciamento junto ao provedor do sistema implica a responsabilidade do
licitante ou de seu representante legal e a presungdo de sua capacidade técnica para realizagao
das transagodes inerentes a este Pregéo.

3.4. E de responsabilidade exclusiva do licitante o uso adequado do sistema, cabendo-lhe
zelar por todas as transacgodes efetuadas diretamente ou por seu representante.

3.5. E de responsabilidade do cadastrado conferir a exatiddo dos seus dados cadastrais
no SICAF e manté-los atualizados junto aos érgaos responsaveis pela informagéo, devendo
proceder, imediatamente, a corregdo ou a alteragdo dos registros tao logo identifique incorrecao
ou aqueles se tornem desatualizados.

3.5.1 A nao observancia do disposto no subitem anterior podera ensejar
desclassificagdo no momento da habilitagao.
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4. DA PARTICIPAGAO NO PREGAO

4.1.

Poderao participar deste Pregéo interessados cujo ramo de atividade seja compativel

com o objeto desta licitagcdo, e que estejam com Credenciamento regular no Sistema de
Cadastramento Unificado de Fornecedores — SICAF, conforme disposto no art. 9° da IN SEGES/
MP n° 3, de 2018.

4.2.

4.3.

4.1.1 Os licitantes deveréo utilizar o certificado digital para acesso ao Sistema.

4.1.2 A participacao € exclusiva a microempresas e empresas de pequeno porte, nos
termos do art. 48 da Lei Complementar n® 123, de 14 de dezembro de 2006.

Nao poderao participar desta licitacado os interessados:

4.2.1 proibidos de participar de licitagdes e celebrar contratos administrativos, na
forma da legislagao vigente;

4.2.2 que nao atendam as condi¢des deste Edital e seu(s) anexo(s);

4.2.3 estrangeiros que nado tenham representacdo legal no Brasil com poderes
expressos para receber citagdo e responder administrativa ou judicialmente;

4.2.4 que se enquadrem nas vedacgdes previstas no artigo 9° da Lei n° 8.666/93;

4.2.5 que estejam sob faléncia, concurso de credores ou insolvéncia, em processo de
dissolucao ou liquidacao;

4.2.6 entidades empresariais que estejam reunidas em consorcio;

4.2.7 organizagdes da Sociedade Civil de Interesse Publico - OSCIP, atuando nessa
condicao (Acordao n°® 746/2014-TCU-Plenario);

4.2.8 instituicbes sem fins lucrativos (paragrafo unico do art. 12 da Instrugédo
Normativa/SEGES n° 05/2017).

4.2.8.1 E admissivel a participagdo de organizagdes sociais, qualificadas na forma
dos arts. 5° a 7° da Lei 9.637/1998, desde que os servigos objeto desta licitagdo
se insiram entre as atividades previstas no contrato de gestédo firmado entre o
Poder Publico e a organizagéo social (Acorddo n° 1.406/2017- TCU-Plenério),
mediante apresentagdo do Contrato de Gestdo e dos respectivos atos
constitutivos.

4.2.9 sociedades cooperativas, considerando a vedagdo contida no art. 10 da
Instrugdo Normativa SEGES/MP n° 5, de 2017.

Nos termos do art. 5° do Decreto n° 9.507, de 2018, é vedada a contratagdo de

pessoa juridica na qual haja administrador ou sécio com poder de diregao, familiar de:

a) detentor de cargo em comissdo ou fungdo de confianga que atue na area
responsavel pela demanda ou contratagao; ou

b) de autoridade hierarquicamente superior no ambito do 6rgao contratante.

4.3.1 Para os fins do disposto neste item, considera-se familiar o cénjuge, o
companheiro ou o parente em linha reta ou colateral, por consanguinidade ou
afinidade, até o terceiro grau (Sumula Vinculante/STF n°® 13, art. 5°, inciso V, da
Lei n® 12.813, de 16 de maio de 2013 e art. 2°, inciso lll, do Decreto n.° 7.203,
de 04 de junho de 2010);
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4.4, Nos termos do art. 7° do Decreto n° 7.203/2010, é vedada, ainda, a utilizagdo, na
execugao dos servigos contratados, de empregado da futura Contratada que seja familiar de
agente publico ocupante de cargo em comiss&o ou fungao de confianga neste 6rgédo contratante.

4.5, Como condigéo para participagdo no Pregao, o licitante assinalara “sim” ou “ndao” em
campo proéprio do sistema eletronico, relativo as seguintes declaragoes:

4.5.1 que cumpre os requisitos estabelecidos no artigo 3° da Lei Complementar n°
123, de 2006, estando apto a usufruir do tratamento favorecido estabelecido em
seus arts. 42 a 49.

4.5.1.1 nos itens exclusivos para participagdo de microempresas e empresas de
pequeno porte, a assinalagdo do campo “ndo” impedird o prosseguimento no
certame;

4.5.2 que esta ciente e concorda com as condi¢des contidas no Edital e seus anexos,
bem como de que cumpre plenamente os requisitos de habilitagdo definidos no
Edital;

4.5.3 que inexistem fatos impeditivos para sua habilitagdo no certame, ciente da
obrigatoriedade de declarar ocorréncias posteriores;

4.5.4 que ndo emprega menor de 18 anos em trabalho noturno, perigoso ou insalubre
e nao emprega menor de 16 anos, salvo menor, a partir de 14 anos, na
condi¢do de aprendiz, nos termos do artigo 7°, XXXIll, da Constituigao;

4.5.5 que a proposta foi elaborada de forma independente, nos termos da Instrugcéao
Normativa SLTI/MP n° 02/2009.

4.5.6 que nao possui, em sua cadeia produtiva, empregados executando trabalho
degradante ou forgado, observando o disposto nos incisos lll e IV do art. 1° e no
inciso lll do art. 5° da Constituicao Federal.

4.6. A declaragéo falsa relativa ao cumprimento de qualquer condigédo sujeitara o licitante
as sangodes previstas em lei e neste Edital.

5. DO ENVIO DA PROPOSTA

5.1. O licitante devera encaminhar a proposta por meio do sistema eletrénico até a data e
horario marcados para abertura da sessdo, quando, entdo, encerrar-se-a automaticamente a
fase de recebimento de propostas.

5.2. O licitante sera responsavel por todas as transacdes que forem efetuadas em seu
nome no sistema eletrénico, assumindo como firmes e verdadeiras suas propostas e lances.

5.3. Incumbira ao licitante acompanhar as operagdes no sistema eletrbnico durante a
sessdo publica do Pregéo, ficando responsavel pelo 6nus decorrente da perda de negdcios,
diante da inobservancia de quaisquer mensagens emitidas pelo sistema ou de sua desconexao.

54. Até a abertura da sessédo, os licitantes poderdo retirar ou substituir as propostas
apresentadas.
5.5. O licitante devera enviar sua proposta mediante o preenchimento, no sistema

eletrbnico, dos seguintes campos:

5.5.1 Percentual de desconto a ser aplicado sobre o valor da tabela “CESTA
BASICA DE PRODUTOS”, conforme tabela 1 do Termo de Referéncia.
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5.6. Todas as especificagdes do objeto contidas na proposta vinculam a Contratada.

5.7. Nos valores propostos estardo inclusos todos os custos operacionais, encargos
previdenciarios, trabalhistas, tributarios, comerciais e quaisquer outros que incidam direta ou
indiretamente na prestagdo dos servigos, apurados mediante o preenchimento do modelo de
Planilha de Custos e Formagao de Precgos, conforme anexo deste Edital;

5.7.1 A Contratada devera arcar com o 6nus decorrente de eventual equivoco no
dimensionamento dos quantitativos de sua proposta, inclusive quanto aos
custos variaveis decorrentes de fatores futuros e incertos, tais como os valores
providos com o quantitativo de vale-transporte, devendo complementa-los, caso
o previsto inicialmente em sua proposta n&o seja satisfatorio para o atendimento
do objeto da licitagdo, exceto quando ocorrer algum dos eventos arrolados nos
incisos do §1° do artigo 57 da Lei n° 8.666/93.

5.8. A apresentacdo das propostas implica obrigatoriedade do cumprimento das
disposi¢des nelas contidas, em conformidade com o que dispde o Termo de Referéncia,
assumindo o proponente o compromisso de executar os servigos nos seus termos, bem como de
fornecer os materiais, equipamentos, ferramentas e utensilios necessarios, em quantidades e
qualidades adequadas a perfeita execugdo contratual, promovendo, quando requerido, sua
substituicao.

5.9. Os precos ofertados, tanto na proposta inicial, quanto na etapa de lances, serdo de
exclusiva responsabilidade do licitante, ndo Ihe assistindo o direito de pleitear qualquer alteragéo,
sob alegagao de erro, omissao ou qualquer outro pretexto.

5.10. O prazo de validade da proposta nao sera inferior a 60 (sessenta) dias, a contar da
data de sua apresentacéo.

6 DA FORMULAGAO DE LANCES E JULGAMENTO DAS PROPOSTAS

6.1 A abertura da presente licitagdo dar-se-a em sessao publica, por meio de sistema
eletrénico, na data, horario e local indicados neste Edital.

6.2 O Pregoeiro verificara as propostas apresentadas, desclassificando desde logo
aquelas que nao estejam em conformidade com os requisitos estabelecidos neste Edital,
contenham vicios insanaveis, ilegalidades, ou ndo apresentem as especificagdes exigidas no
Termo de Referéncia.

6.2.1 Também sera desclassificada a proposta que identifique o licitante.

6.2.2 A desclassificagdo sera sempre fundamentada e registrada no sistema, com
acompanhamento em tempo real por todos os participantes.

6.2.3 A nao desclassificagdo da proposta ndo impede o seu julgamento definitivo em
sentido contrario, levado a efeito na fase de aceitagao.

6.3 O sistema ordenara automaticamente as propostas classificadas, sendo que somente
estas participarao da fase de lances.

6.4 O sistema disponibilizara campo préprio para troca de mensagens entre o Pregoeiro
e os licitantes.

6.5 Iniciada a etapa competitiva, os licitantes deverdo encaminhar lances
exclusivamente por meio de sistema eletronico, sendo imediatamente informados do seu
recebimento e do valor consignado no registro.
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6.5.1 O lance devera ser feito pelo maior desconto;

6.5.2 O percentual de desconto oferecido valera para todos os itens da tabela
“CESTA BASICA DE PRODUTOS"” (tabela 1 do Termo de Referéncia).

6.6 Os licitantes poderao oferecer lances sucessivos, observando o horario fixado para
abertura da sesséo e as regras estabelecidas no Edital.

6.7 O licitante somente podera oferecer lance inferior ao ultimo por ele ofertado e
registrado pelo sistema.

6.8 O intervalo entre os lances enviados pelo mesmo licitante ndo podera ser inferior a 20
(vinte) segundos e o intervalo entre lances ndo podera ser inferior a 3 (trés) segundos, sob pena
de serem automaticamente descartados pelo sistema os respectivos lances.

6.9 Em caso de falha no sistema, os lances em desacordo com os subitens anteriores
deverdo ser desconsiderados pelo pregoeiro, devendo a ocorréncia ser comunicada
imediatamente a Secretaria de Gestdo do Ministério do Planejamento, Desenvolvimento e
Gestao;

6.9.1 Na hipdtese do subitem anterior, a ocorréncia sera registrada em campo préprio
do sistema.

6.10 Nao serao aceitos dois ou mais lances de mesmo valor, prevalecendo aquele que for
recebido e registrado em primeiro lugar.

6.11 Durante o transcurso da sessdo publica, os licitantes serdao informados, em tempo
real, do valor do menor lance registrado, vedada a identificagédo do licitante.

6.12 No caso de desconexdo com o Pregoeiro, no decorrer da etapa competitiva do
Pregéo, o sistema eletrbnico podera permanecer acessivel aos licitantes para a recepgao dos
lances.

6.13 Se a desconexdo perdurar por tempo superior a 10 (dez) minutos, a sessdo sera
suspensa e tera reinicio somente apdés comunicagao expressa do Pregoeiro aos participantes.

6.14 O Critério de julgamento adotado sera o maior percentual de desconto, conforme
definido neste Edital e seus anexos.

6.15 A etapa de lances da sesséo publica sera encerrada por decisdo do Pregoeiro. O
sistema eletrbnico encaminhara aviso de fechamento iminente dos lances, apdés o que
transcorrera periodo de tempo de até 30 (trinta) minutos, aleatoriamente determinado pelo
sistema, findo o qual sera automaticamente encerrada a recepgao de lances.

6.16 Caso o licitante nao apresente lances, concorrera com o valor de sua proposta e, na
hipétese de desisténcia de apresentar outros lances, valera o ultimo lance por ele ofertado, para
efeito de ordenagao das propostas.

6.17 S6 se aplica o sorteio quando houver empate entre as propostas e auséncia de
lances. Lances equivalentes nao serdo considerados iguais, uma vez que a ordem de
apresentacgao pelos licitantes € utilizada como um dos critérios de classificagdo.

6.18 Apurada a proposta final classificada em primeiro lugar, o Pregoeiro podera
encaminhar, pelo sistema eletrénico, contraproposta ao licitante para que seja obtido melhor
preco, observado o critério de julgamento, ndo se admitindo negociar condigbes diferentes
daquelas previstas neste Edital.

6.19 A negociagao sera realizada por meio do sistema, podendo ser acompanhada pelos
demais licitantes.
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6.20 Apdbs a negociagcao do prego, o Pregoeiro iniciara a fase de aceitagdo e julgamento
da proposta.

7 DA ACEITABILIDADE DA PROPOSTA VENCEDORA

71 Encerrada a etapa de lances e depois da verificagdo de possivel empate, o Pregoeiro
examinara a proposta classificada em primeiro lugar quanto ao prego, a sua exequibilidade, bem
como quanto ao cumprimento das especificagées do objeto.

7.2 Sera desclassificada a proposta ou o lance vencedor, nos termos do item 9.1 do
Anexo VII-A da In SEGES/MP n. 5/2017, que:

7.2.1 contenha vicio insanavel ou ilegalidade;
7.2.2 ndo apresente as especificagdes técnicas exigidas pelo Termo de Referéncia;

7.2.3 apresentar precgo final superior ao preco maximo fixado, ou que apresentar
pre¢co manifestamente inexequivel.

7.3 Se houver indicios de inexequibilidade da proposta de prego, ou em caso da
necessidade de esclarecimentos complementares, poderédo ser efetuadas diligéncias, na forma
do § 3° do artigo 43 da Lei n° 8.666/93 e a exemplo das enumeradas no item 9.4 do Anexo VII-A
da IN SEGES/MP N. 5, de 2017, para que a empresa comprove a exequibilidade da proposta.

7.4 Qualquer interessado podera requerer que se realizem diligéncias para aferir a
exequibilidade e a legalidade das propostas, devendo apresentar as provas ou os indicios que
fundamentam a suspeita.

7.5 O Pregoeiro podera convocar o licitante para enviar documento digital, por meio de
funcionalidade disponivel no sistema, estabelecendo no chat prazo minimo de 02 (duas) horas,
sob pena de ndo aceitagao da proposta.

7.5.1 O prazo estabelecido pelo Pregoeiro podera ser prorrogado por solicitacdo
escrita e justificada do licitante, formulada antes de findo o prazo estabelecido,
e formalmente aceita pelo Pregoeiro.

7.6 Para fins de analise da proposta quanto ao cumprimento das especificagbes do
objeto, podera ser colhida a manifestacao escrita do setor requisitante do servico ou da area
especializada no objeto.

7.7 Se a proposta ou lance vencedor for desclassificado, o Pregoeiro examinara a
proposta ou lance subsequente, e, assim sucessivamente, na ordem de classificagcao.

7.8 Havendo necessidade, o Pregoeiro suspendera a sessao, informando no chat a nova
data e horario para a continuidade da mesma.

8 DA HABILITAGAO

8.1 Como condigdo prévia ao exame da documentacdo de habilitagdo do licitante
detentor da proposta classificada em primeiro lugar, o Pregoeiro verificara o eventual
descumprimento das condigbes de participacéo, especialmente quanto a existéncia de sancgéo
que impega a participagdo no certame ou a futura contratagdo, mediante a consulta aos
seguintes cadastros:

8.1.1 Sistema de Cadastro Unificado de Fornecedores (SICAF);
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8.1.2 Cadastro Nacional de Empresas Inidoneas e Suspensas (CEIS), mantido pela
Controladoria-Geral da Unido (www.portaldatransparencia.gov.br/ceis);

8.1.3 Cadastro Nacional de Condenagbes Civeis por Atos de Improbidade
Administrativa, mantido pelo Conselho Nacional de Justica
(www.cnj.jus.br/improbidade adm/consultar_requerido.php);

8.1.4 Lista de Inidbneos e o Cadastro Integrado de Condenagdes por llicitos
Administrativos (CADICON), mantidas pelo Tribunal de Contas da Uniédo (TCU);

8.1.5 A consulta aos cadastros sera realizada em nome da empresa licitante e
também de seu sécio majoritario, por forgca do art. 12 da Lei n° 8.429/92, que
prevé, dentre as sangbes impostas ao responsavel pela pratica de ato de
improbidade administrativa, a proibicdo de contratar com o Poder Publico,
inclusive por intermédio de pessoa juridica da qual seja sécio majoritario.

8.1.5.1 Caso conste na Consulta de Situagdo do Fornecedor a existéncia de
Ocorréncias Impeditivas Indiretas, o gestor diligenciara para verificar se houve
fraude por parte das empresas apontadas no Relatério de Ocorréncias
Impeditivas Indiretas.

8.1.5.1.1 A tentativa de burla sera verificada por meio dos vinculos societarios,
linhas de fornecimento similares, dentre outros.

8.1.5.1.2 O licitante sera convocado para manifestagdo previamente a sua
desclassificagao.

8.1.6 Constatada a existéncia de sangéo, o Pregoeiro reputara o licitante inabilitado,
por falta de condigao de participacao.

8.2 Nao ocorrendo inabilitagdo, o Pregoeiro consultara o Sistema de Cadastro Unificado
de Fornecedores (SICAF), em relagao a habilitagao juridica, a regularidade fiscal, a qualificagdo
econdmica financeira e habilitagao técnica, conforme o disposto nos arts.10, 11, 12, 13, 14, 15 e
16 da Instru¢do Normativa SEGES/MP n° 03, de 2018.

8.2.1 O interessado, para efeitos de habilitagdo prevista na Instrugdo Normativa
SEGES/MP n° 03, de 2018 mediante utilizagdo do sistema, devera atender as
condi¢des exigidas no cadastramento no SICAF até o terceiro dia util anterior a
data prevista para recebimento das propostas.

8.3 Também poderdo ser consultados os sitios oficiais emissores de certiddes,
especialmente quando o licitante esteja com alguma documentagao vencida junto ao SICAF.

8.4 Caso o Pregoeiro nao logre éxito em obter a certiddo correspondente por meio do
sitio oficial, ou na hipdtese de ela se encontrar vencida no referido sistema, o licitante sera
convocado a encaminhar, no prazo de 2 (horas) horas, documento valido que comprove o
atendimento das exigéncias deste Edital, sob pena de inabilitagéo.

8.4.1 As Microempresas e Empresas de Pequeno Porte deverao encaminhar a
documentagao de habilitagdo, ainda que haja alguma restricdo de regularidade
fiscal e trabalhista, nos termos do art. 43, § 1° da LC n°® 123, de 2006.

8.5 Os licitantes que nao estiverem cadastrados no Sistema de Cadastro Unificado
de Fornecedores (SICAF) além do nivel de credenciamento exigido pela Instrugido
Normativa SEGES/MP n° 3, de 2018, deverao apresentar a seguinte documentagao relativa
a Habilitagao Juridica e a Regularidade Fiscal e Trabalhista, bem como a Qualificagdo
Econdémico-Financeira, nas condi¢gdes descritas adiante.
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8.6

8.7

Habilitagao juridica:

8.6.1 no caso de empresario individual: inscrigdo no Registro Publico de Empresas
Mercantis, a cargo da Junta Comercial da respectiva sede;

8.6.2 No caso de sociedade empresaria ou empresa individual de responsabilidade
limitada (EIRELI): ato constitutivo, estatuto ou contrato social em vigor,
devidamente registrado na Junta Comercial da respectiva sede, acompanhado
de documento comprobatério de seus administradores;

8.6.3 inscricdo no Registro Publico de Empresas Mercantis onde opera, com
averbacdo no Registro onde tem sede a matriz, no caso de ser o participante
sucursal, filial ou agéncia;

8.6.4 No caso de sociedade simples: inscricdao do ato constitutivo no Registro Civil
das Pessoas Juridicas do local de sua sede, acompanhada de prova da
indicagao dos seus administradores;

8.6.5 decreto de autorizagdo, em se tratando de sociedade empresaria estrangeira
em funcionamento no Pais;

8.6.6 Os documentos acima deverdo estar acompanhados de todas as
alteragdes ou da consolidagao respectiva.

Regularidade fiscal e trabalhista:
8.7.1 prova de inscrigdo no Cadastro Nacional de Pessoas Juridicas;

8.7.2 prova de regularidade fiscal perante a Fazenda Nacional, mediante
apresentagdo de certiddo expedida conjuntamente pela Secretaria da Receita
Federal do Brasil (RFB) e pela Procuradoria-Geral da Fazenda Nacional
(PGFN), referente a todos os créditos tributarios federais e a Divida Ativa da
Unido (DAU) por elas administrados, inclusive aqueles relativos a Seguridade
Social, nos termos da Portaria Conjunta n® 1.751, de 02/10/2014, do Secretario
da Receita Federal do Brasil e da Procuradora-Geral da Fazenda Nacional;

8.7.3 prova de regularidade com o Fundo de Garantia do Tempo de Servigo (FGTS);

8.7.4 prova de inexisténcia de débitos inadimplidos perante a Justica do Trabalho,
mediante a apresentacdo de certiddo negativa ou positiva com efeito de
negativa, nos termos do Titulo VII-A da Consolidagdo das Leis do Trabalho,
aprovada pelo Decreto-Lei n° 5.452, de 1° de maio de 1943;

8.7.5 prova de inscrigdo no cadastro de contribuintes municipal, relativo ao domicilio
ou sede do licitante, pertinente ao seu ramo de atividade e compativel com o
objeto contratual;

8.7.6 prova de regularidade com a Fazenda Municipal do domicilio ou sede do
licitante, relativa a atividade em cujo exercicio contrata ou concorre;

8.7.7 caso o licitante seja considerado isento dos tributos municipais relacionados ao
objeto licitatério, devera comprovar tal condigdo mediante a apresentagao de
declaragcdo da Fazenda Municipal do seu domicilio ou sede, ou outra
equivalente, na forma da lei.
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8.8

8.9

8.10

Qualificagao Econémico-Financeira:

8.8.1 balango patrimonial e demonstragbes contabeis do ultimo exercicio social, ja
exigiveis e apresentados na forma da lei, que comprovem a boa situacdo
financeira da empresa, vedada a sua substituicdo por balancetes ou balancos
provisorios, podendo ser atualizados por indices oficiais quando encerrado ha
mais de 3 (trés) meses da data de apresentagéo da proposta;

8.8.1.1 no caso de empresa constituida no exercicio social vigente, admite-se a
apresentagao de balango patrimonial e demonstragées contabeis referentes ao
periodo de existéncia da sociedade;

8.8.1.2 é admissivel o balango intermediario, se decorrer de lei ou contrato/estatuto
social.

Qualificagao Técnica:

8.9.1 As empresas, cadastradas ou nao no SICAF, deverdao comprovar, ainda, a
qualificagéo técnica, por meio de:

8.9.1.1 Registro ou inscricdo da empresa licitante no Conselho Regional de
Nutricionistas (CRN) com jurisdigdo no local de suas atividades, em plena
validade, conforme Resolugdo CFN n° 378, de 2005.

8.9.1.2 Declaragdo indicando o nome completo, os documentos oficiais de
identificacdo (CPF e RG) e o n° de registro profissional no Conselho Regional
de Nutricionistas (CRN) do nutricionista Responsavel Técnico (RT) que
acompanhara a execugao do objeto contratual, com o qual comprovadamente
detenha vinculo empregaticio ou de prestagdo de servigos, nos termos das
Resolugdes CFN n° 378, de 2005, e n° 419, de 2008;

8.9.1.2.1 A comprovagao do vinculo empregaticio do profissional RT com a
licitante podera ser efetuada por intermédio do Contrato Social, se sécio, ou da
Carteira de Trabalho e Previdéncia Social (CTPS) ou Contrato de Trabalho,
devidamente registrado, se empregado/contratado.

8.9.1.2.2 A indicacdo do RT devera vir acompanhada de copia: a) dos
documentos de identificagdo desse; b) de certiddo do Conselho Regional de
Nutricdo relativa a situagcdo de seu registro profissional e responsabilidade
técnica.

8.9.2 As empresas, cadastradas ou ndo no SICAF, deverdao apresentar
DECLARAGAO DE REALIZAGAO DE VISTORIA IN LOCO (anexo lll do
Edital) ou DECLARACAO DE NAO-REALIZAGAO DE VISTORIA IN LOCO
(anexo IV do Edital).

Os documentos exigidos para habilitagdo relacionados nos subitens acima, deverao

ser apresentados em meio digital pelos licitantes, por meio de funcionalidade presente no
sistema (upload), no prazo de 2 (duas) horas, apds solicitagdo do Pregoeiro no sistema
eletrénico. Somente mediante autorizagdo do Pregoeiro e em caso de indisponibilidade do
sistema, sera aceito o envio da documentagéo por meio do e-mail licitacao@caxias.ifrs.edu.br.

8.10.1 Somente havera a necessidade de comprovagcdo do preenchimento de
requisitos mediante apresentagcao dos documentos originais nao-digitais quando
houver duvida em relacao a integridade do documento digital.

Pagina 10



8.10.2 Nao serao aceitos documentos com indicagao de CNPJ/CPF diferentes, salvo
aqueles legalmente permitidos.

8.10.3 Se o licitante for a matriz, todos os documentos deverdo estar em nome da
matriz, e se o licitante for a filial, todos os documentos deverdo estar em nome
da filial, exceto aqueles documentos que, pela propria natureza,
comprovadamente, forem emitidos somente em nome da matriz.

8.10.4 Serao aceitos registros de CNPJ de licitante matriz e filial com diferencas de
numeros de documentos pertinentes ao CND e ao CRF/FGTS, quando for
comprovada a centralizagao do recolhimento dessas contribuigcdes.

8.1 A existéncia de restricdo relativamente a regularidade fiscal e trabalhista ndo impede
que a licitante qualificada como microempresa ou empresa de pequeno porte seja declarada
vencedora, uma vez que atenda a todas as demais exigéncias do edital.

8.11.1 A declaragdo do vencedor acontecera no momento imediatamente posterior a
fase de habilitagao.

8.12 Caso a proposta mais vantajosa seja ofertada por microempresa, empresa de
pequeno porte ou sociedade cooperativa equiparada, e uma vez constatada a existéncia de
alguma restricdo no que tange a regularidade fiscal e trabalhista, a mesma sera convocada para,
no prazo de 5 (cinco) dias Uteis, apds a declaragado do vencedor, comprovar a regularizagdo. O
prazo podera ser prorrogado por igual periodo, a critério da administragdo publica, quando
requerida pelo licitante, mediante apresentacao de justificativa.

8.13 A nao-regularizagdo fiscal e trabalhista no prazo previsto no subitem anterior
acarretara a inabilitacdo do licitante, sem prejuizo das sangdes previstas neste Edital, sendo
facultada a convocacgao dos licitantes remanescentes, na ordem de classificagdo. Se, na ordem
de classificacdo, seguir-se outra microempresa, empresa de pequeno porte ou sociedade
cooperativa com alguma restricdo na documentacéo fiscal e trabalhista, sera concedido o mesmo
prazo para regularizagao.

8.14 Havendo necessidade de analisar minuciosamente os documentos exigidos, o
Pregoeiro suspendera a sessao, informando no chat a nova data e horario para a continuidade
da mesma.

8.15 Sera inabilitado o licitante que ndo comprovar sua habilitacdo, seja por nao
apresentar quaisquer dos documentos exigidos, ou apresenta-los em desacordo com o
estabelecido neste Edital.

8.16 Constatado o atendimento as exigéncias de habilitagcao fixadas no Edital, o licitante
sera declarado vencedor.

9 DO ENCAMINHAMENTO DA PROPOSTA VENCEDORA

9.1 A proposta final do licitante declarado vencedor devera ser encaminhada no prazo de
2 (duas) horas, a contar da solicitagcdo do Pregoeiro no sistema eletrénico e devera:

9.1.1 ser redigida em lingua portuguesa, datilografada ou digitada, em uma via, sem
emendas, rasuras, entrelinhas ou ressalvas, devendo a ultima folha ser
assinada e as demais rubricadas pelo licitante ou seu representante legal.

9.1.2 apresentar a tabela de itens que compde a TABELA 1 - “CESTA BASICA DE
PRODUTOS”, com os respectivos valores unitarios, devidamente ajustados ao
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lance vencedor, e declaragao de ciéncia e adequacgao ao Edital e Termo de
Referéncia, em conformidade com o modelo proposto no anexo V, deste Edital.

9.2 A proposta final devera ser documentada nos autos e sera levada em consideragéo
no decorrer da execugéo do contrato e aplicagdo de eventual sangédo a Contratada, se for o caso.

9.2.1 Todas as especificagbes do objeto contidas na proposta vinculam a Contratada.

9.3 Os precgos deverao ser expressos em moeda corrente nacional, o valor unitario em
algarismos e o valor global em algarismos e por extenso (art. 5° da Lei n° 8.666/93).

9.3.1 no caso de divergéncia entre os valores numéricos e os valores expressos por
extenso, prevalecerao estes ultimos.

94 A proposta devera obedecer aos termos deste Edital e seus Anexos, ndo sendo
considerada aquela que nao corresponda as especificagdes ali contidas ou que estabeleca
vinculo a proposta de outro licitante.

10 DOS RECURSOS

10.1 O Pregoeiro declarara o vencedor e, depois de decorrida a fase de regularizagao
fiscal e trabalhista de microempresa ou empresa de pequeno porte, se for o caso, concedera o
prazo de no minimo 30 (trinta) minutos, para que qualquer licitante manifeste a intengdo de
recorrer, de forma motivada, isto é, indicando contra quais decisGes pretende recorrer e por
quais motivos, em campo proprio do sistema.

10.2 Havendo quem se manifeste, cabera ao Pregoeiro verificar a tempestividade e a
existéncia de motivacdo da intencdo de recorrer, para decidir se admite ou nao o recurso,
fundamentadamente.

10.2.1 Nesse momento o Pregoeiro nao adentrara no mérito recursal, mas apenas
verificara as condigdes de admissibilidade do recurso.

10.2.2 A falta de manifestagdo motivada do licitante quanto a intencdo de recorrer
importara a decadéncia desse direito.

10.2.3 Uma vez admitido o recurso, o recorrente tera, a partir de entdo, o prazo de
trés dias para apresentar as razdes, pelo sistema eletrénico, ficando os demais
licitantes, desde logo, intimados para, querendo, apresentarem contrarrazdes
também pelo sistema eletrénico, em outros trés dias, que comegarao a contar
do término do prazo do recorrente, sendo-lhes assegurada vista imediata dos
elementos indispensaveis a defesa de seus interesses.

10.3 O acolhimento do recurso invalida tdo somente os atos insuscetiveis de
aproveitamento.

10.4 Os autos do processo permanecerdo com vista franqueada aos interessados, no
enderecgo constante neste Edital.

11 DA REABERTURA DA SESSAO PUBLICA
1.1 A sesséo publica podera ser reaberta:

11.1.1 Nas hipoteses de provimento de recurso que leve a anulagdo de atos
anteriores a realizagdo da sess&o publica precedente ou em que seja anulada a
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prépria sessao publica, situagdo em que serao repetidos os atos anulados € os
que dele dependam.

11.1.2 Quando houver erro na aceitagdo do preco melhor classificado ou quando o
licitante declarado vencedor ndo assinar o contrato, ndo retirar o instrumento
equivalente ou ndo comprovar a regularizacdo fiscal e trabalhista, nos termos
do art. 43, §1° da LC n° 123/2006, serdo adotados os procedimentos
imediatamente posteriores ao encerramento da etapa de lances.

11.2 Todos os licitantes remanescentes deverao ser convocados para acompanhar a
sessao reaberta.

11.2.1 A convocagédo se dara por meio do sistema eletrénico (chat) e/ou e-mail, de
acordo com a fase do procedimento licitatorio.

11.2.2 A convocagao feita por e-mail dar-se-a de acordo com os dados contidos no
SICAF, sendo responsabilidade do licitante manter seus dados cadastrais
atualizados.

12 DA ADJUDICAGAO E HOMOLOGAGAO

12.1 O objeto da licitagdo sera adjudicado ao licitante declarado vencedor, por ato do
Pregoeiro, caso n&o haja interposicao de recurso, ou pela autoridade competente, apds a regular
decisao dos recursos apresentados.

12.2 Apés a fase recursal, constatada a regularidade dos atos praticados, a autoridade
competente homologara o procedimento licitatério.

13 DA GARANTIA DE EXECUGAO

13.1 N&o havera exigéncia de garantia de execucgéo para a presente contratagéo.

14 DO TERMO DE CONTRATO

14.1 Apds a homologagao da licitagdo, em sendo realizada a contratagédo, sera firmado
Termo de Contrato.

14.2 O adjudicatario tera o prazo de 05 (cinco) dias Uteis, contados a partir da data de sua
convocagao, para assinar o Termo de Contrato, sob pena de decair do direito a contratagao, sem
prejuizo das sangdes previstas neste Edital.

14.2.1 Alternativamente a convocagao para comparecer perante o érgéo ou entidade
para a assinatura do Termo de Contrato, a Administracdo podera encaminha-lo
para assinatura, mediante correspondéncia postal com aviso de recebimento
(AR) ou meio eletrénico, para que seja assinado e devolvido no prazo de 05
(cinco) dias uteis, a contar da data de seu recebimento.

14.2.2 O prazo previsto no subitem anterior podera ser prorrogado, por igual
periodo, por solicitagao justificada do adjudicatario e aceita pela Administragao.

14.3 O Aceite da Nota de Empenho ou do instrumento equivalente, emitida a empresa
adjudicada, implica no reconhecimento de que:
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14.3.1 referida Nota esta substituindo o contrato, aplicando-se a relagao de negécios
ali estabelecida as disposi¢des da Lei n° 8.666/93;

14.3.2 a contratada se vincula a sua proposta e as previsdes contidas no edital e
Seus anexos;

14.3.3 a contratada reconhece que as hipoteses de rescisao sao aquelas previstas
nos artigos 77 e 78 da Lei n° 8.666/93 e reconhece os direitos da Administracao
previstos nos artigos 79 e 80 da mesma Lei.

14.4 O prazo de vigéncia da contratacdo é de 12 (doze) meses, podendo ser prorrogado
por interesse das partes até o limite de 60 (sessenta) meses.

14.5 Previamente a contratacdo a Administracdo realizara consulta ao SICAF para
identificar possivel suspensdo temporaria de participagdo em licitagdo, no dmbito do érgdo ou
entidade, proibicdo de contratar com o Poder Publico, bem como ocorréncias impeditivas
indiretas, observado o disposto no art. 29, da Instrugdo Normativa n® 3, de 26 de abril de 2018, e
nos termos do art. 6°, Ill, da Lei n® 10.522, de 19 de julho de 2002, consulta prévia ao CADIN.

14.5.1 Nos casos em que houver necessidade de assinatura do instrumento de
contrato, e o fornecedor nao estiver inscrito no SICAF, este devera proceder ao
seu cadastramento, sem 6nus, antes da contratagao.

14.5.2 Na hipétese de irregularidade do registro no SICAF, o contratado devera
regularizar a sua situagdo perante o cadastro no prazo de até 05 (cinco) dias
uteis, sob pena de aplicagdo das penalidades previstas no edital e anexos.

14.6 Se o adjudicatario, no ato da assinatura do Termo de Contrato, ndo comprovar que
mantém as mesmas condi¢des de habilitagdo, ou quando, injustificadamente, recusar-se a
assinatura, podera ser convocado outro licitante, desde que respeitada a ordem de classificagao,
para, apos a verificagdo da aceitabilidade da proposta, negociagdo e comprovados os requisitos
de habilitagédo, celebrar a contratacdo, sem prejuizo das sang¢des previstas neste Edital e das
demais cominagdes legais.

15 DO REAJUSTE

15.1 As regras acerca do reajuste do valor contratual sdo as estabelecidas no Termo de
Referéncia, anexo a este Edital.

16 DA ACEITAGAO DO OBJETO E DA FISCALIZAGAO

16.1 Os critérios de aceitagdo do objeto e de fiscalizagdo estdo previstos no Termo de
Referéncia.

17 DAS OBRIGAGOES DA CONTRATANTE E DA CONTRATADA

171 As obrigagdes da Contratante e da Contratada sdo as estabelecidas no Termo de
Referéncia.
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18 DO PAGAMENTO

18.1

As regras acerca do reajuste do valor contratual sdo as estabelecidas no Termo de

Referéncia, anexo a este Edital.

19 DAS SANGOES ADMINISTRATIVAS

19.1

Comete infracdo administrativa, nos termos da Lei n° 10.520, de 2002, o

licitante/adjudicatario que:

19.2

19.1.1 n&o assinar o termo de contrato ou aceitar/retirar o instrumento equivalente,
quando convocado dentro do prazo de validade da proposta;

19.1.2 apresentar documentacgao falsa;

19.1.3 deixar de entregar os documentos exigidos no certame;
19.1.4 ensejar o retardamento da execugao do objeto;

19.1.5 n&o mantiver a proposta;

19.1.6 cometer fraude fiscal;

19.1.7 comportar-se de modo inidéneo.

Considera-se comportamento iniddneo, entre outros, a declaragdo falsa quanto as

condigdes de participagdo, quanto ao enquadramento como ME/EPP ou o conluio entre os
licitantes, em qualquer momento da licitagdo, mesmo apds o encerramento da fase de lances.

19.3

O licitante/adjudicatario que cometer qualquer das infragdes discriminadas nos

subitens anteriores ficara sujeito, sem prejuizo da responsabilidade civil e criminal, as seguintes

sangoes:

194

19.3.1 Multa de 10% (dez por cento) sobre o valor anual de mercado para locagao
da area cedida.

19.3.2 Adverténcia por faltas leves, assim entendidas como aquelas que nao
acarretarem prejuizos significativos ao objeto da contratagao;

19.3.3 Suspensédo de licitar e impedimento de contratar com o 6rgéo, entidade ou
unidade administrativa pela qual a Administracdo Publica opera e atua
concretamente, pelo prazo de até 2 (dois) anos;

19.3.4 Impedimento de licitar e de contratar com a Unido e descredenciamento no
SICAF, pelo prazo de até 5 (cinco) anos;

19.3.41 A Sanc¢ao de impedimento de licitar e contratar prevista neste subitem
também ¢é aplicavel em quaisquer das hipoteses previstas como infracao
administrativa no subitem 20.1 deste Edital.

19.3.5 Declaragdo de inidoneidade para licitar ou contratar com a Administracéo
Publica, enquanto perdurarem os motivos determinantes da punigdo ou até que
seja promovida a reabilitagcdo perante a prépria autoridade que aplicou a
penalidade, que sera concedida sempre que a Contratada ressarcir a
Contratante pelos prejuizos causados;

A penalidade de multa pode ser aplicada cumulativamente com as demais sangdes.
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19.5 Se, durante o processo de aplicagao de penalidade, houver indicios de pratica de
infracdo administrativa tipificada pela Lei n° 12.846, de 1° de agosto de 2013, como ato lesivo a
administragdo publica nacional ou estrangeira, copias do processo administrativo necessarias a
apuracao da responsabilidade da empresa deverao ser remetidas a autoridade competente, com
despacho fundamentado, para ciéncia e decisdo sobre a eventual instauragdo de investigagcao
preliminar ou Processo Administrativo de Responsabilizacdo — PAR.

19.6 A apuragéo e o julgamento das demais infragdes administrativas ndo consideradas
como ato lesivo a Administragdo Publica nacional ou estrangeira nos termos da Lei n° 12.846, de
1° de agosto de 2013, seguirdo seu rito normal na unidade administrativa.

19.7 O processamento do PAR ndo interfere no seguimento regular dos processos
administrativos especificos para apuragdo da ocorréncia de danos e prejuizos a Administragao
Publica Federal resultantes de ato lesivo cometido por pessoa juridica, com ou sem a
participacdo de agente publico.

19.8 Caso o valor da multa ndo seja suficiente para cobrir os prejuizos causados pela
conduta do licitante, a Unido ou Entidade podera cobrar o valor remanescente judicialmente,
conforme artigo 419 do Cddigo Civil.

19.9 A aplicagdo de qualquer das penalidades previstas realizar-se-a em processo
administrativo que assegurara o contraditério e a ampla defesa ao licitante/adjudicatario,
observando-se o procedimento previsto na Lei n° 8.666/93, e subsidiariamente na Lei n° 9.784,
de 1999.

19.10 A autoridade competente, na aplicagdo das sangodes, levara em consideracdo a
gravidade da conduta do infrator, o carater educativo da pena, bem como o dano causado a
Administracao, observado o principio da proporcionalidade.

19.11 As penalidades serao obrigatoriamente registradas no SICAF.

19.12 As sangdes por atos praticados no decorrer da contratagado estao previstas no Termo
de Referéncia.

20 DA IMPUGNAGAO AO EDITAL E DO PEDIDO DE ESCLARECIMENTO

20.1 Até 02 (dois) dias Uteis antes da data designada para a abertura da sessao publica,
qualquer pessoa podera impugnar este Edital.

20.2 A impugnacdo podera ser realizada por forma eletrbnica, pelo e-mail
licitacao@caxias.ifrs.edu.br, ou por peticao dirigida ou protocolada no seguinte enderego: Rua
Avelino Anténio de Souza, 1730, bairro N. Sra. de Fatima, Caxias do Sul, RS, setor “Licitagcbes e
Contratos”.

20.3 Cabera ao Pregoeiro decidir sobre a impugnagao no prazo de até 24 (vinte e quatro)
horas.

204 Acolhida a impugnacao, sera definida e publicada nova data para a realizagdo do
certame.

20.5 Os pedidos de esclarecimentos referentes a este processo licitatério deverdo ser

enviados ao Pregoeiro, até 03 (irés) dias uteis anteriores a data designada para abertura da
sessao publica, exclusivamente por meio eletrénico via internet, no endereco indicado no Edital.

20.6 As impugnacgdes e pedidos de esclarecimentos ndo suspendem os prazos previstos
no certame.
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20.7 As respostas as impugnacgdes e os esclarecimentos prestados pelo Pregoeiro serdo
entranhados nos autos do processo licitatério e estarao disponiveis para consulta por qualquer
interessado.

21 DAS DISPOSIGCOES GERAIS
211 Da sesséo publica do Pregao divulgar-se-a Ata no sistema eletronico.

21.2 Nao havendo expediente ou ocorrendo qualquer fato superveniente que impecga a
realizagdo do certame na data marcada, a sessao sera automaticamente transferida para o
primeiro dia util subsequente, no mesmo horario anteriormente estabelecido, desde que n&o haja
comunicagao em contrario, pelo Pregoeiro.

21.3 Todas as referéncias de tempo no Edital, no aviso e durante a sessido publica
observarao o horario de Brasilia/DF.

214 O licitante sera responsavel por todas as transacgdes que forem efetuadas em seu
nome no sistema eletrénico, assumindo como firmes e verdadeiras suas propostas e lances.

215 Incumbira ao licitante acompanhar as operagdes no sistema eletrbnico durante a
sessao publica do Pregéo, ficando responsavel pelo 6nus decorrente da perda de negdcios,
diante da inobservancia de quaisquer mensagens emitidas pelo sistema ou de sua desconex&o.

21.6 No julgamento das propostas e da habilitagdo, o Pregoeiro podera sanar erros ou
falhas que nao alterem a substancia das propostas, dos documentos e sua validade juridica,
mediante despacho fundamentado, registrado em ata e acessivel a todos, atribuindo-lhes
validade e eficacia para fins de habilitagao e classificacao.

21.7 A homologagéao do resultado desta licitagdo ndo implicara direito a contratagao.

21.8 As normas disciplinadoras da licitagdo serdao sempre interpretadas em favor da
ampliagdo da disputa entre os interessados, desde que ndo comprometam o interesse da
Administragao, o principio da isonomia, a finalidade e a seguranga da contratagéo.

21.9 Os licitantes assumem todos os custos de preparagdo e apresentacdo de suas
propostas e a Administragdo ndo sera, em nenhum caso, responsavel por esses custos,
independentemente da condugao ou do resultado do processo licitatorio.

21.10 Na contagem dos prazos estabelecidos neste Edital e seus Anexos, excluir-se-a o dia
do inicio e incluir-se-a o do vencimento. S6 se iniciam e vencem os prazos em dias de
expediente na Administragao.

21.11 O desatendimento de exigéncias formais ndo essenciais ndo importara o afastamento
do licitante, desde que seja possivel o aproveitamento do ato, observados os principios da
isonomia e do interesse publico.

2112 Em caso de divergéncia entre disposicoes deste Edital e de seus anexos ou
demais pecas que compdem o processo, prevalecera as deste Edital.

21.13 0] Edital esta disponibilizado, na integra, no site
https://ifrs.edu.br/caxias/administracao-e-planejamentol/licitacoes-e-contratos/licitacoes/ e
também poderéo ser lidos e/ou obtidos no IFRS Campus Caxias do Sul (Rua Avelino Anténio de
Souza, 1730, bairro N. Sra. de Fatima, Caxias do Sul, RS), nos dias uteis, no horario das 7h30
as 19h30, mesmo enderego e periodo no qual os autos do processo administrativo
permanecerado com vista franqueada aos interessados.
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21.14 Na hipotese de procedimento judicial decorrente deste instrumento convocatério, fica
eleito o Foro da Justica Federal de Caxias do Sul — RS, como competente para dirimir qualquer
controvérsia que se originar deste Edital.

21.15 Integram este Edital, para todos os fins e efeitos, os seguintes anexos:
21.15.1 ANEXO | - Termo de Referéncia;
21.15.2 ANEXO Il — Minuta de Termo de Contrato;
21.15.3 ANEXO Il — Declaragao de Vistoria in loco (Modelo);
21.15.4 ANEXO |V — Declaragao de Nao Realizacao de Vistoria in loco (Modelo);
21.15.5 ANEXO V — Proposta Comercial (Modelo).

Caxias do Sul, 13 de agosto de 2019.

Simao Mendes de Moraes
Diretor de Administragao

SIAPE 1479893

Juliano Cantarelli Toniolo
Ordenador de Despesas
Diretor-Geral

SIAPE 1804846
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INSTITUTO FEDERAL DE

EDUCAGAO, CIENCIA E TECNOLOGIA SERVICO PUBLICO FEDERAL
MINISTERIO DA EDUCACAO
Secretaria de Educagao Profissional e Tecnoldgica
Instituto Federal de Educacao, Ciéncia e Tecnologia do Rio Grande do Sul
Campus Caxias do Sul

ANEXO |
TERMO DE REFERENCIA
PREGAO ELETRONICO N° 36/2019

1. DO OBJETO

1.1. O objeto da presente licitagdo € a contratagdo de empresa especializada para a
exploragédo dos servigos de lanchonete e restaurante universitario no IFRS Campus Caxias do
Sul, mediante cessdo de uso, a titulo precario e oneroso, de espago publico, conforme
condi¢des, quantidades e exigéncias estabelecidas neste instrumento.

1.2. A licitagdo compreenderd um Unico item denominado “CESTA BASICA DE
PRODUTOS?”, que por sua vez corresponde a relagdo de todos os itens da TABELA 1 (abaixo),
devendo o Licitante oferecer proposta com o PERCENTUAL DE DESCONTO SOBRE TODOS
OS ITENS DA TABELA, correspondente aos respectivos pregcos maximos unitarios a serem
praticados na lanchonete e restaurante universitario no decorrer do Contrato. O fornecedor
vencedor da licitagdo sera aquele que oferecer o maior percentual de desconto sobre o valor da
tabela “CESTA BASICA DE PRODUTOS’.

TABELA 1 - CESTA BASICA DE PRODUTOS

B PRECO PERCENTUAL
DESCRICAO RESUMIDA DO ITEM UN. DE QTD.’ MAXIMO DE
ITEM (ESPECIFICACAO) VENDA ’ A DESCONTO
UNITARIO (%)

Almoco tipo self-service a quilo. Buffet
com saladas, pratos quentes e
sobremesa. Oferecer, no minimo: 06
(seis) tipos de saladas, incluindo frutas
in natura; 08 (oito) pratos quentes, sendo
02 (duas) carnes, 01 (uma) proteina ovo- Kg. 01 R$ 29,56
lacto-vegetariana e 01 (uma) opgao de
guarnicdo sem gluten e lactose; além de
01 (uma) porgéo gratuita de sobremesa,
escolhida dentre 02 (duas) opgdes
didrias, uma comum e outra dietética.

Sanduiche Natural Simples ou Misto | Unidade 01 R$ 4,16
2 Quente/Torrada Simples. De pao
francés ou de sanduiche (02 fatias) ,
branco ou integral, com manteiga,
presunto e queijo. Sem ovo ou salada.
Peso neto: aprox. 100g.
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Sanduiche Natural com Salada. De
pao de sanduiche, branco ou integral (02
3 fatias), com manteiga, presunto, queijo, | Unidade 01 R$ 6,50
alface, cenoura ralada e tomate. Peso
neto: aprox. 180g.

Lanches Salgados de massa a base
de nata, iogurte ou manteiga, folhada,
simples, integral, livre de gliten.
4 Recheios a base de proteina animal
e/lou ovo-lacto-vegetariana. Oferta
minima de 10 (dez) opgbes por dia.
Peso neto aprox. 100g:

41 Pastel assado Unidade 01 R$ 4,98
4.2 Folhado Unidade 01 R$ 5,25
43 Pao de queijo Unidade 01 R$ 2,56
4.4 Empada Unidade 01 R$ 4,73
45 Cachorro quente Unidade 01 R$ 2,79
4.6 Pizza em fatia ou Mini-pizza Unidade 01 R$ 4,56
47 Croassaint Unidade 01 R$ 4,10

Suco de Fruta. Natural ou polpa| Unidade 01 R$ 3,66

5 congelada. Diversos sabores. Porgao
individual: aprox. 200ml.

'As quantidades expressas por item ndo correspondem a demanda real, servindo apenas para
registro do prego unitario no sistema SIASGNET.

1.3. O licitante vencedor pagara a Administracdo, a titulo de indenizacdo pecuniaria
(aluguel) pela cessdo de uso da area, o valor mensal de R$ 2.078,77 (dois mil e setenta e
oito reais e setenta e sete centavos).

1.3.1. Nos meses de férias/recessos escolares (janeiro, fevereiro, julho e
dezembro), os valores da indenizacdo pecuniaria (aluguel), pagos pela
Contratada, terdo uma reducdao de 50%. Durante esses meses, o valor
mensal sera de R$ 1.039,38 (um mil e trinta e nove reais e trinta e oito

centavos).

1.3.2. A sala a ser cedida possui 181,28 m2 de area de util, subdividida em:
cozinha, depdsito, area de circulagcido, sanitario, area de atendimento ao
publico (34.80 m2) e area de convivéncia (146,48 m2).

1.4. O prazo de vigéncia do contrato é de 12 (doze) meses, podendo ser prorrogado
por interesse das partes até o limite de 60 (sessenta) meses, com base no art. 57, ll, da Lei
8.666/93.
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2. JUSTIFICATIVA E OBJETIVO DA CONTRATAGCAO

2.1. Ao propor a cesséo, a titulo precario e oneroso, de espaco publico do IFRS - Campus
Caxias do Sul para que nele sejam explorados os servicos de Lanchonete e Restaurante
Universitario, a Administracdo tem como objetivo ndo a obtengédo de receita com a outorga de
imovel, mas o cumprimento da missdo educativa e social de facilitar acesso, no local de
estudo/trabalho, a uma refeicdo nutricionalmente adequada, em termos qualitativos e
quantitativos, tanto para o estudante, quanto para os servidores, estagiarios e prestadores de
servigos do Campus, pois reconhecidamente, a alimentagdo constitui uma das necessidades
mais fundamentais para o homem: além das suas implicagdes fisiolégicas, envolve aspectos
sociais, psicoldgicos e econémicos.

2.2. Nesse sentido, é sabido que, para que o estudante possa se desenvolver em sua
plenitude académica, € necessario associar a qualidade do ensino ministrado, uma politica
inclusiva que cumpra com os deveres relacionados a responsabilidade social, auxiliando as
familias no atendimento das suas necessidades basicas de moradia, alimentacdo, salde,
esporte, cultura e lazer, transporte, apoio académico, entre outras condi¢ées que diminuam as
chances de evaséo escolar.

2.3. Como as verbas para investimento na Assisténcia Estudantil sdo contingenciadas e
insuficientes para atender a toda comunidade discente, contratar, por meio da outorga de uso do
imovel, empresa especializada em prestar o servico de fornecimento de refeicbes e lanches
dentro deste Campus - distante do centro da cidade, bem como de restaurantes e lanchonetes
abertos ao publico -, além de n&o onerar o orgamento do 6rgado, permite-lhe efetivamente auxiliar
na realizagao de sua fungéo académico social, garantindo, por meio de uma €eficiente fiscalizagéo
contratual, a oferta de um servico de qualidade, a pregos modicos e compativeis com o mercado,
que supra uma das mais basicas necessidades de seus administrados.

24. Outrossim, o espago além de oferecer um servico basico de qualidade para os
alunos, servira também aos servidores, estagiarios e aos prestadores de servigos terceirizados
do Campus, constituindo-se um importante espago de convivéncia para os membros da
comunidade universitaria. Integram-se, assim, as agbes de educagado, formacgéo profissional,
saude, alimentacgédo e lazer, com vistas ao sucesso escolar em toda a sua complexidade.

2.5. Os servigos requeridos visam, portanto, atender prioritariamente ao publico interno do
IFRS - Campus Caxias do Sul, constituido atualmente por 115 servidores e 1.500 alunos, além
estagiarios e prestadores de servigos terceirizados, os quais frequentam o campus,
aleatoriamente, em seus trés turnos de funcionamento.

2.6. Cabe ressaltar que a indicacdo desses quantitativos ndo constitui qualquer
compromisso presente ou futuro por parte da Administracdo, que ndo podera ser
responsabilizada por variagdes na quantidade de refeicdes ou lanches a serem servidos pela
contratada.

3. DESCRIGAO DA SOLUGAO

3.1. A CESTA BASICA DE PRODUTOS (TABELA 1) contempla os principais itens
comercializados em uma lanchonete e restaurante universitario. Esses itens terdo seus precos
tabelados, devendo esses pregos serem mantidos pelo periodo de 1 (um) ano.

3.1.1. A coluna PRECO MAXIMO UNITARIO (TABELA 1) representa a média dos
precos de mercado de cada um dos itens, conforme pesquisa realizada pela
Comissao Especial de Licitagao.
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3.1.2. Com base no prego maximo unitario, o licitante devera informar o percentual de
desconto que consegue oferecer, para os itens da CESTA BASICA DE
PRODUTOS. O percentual de desconto valera para todos os itens da CESTA
BASICA DE PRODUTOS.

3.1.3. O licitante vencedor sera aquele que oferecer o maior percentual de desconto
para os itens da CESTA BASICA DE PRODUTOS.

3.1.4. Os pregos dos itens da CESTA BASICA DE PRODUTOS deverado ser mantidos
por 1 (um) ano. Apds esse periodo, poderdo ser corrigidos conforme indice
especificado neste Termo de Referéncia.

3.2. O licitante vencedor pagara a Administragdo, uma indenizagao pecuniaria (aluguel)
pela cessédo de uso da area. Nos meses de férias/recessos escolares (janeiro, fevereiro, julho e
dezembro), os valores da indenizagdo pecuniaria (aluguel), pagos pela Contratada, terdo uma
reducdo de 50%.

3.3. Devera a contratada ressarcir mensalmente, o valor correspondente a seu consumo
mensal de energia elétrica e 4gua encanada.

3.4. A contratada devera providenciar, as suas expensas, a instalacdo de medidores de
agua (hidrébmetro) e energia elétrica, que possibilite a afericdo individual do consumo na area
cedida.

3.5. A contratagéo se dara por meio de contrato. O prazo de vigéncia do contrato é de 12
(doze) meses, podendo ser prorrogado, por interesse das partes, até o limite de 60 (sessenta)
meses.

4. DA CLASSIFICAGAO DOS SERVIGOS E FORMA DE SELEGAO DO FORNECEDOR

4.1. Trata-se de servico comum de carater continuado sem fornecimento de mao de
obra em regime de dedicacao exclusiva, a ser contratado mediante licitacdo, na modalidade
pregéo, em sua forma eletronica.

4.2. Os servicos a serem contratados enquadram-se nos pressupostos do Decreto n°
9.507, de 21 de setembro de 2018, ndo se constituindo em quaisquer das atividades, previstas
no art. 3° do aludido decreto, cuja execugéo indireta é vedada.

4.3. A prestacao dos servigos ndo gera vinculo empregaticio entre os empregados da
Contratada e a Administracdo Contratante, vedando-se qualquer relagdo entre estes que
caracterize pessoalidade e subordinagéo direta.

5. DA VISTORIA

5.1. Para o correto dimensionamento e elaboragdo de sua proposta, o licitante podera
realizar vistoria nas instalagdes do local de execucdo dos servigos, acompanhado por servidor
designado para esse fim, mediante agendamento, através do e-mail dap@caxias.ifrs.edu.br.

5.2. O prazo para vistoria iniciar-se-a no dia Util seguinte ao da publicagao do Edital,
estendendo-se até o dia util anterior a data prevista para a abertura da sessao publica.

5.21.Para a vistoria, o licitante, ou o seu representante legal, devera estar
devidamente identificado, apresentando documento de identidade civil e
documento expedido pela empresa comprovando sua habilitacdo para a
realizacao da vistoria.
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5.2.2.Para a realizagdo da vistoria sera obrigatoria a apresentagdo da Declaracdo de

Edital.

Vistoria, em papel timbrado da empresa, conforme modelo anexo Ill deste

5.2.3.Durante a vistoria, o licitante ou o seu representante, sera acompanhado por
servidor designado pela Administragdo para apresentar-lhe a area a ser cedida
e prestar-lhe as informagdes necessarias acerca das condigdes locais para o
cumprimento das obrigacdes objeto desta contratagdo, bem como todas as
informagdes necessarias a formulagcdo da sua proposta de precos.

5.3. A ndo realizacdo da vistoria ndo poderd embasar posteriores alegacdes de
desconhecimento das instalagdes, duvidas ou esquecimentos de quaisquer detalhes dos locais
da prestacdo dos servicos, devendo a licitante vencedora assumir os Onus dos servigos

decorrentes.

5.3.1. Caso o Licitante opte pela ndo-realizagéo da vistoria, € obrigatério o envio
da Declaragdo De Nao Realizagdo De Vistoria In Loco, Anexo IV deste Edital. O
envio devera ser feito durante a sessdo publica, quando solicitado pelo

Pregoeiro.

6. ESPECIFICAGOES DOS ALIMENTOS

6.1. Para o Item 1 - Almoco tipo self-service a quilo (TABELA 1), os cardapios deverao
ser elaborados por responsavel técnico, de maneira a evitar rotinas garantindo a diversidade de
opcgOes e sempre bem apresentaveis, contendo, no minimo alimentos/preparagdes indicados na
TABELA 2, abaixo:

TABELA 2 - COMPOSIGAO DO CARDAPIO BASICO PARA ALMOGO TIPO SELF-SERVICE

PREPARAGOES

QTD.
PRATOS

TIPOS DE ALIMENTOS

FREQUENCIA
MiNIMA

Saladas e Frutas

01

Mix de Folhosos: acelga, alface lisa, crespa, americana
e roxa, almeirdo, agrido, bertalha, chicéria, couve
mineira, escarola, espinafre, folhas de mostarda,
repolho, serralha, taioba, rucula, etc. (até 5% de
hidratos de carbono). Uma ou mais espécies, servidas
cruas ou cozidas no vapor. Sem tempero com a opgao
dos molhos e temperos disponiveis a parte em local
apropriado.

diariamente

02

Vegetais do tipo A (até 5% de hidratos de carbono):
berinjela, jilo, pepino, rabanete, salsa, tomate, pimentao,
palmito, couve flor, dentre outros. Crus, cozidos no
vapor ou em conserva.

diariamente
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02

Vegetais do tipo B (até 10% de hidratos de carbono):
abobrinha, abdbora, beterraba, cenoura, chuchu,
quiabo, vagem, ervilha, fava, moranga, dentre outros.
Crus, cozidos no vapor ou em conserva.

diariamente

01

Mix de Frutas da estagdo: abacaxi, banana, caqui,
carambola, figo, goiaba, kiwi, laranja, maga, mamao,
manga, melancia, meldo, morango, tangerina, uva, etc.
Servidas in natura, frescas, limpas, picadas e prontas
para o consumo. Acgucar, mel, cereais ou outros
ingredientes podem ser fornecidos a parte.

diariamente

Arroz

02

Arroz Branco. Tipo 1, longo e polido/agulha. Cozido
simples.

diariamente

Arroz Integral. Tipo 1, longo e parboilizado. Cozido
simples.

diariamente

Leguminos
0s

WO ~*~SO3IJ®WISHNTJIOO >

01

Feijdo preto, vermelho, carioca, fradinho, jalo ou jalo
roxo. Cozido preferencialmente sem a insergao de
carnes, embutidos e legumes ou vegetais. Proibido o
uso de espessante de qualquer tipo.

03 vezes por
semana

Lentilha marrom/egipcia, verde ou vermelha/turca.
Cozida preferencialmente sem a insergdo de carnes,
embutidos e legumes ou vegetais. Proibido o uso de
espessante de qualquer tipo.

02 vezes por
semana

Guarnicdes

02

Legumes e verduras: abdbora, abobrinha, batata baroa,
batata doce, batata inglesa, berinjela, brécolis, couve-
flor, couve-manteiga, couve-verde, chuchu, cenoura,
ervilha fresca, espinafre, inhame, mandioca / aipim,
milho verde (na espiga), quiabo, repolho, vagem, dentre
outros. Preferencialmente cozidos no vapor, em forma
de cremes (purés, polentas, etc.) refogados ou assados.

diariamente

01

Massa: espaguete, linguine, tagliatelle, papardelle,
fettuccine, fusili, gnocchi/nhoque, rigatoni, penne,
farfale, macaroni, cappellini, ravioli, agnolini/capeleti,
conchiglione, canelone, tortei, lasanha, entre outras.
Simples ou recheadas, devem ser servidas
acompanhadas de molho (béchamel, sugo/de tomate, a
bolonhesa, a parisiense, a carbonara, ao pesto, alho e
oleo, funghi, etc). Queijo ralado deve ser disponibilizado
a parte, reduzindo a exposi¢do dos usuarios a lactose.

diariamente

Prato Principal

01

Carne Bovina, sem osso: alcatra, contrafilé, coxdo mole,
patinho, lagarto, maminha, alcatra, picanha, entre
outras. Preparada, por exemplo, a parmegiana, a
milanesa, ao molho (sugo, madeira, de legumes) ou, em
bifes, na chapa. Somente sera permitido o uso de carne
fresca ou resfriada, isenta de nervuras, gorduras ou
aparas, e de procedéncia verificada pelo Servigo de
Inspecdo Federal, em cujas embalagens conste o
carimbo do SIF, nome do fornecedor e data de validade.

diariamente
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'Exceto, eventualmente, em pratos tipicos que se
utilizem de costela, por exemplo.

01

Carne de Aves: frango, peru, chester, entre outras.
Inteiras ou em cortes (filé de peito, coxas e/ou
sobrecoxas). Preparada assado, empanado, ao molho
(sugo, madeira, xadrez, de mostarda, etc.), a cubana,
recheada, ou, filetada, na chapa. Nao recomendado o
uso de visceras ou miudos, exceto em pratos a parte.
Somente sera permitido o uso de carne fresca ou
resfriada, isenta de nervuras, gorduras ou aparas, e de
procedéncia verificada pelo Servico de Inspecao
Federal, em cujas embalagens conste o carimbo do SIF,
nome do fornecedor e data de validade.

03 vezes por
semana

01

Carne Suina sem osso: copa-lombo, cox&o-duro, filé-
mignon, fraldinha, lombo, maminha, alcatra ou picanha.
Preparada assada, ao molho, recheada. Somente sera
permitido o uso de carne fresca ou resfriada, isenta de
nervuras, gorduras ou aparas, e de procedéncia
verificada pelo Servigo de Inspegédo Federal, em cujas
embalagens conste o carimbo do SIF, nome do
fornecedor e data de validade.

01 vez por
semana

01

Peixes e/ou Frutos do Mar: merluza, tilapia, cavala,
robalo, pescada amarela, dourado, bacalhau, camaréo,
lula, polvo, siri, mexilhdes, etc. Em filés, postas ou
iscas. Preparados, por exemplo, a milanesa, assados,
com molhos (a brasileira, bobd, moqueca, ensopados,
ao pesto, etc.) ou grelhados. Somente sera permitido o
uso de carne de procedéncia verificada pelo Servigo de
Inspecdo Federal, em cujas embalagens conste o
carimbo do SIF, nome do fornecedor e data de validade.

01 vez por
semana

01

Opgéao Ovo-lacto-vegetariana: ovos de galinha (cozidos,
mexidos, pochet ou fritos), proteina ou carne de soja
(alméndegas, hamburguer, ao molho sugo ou de
strogonoff, refogada com legumes, etc).

diariamente

Sobremesa

01

Doce :Priorizar opgdes naturais ou in natura. pudins,
cremes, mousses, bolos e tortas, confeitados, doces
(goiabada, bananada, frutas em calda, cocada, etc.) e
saladas de frutas, gelatinas, arroz de leite, sorvetes
artesanais de frutas, entre outros. Servido em porg¢des
individuais  (tigelas, tagas ou pratos) com
aproximadamente 70g de sobremesa.

diariamente

01

Doce dietético: Priorizar opg¢des naturais ou in natura.
pudins, cremes, mousses, bolos e tortas, confeitados,
doces (goiabada, bananada, frutas em calda, cocada,
etc.) e saladas de frutas, gelatinas, arroz de leite,
sorvete, entre outros. As preparagdes ndao devem conter
qualquer tipo de acgucar, utilizando apenas adocantes
dietéticos na sua composicdo. Servido em porgdes
individuais  (tigelas, tagas ou pratos) com
aproximadamente 70g de sobremesa.

diariamente

6.1.1 Nao serdo aceitos como pratos principais, as preparagdes nas quais carnes
brancas, vermelhas, peixes ou frutos do mar nZo sejam os ingredientes
principais, tais como arroz carreteiro, galinhada, empadéo, lasanha, tortas e
outros, salvo na opgéo ovo-lacto-vegetariana.
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6.1.2 Somente poderéo ser servidas refeigdes preparadas exclusivamente na cozinha
do restaurante, de modo que:

6.1.2.1 O manuseio dos alimentos e as preparagbes obedeca ao Manual de Boas
Praticas (MBP) conforme resolugdo RDC ANVISA n° 216/2004, NR7 do
Ministério do Trabalho e Emprego e Portaria n° 1.428/93, do Ministério da
Saude;

6.1.2.2 Seja controlado o valor caldrico diario dos alimentos incluidos no cardapio,
que devera conter um valor energético em torno de 900 Kcal (novecentas
calorias) para o almogo, seguindo rigorosamente as orientagdes nutricionais
aqui definidas e atendendo ao valor nutritivo fixado pelo Ministério do Trabalho
e Emprego (PAT) Portaria Interministerial n°® 05/1999 para as atividades leves e
intensas;

6.1.2.3 Priorize-se a alimentacdo saudavel, evitando alimentos com excessiva
quantidade de gordura, sal, agucar e condimentos industrializados, dando
preferéncia as ervas aromaticas e especiarias naturais;

6.1.2.4 As preparagdes oferecidas no restaurante atendam também aos usuarios com
necessidades nutricionais especificas, tais como celiacos (intolerancia radical
ao gluten), diabéticos, hipertensos e intolerantes a lactose, para tanto, deve-se
informar a presenga de gliten, leite e aglcar nas preparagdes por meio de
placas informativas, além da informagdo fornecida pelo atendente do
restaurante, e para atender a esse publico, deve-se ofertar alimentos substitutos
adequados a cada necessidade nutricional especifica.

6.1.2.5 Os oleos utilizados para fritura sejam sempre de origem vegetal, do tipo
virgem ou extra-virgem, ndo podendo ser reutilizados, mantendo-se, dessa
forma, o padrao de qualidade do éleo e do alimento fritado;

6.1.2.6 Na manipulagdo de alimentos somente deve ser utilizada dgua potavel e na
preparagao de alimentos que incluam agua potavel, a contratada devera utilizar
somente agua mineral ou purificada por sistema de filtragdo por membrana,
mediante controle de potabilidade;

6.1.2.7 Antes de serem utilizados no preparo da refeicdo ou servidos para a
distribuigao, os hortifrutigranjeiros sejam submetidos a processo de higienizagao
realizado criteriosamente, lavando-se com agua potavel um a um, em local
apropriado, apds permanecerem imersos por 15 minutos em solucéo clorada
(ou demais produtos adequados, registrados no Ministério da Saude e liberados
para este fim) com 100 a 250 ppm de cloro livre;

6.1.2.8 Os produtos de origem animal (como carnes suinas e bovinas, aves,
presuntos, queijos, mortadelas, entre outros), apresentem selo de inspegao
sanitaria (SIF) e a identificagdo do fornecedor, e sejam adquiridos
preferencialmente resfriados e nao congelados;

6.1.2.9 As saladas sejam servidas sem tempero, acondicionadas em cubas de aco ou
vidro e dispostas preferencialmente em balcdo(6es) térmico(s) refrigerados —
tipo médulo para buffet, com anti-salivar de vidro transparente —, a fim de
prevenir a contaminacdo dos alimentos em decorréncia da proximidade ou da
acdo do consumidor e de outras fontes, disponibilizando-se a parte, em local
apropriado e preferencialmente em sachés com porgdes individuais, o sal
iodado e refinado, o azeite de oliva do tipo virgem ou extravirgem (vetada a
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mistura com outros tipos de Oleos), o vinagre balsdmico e demais
temperos/molhos a critério do responsavel técnico (nutricionista);

6.1.2.10 As preparagdes quentes sejam colocadas a disposicdo dos usuarios
preferencialmente em balcdo(des) térmico(s) aquecidos — tipo moddulo para
buffet, com anti-salivar de vidro transparente —, a fim de prevenir a
contaminagcdo dos alimentos em decorréncia da proximidade ou da ac&o do
consumidor e de outras fontes —, dispondo-se os alimentos acondicionados em
cubas de aco inoxidavel (em numero suficiente para cada um dos pratos
principais, acompanhamentos e guarni¢dées), em banho-maria, que devera(ao)
manter os alimentos, até o fim da distribuicdo, na temperatura prevista na
legislacéo; e

6.1.2.11 Obrigatoriamente todos os itens programados no cardapio de cada refeigao
do dia, sejam oferecidos até a conclusdo do horario previsto para o
atendimento; realizando-se eficientemente a reposicdo dos alimentos nos
balcées de distribuicdo.

6.1.2.12 Para serem utilizados, os frutos e legumes deverdo apresentar-se sem
substancias terrosas, sujidades ou corpos estranhos aderidos a superficie
externa, sem parasitas, larvas ou outros animais, inclusive nas embalagens,
sem umidade externa anormal, e isentos de odor e sabor estranhos, bem como
de enfermidades.

6.2. O Item 2 - Sanduiche Natural Simples ou Misto Quente/Torrada Simples devera
ser composto por:

a) 01 (uma) unidade de péao francés, com aproximadamente 50g (cinquenta gramas),
ou 02 (duas) fatias de pao de sanduiche, com aprox. 25g (vinte e cinco gramas)
cada, branco ou integral;

b) aprox. 7g (sete gramas) de manteiga ou margarina;

c) 01 (uma) fatia, com aprox. 20g (vinte gramas), de presunto magro ou outro
embutido que o substitua, a critério do cliente; e

d) 01 (uma) fatia, com aprox. 20g (vinte gramas), de queijo tipo prato ou mussarela.
e) Nao inclui ovos, salada, legumes ou vegetais.

6.2.1. Os sanduiches (ou misto quente) devem ter peso neto unitario de
aproximadamente 100g (cem gramas).

6.3. O Item 3 - Sanduiche Natural com Salada, devera ser composto por:

a) 02 (duas) fatias de pao de sanduiche, com aprox. 25g (vinte e cinco gramas) cada,
branco ou integral;

b) aprox. 7g (sete gramas) de manteiga ou margarina;

c) com aprox. 20g (vinte gramas), de presunto magro fatiado, ou outro embutido que
o substitua, atum ou carne de frango desfiados, a critério do cliente;

d) aprox. 20g (vinte gramas), de queijo tipo prato ou mussarela fatiado;

e) 01 (uma) folha de alface, com aproximadamente 6g (seis gramas) inteira ou
picada;

f) aprox. 20g (vinte gramas) de cenoura, crua e ralada; e
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6.4.

6.5.

g) aprox. 20g (vinte gramas) de tomate cru, picado ou em rodelas.

6.3.1 Os sanduiches devem ter peso neto unitario de aproximadamente 180g (cento e
oitenta gramas).

Por Item 4 - Lanches Salgados, entende-se:
a) Pastel assado;

b) Folhado;
c) Pao de queijo;

d) Empada;

e) Cachorro quente;

f) Pizza em fatia ou Minipizza;
g) Croassaint.

6.4.1. A definicdo do cardapio, variacdo de sabores, bem como receitas e modo de
preparo dos lanches ficara a cargo da contratada e de seu responsavel técnico
(Nutricionista), desde que, diariamente, sejam ofertados:

6.4.1.1 Pelo menos, 06 (seis) tipos de lanches dentre os acima indicados;
6.4.1.2 No maximo, 02 (duas) op¢des de lanches fritos, entre salgados e doces;

6.4.1.3 No minimo 02 (duas) op¢des de lanche com massa integral, uma com recheio
proteico de origem animal e outra recheada a base de proteina de origem ovo-
lacto-vegetariana (tais como milho com ricota, queijos, palmito com ou sem
queijo, espinafre com ricota, legumes refogados, entre outros propostos por
nutricionista);

6.4.1.4 Pelo menos 02 (duas) opg¢des de lanche sem gluten, uma elaborada a base
de carnes, ou com recheio proteico de origem animal, e outra sem recheio ou
com recheio proteico de origem ovo-lacto-vegetariana; e

6.4.1.5 No minimo 02 (duas) op¢des de lanche sem lactose, uma elaborada a base
de carnes, ou com recheio proteico de origem animal, e outra sem recheio ou
com recheio proteico de origem ovo-lacto-vegetariana.

6.4.2. Cada unidade de lanche recheado deve ter entre 50 (cinquenta) e 70 (setenta)
gramas de recheio, totalizando, com a massa, aproximadamente 100g (cem
gramas) de peso neto unitario apos assado ou frito.

Sobre o item 5 - Suco de Fruta, quando elaborado pela cozinha da lanchonete:

6.5.1. Deverao ser produzidos com frutas frescas e maduras, de primeira qualidade,
devidamente higienizadas e agua mineral ou agua potavel purificada por
sistema de filtragdo por membrana. Permitir-se-a a alternancia de emprego de
frutas frescas e polpas industrializadas de boa qualidade (registradas).

6.5.2. Devem ser produzidos diariamente, sob demanda ou previamente, desde que
armazenados em recipiente térmico adequado e sob refrigeracao, de tal forma
que sejam mantidos em temperatura inferior a 5°C, por no maximo 8 (oito)
horas.

6.5.3. Observar-se-a uma proporgao equilibrada de agua e suco natural, de modo a
garantir a qualidade do sabor.
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6.5.4. Nao devera ser adicionada qualquer quantidade de agucar ou adogantes, os
quais deverdo ser disponibilizados gratuitamente e a parte, em sachés com
porc¢des individuais, para consumo ao gosto do cliente.

6.5.5. A porgao individual sera de aproximadamente 200 ml (duzentos mililitros).

6.6. A empresa contratada, na execugdo dos servigcos, bem como na compra de
suprimentos e nos seus processos de manipulagéo e fabricagcdo de alimentos, devera adotar as
praticas de sustentabilidade previstas na legislagcéo pertinente:

6.6.1. Instrugdo Normativa SLTI/MPOG n° 01/2010, arts. 5° e 6°;
6.6.2. Decreto n° 5.940/2006;
6.6.3. Resolugdo CONSEMA/RS n° 333/2016.

7. FORMA DE PRESTAGAO DOS SERVIGOS

71. Além do exposto neste Termo de Referéncia, deveréo ser observados, no que tange
aos Contratos Administrativos, a contratagcao de servigos de apoio administrativo, a outorga de
uso de imdveis da Administragao Indireta e a prestacao de servigcos de alimentagao, os seguintes
diplomas legais:

7.1.1.A Lei n° 6.120/1974, que trata da alienagcdo de bens imoveis de Instituicbes
Federais de Ensino;

7.1.2.A Lei n°® 8.245/1991, que dispde sobre as locagdes dos imdveis urbanos e os
procedimentos a elas pertinentes;

7.1.3.A Lei Complementar n® 14.376/2013, que estabelece normas  sobre
Seguranga, Prevencgéo e Protecdo contra Incéndios nas edificagbes e areas
de risco de incéndio no Estado do Rio Grande do Sul;

7.1.4.A Lei n° 8.078/1990, que dispde sobre a protecdo do consumidor;

7.1.5.A Portaria MS/GM n°® 1428/93, que aprova “Regulamento Técnico para Inspegéo
Sanitaria de Alimentos", as "Diretrizes para o Estabelecimento de Boas Praticas
de Producdo e de Prestacdo de Servicos na Area de Alimentos" e o
"Regulamento Técnico para o Estabelecimento de Padrdo de Identidade e
Qualidade (PIQ's) para Servigos e Produtos na Area de Alimentos";

7.1.6.A Portaria n° 326/1997, da Secretaria de Vigilancia Sanitaria, do Ministério da
Saude, que aprova Regulamento Técnico de Condigdes Higiénico-sanitarias e
de Boas Praticas de Fabricagao para Estabelecimentos
Produtores/Industrializadores de Alimentos;

7.1.7.A Resolugdo RDC ANVISA n° 275/2002, que dispde sobre o Regulamento
Técnico de Procedimentos Operacionais Padronizados Aplicados aos
Estabelecimentos Produtores/Industrializadores de Alimentos e a Lista de
Verificagdo de Boas Praticas de Fabricaggo em Estabelecimentos
Produtores/Industrializadores de Alimentos;

7.1.8.A Resolugdo RDC ANVISA n° 216/2004, que dispde sobre o Regulamento
Técnico de Boas Praticas para Servigcos de Alimentacgéo;

7.1.9.a Resolugdo RDC ANVISA n° 218/2005, que dispde sobre o Regulamento
Técnico de Procedimentos Higiénico-Sanitarios para Manipulagdo de Alimentos
e Bebidas Preparados com Vegetais;
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7.2.

7.1.10. A Portaria Interministerial n°® 1.010/2006, que institui as diretrizes para a
Promogdo da Alimentacdo Saudavel nas Escolas de Educagdo Infantil,
Fundamental e Nivel Médio das Redes Publicas e Privadas, em ambito
nacional;

7.1.11. A Portaria SES-RS n° 78/2009, aprova a lista de verificacdo em Boas Praticas
para servicos de alimentagdo, aprova Normas para cursos de capacitagdo em
Boas Praticas para servigos de alimentacdo e da outras providéncias;

7.1.12. a Portaria SES-RS n° 325/2010, aprova procedimentos para prevenir a
disseminagao do virus H1N1 na area de exposi¢cao de alimentos preparados em
servigos de alimentagao;

7.1.13. o Decreto n° 8.553/2015, que institui o Pacto Nacional para Alimentagao
Saudavel;

7.1.14. a Portaria Normativa n° 07/2016, da Secretaria de Gestdo de Pessoas e
Relagbes do Trabalho no Servigo Publico, do Ministério do Planejamento,
Desenvolvimento e Gestdo, que Institui as diretrizes de promocdo da
alimentacdo adequada e saudavel nos ambientes de trabalho; e

7.1.15. No que couber, as normas do INMETRO relativas aos servigos de
industrializagao e preparagao de alimentos.

Quanto a operacdo da Lanchonete e Restaurante:

7.2.1.Todos os produtos oferecidos no restaurante e lanchonete deverdo ser
preparados e manipulados dentro dos padrbes higiénico-sanitarios exigidos e
necessarios para a boa pratica dos servicos de alimentagdo, conforme
legislagéo vigente.

7.2.2.Para serem ofertados na Lanchonete e Restaurante Universitario, os alimentos
preparados por fabrica alimenticia deverao:

7.2.21. Apresentar em sua embalagem todos os dados necessarios a
sua comercializagao, tais como identificagdo de origem, composigéo, lote de
produgao e prazo de validade;

7.2.2.2. Respeitar rigorosamente os prazos de validade, devendo,
ainda, sendo vedada a comercializagdo de produtos com alteragdes de
caracteristicas mesmo que estejam dentro do prazo de validade; e

7.2.2.3. Ser certificados e registrados na ANVISA.

7.2.3.0s insumos deverdo ser estocados separadamente respeitando-se as devidas
categorias: (a) Alimentos secos ou nao-pereciveis; (b) Frutas, verduras e
legumes; (c) Alimentos congelados; (d) Leites, derivados e sobremesas a base
de leite; (e) Carnes, peixes e aves crus; e (f) Alimentos cozidos.

7.2.31. Todos os produtos deverdo possuir, na sua embalagem,
identificagao de origem, data de produgao e prazo de validade, sendo vedada a
utilizacdo de produtos com alteragbes de suas caracteristicas habituais, ainda
que estejam dentro do prazo de validade.

7.2.4.Nao sera permitido o reaproveitamento de preparacdes de uma refeicdo para
outra, devendo-se obrigatoriamente descartar os restos (alimentos que foram
preparados e servidos para os usuarios ou os que ultrapassaram os limites
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seguros “tempo x temperatura”, mesmo nao tendo sido servidos), impedindo
sua reutilizagdo.

7.2.5.Para redutilizacdo de ‘sobras limpas’, a empresa devera apresentar aos fiscais
do contrato, para aprovagao, os procedimentos operacionais padrées (POPs) a
serem adotados segundo a legislagéo e segui-los minuciosamente, devendo ser
registrado em fichas proprias todo o processo aderido.

7.2.6.A CONTRATADA devera coletar, diariamente, amostras de todas as
preparagdes servidas, em recipientes devidamente higienizados — guardando-
as, sob condi¢des adequadas de refrigeragéo, por um periodo de 72 (setenta e
duas) horas para eventual analise do 6rgédo competente —, bem como arcar com
todas as despesas laboratoriais e outras advindas de suspeitas com alimentos
servidos no restaurante e lanchonete.

7.2.7.A CONTRATADA devera fornecer os lanches, as refeicbes e as sobremesas
estritamente de acordo com os cardapios e Fichas Técnicas de Preparagao
(FTP) previamente aprovados pelo Fiscal Técnico do contrato, assessorado
pela Nutricionista do IFRS, ou na sua auséncia por pessoa indicada pela
contratante.

7.2.71. Todos os produtos de fabricagdo propria pela contratada,
compreendidos ou ndo na Cesta Basica de Produtos, deverao ter previamente
aprovadas pela Fiscalizagdo contratual as suas Fichas Técnicas de Preparagéo
(FTP).

7.2.8.Devera a CONTRATADA prezar pela oferta variada e predominante de
alimentos in naturae minimamente processados em suas preparagoes
culinarias, contemplando todos os grupos alimentares (cereais, leguminosas,
raizes e tubérculos, verduras e legumes, frutas, castanhas e outras
oleaginosas, leite e derivados, carnes, ovos e pescados), bem como:

7.2.8.1. Utilizar preferencialmente alimentos frescos, em especial
aqueles oriundos da agricultura familiar;

7.2.8.2. Dar preferéncia aos alimentos produzidos na regido, respeitada
a sazonalidade e a safra; e

7.2.8.3. Utilizar pequenas quantidades de 6leos, gorduras, agucar e sal,
sendo proibida a disponibilizagdo de saleiros nas mesas.

7.2.9.Deve ser reduzida a oferta de alimentos processados (alimentos em conserva,
compotas de frutas e frutas cristalizadas, carnes adicionadas de sal, dentre
outros), bem como se evitar a oferta de alimentos ultraprocessados (comidas
instantaneas desidratadas ou congeladas, misturas prontas, molhos prontos e
temperos industrializados, guloseimas, paes doces, biscoitos recheados,
salgadinhos) e de bebidas agucaradas (como refrigerantes, refrescos e sucos
artificiais, dentre outros).

7.2.10. A critério do Fiscal Técnico do contrato, sob orientacido da Nutricionista do
IFRS, sera admitida a substituicdo de algum alimento, em falta, por outro do
mesmo grupo alimentar, desde que esse possua a mesma ou superior
qualidade e aceitabilidade que o inicialmente planejado no cardapio.
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7.3.

7.2.11. Todos os produtos devem ter seus precos afixados em local visivel,
respeitando-se, para os itens da Cesta Basica de Produtos, a proposta de
precos licitada.

7.2111. E vedada a inclusdo de valores extras nos precos das tabelas
pré-fixadas ou sua cobranga a parte, exceto para as embalagens tipo marmitex,
tampouco a alteragédo dos pregos preestabelecidos em licitagdo sendo por meio
de aditivo contratual.

7.2.11.2. Produtos ndo contemplados pela Cesta Basica de Produtos,
tais como itens de bomboniere, de confeitaria de fast-food, agua, chas, cafés e
bebidas industrializadas, poderado ser oferecidos pela contratada aos precos de
mercado, desde que expressamente anunciados ao publico consumidor.

Quanto ao pagamento dos servigos:

7.3.1.Esta contratacdo ndo implicard& em despesas ou investimentos a serem
custeado pela Administragdo contratante, pois:

7.3.11. A contratacdo se dara por meio da Cessdo de Uso, a titulo
precario e oneroso, da area do IFRS Campus Caxias do Sul onde sera instalada
a Lanchonete e Restaurante Universitario;

7.3.1.2. A infraestrutura necessaria para a prestacdo dos servicos na
Lanchonete e Restaurante Universitario sera provida pela contratada; e

7.3.1.3. Os servicos prestados e produtos comercializados na
Lanchonete e Restaurante Universitario serdo pagos pelos consumidores
diretamente a contratada, ndo tendo a Administragdo qualquer participagcao ou
responsabilidade sobre essas transacoes.

7.3.2.0 pagamento dos lanches, refeicdes e bebidas consumidas devera ser feito
pelo cliente (consumidor) diretamente a contratada, sob os seguintes termos:

7.3.2.1. A cobrancga devera ser feita em moeda corrente nacional (R$);

7.3.2.2. O pagamento podera ser feito em dinheiro (cédulas e/ou
moedas) ou por meios eletrbnicos (cartbes de débito ou crédito),
independentemente do valor consumido, seguindo-se a legislacdo vigente;

7.3.2.3. Havendo necessidade de fornecimento de troco, esse devera
ser dado em espécie e, nos casos de falta de moedas ou cédulas, o valor
cobrado devera ser reduzido até um montante em que seja possivel fazé-lo;

7.3.2.4. E obrigatério o fornecimento de Nota Fiscal, ou documento
equivalente, ao cliente quando do pagamento dos servigos / produtos
consumidos;

7.3.2.5. E dever do fornecedor, quando optar por dar desconto, informar

o consumidor, com a colocagao de cartazes e avisos em local visivel e de facil
acesso, informando quais sdo os percentuais oferecidos pelo estabelecimento,
de acordo com a forma de pagamento e os prazos escolhidos pelo cliente.

7.3.3.Para o cobranga do Item 1 - Almogo tipo self-service, as refeicdes devem ser
pesadas em balancas eletrénicas de propriedade da contratada, descontando-
se a tara previamente ajustada na balanga, correspondente ao peso do prato.
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7.4.

7.5.

7.3.3.1.Em caso de inoperancia da balanga (em decorréncia de faltas de energia
elétrica, falha eletrénica ou outros) o valor cobrado devera ser o equivalente a
3509 (trezentos e cinquenta gramas) por refeigao/prato.

7.3.3.2. As bebidas serdo cobradas a parte, ndo sendo permitida, em nenhuma
hipotese, o fornecimento e comercializagao de bebidas alcodlicas, tampouco de
cigarros ou qualquer outro produto fumifero, nas dependéncias do IFRS -
Campus Caxias do Sul.

7.3.4. Deverao ser oferecidos gratuitamente aos clientes, quando da aquisigdo de
lanches ou refeigbes, alcool gel, guardanapos, palitos de dentes (embalados
individualmente) e, em sachés individuais, agucar, adogante, sal, maionese,
catchup e mostarda.

7.3.5.0s itens constantes na proposta ndo deverdo apresentar valores
“fracionados” que dificultem a cobranca dos produtos, ou seja, valores
como, por exemplo: R$ 1,67 ou R$ 1.63. S6 sera permitida a oferta de
produtos com precos tendo como final 5 ou 0, assim como: R$ 1,60 ou R$
1,65. Caso os licitantes ndo se atentem para esta clausula, o preco sera
reduzido para o menor valor mais préximo do que foi estabelecido. A titulo
de exemplo, caso o licitante apresente valores na proposta iguais a R$
1,66 ou R$ 1,67 sera considerado o preco de R$ 1,65 como preco final de
venda do produto. Cabe ressaltar que o arredondamento proposto sera
aplicado apenas no preco final do licitante vencedor (no momento de
assinatura do contrato, para venda final ao usuario), para fins de
julgamento da melhor proposta ndo incidira o arredondamento

supracitado.
Quanto ao horario de exploracao dos servigos:

7.4.1.Como lanchonete: de segunda a sexta-feira, das 08h00 as 21h30; e

7.4.2.Como restaurante self-service: de segunda a sexta-feira, das 11h30 as
13h30.

7.4.3.0 funcionamento da Lanchonete e Restaurante Universitario nos sabados
letivos fica facultado a contratada.

7.4.4.0 horario de funcionamento preestabelecido aplica-se apenas aos dias de
expediente do IFRS - Campus Caxias do Sul, durante o periodo de vigéncia do
Contrato de Cesséao, podendo, a critério da Administragéo, ser alterados a fim
de atender a casos excepcionais.

7.4.5.Podera haver alteragdo nos horarios de funcionamento também a pedido da
contratada, desde que em prévio e comum acordo com a Administragao.

7.4.6.Em periodo de férias letivas (exclusivamente de discentes), recesso
(suspensao temporaria das atividades do oérgido publico) e/ou ponto
facultativo ou diferenciado para os servidores, podera ser dispensado o
cumprimento do horario estabelecido nos subitens 7.4.1 e 7.4.2, mediante
prévia solicitacdo formal a fiscalizacao do contrato.

7.4.7.0s servicos devem ser prestados de forma continua, salvo motivo de forca
maior ou caso fortuito.

Quanto a manutencéo da area cedida:
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7.5.1.A contratada devera responsabilizar-se pela manutencéo preventiva e corretiva
das instalagbes elétrica, hidraulica, de gas de cozinha (GLP) e predial (tais
como pisos, paredes, forragdes, tomadas, lampadas, calhas, aberturas, vidros,
etc.), bem como pelos reparos e substituicdes de equipamentos essenciais a
prestacao dos servigos de Restaurante e Lanchonete, obrigando-se a coloca-los
em perfeito estado de funcionamento no prazo maximo de 48 (quarenta e oito)
horas, contado da deteccdo do defeito.

7.5.11. No caso de o reparo ndo poder ser efetuado no prazo
estipulado, implicando em prejuizo ou interrupgédo de seus servigos, tal fato
devera ser comunicado a fiscalizacao; e

7.5.1.2. Decorrido esse prazo sem que haja a comunicagao das razdes
de seu descumprimento a fiscalizagdo do contrato, fica a Administragédo
autorizada a prover os servicos necessarios € a cobrar da contratada os
respectivos custos.

7.5.2.As intervengdes necessdrias a manutencdo da area cedida, bem como as
benfeitorias propostas pela contratada, somente poderao ser realizadas as suas
expensas e mediante prévia autorizacdo da Administracdo, sem que assista a
contratada o direito de indenizagdo sob qualquer titulo.

7.5.3.0s servigos de manutengdo compreendem, ainda, a organizagao, higienizagdo
e limpeza geral da area fisica da Lanchonete e Restaurante, bem como dos
equipamentos e utensilios da contratada, que devera:

7.5.31. Realiza-la com frequéncia suficiente para garantir a
manutengdo das condi¢cdes de asseio e evitar o risco de contaminagcdo dos
produtos oferecidos;

7.5.3.2. Utilizar detergentes com alto poder bactericida, agao fungicida
e propriedade viricida, adequados a natureza dos servigos, para obter a ampla
higienizacdo dos equipamentos, mdveis e utensilios do restaurante e da
lanchonete;

7.5.3.3. Conservar os recipientes de lixo permanentemente tampados
com acionamento por pedal, devendo os funcionarios lavar as maos sempre
que destamparem as lixeiras ou removerem seu conteudo;

7.5.3.4. Manter as camaras frigorificas permanentemente em condigbes
adequadas de higiene e organizagdo, armazenando os alimentos em
monoblocos de plasticos brancos novos, nao sendo permitida a utilizagéo de
embalagens em caixas de papeldo ou de madeira;

7.5.3.5. A cada 6 (seis) meses, ou sempre que necessario, proceder a
limpeza da caixa de gordura; e

7.5.3.6. Retirar diariamente do local dos servigos os alimentos
preparados e ndo servidos, o lixo e os dejetos, de acordo com as normas
fixadas pelo 6rgao de fiscalizagdo competente, pois, devido as peculiaridades
inerentes aos servicos de alimentacdo, esse € sabidamente vulneravel ao
aparecimento de insetos e roedores.

7.5.4.Deve ser apresentado aos fiscais do contrato um cronograma anual do Controle
Integrado de Vetores e Pragas Urbanas, em conformidade com a RDC ANVISA
n°® 216/2004, com as datas programadas, o tipo de servigo a ser realizado € a
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empresa que executara o servigo, levando-se em consideracdo que tais
servigos deverao ocorrer em dias e horarios incompativeis com as atividades do
Campus, para que ndo venham a interromper os servigos do objeto contratual, e
ser comprovados através de laudos técnicos.

8. MODELO DE EXECUGAO DO OBJETO

8.1. O fornecedor devera iniciar o atendimento ao publico em até 30 (trinta) dias
apos a assinatura do Contrato.

8.1.1.0s servicos deverdo ser prestados até o término dos 12 meses de contrato,
podendo ser prorrogado por interesse das partes até o limite de 60 (sessenta)
meses, salvo motivo de forga maior ou caso fortuito, conforme horario de
exploragéo dos servicos estabelecido neste Termo de Referéncia.

8.2. Embora ndo seja pertinente a previsdo de prazos para recebimento provisério e/ou
definitivo dos servigos, pois serdo prestados pela contratada a Comunidade académica do IFRS -
Campus Caxias do Sul, e ndo diretamente a contratante, os servicos serdo objeto de regular
acompanhamento e fiscalizagdo, para efeito de verificagdo de sua conformidade com as
especificagdes constantes neste Termo de Referéncia e na proposta.

8.3. Os servigos poderao ser rejeitados, no todo ou em parte, quando em desacordo com
as especificacdes constantes neste Termo de Referéncia e na proposta, devendo ser
corrigidos/refeitos/substituidos no prazo fixado pelo fiscal do contrato, as custas da contratada,
sem prejuizo da aplicagao de penalidades.

8.4. A Administragao podera, em razdo da nao adequagao as normas técnicas, suspender
o fornecimento de qualquer servigo/produto oferecido na Lanchonete e Restaurante, desde que
comprovadamente atestada a irregularidade pela fiscalizagao contratual.

8.5. O acompanhamento e fiscalizagdo contratual do objeto ndo exclui a
responsabilidade da contratada pelos prejuizos resultantes da incorreta execugéo do contrato.

9. MODELO DE GESTAO DO CONTRATO E CRITERIOS DE MEDIGAO

9.1. O servigo devera ser fornecido observando-se a legislagdo pertinente ao ramo de
atuagéo da fornecedora e as obrigagbes estabelecidas em razdo do contrato.

9.2. Os servigos deverao ser executados observando-se o0s requisitos minimos
estabelecidos na TABELA 3, abaixo:

TABELA 3 - REQUISITOS QUALITATIVOS MiNIMOS

| - As instalagdes fisicas (piso, parede e teto) permanecem integras, livres de rachaduras,
goteiras, vazamentos, infiltracdes, bolores, descascamentos, etc.?

Il — As portas, janelas e dutos de exaustdo da area de preparagdo de alimentos sdo mantidas
fechadas e, quando abertas, providas de telas milimetradas para impedir o acesso de vetores
e pragas urbanas? As telas estéo limpas?

lll - A area de atendimento aos clientes apresenta-se limpa e organizada?

IV - O descarte de residuos esta sendo feito corretamente? As lixeiras estdo tampadas,
limpas e isoladas da area de preparagdo e armazenamento dos alimentos?

V - A agua utilizada para a producéo de alimentos, de gelo e de sucos ou qualquer outra
bebida que inclua agua potavel, € mineral ou purificada por sistema de filtragdo por
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membrana?

VI - Os funcionarios que manipulam alimentos apresentam-se sem lesdes ou sintomas de
enfermidades, bem como asseados (sem barba, esmalte nas unhas ou maquiagem) e
uniformizados (incluindo touca)?

VIl - Todos os produtos de origem animal apresentam o selo de inspegéo sanitaria (SIF) e a
identificagdo do fornecedor?

VIII - Todos os produtos utilizados e comercializados possuem identificagdo de sua origem e
prazo de validade?

IX - Os alimentos e produtos de limpeza estdo estocados adequada e separadamente?

X - Os alimentos preparados para consumo estdo expostos/armazenados dispostos em
condigdes higiénico-sanitarias adequadas?

- Em balcao térmico isolado OU banho-maria em buffet ¢/ anti-salivar

- Embalado e com informagéo de designacao, data de preparo e de validade.

- Conservacgéao a quente: a temp. superior a 60°C, por no max. 6 (seis) horas.

- Sob refrigeracdo: a temp. inferior a 4°C, por no max. 5 (cinco) dias.

XI - A temperatura dos expositores (balcdes e buffet) estd sendo regularmente monitorada
através de termdmetros apropriados e, se possivel, expostos em locais visiveis?

XIl - Os ¢dleos utilizados para fritura sdo de origem vegetal, do tipo virgem ou extra virgem?
Esta sendo utilizado a temperaturas ndo superiores a 180°C? Nao apresentam alteracéo das
caracteristicas fisicoquimicas ou sensoriais (aroma e sabor, e formacao intensa de espuma e
fumaca)?

Xl - O Azeite de Oliva oferecido aos usuarios € do tipo virgem ou extra virgem, e nao-
composto por outro tipo de 6leo vegetal?

XIV - Esta informada a presenca de gluten, leite e agucar nas preparagdes (refeigcdo) e
lanches, por meio de placas informativas, além da informagao fornecida pelo atendente do
restaurante, bem como a correta indicagdo de composigéo e valor nutricional dos alimentos?

XV - Estao sendo mantidas quantidades suficientes de géneros alimenticios durante o horario
de funcionamento da lanchonete e restaurante universitario (LRU)?

XVI - Esta sendo mantida a oferta diaria de produtos da cesta basica: até o (01 prato protéico
no almogo + 01 sobremesa sem acgucar + 06 opgdes de lanches salgados, sendo 01 sem
gluten) adequados ao atendimento de cada necessidade nutricional especifica (dietéticos,
sem gluten e sem lactose), bem como ovo-lacto-vegetarianos?

XVII - Estdo disponiveis gratuitamente aos clientes alcool gel, guardanapos, palitos de dentes
(embalados individualmente) e os sachés de agucar, adogante, sal, maionese, catchup e
mostarda, bem como azeite, vinagre e demais condimentos para as saladas?

XVIII — As tabelas de precos estao visiveis aos consumidores?

IXX - Todos os produtos, que ndo incluidos na tabela de pregos, possuem preco visivel?

XX - Séo disponibilizados adequadamente os meios eletrénicos de pagamento (cartdo de
débito e cartdo de crédito), o troco em espécie (quando necessario) e o cupom fiscal?

9.2.1. A Administracdo se reserva o direito de realizar anélises e diligéncias para a
verificagdo dos niveis de qualidade e garantia solicitados, por meio da
Fiscalizagdo Contratual, que poderdo ocorrer mensalmente, analisando-se o
atendimento aos 20 (vinte) requisitos listados na TABELA 3.

9.2.2. Para cada requisito analisado os Fiscais atribuirdo, justificadamente:
9.2.2.1 Nota 0 (zero) aqueles nio atendidos;
9.2.2.2 Nota 5 (cinco) aqueles atendidos parcialmente; ou

9.2.2.3 Nota 10 (dez) aqueles atendidos satisfatoriamente.
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9.2.3. Nao tendo a contratada, na avaliagdo mensal da qualidade dos servigos a que
se refere o subitem 9.2.1, atendido satisfatoriamente — com nota 10 (dez) — a
pelo menos 50% (cinquenta por cento) dos requisitos minimos, a Administragao
recomendara formalmente a melhoria dos aspectos deficitarios — ndo atendidos
ou atendidos parcialmente —, dando-lhe prazo de 15 (quinze) dias para sua
adequacao e reavaliacao.

9.2.4. Decorrido o prazo citado no subitem 9.2.3, a conclusao da reavaliagdo com
mais de 10 (dez) requisitos com nota 5 (cinco) ou constatacdo de qualquer
requisito como “ndo atendido” — avaliado com nota 0 (zero) — sera considerada
infracdo por parte da contratada, passivel de penalizacao.

9.3. Também para fins de avaliagdo da qualidade do servigo prestado pela contratada, a
Administragdo analisara seu desempenho em 8 (oito) dimensdes identificadas como
particularmente relevantes para o segmento dos Restaurantes, segundo os aspectos elencados
na TABELA 4, abaixo:

TABELA 4 — DIMENSOES QUALITATIVAS E ASPECTOS AVALIADOS

PESQUISA DE SATISFACAO

DATA: / /

ITEM AVALIADO NOTA
1 = Péssimo;
2 = Ruim;
3 = Regular;
4 = Bom;
5 = Otimo;

NA = Nao Avaliado.

DIMENSAO 1 - SEGURANCA

D1.1 — Conhecimento dos funcionarios quanto ao servico e produtos
da LRU.

D1.2 — Higiene no manuseio dos produtos alimenticios.

D1.3 — Condi¢des higiénico-sanitarias de armazenamento/exposi¢éo
dos produtos.

DIMENSAO 2 — CONFIABILIDADE

D2.1 — Horario de atendimento/funcionamento da LRU.

D2.2 — Informacbes disponiveis no cardapio sobre os produtos.

D2.3 — Divulgacéo dos precos dos produtos. (sem precisar perguntar)

D2.4 — Reqgistro, a entrega e a cobranga dos pedidos. (realizados
corretamente)

D2.5 — Prestacao do servico correto, desde a primeira vez.

D2.6 — Tempo de espera

DIMENSAO 3 — EMPATIA

D3.1 — Atendimento das necessidades de clientes com restricbes

alimentares.

D3.2 - Atendimento das necessidades especificas/individuais dos
clientes.

D3.3 — Receptividade as sugestdes de alteracdes nos produtos ou
servicos.

DIMENSAO 4 — ASPECTOS TANGIVEIS

D41 - Limpeza da LRU (piso, mesas, balcdes refrigerados,
expositores...)

D4.2 — Limpeza dos utensilios (pratos, talheres, copos, xicaras...) da
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LRU.

D4.3 — Apresentacao dos funcionarios (asseio, aparéncia, uniformes...)

D4.4 - Facilidade de acesso as instalagcbes da lanchonete e
restaurante.

DIMENSAO 5 — RECEPTIVIDADE

D5.1 — Educacao e cortesia dos funcionarios no trato com os clientes.

D5.2 — Disposigéo dos funcionarios para a atender aos clientes.

D5.3 — Disposigéo dos funcionarios para oferecer ajuda/atendimento
personalizado.

D5.4 — Eficacia da equipe em resolver os problemas/dar resposta as
solicitagdes.

DIMENSAO 6 — APRESENTACAO

D6.1 — Aparéncia/apresentagéo da comida (buffet | self-service).

D6.2 — Aparéncia/apresentagéo dos lanches.

D6.3 — Preparo (ponto de cozimento) da comida (buffet / self-service).

D6.4 — Preparo (ponto de cozimento) dos lanches.

D6.5 — Quantidade de gordura usada na comida (buffet / self-service).

D6.6 — Quantidade de gordura usada nos lanches.

D6.7 — Quantidade de sal usada na comida (buffet / self-service).

D6.8 — Quantidade de sal usada nos lanches.

D6.9 — Qualidade dos condimentos (catchup, vinagre, azeite, etc.)
ofertados.

D6.10 — Identificagdo das preparacdes, no buffet, e dos lanches, nos
balcdes.

DIMENSAO 7 — SERVICESCAPES

D7.1 — Conforto térmico no ambiente.

D7.2 — Nivel de iluminagcdo do ambiente.

D7.3 — Ruidos e musica ambiente.

D7.4 — Aroma no ambiente.

D75 - Atratividade do ambiente quanto ao design de
interiores/decoracéo.

D7.6 — Espaco para circulagdo na LRU (entre as mesas e balcdes).

D7.7 — Layout (distribuicdo dos alimentos e circulagdo em torno) do
buffet.

D7.8 — Conforto de assento. (estofamento, altura das mesas e
cadeiras, etc.)

D7.9 - AQualidade dos talheres, lougas, copos e guardanapos
fornecidos.

D7.10 — Numero e apresentacdo dos funcionarios.

DIMENSAO 8 — ACOES AMBIENTAIS

D8.1 — Divulgagéo das acdes relacionadas a gestdo ambiental.

D8.2 — Separagéo dos residuos gerados (coleta seletiva de lixo, por
exemplo).

D8.3 — Uso de utensilios descartaveis.

D8.4 — Uso de utensilios reciclaveis/reaproveitaveis.

ELOGIOS, SUGESTOES E RECLAMACOES

ELOGIOS, SUGESTOES E RECLAMAGOES:

9.3.1. A coleta de dados podera ser realizada diariamente, de forma espontanea, na
recepcdo do Campus, através de um formulario de pesquisa, do tipo
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9.3.2.

9.3.3.

9.3.4.

estruturado, ndo identificados, do qual constardo questionamentos acerca de
aspectos estritamente relacionados ao perfil socioeconémico do respondente e
a avaliagcao do servico segundo as 8 (oito) dimensdes destacadas na TABELA
4, acima.

Para as respostas, sera utilizada uma escala ndo comparativa continua, onde
cada aspecto é avaliado independentemente, através de uma reta cujos valores
possiveis variam de 1 (um) a 5 (cinco), sendo a nota minima atribuida quando
se esta muito insatisfeito e a nota maxima, quando se esta muito satisfeito.
Ainda, sera adicionada uma categoria de resposta denominada “NA” (ndo
avaliado), dando ao respondente a opgao de nio avaliar algum aspecto que
julgue-se inapto a fazé-lo, permitindo, com isso, analises mais precisas.

A analise dos formularios preenchidos, depositados em urna prépria ou
recebidos através de formulario eletrénico, podera ser realizada trimestralmente
pelos fiscais do contrato, utilizando-se de técnicas estatisticas a fim de
identificar as dimensdes do servigo que precisam ser priorizados num programa
de melhoria continua da qualidade, segundo a percep¢ao dos clientes.

Realizadas as analises periddicas, poderdo ser elaborados relatérios para

apresentacdo a Contratada, contendo a sintese dos dados obtidos, a
interpretacdo dos respectivos resultados e apontando-lhe sugestdes de
melhoria, se necessario.

9.4. A contratada recomenda-se fazer o controle e avaliagdo da resto-ingestao para fins
de monitoramento da qualidade, pois a relagao entre o resto devolvido nos pratos pelo cliente e a
quantidade de alimentos fornecida € um eficiente indicador da aceitabilidade e qualidade do
cardapio, além de controlar os desperdicios e custos, uma vez que o0 excesso de sobras pode
significar falhas no porcionamento, no planejamento ou mesmo no preparo das refeigdes.

10. DOS REQUISITOS MINIMOS EXIGIDOS PARA A EXECUGAO DOS SERVIGOS

10.1. Para

a perfeita execucdo dos servicos, a Contratada devera disponibilizar os

materiais, equipamentos, ferramentas e utensilios necessarios, nas quantidades estimadas e
qualidades a seguir estabelecidas, promovendo sua substituicdo quando necessario:

TABELA 5 - MOBILIARIOS E EQUIPAMENTOS BASICOS

~ QTD.
DESCRICAO UN. MiNIMA
[_B1S | Armario de Copa/Cozinha, para mantimentos Un 1
e utensilios. .
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Balcao caixa. un.
Balcdo expositor de alimentos, aquecido. A
area de contato com os alimentos deve ser un.
em acgo inoxidavel e vidro.
Balcéo expositor de alimentos, refrigerado. A
area de contato com os alimentos deve ser un.
em acgo inoxidavel e vidro.
Balcdo para servico/Buffet ou Moddulo de
Distribuicdo, para suporte para pratos, Un
talheres, balanca, suqueira e afins. Em '
madeira ou MDP/MDF revestidos.
Balanca  digital comercial  eletronica.
Capacidade 15kg. Certificada pelo IPEM e Un.
INMETRO.
»_
Cafeteira elétrica profissional. Un.
Chapa bifeteira a gas ou elétrica com 4
—-— (quatro) queimadores (recomendavel).
- Un.
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Conjunto de mesas e cadeiras, 4 lugares. As
mesas deverdo ser retangulares, em

madeira ou MDF. Conjunto 12
| Estante com prateleiras lisas, para
l estocagem de mantimentos, utensilios e Un. 1
e eletrodomésticos, em ago inoxidavel.
| |
Fogédo industrial a gas, 4 bocas
. un. 1
(recomendavel).
Forno micro-ondas. Un. 1
Forno a gas ou elétrico. Un. 1
Freezer vertical expositor. Capacidade Un 1

recomendada: 210 litros.
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Freezer industrial horizontal ou vertical.
Capacidade recomendada: 560 litros.

un.

Fritadeira a gas ou elétrica. Capacidade
recomendada: 5 litros.

un.

Liquidificador industrial. Capacidade
recomendada: 10 litros.

un.

Mesa de manipulagdo (aparador) em ago
inoxidavel, para cozinha industrial.

un.

Mesa industrial com 02 (duas) cubas, em
aco inoxidavel.

un.

Modulo de distribuicdo de alimentos
aquecidos (em ago inoxidavel, com anti-
salivar em vidro transparente), tipo buffet.
Capacidade minima: 10 (dez) cubas de
1/2GN.

un.

Modulo de distribuicdo de alimentos
refrigerados (em ago inoxidavel, com anti-
salivar em vidro transparente), tipo buffet.
Capacidade minima: 04 (quatro) cubas de
1/1GN ou 08 (oito) cubas de 1/2GN.

un.

Sistema de exaustado: Coifa tronco piramidal
em acgo inoxidavel + Duto em aco inoxidavel.
Para uso sobre fogéo, chapa bifeteira e char
broiler.

un.
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Dispensers de alcool em gel. Un. 1

Lixeira para lixo orgénico, capacidade

minima 50 litros, com tampa. Un. 2

Lixeira para lixo seletivo, capacidade minima

50 litros, com tampa. Un. 2

10.1.1. Poderao ocorrer substituigdes na lista de mobiliarios e equipamentos basicos
(tabela acima), desde que em comum e prévio acordo com a Administragao,
conforme a necessidade percebida no decorrer da execugéo do servigo.

10.2. A lista de mobiliarios e equipamentos indicada na tabela acima é exigéncia minima, sendo
de responsabilidade da empresa vencedora do certame complementa-la com todos os materiais,
utensilios e demais equipamentos necessarios a consecugao do objeto contratual, de forma que
tipo e quantidade disponiveis, sejam suficientes para o perfeito atendimento ao usuario,
observando sempre as disposi¢des legais quanto a seguranga, manuseio e higiene desses.

10.2.1. Devem ser realizadas manutengdes programadas e periddicas dos
equipamentos e utensilios e calibragdo dos instrumentos ou equipamentos de
medicdo, mantendo registro da realizagdo dessas operagoes.

10.2.2. Os equipamentos, moéveis e utensilios que entram em contato com os
alimentos devem ser de materiais que nao lhes transmitam substancias téxicas,
odores, nem sabores, conforme estabelecido em legislagdo especifica, devendo
ser mantidos em adequado estado de conservagao e ser resistentes a corrosao
e a repetidas operacdes de limpeza e desinfecgdo.

10.2.3. Outrossim, a contratada devera fornecer, em quantidade suficiente e
satisfatoria, os utensilios (talheres, pratos, xicaras e copos) e materiais de
consumo indispensaveis para a execugao dos seus Servigos.

10.2.4. Os pratos disponibilizados para que os usuarios sirvam-se da refeicdo na
modalidade self-service deverdo ser padronizados, sendo 0 seu peso
previamente registrado como tara na balanga utilizada pelo restaurante, de
modo que o peso do utensilio ndo incida no peso final registrado para cobranga
da refeicao.

10.3. A empresa contratada devera afixar, em local de facil visualizagao, TABELA DE PRECOS
dos produtos comercializados, mantendo-a sempre atualizada.
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11. INFORMAGOES RELEVANTES PARA O DIMENSIONAMENTO DA PROPOSTA

1.1, Os servicos serdo prestados exclusivamente utilizando-se sala destinada para
lanchonete e restaurante universitario, situada no pavimento 1 do Bloco A4 do IFRS Campus
Caxias do Sul (localizado na Rua Avelino Antonio de Souza, 1730, bairro Nossa Sra. de Fatima,
Caxias do Sul/RS), mediante contrato de cessao de uso a titulo precario e oneroso.

11.1.1. A sala a ser cedida possui 181,28 m2 de area de util, subdividida em:
cozinha, depdsito, area de circulagao, sanitario, area de atendimento ao publico
(34,80 m2) e area de convivéncia (146,48 m2), conforme representado a seguir.
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11.1.2. A contratada pagara a Administracdo, a titulo de indenizagcdo pecuniaria
(aluguel) pela cessdo de uso da area citada no item 11.1 o valor mensal de R$
2.078,77 (dois mil e setenta e oito reais e setenta e sete centavos).

11.1.21. O valor fixado no item 11.1.2 corresponde ao valor mensal de
mercado, estimado em pesquisa de mercado documentada no processo
administrativo, para a locagao da area cedida.

11.1.2.2. Nos meses de férias/recessos escolares (janeiro, fevereiro, julho
e dezembro), os valores da indenizagdo pecuniaria (aluguel), pagos pela
Contratada, terdo uma reducdao de 50%. Durante esses meses, o valor
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mensal sera de R$ 1.039,38 (um mil e trinta e nove reais e trinta e oito

centavos).

11.1.2.3. O valor da indenizagao pecuniaria (aluguel) pela cessdo de uso da
area podera ser revisto pela Administragéo, de oficio ou a pedido da contratada,
quando da ocorréncia de fatos supervenientes que impactem diretamente as
atividades do Campus, paralisando-as por um periodo superior a 05 (cinco) dias
uteis.

11.1.3. O valor da indenizagéo pecuniaria (aluguel) pela cessdo de uso da area sera
automaticamente reajustado apdés 12 (doze) meses, caso a prorrogagéo do
contrato seja vantajosa para Administragéo.

11.1.3.1. Para o calculo do reajuste sera utilizado o indice Nacional de Pregos
ao Consumidor Amplo (IPCA/IBGE) — Grupo Habitagéo, ou outro que venha a
substitui-lo, tomando-se como indice inicial aquele vigente no més de
apresentagéo da proposta e indice final aquele vigente no més do reajuste.

11.1.4. O pagamento mensal da indenizagdo pecuniaria pela cessdao de uso do
espagco se dara a partir da assinatura do contrato, devendo ser efetuado
independentemente de notificagdo, por meio de Guia de Recolhimento da Unido
(GRU), obtida junto a Coordenadoria de Orgamento e Finangas do 6rgao
cedente, até o 5° (quinto) dia do més subsequente, devendo a contratada,
sempre que solicitado pela fiscalizagdo contratual, apresentar-lhe cépia do
comprovante de quitagao.

11.1.5. Igualmente, devera a contratada ressarcir mensalmente, em até 05 (cinco)
dias uteis, a contar da notificagdo feita pelos fiscais do contrato, o valor
correspondente a seu consumo mensal de energia elétrica e agua encanada,
devendo apresentar cépia do comprovante de quitagdo aos fiscais do contrato
sempre que solicitado.

11.1.5.1. Os ressarcimentos a que se refere o item 11.1.5 deverdo ser
efetuados através de Guia de Recolhimento da Unido (GRU), emitida pela
Coordenadoria de Orgcamento e Finangas do IFRS - Campus Caxias do Sul.

11.1.5.2. A GRU de ressarcimento das despesas com consumo mensal de
energia elétrica e agua encanada, serd emitida pela Administracdo, em valor
proporcional calculado em razdo do consumo total do Campus no més de
referéncia — conforme indicado nas faturas apresentadas pelas concessionarias
Rio Grande Energia (RGE) e Servico Auténomo Municipal de Agua e Esgoto
(SAMAE) — e do consumo individual da area cedida, aferido pelos fiscais de
contrato em leitura mensal dos medidores individuais (contador e hidrédmetro) da
contratada.

11.1.5.3. A contratada devera providenciar, as suas expensas, a
instalacio de medidores de agua (hidrometro) e energia elétrica, que
possibilite a afericdo individual do consumo na area cedida, contando,
para tanto, com o suporte e supervisdo, da Diretoria de Projetos e Obras
do IFRS.

11.1.6. Conforme determina a Lei n°® 10.522/2002, em seu art. 37-A, os créditos das
autarquias e fundagdes publicas federais, de qualquer natureza, ndo pagos nos
prazos previstos, serdo acrescidos de juros e multa de mora, calculados nos
termos e na forma da legislagdo aplicavel aos tributos federais.
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11.1.6.1. A multa a que se refere o subitem 11.1.6 devera corresponder a
0,33% (zero virgula trinta e trés por cento) ao dia, limitado a 20% (vinte por
cento), e a atualizagéo sera feita pela taxa SELIC.

11.1.6.2. Eventuais valores n&o pagos pela contratada, sejam decorrentes da
cessao de espaco, sejam decorrentes da aplicagdo de multas, serdo inscritos
em divida ativa do IFRS para protesto extrajudicial, nos termos do art. 1°, da Lei
n° 9.492/97 e/ou cobrados judicialmente.

11.2. Deverédo ser praticados na Lanchonete e Restaurante Universitario, para os itens da
“Cesta Basica de Produtos”, exclusivamente os precos informados pela licitante no momento da
proposta comercial — os quais nao poderdo ultrapassar os respectivos valores médios aferidos
em pesquisa de mercado (TABELA 1).

11.2.1. Os valores estabelecidos na licitacdo para os itens da Cesta Basica de
Produtos serao fixos e irreajustaveis durante os primeiros 12 (doze) meses de
execucao do contrato.

11.2.2. Somente sera admitida a alteragdo dos precos dos itens da Cesta Basica de
Produtos mediante termo de apostilamento para reajuste contratual, observado
o interregno minimo de 01 (um) ano da proposta, ou visando ao
reestabelecimento do equilibrio econémico-financeiro.

11.2.3. Para o célculo do reajuste sera utilizado o Indice Nacional de Pregos ao
Consumidor Amplo (IPCA/IBGE) — Grupo Bebidas e Alimentagao, ou outro que
venha a substitui-lo, tomando-se como indice inicial aquele vigente no més de
apresentacao da proposta e indice final aquele vigente no més do reajuste.

11.3. Além dos itens da Cesta Basica de Produtos, poderao ser ofertados na Lanchonete e
Restaurante Universitario (LRU) quaisquer outros produtos afins, industrializados ou
processados pela prépria contratada, desde que seus pregcos sejam estabelecidos
razoavelmente (compativeis com os pregos de mercado) e mantidos os padroes de qualidade e o
cumprimento das demais regras previstas neste Termo de Referéncia.

11.4. Em hipotese alguma sera permitido o fornecimento de bebidas alcodlicas ou
fumiferos nas dependéncias do IFRS Campus Caxias do Sul.

12. OBRIGAGOES DA CONTRATANTE

121. Exigir o cumprimento de todas as obrigagbes assumidas pela Contratada, de acordo
com as clausulas contratuais e os termos de sua proposta;

12.2. Exercer o acompanhamento e a fiscalizacdo dos servicos, por servidor especialmente
designado, anotando em registro proprio as falhas detectadas, indicando dia, més e ano, bem
como o nhome dos empregados eventualmente envolvidos, e encaminhando os apontamentos a
autoridade competente para as providéncias cabiveis;

12.3. Notificar a Contratada por escrito da ocorréncia de eventuais imperfei¢cdes, falhas ou
irregularidades constatadas no curso da execugao dos servigos, fixando prazo para a sua
corregao, certificando-se que as solugdes por ela propostas sejam as mais adequadas;

12.4. Nao praticar atos de ingeréncia na administragéo da Contratada, tais como:

12.4.1. exercer o poder de mando sobre os empregados da Contratada, devendo
reportar-se somente aos prepostos ou responsaveis por ela indicados, exceto
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quando o objeto da contratagdo previr o atendimento direto, tais como nos
servigos de recepgao e apoio ao usuario;

12.4.2. direcionar a contratacdo de pessoas para trabalhar nas empresas
Contratadas;

12.4.3. considerar os trabalhadores da Contratada como colaboradores eventuais do
proprio 6rgdo ou entidade responsavel pela contratacdo, especialmente para
efeito de concessao de diarias e passagens.

12.5. Fornecer por escrito as informacdes necessarias para o desenvolvimento dos
servigos objeto do contrato;

12.6. Realizar avaliagbes periddicas da qualidade dos servigos, apds seu recebimento;
12.7. Cientificar o 6rgdo de representagao judicial da Advocacia-Geral da Unido para

adogéo das medidas cabiveis quando do descumprimento das obriga¢des pela Contratada;

12.8. Arquivar, entre outros documentos, projetos, "as built", especificagbes técnicas,
orcamentos, termos de recebimento, contratos e aditamentos, relatérios de inspecdes técnicas
apos o recebimento do servigo e notificagcbes expedidas;

12.9. Fiscalizar o cumprimento dos requisitos legais, quando a contratada houver se
beneficiado da preferéncia estabelecida pelo art. 3°, § 5°, da Lei n° 8.666/93.

12.10. Emitir mensalmente as Guias de Recolhimento da Unido para pagamento, pela
contratada a Administracdo, dos valores referentes ao ressarcimento do consumo individual de
energia elétrica e 4gua encanada e a indenizagdo pecuniaria pelo uso da area cedida.

12.11. Fornecer, mediante contrato de cesséo de uso, a titulo precario e oneroso, o espaco
fisico descrito no subitem 11.1.

12.12. Permitir a contratada executar, sob seu custeio e responsabilidade, as modificacdes e
benfeitorias que julgar necessarias ao aproveitamento da area cedida, desde que n&o afetem a
sua seguranga e sejam atendidos os regulamentos do IFRS - Campus Caxias do Sul.

12.13. Facultar a contratada ou a seus prepostos, o livre acesso a area cedida nos periodos
de funcionamento, assim como, quando necessario e com antecedéncia acordada, nos periodos
fora do horario de funcionamento.

12.14. Proporcionar todas as facilidades para que a contratada possa desempenhar seus
servigos dentro das normas definidas neste Termo de Referéncia e obedecendo as normas
internas do IFRS - Campus Caxias do Sul.

13. OBRIGAGOES DA CONTRATADA

13.1. Executar os servicos conforme especificagbes deste Termo de Referéncia e de sua
proposta, com a alocagédo dos empregados necessarios ao perfeito cumprimento das clausulas
contratuais, além de fornecer e utilizar os materiais e equipamentos, ferramentas e utensilios
necessarios, na qualidade e quantidade minimas especificadas neste Termo de Referéncia e em
sua proposta;

13.2. Reparar, corrigir, remover ou substituir, as suas expensas, no total ou em parte, no
prazo fixado pelo fiscal do contrato, os servigos efetuados em que se verificarem vicios, defeitos
ou incorregdes resultantes da execugédo ou dos materiais empregados;

13.3. Responsabilizar-se pelos vicios e danos decorrentes da execugcdo do objeto, bem
como por todo e qualquer dano causado a Unido ou a entidade federal, devendo ressarcir
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imediatamente a Administragdo em sua integralidade, o valor correspondente aos danos
sofridos;

13.4. Utilizar empregados habilitados e com conhecimentos basicos dos servigos a serem
executados, em conformidade com as normas e determinagdes em vigor:

13.4.1. A fixagao do quantitativo dos profissionais ficara a cargo da CONTRATADA,
desde que mantenha, diariamente presentes no estabelecimento, preposto e
empregados capacitados para a produgéo dos alimentos (doceiros, salgadeiros,
chapeiros, saladeiros, cozinheiros, auxiliar de cozinha), a organizagdo e
higienizagao do espacgo (servigos gerais, repositor e estoquista) e o atendimento
no balcdo, na balanga e no caixa, em numero necessario ao bom andamento
dos servigos, aumentando a quantidade de funcionarios sempre que houver
necessidade;

13.4.2. O responsavel pelas atividades de manipulagdo dos alimentos podera ser o
proprietario do estabelecimento e/ou funcionario designado, devidamente
capacitado, sem prejuizo dos casos onde ha previsdo legal para
responsabilidade técnica;

13.4.3. O preposto podera ser o proprietario do estabelecimento e/ou funcionario
designado, ainda que desempenhe simultaneamente outras atividades,_desde
que esteja presente rotineiramente na Lanchonete e Restaurante
Universitario;

13.4.4. Garantir que todos os manipuladores de alimentos sejam supervisionados e,
periodicamente submetidos a cursos de capacitagdo sobre Boas Praticas,
Higiene Pessoal, Manipulagdo Higiénica dos Alimentos, Contaminantes
Alimentares e Doencas Transmitidas por Alimentos, apresentando-se
comprovacao documental dessa capacitacao a fiscalizagao do contrato;

13.4.5. Providenciar para que todos os seus empregados sejam portadores de
Atestado Médico Admissional, submetendo-os a exames médicos semestrais,
apresentando comprovacao desse controle de salde aos fiscais do contrato.

13.4.6. Zelar para que seus empregados cumpram as regras de higiene e boas
maneiras, substituindo aquele cuja conduta se evidencie inconveniente ou
inadequada a perfeita execugéo dos servigos.

13.4.7. Instruir seus empregados a respeito das atividades a serem desempenhadas,
alertando-os a ndo executar atividades ndo abrangidas pelo contrato, devendo a
contratada relatar a contratante toda e qualquer ocorréncia neste sentido, a fim
de evitar desvio de fungao.

13.5. Vedar a utilizagéo, na execugéo dos servicos, de empregado que seja familiar de
agente publico ocupante de cargo em comissdo ou fungdo de confianga no érgdo Contratante,
nos termos do artigo 7° do Decreto n° 7.203, de 2010;

13.6. Quando néo for possivel a verificagdo da regularidade no Sistema de Cadastro de
Fornecedores — SICAF, a empresa contratada devera entregar ao setor responsavel pela
fiscalizagdo do contrato, até o dia trinta do més seguinte ao da prestagdo dos servigos, 0s
seguintes documentos: 1) prova de regularidade relativa a Seguridade Social; 2) certiddo
conjunta relativa aos tributos federais e a Divida Ativa da Unido; 3) certiddes que comprovem a
regularidade perante a Fazenda Municipal ou Distrital do domicilio ou sede do contratado; 4)
Certiddo de Regularidade do FGTS — CRF; e 5) Certiddo Negativa de Débitos Trabalhistas —
CNDT, conforme alinea "c" do item 10.2 do Anexo VIII-B da IN SEGES/MP n. 5/2017;
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13.6.1 Responsabilizar-se pelo cumprimento das obrigacdes previstas em Acordo,
Convencgao, Dissidio Coletivo de Trabalho ou equivalentes das categorias
abrangidas pelo contrato, por todas as obrigacées trabalhistas, sociais,
previdenciarias, tributarias e as demais previstas em legislagéo especifica, cuja
inadimpléncia nao transfere a responsabilidade a Contratante.

13.7. Comunicar ao Fiscal do contrato, no prazo de 24 (vinte e quatro) horas, qualquer
ocorréncia anormal ou acidente que se verifique no local dos servigos.

13.8. Prestar todo esclarecimento ou informacgéo solicitada pela Contratante ou por seus
prepostos, garantindo-lhes o acesso, a qualquer tempo, ao local dos trabalhos, bem como aos
documentos relativos a execugédo do empreendimento.

13.9. Paralisar, por determinagao da CONTRATANTE, qualquer atividade que nao esteja
sendo executada de acordo com a boa técnica ou que ponha em risco a seguranga de pessoas
ou bens de terceiros.

13.10. Promover a guarda, manutengéo e vigilancia de materiais, ferramentas, e tudo o que
for necessario a execugao dos servigos, durante a vigéncia do contrato.

13.11. Promover a organizacao técnica e administrativa dos servigos, de modo a conduzi-los
eficaz e eficientemente, de acordo com os documentos e especificagdes que integram este
Termo de Referéncia, no prazo determinado.

13.12. Conduzir os trabalhos com estrita observancia as normas da legislagdo pertinente,
cumprindo as determinacdes dos Poderes Publicos, mantendo sempre limpo o local dos servigos
e nas melhores condigdes de segurancga, higiene e disciplina.

13.13. N&o permitir a utilizacdo de qualquer trabalho do menor de dezesseis anos, exceto na
condi¢do de aprendiz para os maiores de quatorze anos; nem permitir a utilizagdo do trabalho do
menor de dezoito anos em trabalho noturno, perigoso ou insalubre;

13.14. Manter durante toda a vigéncia do contrato, em compatibilidade com as obrigagdes
assumidas, todas as condi¢des de habilitagédo e qualificagdo exigidas na licitagao;

13.15. Guardar sigilo sobre todas as informagdes obtidas em decorréncia do cumprimento
do contrato;

13.16. Arcar com o 6nus decorrente de eventual equivoco no dimensionamento dos
quantitativos de sua proposta, inclusive quanto aos custos variaveis decorrentes de fatores
futuros e incertos, tais como os valores providos com o quantitativo de vale-transporte, devendo
complementa-los, caso o previsto inicialmente em sua proposta ndo seja satisfatorio para o
atendimento do objeto da licitagdo, exceto quando ocorrer algum dos eventos arrolados nos
incisos do § 1° do art. 57 da Lei n° 8.666/93.

13.17. Cumeprir, além dos postulados legais vigentes de ambito federal, estadual ou
municipal, as normas de seguranga da Contratante;

13.18. Prestar os servigcos dentro dos parametros e rotinas estabelecidos, fornecendo todos
0s materiais, equipamentos e utensilios em quantidade, qualidade e tecnologia adequadas, com
a observancia as recomendacdes aceitas pela boa técnica, normas e legislacéo;

13.19. Apresentar os empregados devidamente uniformizados e identificados por meio de
cracha, além de prové-los com os Equipamentos de Protegéo Individual (EPI), quando for o caso.

13.20. Observar rigorosamente o horario de funcionamento do restaurante e da lanchonete
durante a vigéncia do contrato, bem como os dias de funcionamento do Campus.
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13.21. Previamente ao inicio das atividades, sob pena de rescisdo contratual, a contratada
devera apresentar ao Gestor de Contratos do IFRS - Campus Caxias do Sul:

13.21.1. Certiddo de Registro e Quitagao (CRQ) junto ao Conselho Regional de
NutrigGo (CRN) com jurisdicdo no local das atividades e Alvara de
Licenca/Funcionamento do estabelecimento para exploracdo das atividades de
lanchonete e restaurante, emitido pelo Departamento de Vigilancia Sanitaria,
junto a Secretaria de Municipal de Saude de Caxias do Sul/RS;

13.21.2. Carta de nomeacédo de preposto, com experiéncia e poderes de superviso,
podendo ser o proprietario ou um dos funcionarios que integre sua equipe,
desde que esteja habitualmente presente no estabelecimento;

13.21.3. Comprovante de que detém vinculo empregaticio ou de prestagao de
servicos com nutricionista Responsavel Técnico (RT), devidamente
registrado(a) no Conselho Regional de Nutricionistas (CRN);

13.21.4. Copia impressa de seu Manual de Boas Praticas (MPB) e de seus
Procedimentos Operacionais Padronizados (POPs), elaborados na forma
orientada pela RDC ANVISA n° 216/2004;

13.21.5. Relagdo nominal dos empregados;

13.22. Responsabilizar-se por quaisquer acidentes que venham a vitimar seus empregados,
quando em servico, em obediéncia ao assegurado pelas leis trabalhistas e previdenciarias, e
pela observancia das demais exigéncias legais para o exercicio da atividade;

13.23. Utilizar a area cedida unicamente para a execugdo dos servicos contratados, de
Lanchonete e Restaurante Universitario;

13.24. Propiciar aos fiscais do contrato e/ou nutricionista do IFRS, livre acesso aos locais, onde
seréo realizados 0s servigos, para a necessaria fiscalizagao;

13.25. Facilitar a fiscalizagédo por 6rgaos de vigilancia sanitaria no cumprimento de normas e/ou
do Conselho Regional de Nutricionistas, INMETRO, PROCON e Ministério do Trabalho e
Emprego, cientificando a Administragdo por escrito, através dos fiscais do contrato, com cépia do
laudo fornecido pelo 6érgéo fiscalizador;

13.26. Respeitar e fazer cumprir a legislagdo de protegdo ao meio ambiente, previstas nas
normas regulamentadoras pertinentes;

13.27. Respeitar as Normas Brasileiras - NBR publicadas pela Associacao Brasileira de Normas
Técnicas sobre residuos solidos e os parametros estabelecidos na Lei n° 12.305/2010 — Politica
Nacional de Residuos sélidos;

13.28. Efetuar o recolhimento do produto ou embalagem oriundos da prestagdo dos servigos,
para fins de destinagado final ambientalmente adequada, a cargo dos fabricantes, importadores,
distribuidores e comerciantes, conforme artigo 33 da Lei n° 12.305, de 2010, artigos 13 a 32 do
Decreto n° 7.404, de 2010 e legislagao correlata;

13.29. Nao utilizar na execugao dos servigcos, de qualquer das substancias que destroem a
Camada de Ozénio — SDO abrangidas pelo Protocolo de Montreal, notadamente CFCs, Halons,
CTC e tricloroetano, ou de qualquer produto ou equipamento que as contenha ou delas faga uso,
a excegdo dos usos essenciais permitidos pelo Protocolo de Montreal, conforme artigo 1°,
paragrafo unico, do Decreto n° 2.783, de 1998, e artigo 4° da Resolugdo CONAMA n° 267, de
14/11/2000 e legislagéo correlata;
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13.30. Utilizar produtos de limpeza e conservagdo de superficies e objetos inanimados que
obedecam as classificacdes e especificacoes determinadas pela ANVISA,;

13.31. Adotar medidas para evitar o desperdicio de agua tratada, conforme instituido no Decreto
n° 48.138, de 08 de outubro de 2003;

13.32. Orientar regularmente seus empregados acerca da adequada metodologia de otimizagao
dos servigos, dando énfase a economia no emprego de materiais e a racionalizagdo de energia
elétrica no uso dos equipamentos;

13.33. Efetivar praticas de sustentabilidade ambiental, quando da execugdo dos servicos,
utilizando produtos biodegradaveis, atoxicos, conforme ABNT NBR 15448-1 e 15448-2
economizando energia, gas, agua, assim como separar seletivamente os residuos oriundos da
prestacao dos servigos;

13.34. Realizar a separagao dos residuos reciclaveis oriundos da prestagdo dos servicos em
parceria com a Contratante, observados os dispositivos legais e de acordo com o Decreto n°
5.940/06 e IN/MARE n° 6/1995;

13.35. Respeitar os pardmetros estabelecidos na Instrugdo Normativa n° 01, de 19 de janeiro de
2010, no que couber;

13.36. Instruir os seus empregados, quanto a prevengao de incéndios nas areas da Contratante;
13.37. Observar a Resolugdo CONAMA n° 20, de 7 de dezembro de 1994, quanto aos
equipamentos de limpeza que gerem ruido no seu funcionamento;

13.38. Utilizar equipamentos refrigeradores e assemelhados que minimizem o desperdicio de
energia de acordo com os parametros estabelecidos na Lei 10.295/2001 e Portaria INMETRO n°
20, de 01/02/2006;

13.39. Utilizar liquidificadores que possuam selo de ruido, indicativo do respectivo nivel de
poténcia sonora, nos termos da Resolugdo Conama n°® 20, de 07/12/1994 e da Instrugédo
Normativa MMA n° 3, de 07/02/2000;

13.40. Utilizar Forno de micro-ondas que possua Etiqueta Nacional de Conservagao de Energia —
ENCE, nos termos da Portaria INMETRO n° 497, de 28/12/2011;

13.41. Cumprir todas as exigéncias dos 6rgaos de saude, inclusive quanto aos exames de saude
de seus empregados;

13.42. Nao permitir a manipulagéo de alimentos por funcionarios que apresentem feridas, lesoes,
corte na maos e bragos, bem como aqueles acometidos de gripe/resfriado;

13.43. Preparar os alimentos dentro de padrées higiénico-sanitarios, de acordo com as normas
de manipulagdo e preparagdo de alimentos, obedecendo aos parametros estabelecidos na
Resolugdo CNNPA n° 33 de 09/11/1977, RDC n° 216 de 15/09/2004 da Anvisa e todas as outras
normas vigentes afetas ao assunto;

13.44. Nao permitir a utilizacdo de qualquer trabalho do menor de dezesseis anos, exceto na
condi¢do de aprendiz para os maiores de quatorze anos; nem permitir a utilizagdo do trabalho do
menor de dezoito anos em trabalho noturno, perigoso ou insalubre.
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14. DA SUBCONTRATAGAO

141. N&o sera admitida a subcontratacdo do objeto licitatério.

15. ALTERAGAO SUBJETIVA

15.1. E admissivel a fusdo, cisdo ou incorporagdo da contratada com/em outra pessoa
juridica, desde que sejam observados pela nova pessoa juridica todos os requisitos de
habilitacdo exigidos na licitagdo original; sejam mantidas as demais cldusulas e condi¢des do
contrato; ndo haja prejuizo a execucdo do objeto pactuado e haja a anuéncia expressa da
Administragao a continuidade do Contrato.

16. CONTROLE E FISCALIZAGAO DA EXECUGAO

16.1. O acompanhamento e a fiscalizagdo da execugcdo do contrato consistem na
verificagdo da conformidade da prestacdo dos servigcos, dos materiais, técnicas e equipamentos
empregados, de forma a assegurar o perfeito cumprimento do ajuste, que serdo exercidos por
um ou mais representantes da CONTRATANTE, especialmente designados, na forma dos arts.
67 e 73 da Lei n°® 8.666/93.

16.2. O representante da Contratante devera ter a qualificagdo necessaria para o
acompanhamento e controle da execug&o dos servigos e do contrato.

16.3. A verificagdo da adequagao da prestagéo do servigo devera ser realizada com base
nos critérios previstos neste Termo de Referéncia.

16.4. O representante da Contratante devera promover o registro das ocorréncias
verificadas, adotando as providéncias necessarias ao fiel cumprimento das clausulas contratuais,
conforme o disposto nos §§ 1° e 2° do art. 67 da Lei n° 8.666/93.

16.5. O descumprimento total ou parcial das obrigagbes e responsabilidades assumidas
pela Contratada, sobretudo quanto as obrigagdes e encargos sociais € trabalhistas, ensejara a
aplicagédo de sangbes administrativas, previstas neste Termo de Referéncia e na legislagédo
vigente, podendo culminar em rescisdo contratual, conforme disposto nos arts. 77 e 87 da Lei n°
8.666/93.

16.6. As atividades de gestéo e fiscalizagdo da execugéo contratual devem ser realizadas
de forma preventiva, rotineira e sistematica, podendo ser exercidas por servidores, equipe de
fiscalizagdo ou unico servidor, desde que, no exercicio dessas atribui¢des, fique assegurada a
distingdo dessas atividades e, em razdo do volume de trabalho, ndo comprometa o desempenho
de todas as agdes relacionadas a Gestdo do Contrato.

16.7. Durante a execugao do objeto, o fiscal do contrato devera monitorar constantemente
o nivel de qualidade dos servigos para evitar a sua degeneracdo, devendo intervir para requerer
a CONTRATADA a corregéo das faltas, falhas e irregularidades constatadas.

16.8. O fiscal do contrato devera apresentar ao preposto da CONTRATADA a avaliagao da
execugao do objeto ou, se for o caso, a avaliagdo de desempenho e qualidade da prestagéo dos
servicos realizada.

16.9. Em hipétese alguma, sera admitido que a propria CONTRATADA materialize a
avaliagao de desempenho e qualidade da prestagao dos servigos realizada.
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16.10. A CONTRATADA podera apresentar justificativa para a prestagdo do servigo com
menor nivel de conformidade, que podera ser aceita pelo fiscal do contrato, desde que
comprovada a excepcionalidade da ocorréncia, resultante exclusivamente de fatores
imprevisiveis e alheios ao controle do prestador.

16.11. Na hipétese de comportamento continuo de desconformidade da prestacdo do
servico em relagdo a qualidade exigida, bem como quando esta ultrapassar os niveis minimos
toleraveis previstos nos indicadores, além dos fatores redutores, devem ser aplicadas as
sangdes a CONTRATADA de acordo com as regras previstas no ato convocatério.

16.12. O fiscal do contrato podera realizar avaliagéo diaria, semanal ou mensal, desde que o
periodo escolhido seja suficiente para avaliar ou, se for o caso, aferir o desempenho e qualidade
da prestacao dos servicos.

16.13. A fiscalizagéo da execugdo dos servigos abrange, ainda, as seguintes rotinas:

16.13.1. Verificagéo periodica dos niveis de qualidade e garantia solicitados,
conforme descrito neste Termo de Referéncia;

16.13.2. Apuracdo mensal do consumo individual de energia elétrica e agua
encanada na area cedida;

16.13.3. Verificagéo periédica das condigdes de treinamento dos funcionarios
contratados para manipulagéo de alimentos; e

16.13.4. Acompanhar a efetivacdo das atividades programadas no cronograma
anual do Controle Integrado de Vetores e Pragas Urbanas.

16.14. As disposicbes previstas nesta clausula ndo excluem o disposto no Anexo VIII da
Instrugdo Normativa SLTI/MP n° 05, de 2017, aplicavel no que for pertinente a contratagao.

16.15. A fiscalizagao de que trata esta clausula ndo exclui nem reduz a responsabilidade da
CONTRATADA, inclusive perante terceiros, por qualquer irregularidade, ainda que resultante de
imperfeicdes técnicas, vicios redibitérios, ou emprego de material inadequado ou de qualidade
inferior e, na ocorréncia desta, ndo implica corresponsabilidade da CONTRATANTE ou de seus
agentes, gestores e fiscais, de conformidade com o art. 70 da Lei n° 8.666/93.

16.16. A Administragdo podera, a critério da fiscalizagdo contratual, a qualquer tempo,
efetuar, contratar terceiro ou ainda acionar 6rgéo publico de controle sanitario para que faga, a
sua ordem, o recolhimento de amostras dos alimentos servidos na Lanchonete e Restaurante
Universitario para analise laboratorial e técnica, visando verificar o atendimento aos padrdes
minimos exigidos de qualidade e higiene, cabendo, nesses casos, a contratada fornecer,
gratuitamente, as por¢des recolhidas e permitir o livre acesso as pessoas designadas para tal
fim.

17. DO PAGAMENTO

171. Esta contratagcdo ndo implicara em despesas ou investimentos a serem custeado pela
Administragc&o contratante, pois:

17.1.1. A contratagdo se dara por meio da Cessédo de Uso, a titulo precario e
oneroso, da area do IFRS Campus Caxias do Sul, onde sera instalada a
Lanchonete e Restaurante Universitério;

17.1.2. A infraestrutura necessaria para a prestagdo dos servicos na Lanchonete e
Restaurante Universitario sera provida pela contratada; e
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17.1.3. Os servigos prestados e produtos comercializados na Lanchonete e
Restaurante Universitario serdo pagos pelos consumidores diretamente a
contratada.

17.2. Todos os pagamentos resultantes desta contratagcdo serdo efetuados pela
Contratada, em favor da Administracdo contratante, por meio de Guia de Recolhimento da Unidao
(GRU), para:

17.2.1. Pagamento mensal da indenizagdo pecuniaria (aluguel) pela cessédo de uso
da area onde serao explorados os servigos objeto da contratagéo; e

17.2.2. Ressarcimento da despesas mensais com consumo de agua e energia
elétrica da Contratada na area cedida.

17.3. Conforme determina a Lei n° 10.522/2002, em seu art. 37-A, os créditos das
autarquias e fundagdes publicas federais, de qualquer natureza, ndo pagos nos prazos previstos
na legislagéo, serao acrescidos de juros e multa de mora, calculados nos termos e na forma da
legislagao aplicavel aos tributos federais.

17.3.1. Eventuais valores ndo pagos pela contratada, sejam decorrentes da cessao
de espaco, sejam decorrentes da aplicagdo de multas, serdo inscritos em divida
ativa do IFRS para protesto extrajudicial, nos termos do art. 1°, da Lei n°
9.492/97 e/ou cobrados judicialmente.

18. REAJUSTE

18.1. Os pregos sao fixos e irreajustaveis no prazo de 12 (doze) meses, contado da data
limite para a apresentacéo das propostas.

18.1.1. Dentro do prazo de vigéncia do contrato e mediante solicitagéo da contratada,
0s precos contratados poderdo sofrer reajuste apos o interregno de 1 (um) ano,
aplicando-se os seguintes indices:

18.1.1.1. Pela variacdo do indice Nacional de Pregos ao Consumidor Amplo
(IPCA/IBGE) — Grupo Bebidas e Alimentag&o, ou outro que venha a substitui-lo,
para atualizacdo dos precos unitarios praticados por item da “CESTA BASICA
DE PRODUTOS”; e

18.1.1.2. Pela Variagdo do indice Nacional de Precos ao Consumidor Amplo
(IPCA/IBGE) — Grupo Habitagdo, ou outro que venha a substitui-lo, para
atualizagdo do valor mensal pago pela CONTRATADA a titulo de indenizagéo
pecuniaria (aluguel) pela cessdo de uso da area.

18.2. Nos reajustes subsequentes ao primeiro, o interregno minimo de um ano sera
contado a partir dos efeitos financeiros do Ultimo reajuste.

18.3. Para o célculo dos reajustes tornar-se-a como “indice inicial” aquele vigente no més
de apresentagdo da proposta e “indice final” aquele vigente no més do reajuste.

18.4. Os reajustes, quando ndo coincidirem com a prorrogacgao, serdo formalizados por
termo de apostilamento, nos termos do art. 65, §8°, da Lei 8.666/93.

18.5. O reajuste e/ou revisédo das tarifas de agua e energia elétrica, aferidos de acordo com
0 consumo mensal da cessionaria, ocorrera de acordo com as normas das concessionarias dos
servicos e por iniciativa dessas.
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19. GARANTIA DA EXECUGAO

19.1.

N&o havera exigéncia de garantia contratual da execugdo, tendo em vista o tipo de

objeto licitado, ndo havendo necessidade.

20. DAS SANGOES ADMINISTRATIVAS

20.1.
que:

20.2.

Comete infracdo administrativa nos termos da Lei n° 10.520/2002, a CONTRATADA

20.1.1. inexecutar total ou parcialmente qualquer das obrigagbes assumidas em
decorréncia da contratagao;

20.1.2. ensejar o retardamento da execuc¢ao do objeto;
20.1.3. falhar ou fraudar na execucgédo do contrato;
20.1.4. comportar-se de modo inidéneo; ou

20.1.5. cometer fraude fiscal.

Pela inexecucdo total ou parcial do objeto deste contrato, a Administracdo pode

aplicar a CONTRATADA as seguintes sangoes:

20.2.1. Adverténcia por escrito, quando do nao cumprimento de quaisquer das
obrigagbes contratuais consideradas faltas leves, assim entendidas aquelas que
n&o acarretam prejuizos significativos para o servigo contratado;

20.2.2. Multa de:

20.2.21. multa moratéria de 0,33% (zero virgula trinta e trés por cento) por dia
de atraso injustificado sobre o valor da parcela inadimplida, até o limite de 20
(vinte) dias;

20.2.2.2. multa compensatéria de 10% (dez por cento) sobre o valor anual de
mercado para a locagao da area cedida;

20.2.2.3. em caso de inexecucgdo parcial, a multa compensatéria, no mesmo
percentual do subitem acima, sera aplicada de forma proporcional a obrigagdo
inadimplida;

20.2.24. as penalidades de multa decorrentes de fatos diversos serédo
consideradas independentes entre si.

20.2.3. Suspenséo de licitar e impedimento de contratar com o 6érgéo, entidade ou
unidade administrativa pela qual a Administracdo Publica opera e atua
concretamente, pelo prazo de até 2 (dois) anos;

20.2.4. Sangao de impedimento de licitar e contratar com érgdos e entidades da
Unido, com o consequente descredenciamento no SICAF pelo prazo de até 5
(cinco) anos.

20.2.41. A Sangéo de impedimento de licitar e contratar prevista neste subitem
também é aplicavel em quaisquer das hipoteses previstas como infragdo
administrativa no subitem 20.1 deste Termo de Referéncia.

20.2.5. Declaracido de inidoneidade para licitar ou contratar com a Administragao
Publica, enquanto perdurarem os motivos determinantes da puni¢cao ou até que
seja promovida a reabilitagdo perante a propria autoridade que aplicou a
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penalidade, que sera concedida sempre que a Contratada ressarcir a
Contratante pelos prejuizos causados;

20.3. As sangdes previstas nos subitens 20.2.1, 20.2.3, 20.2.4 e 20.2.5 poderdo ser
aplicadas a CONTRATADA juntamente com as de multa.

20.4. Para efeito de aplicagao de multas, as infragbes séo atribuidos graus, de acordo com
as TABELAS 6e 7:

TABELA 6 - GRAU DA INFRAQAO x VALOR DA MULTA ADMINISTRATIVA
STAUDR | FeRCENTUNL | VALORHENSALOA | uniom onmurra
1 2,5% R$ 2.078,77 R$ 51,96
2 5% R$ 2.078,77 R$ 103,93
3 10% R$ 2.078,77 R$ 207,87
4 20% R$ 2.078,77 R$ 415,75
5 25% R$ 2.078,77 R$ 519,69
6 50% R$ 2.078,77 R$ 1.039,38

TABELA 7 - INFRAGOES, PENALIZAGOES E GRAUS DE RELEVANCIA

INFRAGOES ADMINISTRATIVAS E PENALIZAGOES GRAU

| - Suspender ou interromper, salvo motivo de forga maior ou caso fortuito, os
servicos contratuais; penalizacdo com multa, por dia de suspenséao.

Il - Ndo atender ao padrdo minimo de qualidade dos servigos, segundo
escala de avaliagao préestabelecida em Edital; penalizagdo com multa, por 4
vez que a infracéo for cometida.

Ill - Cobrar pregos maiores do que os fixados na licitagdo; penalizagcdo com
multa, por vez que a infracdo for cometida.

IV - Servir alimentos em quantidade/peso/tamanho/variedade inferior ao
exigido no termo de referéncia; penalizagdo com multa, por vez que a 5
infracéo for cometida.

V - Permitir situagdo que crie a possibilidade de causar dano fisico, lesdo

corporal ou consequéncias letais; penalizacdo com multa, por ocorréncia. 5
VI - Utilizar a area cedida para fins diversos do objeto do Contrato de 6
Cessao; penalizagcdo com multa, por vez que a infragdo for cometida.

VII - Servir bebida alcodlica ou fumiferos de qualquer espécie, no IFRS

Campus Caxias do Sul; penalizagdo com multa, por vez que a infragao for 6
cometida.

VIl - Servir alimento contaminado ou deteriorado; penalizagdo com multa, 6

por vez que a infracdo for cometida.

IX - Deixar de:

a) manter empregado qualificado para responder perante a Administragao;
penalizacdo com multa, por vez que a infracéo for cometida.

b) substituir empregado que se conduza de modo inconveniente ou 1
incompativel com as atribuicées; penalizacdo com multa, por empregado e
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por dia que a infragdo for cometida.
c) recolher o valor da taxa mensal de utilizagéo ou das contas de luz e agua;
penalizagdo com multa, por item por dia que a infragédo for cometida.

d) prestar a manutengao aos equipamentos no prazo de até 48 (quarenta e
oito) horas, contado da detecgao do defeito, sem comunicar a fiscalizagdo do
contrato as razbdes que impossibilitaram a realizagdo do reparo no prazo 1
estipulado; penalizagdo com multa, por item e por dia que a infragéo for

cometida.
e) manter lista de pregcos em lugar visivel; penalizagdo com multa, por dia

que a infragdo for cometida.

f) responder, no prazo fixado, a solicitagdo ou requisicdo da Administragao;
penalizagdo com multa, por vez que a infragédo for cometida.

g) coletar amostra das preparagbes ou de conserva-la adequadamente;

penalizagdo com multa, por dia que a infragéo for cometida. 2
h) manter documentagéo legal; penalizagdo com multa, por vez que a 9
infracdo for cometida e por quantos dias persistir a irregularidade.

i) cumprir determinagao formal ou instrugdo complementar da Administragéo; 5
penalizagdo com multa, por dia que a infragéo for cometida.

j) cumprir o cardapio aprovado, sem prévia autorizagdo da Fiscalizagéo 5

Contratual; penalizagdo com multa, por vez que a infragéo for cometida.

k) refazer ou substituir, no todo ou em parte, os alimentos considerados
improprios para o consumo; penalizagdo com multa, por dia que a infragao 3
for cometida.

[) remover do local de preparagao e das camaras frigorificas os alimentos

preparados e ndo servidos; penalizacdo com multa, por dia que a infragao for 3
cometida.

m) providenciar a limpeza, higieniza¢ao, desinfecgéo e imunizagdo das areas

e instalagdes utilizadas, apds a notificagdo do 6rgao fiscalizador e no prazo 3

que foi fixado; penalizacdo com multa, por vez que a infragéo for cometida.

n) cumprir o horario de funcionamento determinado em contrato ou pré-
ajustado com a Administragdo; penalizagdo com multa, por vez que a
infragdo for cometida.

o) remover o lixo e realizar o adequado descarte e separagdo de residuos;
penalizagdo com multa, por dia que a infragéo for cometida.

p) cumprir quaisquer dos itens do Edital e seus Anexos, ndo previstos nesta
tabela de penalizagbes, apos reincidéncia formalmente notificada pelo 6rgao 4

fiscalizador; Penalizagdo com multa, por vez que a infragao for cometida.
q) manter o Emissor de Cupom Fiscal e emitir o cupom fiscal para toda e

qualquer venda realizada, independentemente de solicitagdo do usuario; 4
penalizagdo com multa, por vez que a infragdo for cometida.
X - Permitir:
a) presenga de empregado desuniformizado, mal apresentado ou descalgo;
penalizagdo com multa, por empregado e por vez que a infragdo for 2
cometida.
b) presenca de empregado sem o devido contrato de trabalho; penalizagao 4
com multa, por empregado e por dia em que a irregularidade for mantida.
20.5. Também ficam sujeitas as penalidades do art. 87, lll e IV da Lei n° 8.666/93, as

empresas ou profissionais que:
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20.5.1. tenham sofrido condenacao definitiva por praticar, por meio dolosos, fraude
fiscal no recolhimento de quaisquer tributos;

20.5.2. tenham praticado atos ilicitos visando a frustrar os objetivos da licitagéo;

20.5.3. demonstrem n&o possuir idoneidade para contratar com a Administragdo em
virtude de atos ilicitos praticados.

20.6. A aplicacdo de qualquer das penalidades previstas realizar-se-a em processo
administrativo que assegurara o contraditério e a ampla defesa a CONTRATADA, observando-se
o procedimento previsto na Lei n° 8.666/93, e subsidiariamente a Lei n°® 9.784/99.

20.7. O pagamento de multas devera ser feito pela contratada por meio de Guia de
Recolhimento da Uniao (GRU), emitida pela Coordenadoria de Orgamento e Finangas do IFRS -
Campus Caxias do Sul, podendo igualmente ser cobrado diretamente da empresa, amigavel ou
judicialmente, e ser aplicada cumulativamente com as demais san¢des previstas neste Termo de
Referéncia.

20.7.1. Caso a Contratante determine, a multa devera ser recolhida no prazo maximo
de 30 (trinta) dias, a contar da data do recebimento da comunicagéo enviada
pela autoridade competente.

20.8. A autoridade competente, na aplicagdo das sangdes, levara em consideracdo a
gravidade da conduta do infrator, o carater educativo da pena, bem como o dano causado a
Administracao, observado o principio da proporcionalidade.

20.9. Se, durante o processo de aplicacdo de penalidade, se houver indicios de pratica de
infragdo administrativa tipificada pela Lei n° 12.846/2013, como ato lesivo a administragédo
publica nacional ou estrangeira, copias do processo administrativo necessarias a apuragao da
responsabilidade da empresa deverdo ser remetidas a autoridade competente, com despacho
fundamentado, para ciéncia e decisdo sobre a eventual instauragéo de investigagédo preliminar
ou Processo Administrativo de Responsabilizagao - PAR.

20.10. A apuragéo e o julgamento das demais infragbes administrativas ndo consideradas
como ato lesivo a Administragdo Publica nacional ou estrangeira nos termos da Lei n°
12.846/2013, seguirdo seu rito normal na unidade administrativa.

20.11. O processamento do PAR nao interfere no seguimento regular dos processos
administrativos especificos para apuragdo da ocorréncia de danos e prejuizos a Administragao
Publica Federal resultantes de ato lesivo cometido por pessoa juridica, com ou sem a
participacédo de agente publico.

20.12. As penalidades serao obrigatoriamente registradas no SICAF.

21. CRITERIOS DE SELEGAO DO FORNECEDOR

21.1. As exigéncias de habilitagéo juridica e de regularidade fiscal e trabalhista sdo as
usuais para a generalidade dos objetos, conforme disciplinado no Edital.

21.2. Os critérios de qualificagdo econdmica a serem atendidos pelo fornecedor estédo
previstos no Edital.

21.3. Os critérios de qualificagao técnica a serem atendidos pelo fornecedor estao previstos
no Edital.

21.4. O critério de julgamento da proposta € maior desconto global, para os itens da

“CESTA BASICA DE PRODUTOS”.
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21.5. As regras de desempate entre propostas sdo as discriminadas no Edital.

22. ESTIMATIVA DE PRECOS E PRECOS REFERENCIAIS
22.1. O custo estimado da contratagéo é o previsto no valor maximo unitario.

22.2. Tal valor foi obtido a partir de ampla pesquisa de mercado, nos moldes estabelecidos
na Instrugdo Normativa n° 03/2017.

Caxias do Sul, 13 de agosto de 2019.

Simao Mendes de Moraes
Diretor de Administracao
SIAPE 1479893

Aprovacgdo motivada pela autoridade competente, nos termos do art. 9°, §1° do Decreto
n° 5.450/2005:

Reconhecido o seu objeto como essencial a comunidade académica, estando inclusive
previsto no Plano de Ag¢ao Anual deste 6rgdo, e tendo sido a outorga de uso para
lanchonetes e restaurantes, tratada nao somente pela doutrina administrativa, mas
também pelo proprio TCU, como hipotese de concessdo de uso de espagos publicos,
desde que onerosa (nao gratuita) e precedida de disputa publica prevista no ordenamento
juridico, “quando se verifica, no caso concreto, que a utilidade geral e efetiva do servigo
prestado no interesse exclusivo da Administragao Publica prepondera sobre o carater
mercantil da exploragcido desses espagos” (Acordao n° 1443/2006- TCU-Plenario), APROVO
o presente Termo de Referéncia e autorizo a respectiva abertura de licitagdo, sob a
modalidade Pregdo Eletronico, conforme orienta o Parecer Plenario n° 01/2016/CNU-
DCOR-CGU/AGU.

Juliano Cantarelli Toniolo
Ordenador de Despesas
Diretor-Geral
SIAPE 1804846
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INSTITUTO FEDERAL DE

EDUCAGAO, CIENCIA E TECNOLOGIA SERVICO PUBLICO FEDERAL
MINISTERIO DA EDUCACAO
Secretaria de Educacao Profissional e Tecnoldgica
Instituto Federal de Educacao, Ciéncia e Tecnologia do Rio Grande do Sul
Campus Caxias do Sul

ANEXO Il

MINUTA DO TERMO DE CONTRATO

PREGAO ELETRONICO N° 36/2019

TERMO DE CONTRATO DE CESSAO DE USO DE
ESPAGO PUBLICO PARA EXPLORAGCAO DE
SERVICOS N° ........ /2019, QUE FAZEM ENTRE SI O
INSTITUTO FEDERAL DE EDUCAGAO, CIENCIA E
TECNOLOGIA DO RIO GRANDE DO SUL - CAMPUS
CAXIAS DO SUL, E A  EMPRESA

O Instituto Federal de Educagdo, Ciéncia e Tecnologia do Rio Grande do Sul — Campus
Caxias do Sul, com sede na Rua Avelino Anténio de Souza,1730, na cidade de Caxias do Sul,
RS, CNPJ 10.637.926/0010-37, neste ato representado(a) pelo(a) Diretor-Geral, Sr. Juliano
Cantarelli Toniolo, nomeado(a) pela Portaria n°® 313, de 23 de fevereiro de 2016, publicada no
DOU de 24 de fevereiro de 216, CPF 945.269.580-34, doravante denominada CONTRATANTE,

€ 0(8) .ieeeriieiiiiieiieiiiieeisie e, iNSCritO(@) no CNPJ , sediado(a)
0= PR s BIM e
doravante designada CONTRATADA, neste ato representada pelo(a) Sr.(a) ...
......................................... ,CPF ........................., tendo em vista 0 que consta no Processo

n° 23362.000224/2019-26 e em observancia as disposigées da Lei n° 8.666, de 21 de junho de
1993, da Lei n°® 10.520, de 17 de julho de 2002, do Decreto n°® 7.892, de 23 de janeiro de 2013,
do Decreto n° 9.507, de 21 de setembro de 2018 e da Instrucdo Normativa SEGES/MP n° 5, de
26 de maio de 2017 e suas alteragdes, resolvem celebrar o presente Termo de Contrato,
decorrente do Pregédo eletronico n° 36/2019, mediante as clausulas e condi¢gdes a seguir
enunciadas.

1. CLAUSULA PRIMEIRA - OBJETO

1.1. O objeto do presente instrumento € a concessao de espaco publico, a titulo remunerado,
para servicos de lanchonete e restaurante universitario, que serdo prestados nas condigdes
estabelecidas no Termo de Referéncia, anexo | do Edital.
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1.1.1. A sala cedida possui 181,28 m2, subdividida em: cozinha, depdsito, area de
circulagéo, sanitario, area de atendimento ao publico (34,80 m2) e éarea de

convivéncia (146,48 m2).

1.1.2. A titulo de aluguel pela concessédo de espacgo publico da area supracitada, a
CONTRATADA pagara a Administragdo CONTRATANTE o valor mensal de R$
2.078,77 (dois mil e setenta e oito reais e setenta e sete centavos), perfazendo
o total anual de R$ 24.945,24 (vinte quatro mil novecentos e quarenta e cinco

reais e vinte quatro centavos).

1.2. Este Termo de Contrato vincula-se ao Edital do Pregao, identificado no predmbulo, e a
proposta vencedora, independentemente de transcrigéo.

1.2.1. Os itens que compdem a “CESTA BASICA DE PRODUTOS” da lanchonete e

restaurante universitario, deverdao ser

ofertados

pela CONTRATADA,

obrigatoriamente conforme especificado no Termo de Referéncia, anexo | do
Edital, e aos pregos pré-fixados na Proposta Comercial vencedora do Pregao

36/2019, vide tabela abaixo:

CESTA BASICA DE PRODUTOS

ITEM

DESCRIGAO RESUMIDA DO ITEM
(ESPECIFICAGAO)

UN. DE
VENDA

QTD

PREGO
UNITARIO

Almoco tipo self-service a quilo. Buffet com
saladas, pratos quentes e sobremesa. Oferecer, no
minimo: 06 (seis) tipos de saladas, incluindo frutas
in natura; 08 (oito) pratos quentes, sendo 02 (duas)
carnes, 01 (uma) proteina ovo-lacto-vegetariana e
01 (uma) opgéo de guarnigao sem gluten e lactose;
além de 01 (uma) porcdo gratuita de sobremesa,
escolhida dentre 02 (duas) opgdes diarias, uma
comum e outra dietética.

Kg.

01

R$ XX, XX

Sanduiche Natural Simples ou Misto
Quente/Torrada Simples. De pao francés ou de
sanduiche (02 fatias), branco ou integral, com
manteiga, presunto e queijo. Sem ovo ou salada.
Peso neto: aprox. 100g.

Unidade

01

R$ XX, XX

Sanduiche Natural com Salada. De pado de
sanduiche, branco ou integral (02 fatias), com
manteiga, presunto, queijo, alface, cenoura ralada e
tomate. Peso neto: aprox. 180g.

Unidade

01

R$ XX, XX

Lanches Salgados de massa a base de nata,
iogurte ou manteiga, folhada, simples, integral,
livre de gluten. Recheios a base de proteina
animal e/ou ovo-lacto-vegetariana. Oferta minima
de 10 (dez) opgbes por dia. Peso neto aprox.
100g:

41

Pastel assado

Unidade

01

R$ XX, XX

4.2

Folhado

Unidade

01

R$ XX, XX

4.3

Pao de queijo

Unidade

01

R$ XX, XX
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4.4 Empada Unidade 01 R$ XX, XX

45 Cachorro quente Unidade 01 R$ XX, XX

4.6 Pizza em fatia ou Mini-pizza Unidade 01 R$ XX, XX

4.7 Croassaint Unidade 01 R$ XX, XX
Suco de Fruta. Natural ou polpa congelada. .

5 Diversos sabores. Por¢ao individual: aprox. 200ml. Unidade 01 RE XX.XX

1.2.2. As quantidades expressas por item, na tabela acima, ndo correspondem a
demanda real, servindo apenas para registro do prego unitario praticado na
lanchonete e restaurante universitario.

1.2.3. Nos valores unitarios estdo incluidas todas as despesas ordinarias diretas e
indiretas, decorrentes da execugéo do servigo, inclusive tributos e/ou impostos,
encargos sociais, trabalhistas, previdenciarios, fiscais e comerciais incidentes,
taxa de administragao, frete, seguro e outros necessarios ao cumprimento
integral do objeto da contratacao.

1.2.4. Além dos itens da “CESTA BASICA DE PRODUTOS’, poderdo ser ofertados
na lanchonete e restaurante universitario quaisquer outros produtos afins,
industrializados ou processados pela propria CONTRATADA, desde que seus
precos sejam estabelecidos razoavelmente (compativeis com os pregos de
mercado) e mantidos os padrdes de qualidade e o cumprimento das demais
regras previstas no Termo de Referéncia.

1.2.5. Em hipétese alguma serd permitido a venda de bebidas alcodlicas ou
fumiferos.

2. CLAUSULA SEGUNDA - VIGENCIA

2.1. O prazo de vigéncia deste Termo de Contrato é aquele fixado no Edital, com inicio na data
de .......... [ /2019 e encerramento em ........... fovee.. /2020, podendo ser prorrogado por
interesse das partes até o limite de 60 (sessenta) meses, desde que haja autorizagéo formal da
autoridade competente e observados os seguintes requisitos:

2.1.1. Os servigos tenham sido prestados regularmente;

2.1.2. Esteja formalmente demonstrado que a forma de prestagdo dos servigos tem
natureza continuada;

2.1.3. Seja juntado relatério que discorra sobre a execugdo do contrato, com
informacgdes de que os servigos tenham sido prestados regularmente;

2.1.4. Seja juntada justificativa e motivo, por escrito, de que a Administragdo mantém
interesse na realizacao do servico;

2.1.5. Seja comprovado que o valor do contrato permanece economicamente
vantajoso para a Administracao;

2.1.6. Haja manifestacdo expressa da contratada informando o interesse na
prorrogacao;
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2.1.7. Seja comprovado que o contratado mantém as condigbes iniciais de
habilitacao.

2.2. A prorrogagéo de contrato devera ser promovida mediante celebracdo de termo aditivo.
2.2.1. A CONTRATADA néo tem direito subjetivo a prorrogagéo contratual.

2.3. A CONTRATADA devera iniciar a prestagao dos servigos, objeto deste instrumento, em até
30 (trinta) dias apos a assinatura deste Contrato.

3. CLAUSULA QUARTA - DOTAGAO ORGAMENTARIA

3.1. Esta contratacdo nao comprometera recursos orgcamentariosda Administragao
CONTRATANTE, pois nao implicara em despesas ou investimentos a serem custeados pelo
IFRS Campus Caxias do Sul.

3.1.1. A contratagéo se dara por meio de Cessdo de uso, a titulo precario e oneroso,
de area do IFRS Campus Caxias do Sul onde sera instalada a lanchonete e
restaurante universitario;

3.1.2. As despesas e investimentos referentes a implementagcdo da infraestrutura,
composicao de estoque e de capital de giro necessarios, bem como relativas a
contratagdo de pessoal para prestacdo dos servicos na lanchonete e
restaurante universitario serdo promovidas pela CONTRATADA; e

3.1.3. Os servigos prestados e produtos comercializados na lanchonete e restaurante
universitario serdo pagos pelos consumidores diretamente a CONTRATADA.

3.2. No(s) exercicios(s) seguinte(s) correrdo a conta dos recursos proprios para atender as
despesas da mesma natureza, cuja alocagéo sera feita no inicio de cada exercicio financeiro.

4. CLAUSULA QUINTA - PAGAMENTO

4.1. Todos os pagamentos relativos a este Termo de Contrato serdo efetuados unicamente pela
CONTRATADA, a partir da assinatura deste instrumento.

4.1.1. O pagamento da indenizagdo pecuniaria (aluguel) pela cessdo de uso da area
em que serdo prestados os servigos de lanchonete e restaurante universitario
serdo recolhidos, mensalmente, mediante de Guia de Recolhimento da Unido
(GRU), expedida em moeda corrente nacional (Real), na qual serdo observados
os seguintes dados:

a) Unidade Gestora: 158328

b) Gestao: 26419

c) Cadigo de Recolhimento: 28802-0
)
)

d) N° de Referéncia: 23362.000224/2019-26

e) Competéncia: més/ano
f) Vencimento: 5° dia util do més subsequente ao da competéncia.
g) Nome e CNPJ do Contribuinte: Dados da CONTRATADA

h) Valor principal: R$ 2.078,77 (dois mil e setenta e oito reais e setenta e sete
centavos). Nos meses de janeiro, fevereiro, julho e dezembro, havera uma
redugdo de 50% do valor, sendo cobrado o valor de R$ 1.039,38 (um mil e trinta
e nove reais e trinta e oito centavos).
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4.1.2. O ressarcimento das despesas mensais com consumo de agua e energia
elétrica da cessionaria na area cedida, sera efetuado por meio de Guia de
Recolhimento da Unido (GRU), expedida em moeda corrente nacional (Real),
na qual serdo observados os seguintes dados:

a) Unidade Gestora: 158328

b) Gestao: 26419

c) Cadigo de Recolhimento: 68888-6
)
)

d) N° de Referéncia: 23362.000224/2019-26

e) Competéncia: més/ano
f) Vencimento: dia 25 do més subsequente ao da competéncia
g) Nome e CNPJ do Contribuinte: Dados da CONTRATADA

h) Valor principal: a ser calculado mensalmente, com base nas leituras dos
medidores.

5. CLAUSULA SEXTA — REAJUSTE

5.1. As regras acerca do reajuste do valor contratual s&o as estabelecidas no Termo de
Referéncia, anexo a este Contrato.

6. CLAUSULA SETIMA — GARANTIA DE EXECUGAO

6.1. Nao havera exigéncia de garantia de execugao para a presente contratagao.

7. CLAUSULA OITAVA - REGIME DE EXECUGAO DOS SERVIGOS E FISCALIZAGAO

7.1. O regime de execugao dos servigos a serem executados pela CONTRATADA, os materiais
que serao empregados e a fiscalizagdo pela CONTRATANTE sé&o aqueles previstos no Termo de
Referéncia, anexo do Edital.

8. CLAUSULA NONA - OBRIGAGOES DA CONTRATANTE E DA CONTRATADA

8.1. As obrigacdes da CONTRATANTE e da CONTRATADA sao aquelas previstas no Termo de
Referéncia, anexo do Edital.

9. CLAUSULA DECIMA — SANGOES ADMINISTRATIVAS

9.1. As sancgbes relacionadas a execugao do contrato sdo aquelas previstas no Termo de
Referéncia, anexo do Edital.

10. CLAUSULA DECIMA PRIMEIRA - RESCISAO
10.1. O presente Termo de Contrato podera ser rescindido:

10.1.1. por ato unilateral e escrito da Administracdo, nas situagdes previstas nos
incisos | a XIl e XVII do art. 78 da Lei n° 8.666, de 1993, e com as
consequéncias indicadas no art. 80 da mesma Lei, sem prejuizo da aplicagédo
das sangdes previstas no Termo de Referéncia, anexo ao Edital;
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10.1.2. amigavelmente, nos termos do art. 79, inciso Il, da Lei n°® 8.666, de 1993.

10.2. Os casos de rescisdo contratual serdo formalmente motivados, assegurando-se a
CONTRATADA o direito a prévia e ampla defesa.

10.3. A CONTRATADA reconhece os direitos da CONTRATANTE em caso de rescisdo
administrativa prevista no art. 77 da Lei n° 8.666, de 1993.

10.4. O termo de rescisdo, sempre que possivel, sera precedido:
10.4.1. Balango dos eventos contratuais ja cumpridos ou parcialmente cumpridos;
10.4.2. Relagéo dos pagamentos ja efetuados e ainda devidos;

10.4.3. Indenizagbes e multas.

11. CLAUSULA DECIMA SEGUNDA - VEDAGOES
11.1. E vedado & CONTRATADA:

11.1.1. Caucionar ou utilizar este Termo de Contrato para qualquer operagéo
financeira;

11.1.2. Interromper a execugdo dos servigos sob alegacdo de inadimplemento por
parte da CONTRATANTE, salvo nos casos previstos em lei.

11.1.3. Ter, em seu quadro de funcionarios, familiar de agente publico prestando
servico no 6rgdo ou entidade em que esse exer¢ca cargo em comissdo ou
funcdo de confianga, conforme vedagédo expressa no Art. 7° do Decreto n°
7.203, de 04 de junho de 2010.

12. CLAUSULA DECIMA TERCEIRA - ALTERAGOES

12.1. Eventuais alteragdes contratuais reger-se-do pela disciplina do art. 65 da Lei n° 8.666, de
1993.

13. CLAUSULA DECIMA QUARTA - DOS CASOS OMISSOS

13.1. Os casos omissos serdo decididos pela CONTRATANTE, segundo as disposi¢des contidas
na Lei n° 8.666, de 1993, na Lei n° 10.520, de 2002 e demais normas federais aplicaveis e,
subsidiariamente, segundo as disposigbes contidas na Lei n° 8.078, de 1990 (Cddigo de Defesa
do Consumidor) e normas e principios gerais dos contratos.

14. CLAUSULA DECIMA QUINTA - PUBLICAGAO

14.1. Incumbira a CONTRATANTE providenciar a publicagdo deste instrumento, por extrato, no
Diario Oficial da Unido, no prazo previsto na Lei n° 8.666, de 1993.

15. CLAUSULA DECIMA SEXTA - FORO

15.1. O Foro para solucionar os litigios que decorrerem da execugdo deste Termo de Contrato
sera o Foro da Justica Federal de Caxias do Sul.

Pagina 65



Para firmeza e validade do pactuado, o presente Termo de Contrato foi lavrado em 2
(duas) vias de igual teor, que, depois de lido e achado em ordem, vai assinado pelos

contraentes.
Caxias do Sul/RS, .......... de e de 2019.
Representante legal da CONTRATANTE
Juliano Cantarelli Toniolo
Diretor-Geral
IFRS Campus Caxias do Sul
Representante legal da CONTRATADA
TESTEMUNHAS:
Nome:
CPF:
Assinatura:
Nome:
CPF:
Assinatura:
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ANEXO Il
MODELO DE DECLARAGAO DE VISTORIA in loco

PREGAO ELETRONICO 36/2019

(FACULTATIVA)

Eu, , Representante Legal devidamente
qualificado da empresa , CNPJ
, DECLARO, para os devidos fins, que visitei o local que serd
concedido para realizacdo de servicos de lanchonete e restaurante universitdrio, no
IFRS/Campus Caxias do Sul, tendo tomado conhecimento de todas as peculiaridades e
caracteristicas do local, inclusive, das possiveis dificuldades que possam onerar futuramente
nossa empresa na execu¢dao do mesmo.

Assim, declaro que estou ciente de que a oferta proposta pela empresa estd de acordo com
as exigéncias do Edital e seus anexos, e assim, dentro desta proposta, assumimos o
compromisso de honrar plenamente todas as exigéncias do instrumento convocatério (Edital
do Pregdo Eletrénico 36/2019), sem quaisquer direitos a reclamacdes futuras, sob a alegacdo
de quaisquer desconhecimentos quanto as particularidades do objeto.

DECLARO, também, estar ciente de que os quantitativos no orcamento apresentado

utilizados na elaboracdao da proposta sdo de nossa inteira responsabilidade, ndo cabendo
gualquer tipo de reclamacdo posterior por parte da empresa quanto a estes valores.

, de de 2019.

REPRESENTANTE LEGAL
(assinatura e carimbo)
NOME:
CPF:
RG:
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ANEXO IV

MODELO DE DECLARAGAO DE NAO REALIZACAO DE VISTORIA in loco

PREGAO ELETRONICO 36/2019

(OBRIGATORIA EM CASO DE NAO REALIZACAO)

Eu, , Representante Legal devidamente qualificado da
empresa , CNPJ , DECLARO,
para os devidos fins, que NAO visitei o local que serd concedido para realizagdo de servigos
de lanchonete e restaurante universitario, no IFRS Campus Caxias do Sul, por op¢do propria,
assumindo assim que CONCORDO com todas as condicGes estabelecidas no Edital e seus
Anexos, e que ainda, assumo toda e qualquer responsabilidade pela ocorréncia de eventuais
prejuizos em virtude de sua omissao na verificacdo das condicdes do local de execucao do
objeto do certame.

Assim, declaro que estou ciente de que a oferta proposta pela empresa estd de acordo com
as exigéncias do Edital e seus anexos, e assim, dentro desta proposta, assumimos o
compromisso de honrar plenamente todas as exigéncias do instrumento convocatério (Edital
do Pregdo Eletronico 36/2019), sem quaisquer direitos a reclamacdes futuras, sob a alegacdo
de quaisquer desconhecimentos quanto as particularidades do objeto.

DECLARO, também, estar ciente de que os quantitativos no orcamento apresentado

utilizados na elaboracdao da proposta sdo de nossa inteira responsabilidade, ndo cabendo
gualquer tipo de reclamacdo posterior por parte da empresa quanto a estes valores.

, de de 2019.

REPRESENTANTE LEGAL
(assinatura e carimbo)
NOME:
CPF:
RG:
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ANEXO V
MODELO DE PROPOSTA COMERCIAL

Ao IFRS/Campus Caxias do Sul
Pregdo Eletronico n? 36/2019 — UASG 158328

A empresa ...(razdo social da empresa)..., inscrito(a) no CNPJ n2 ...........ccccceeeenni.
sediado(a) na ...(endereco completo da cidade)..., visando concorrer no Pregdo Eletrénico n?
36/2019 do IFRS/Campus Caxias do Sul, neste ato representada pelo(a) Sr.(a) ...(nome do
representante legal da empresa)..., portador(a) da Carteira de Identidade n? ................ ,
expedida pela (0) .ccoceveneeennne , € CPF N2 ..., , tendo pleno conhecimento das
informagdes constantes do respectivo instrumento convocatério e seus anexos, vem, por
meio desta, apresentar proposta de precos para os itens, conforme tabela abaixo:

CESTA BASICA DE PRODUTOS

ITEM QTD

(ESPECIFICACAO) VENDA

DESCRIGAO RESUMIDA DO ITEM UN. DE PRECO PERCENTUAL
UNITARIO | DE DESCONTO

Almogo tipo self-service a quilo.
Buffet com saladas, pratos quentes
e sobremesa. Oferecer, no minimo:
06 (seis) tipos de saladas, incluindo
frutas in natura; 08 (oito) pratos
guentes, sendo 02 (duas) carnes, 01
(uma) proteina ovo-lacto- Kg. 01 | RS
vegetariana e 01 (uma) opc¢do de %
guarnicdao sem glaten e lactose;
além de 01 (uma) porcdo gratuita
de sobremesa, escolhida dentre 02
(duas) opgdes didrias, uma comum
e outra dietética.

Sanduiche Natural Simples ou
Misto Quente/Torrada Simples. De
pao francés ou de sanduiche (02
) fatias) , branco ou integral, com | Unidade | 01 RS
manteiga, presunto e queijo. Sem
ovo ou salada. Peso neto: aprox.

100g.
Sanduiche Natural com Salada. De | Unidade 01 RS
3 pdao de sanduiche, branco ou

integral (02 fatias), com manteiga,
presunto, queijo, alface, cenoura
ralada e tomate. Peso neto: aprox.
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180g.

Lanches Salgados de massa a base

de nata, iogurte ou manteiga,

folhada, simples, integral, livre de

gliuten. Recheios a base de
4 proteina animal e/ou ovo-lacto-

vegetariana. Oferta minima de 10

(dez) opgbes por dia. Peso neto

aprox. 100g:
41 Pastel assado Unidade | 01 | RS
42 Folhado Unidade | 01 RS
43 P3o de queijo Unidade | 01 | RS
44 Empada Unidade | 01 | RS
45 Cachorro quente Unidade | 01 RS
46 Pizza em fatia ou Mini-pizza Unidade | 01 | RS
47 Croassaint Unidade | 01 | RS

Suco de Fruta. Natural ou polpa
5 congelada. Diversos sabores. | Unidade | 01 RS

Porgao individual: aprox. 200ml.

Outrossim, declaramos que:
a) Aceitamos todas as condi¢Ges impostas pelo Edital e seus anexos;

b) Temos conhecimento do local e condi¢Ges de execucdo dos servicos;

c) Os servicos serdo executados com a qualidade, prazo e condig¢Ges fixadas no Termo

de Referéncia;

contratacdo e a perfeita execugdo do servico;

(sessenta) dias; e

convocatério (Edital do Pregdo Eletrénico 36/2019).

de

d) Nos valores unitdrios desta proposta estdo incluidas todas as despesas ordindrias
diretas e indiretas decorrentes da execuc¢do do servigo, inclusive tributos e/ou impostos,
encargos sociais, trabalhistas, previdenciarios, fiscais e comerciais incidentes, taxa de
administracdo, frete, seguro e outros necessarios ao cumprimento integral do objeto da

e) Concordamos em manter a validade desta proposta por um periodo de 60

f) Estamos cientes de que, até que o Termo de Contrato seja assinado, esta Proposta
constituird um compromisso de nossa parte, observadas as condi¢cdes do instrumento

REPRESENTANTE LEGAL
(Nome, CPF, assinatura e carimbo)
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