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DADOS DA PROPOSTA DE PROGRAMA

Namero/Ano: 2019

Data da Situagdo: julho/2019

Situagao (finalizado ou em processo): em processo

Instituicdo de Ensino: Instituto Federal de Educacao, Ciéncia e Tecnologia do Rio Grande do Sul
Pré-Reitor (a): Eduardo Girotto

Programa: Mestrado Profissional em Viticultura e Enologia em Forma Associativa

Area Basica: Meio ambiente e agrarias

Area de Avaliagdo: Interdisciplinar - 90100000




Coordenadora: Shana Sabbado Flores

DADOS DO CURSO

Nome: Mestrado Profissional em Viticultura e Enologia
Nivel: Pés-graduacgdo
Situacdo (se em projeto ou andamento): em projeto
Nova Proposta de Curso (preencher os dados abaixo):

Objetivo do curso/perfil do profissional a ser formado:

O Mestrado Profissional em Viticultura e Enologia tem como objetivo oferecer um curso no qual os profissionais que atuam no setor vitivinicola
possam aprimorar seus conhecimentos tedricos e desenvolver acdes de pesquisa na busca de solugdes para os problemas e que resultem em
melhorias capazes de contribuir para o desenvolvimento regional, para o avanco do conhecimento e na conduc¢ao de sistemas de producao,

focados na gestdo, tecnologia, inovacdo para aumentar a participacao brasileira no mercado nacional e internacional.

PERFIL DO INGRESSANTE
Profissionais graduados nas areas de Ciéncias Sociais Aplicadas ou Ciéncias Agrarias, com experiéncia comprovada no Setor vitivinicola em

atividades vinculadas a viticultura, enologia, enoturismo ou gestao vitivinicola.

ATUAGAO DO EGRESSO (PROFISSIONAL FORMADO)

Ao finalizar o curso o egresso tera potencializado as suas habilidades e competéncias para resolucdo de problemas no setor vitivinicola,




especialmente:

aprimorar praticas, processos e tecnologias atualizadas no setor vitivinicola;

- identificar e utilizar com maior eficiéncia as técnicas usuais e novas tecnologias para o manejo de pragas e doencas da videira;

- aumentar sua capacidade de estruturar modelos de negdcios no setor vitivinicola;

- incentivar reflexdo critica na busca de fundamentacao visando a ado¢ao de praticas utilizadas na viticultura;

- mostrar ao profissional a importancia de sempre manter o interesse em propor transformagdes nas empresas em que atuam com vistas
a inovacgao;

- reforcar a necessidade do sinergismo entre producdo e estruturas de mercado e identificar oportunidades estratégicas de ampliacdo e
diversificacdao do negdcio;

- gue o egresso seja um profissional ainda mais capaz de contribuir para o desenvolvimento econémico e social da regido, valorizando as
potencialidades locais através da proposicao de produtos e servigos vinculados a uva e ao vinho;

- gue o egresso seja um ente ativo para que os produtos da vitivinicultura aumentem sua participacdo no mercado nacional e

internacional.

N2 de Créditos Disciplinas: 6 créditos de disciplinas obrigatdrias e 12 créditos de disciplinas eletivas.

N2 de Créditos Trabalho de Conclusdo de Curso: 6 créditos

Vagas por sele¢do: 20 vagas por selecdo anual, por instituicdo ofertante, totalizando inicialmente 40 vagas.

Equivaléncia hora/aula: Cada crédito equivale a 15 horas, que correspondem a 18 horas aula, de natureza tedrica ou tedrico-pratica,

compreendendo aulas, semindrios, atividades praticas, trabalhos de laboratério, entre outros, a critério do docente. Atendendo aos 24 créditos




para integralizacdo do curso, o PPGVE totaliza 360 horas ou 432 horas aula.

Descrigao sintética do esquema de oferta de curso:

O PPGVE é uma proposta de curso de Mestrado Profissional em forma associativa, tendo como participantes o IFRS campus Bento Gongalves e
o IFSC Campus Urupema. O IFRS — Campus Bento Gongalves é a Instituicao proponente e responsavel pela gestdao do curso através da Comissao
Académica Geral, composta por representantes de cada instituicdo associada, propondo a discussdao da proposta do curso, da estrutura, da
divulgacdo do processo seletivo, da definicdo da oferta de vagas, da atualizagdo do sitio do PPGVE, do credenciamento e descredenciamento
de instituicdes. A oferta de vagas sera realizada de forma concomitante nas instituicdes. A selecdo de discentes para o Mestrado sera feita
através de edital especifico, organizado pela Comissdo Académica Geral e realizada simultaneamente na Instituicdo Associada, através das
comissoes locais. A transferéncia de discentes entre Instituicdes associadas é permitida mediante disponibilidade de vagas e casos previstos em
lei. E possibilitado ao discente realizar disciplinas em qualquer uma das instituicdes associadas, aproveitando os créditos.

Area de concentragdo: Desenvolvimento e Tecnologias em Vitivinicultura.

CARACTERIZAGCAO DA PROPOSTA

Contextualizacao Institucional e Regional da Proposta:

A vitivinicultura do Sul do Brasil tem despertado interesse em iniUmeros segmentos da economia devido a importancia que assume
principalmente para a sustentabilidade da pequena propriedade, para o desenvolvimento de agricultura familiar e do territério, para agregar
valor aos produtos elaborados, valorizagdo das identidades locais, para o desenvolvimento do turismo regional e para todos os aspectos
culturais envolvidos na vitivinicultura. A vitivinicultura aparece como uma atividade importante e determinante para a economia de algumas
regioes localizadas no sul do Brasil, principalmente nas cidades dos Estados do Rio Grande do Sul, Santa Catarina e Parand préximas as cidades

sede em que o Curso de Mestrado Profissional em Viticultura e Enologia sera oferecido, onde se concentra o maior volume de producdo de uva




e elaboragdo de vinho e seus derivados no Brasil, volume superior a 80% conforme informagdes do Instituto Brasileiro do Vinho (IBRAVIN).

A importancia do setor vitivinicola para estas regides esta inteiramente relacionada tanto a sustentabilidade das pequenas e médias empresas
rurais, que produzem uva de mesa e para processamento, aquelas que se dedicam a produtos com maior valor agregado, bem como as
grandes empresas que atuam na vinificagdo em grande escala, no sentido de contribuir para o aumento de oferta de emprego e renda, o que
reflete na economia regional.

O setor vitivinicola do Brasil carece de um desenvolvimento tecnolégico, principalmente no que é vinculado a viticultura em relagao a
processos e métodos que melhorem a qualidade da uva produzida. Além disso, o setor ainda necessita vislumbrar as tendéncias de mercado
com maior rapidez e, da mesma forma, buscar estratégias para o crescimento e desenvolvimento do setor de forma sustentavel e competitiva.
A cadeia produtiva vitivinicola é formada por um conjunto de elementos, seja empresas ou sistemas, que interagem em no processo produtivo
visando oferecer produtos e servicos ao mercado consumidor. Os sistemas produtivos intrinsecos ao setor vitivinicola operam de forma a
contemplar os servicos de apoio com o objetivo de suprir as necessidades do consumidor final. Esses servicos sao representados por
instituicoes de crédito, instituicdes de pesquisa, assisténcia técnica, dentre outras, e por um aparato legal e normativo, exercendo forte
influéncia no desempenho do agronegécio local.

A cadeia produtiva vitivinicola tende a ser utilizada como um fator que favoreca a formacdo de uma vantagem competitiva mercadolégica
composta por varios elos. Estes elos sao formados por fornecedores, passando pela industria e chegando ao consumidor final, seja pelo
consumo direto dos produtos elaborados ou pelos servigos oferecidos ao consumidor, como no caso do enoturismo. Cada um destes elos
possui interrelagao entre si e estas, por sua vez, podem constituir-se em novos fatores que agreguem valor ao consumidor final. Ao mesmo
tempo, os vinhos estdo em um mercado considerado saturado, se levar a consideracdao a multiplicidade de op¢des e concorrentes no Brasil e

contexto internacional, o que reforca importancia do alinhamento dos elos da cadeia, sobretudo com relacdo as prioridades competitivas.




Por outro lado, o setor da uva e do vinho também carrega fatores imateriais, o que pode auxiliar na preservacao das identidades locais,
fomentar produtos que valorizem o territério e seu desenvolvimento, além de ser um diferencial.

A demanda por cursos de formacdo avancada para atuacao no setor vitivinicola é crescente, formada por egressos de cursos ligados a area
vitivinicola e profissionais em atuagao, motivada pela competitividade frente a industria vinicola nacional e internacional. No intuito de buscar
solucdes inovadoras para problemas relacionados a producdo de uvas e combate a pragas e doencas, ao estudo dos terroirs, aos desafios da
gestdo de empresas vitivinicolas, ao atendimento da demanda de turistas e alternativas para incrementar seu fluxo e consequentemente as
vendas motivaram as instituicdes a oferecer este curso de Mestrado Profissional no formato proposto.

A presente proposta representa o esforco conjunto interinstitucional para a criacdo e implementacdo de um Mestrado Profissional em
Viticultura e Enologia de forma associativa, envolvendo em um primeiro momento o Instituto Federal de Educacao, Ciéncia e Tecnologia do Rio
Grande do Sul (IFRS), Campus Bento Gongalves e Instituto Federal de Educacdo, Ciéncia e Tecnologia de Santa Catarina (IFSC) e instituicdes
colaboradoras: Empresa Brasileira de Pesquisa Agropecudria (EMBRAPA Uva e Vinho), Universidade Federal do Rio Grande do Sul (UFRGS),
Universidade Federal de Santa Maria (UFSM). A instituicdo proponente IFRS, juntamente com outras instituicdes vém discutindo ha alguns anos
e estreitando rela¢des de parcerias entre os professores e pesquisadores das instituicdes envolvidas tendo como meta a proposi¢cao de um
Mestrado Profissional em forma associativa, que se materializa neste APCN. Este grupo entende que unir esforcos de material humano das
instituicdes, além da unido da excelente infraestrutura existente nos campi ofertantes, serd uma oportunidade para criar um ambiente ainda
mais motivador, critico, tecnolédgico e construtivo em torno do curso proposto. A proposta valoriza os esforcos empreendidos até entdo na
oferta de formacdo técnica e tecnoldgica na area de viticultura e enologia, criando condi¢des para o desenvolvimento técnico e cientifico do
setor como um todo no Brasil, somando competéncias institucionais. Hd o comprometimento das instituicdes em viabilizar a criacdo do PPGVE

em forma associativa com foco na inovagdo, com potencial de geracdo de resultados importantes para o desenvolvimento do setor vitivinicola.




Em especial para a resolucdo de problemas que entravam a capacidade produtiva viticola, de processos enoldgicos, de tecnologias aplicadas a
cadeia vitivinicola, de processos gerenciais e do desenvolvimento do enoturismo, por meio de pesquisas técnico-cientificas inovadoras voltadas
a geragao de informagdes, avangos de conhecimento e inovagao tecnoldgica aplicadas aos sistemas agricolas sustentaveis. O curso proposto
esta focado na meta de aumentar a capacidade do setor de competir com outros paises na producdo e na comercializagdo de produtos
derivados da viticultura aumentando ndo apenas a participacdo no mercado nacional, mas também no mercado internacional. Dessa forma, a
proposicdao de um curso de Mestrado Profissional que atenda a qualificagcdo no setor vitivinicola é uma demanda do pais, representada por
meio da oferta de novos cursos previstos nos Planos de Desenvolvimento Institucional do IFRS e do IFSC. A realizagdo de um curso na forma
associativa busca a valorizacdo de uma equipe de trabalho multidisciplinar presente nas instituicdes ofertantes, possibilitando a otimizacdo de
recursos humanos que ja atuam em projetos de pesquisa e extensdao. O trabalho conjunto frente aos desafios do setor vitivinicola,
compreendendo regides produtivas com caracteristicas distintas, permite a integracdo do conhecimento cientifico, favorecendo a qualificacdo
profissional dos envolvidos, docentes e estudantes. Entende-se que o programa em forma associativa permitira o desenvolvimento de
processos, produtos e servicos focados no estimulo a inovacdo e resolucdo de problemas identificados nas regiGes produtoras, mediante

disciplinas e projetos de pesquisa realizados em conjunto.

O IFRS - Instituicao Proponente

Os Institutos Federais foram criados pela Lei Federal n2 11.892/08 e sdo instituicdes de educagdo superior, basica e profissional, com oferta de
educacdo profissional e tecnoldgica nas diferentes modalidades de ensino, com base na integracdo de conhecimentos técnicos, tecnolégicos e
as praticas pedagdgicas. Segundo a Lei 11.892/08, um dos objetivos dos Institutos Federais é "ministrar em nivel de educagdo superior cursos

de pds-graduacao Stricto Sensu de mestrado e doutorado, que contribuam para promover o estabelecimento de bases sélidas em educacao,




ciéncia e tecnologia, com vistas no processo de geracao e inovacdo tecnolégica". Além disto, os institutos federais devem oportunizar a
verticalizacdo da educacgdo, ou seja, oferecendo cursos em dareas correlatas de nivel médio/técnico, superior e de pds-graduacdo. Nesse
sentido, a proposta do PPGVE esta alinhada a missao institucional e propde avangar mais um degrau na verticalizacdo desse importante setor.
O IFRS estd organizado em estrutura multicampi, sendo composto por 12 Campi (Erechim, Caxias do Sul, Osério, Restinga, Farroupilha, Feliz,
Canoas, Porto Alegre, Rio Grande, Sertdo e Ibirubd) ja implantados e 5 Campi em implantacdo (Alvorada, Rolante, Vacaria, Verandpolis e
Viamao), em que o Campus Bento Gongalves é um dos mais antigos da rede, participando desde sua criacdo no ano de 2008.

Revisitando a histéria do IFRS, a formacao académica em Viticultura e Enologia, no Brasil, tem sua génese em 22 de outubro de 1959, com a
criacdo da Escola de Viticultura e Enologia, formando sua primeira turma de Técnicos em 1962. Em 1985 sua denominacdo foi alterada para
Escola Agrotécnica Federal Juscelino Kubitschek-EAFJK. Em 2008, a Rede Federal foi reorganizada e a EAFJK passa a compor o Instituto Federal
Rio Grande do Sul, Campus Bento Goncalves. Isso mostra que a viticultura e enologia sempre foram areas de conhecimento que identificaram a
atuacao do atual IFRS, desde sua origem. O Campus Bento Gongalves tem em funcionamento 8 cursos de nivel superior nas areas de Ciéncias
Exatas e da Terra, de Ciéncias Agrarias, 3 cursos de nivel médio/técnico e 2 cursos de especializagcdo. Atualmente, na area vitivinicola o Campus
possui o curso técnico em Viticultura e Enologia concomitante ao ensino médio, o curso superior em Tecnologia em Viticultura e Enologia e o
curso de Especializacdo em Viticultura. Além disso, tem o curso superior em Tecnologia de Alimentos como area de conhecimento afim. Isso
mostra a importancia institucional em oferecer também um Pds-Graduagdao na area, como processo natural da verticalizacdao do ensino. No
guadro de servidores, o Campus possui 113 professores e 108 técnicos administrativos que atendem as demandas geradas pelas diferentes
areas do conhecimento no Campus.

Por sua vez, os profissionais que atuam na regido na drea de viticultura e enologia demonstram interesse e necessidade de voltar a interagir

com instituicdes de ensino, pesquisa e extensdo como estratégia a sua constante busca no aprimoramento do seu conhecimento e como




oportunidade de, de forma participativa, unir esforcos a solucdo de problemas que existem na producdo de uvas, bem como na geracao de
produtos voltados a resolugao de problemas do setor vitivinicola.

Para tanto, ha a necessidade de oportunizar a integragao dos profissionais que atuam no setor vitivinicola com as instituicdes que fazem parte
da proposta deste curso de Mestrado Profissional, de forma a fomentar o avango de técnicas e do conhecimento nas areas de producao de
videiras e enologia. Portanto, o PPGVE em forma associativa apresenta-se como uma modalidade de formacdo em pds-graduacgdo stricto sensu
gue preconiza a fundamentacdo cientifica e metodolégica como base a atuacao do profissional. Além disso, o curso prevé a capacitagao
profissional ao aplicar os conhecimentos técnicos-cientificos tendo como foco a gestdo, a produg¢dao na pesquisa aplicada e a proposi¢cdo de
inovacoes e aperfeicoamentos tecnoldgicos para a solugdo de problemas especificos do setor vitivinicola.

As instituicdes ofertantes do curso de Mestrado Profissional em Viticultura e Enologia em forma associativa atuam nas principais regioes
produtoras de vinho e seus derivados, abrangendo a Serra Gaucha e os Campos de cima da Serra, no Estado do Rio Grande do Sul, e Serra
Catarinense, Vale do Rio do Peixe e Meio Oeste Catarinense no Estado de Santa Catarina. As InstituicOes participantes atuam na promocao da
educacdo profissional e tecnolégica, formando e qualificando cidaddos com vistas na atuacdo profissional. Por este motivo a criacdo do Curso
de Mestrado Profissional em Viticultura e Enologia de forma associativa é de fundamental importancia e extremamente relevante tanto para o
desenvolvimento sustentavel regional, como para o fortalecimento do setor vitivinicola de ambas as regides produtores de uvas e seus
derivados.

O IFRS Campus Bento Gongalves além de dispor de um convénio de cooperacdo interinstitucional, apresenta projetos relacionados ao setor
vitivinicola entre seu corpo docente e os pesquisadores da EMBRAPA Uva e Vinho, visando viabilizar solu¢des tecnoldgicas para as cadeias
produtivas da vitivinicultura e fruticultura de clima temperado no Brasil, aumentando a sua competitividade de forma sustentdavel. Sao

trabalhos formados por equipes multidisciplinares, contando com pesquisadores e docentes das areas de fitotecnia, fitossanidade, fisiologia,




nutricdo vegetal, enologia, microbiologia, irrigacdo, geoprocessamento, estatistica, geografia e administracao.
Majoritariamente os trabalhos realizados de forma conjunta entre as entidades de ensino e pesquisa, com a participacdo direta de professores
gue atuardo no programa proposto, sdo realizados em parceria com empresas inseridas na cadeia produtiva vitivinicola regional em ambas as

instituicdes que oferecerdo o curso.

O IFSC - Instituicdo Associada

O Campus Urupema do Instituto Federal de Santa Catarina (IFSC), estd sendo proposto como instituicdo associada na oferta do PPGVE. Esta
demanda ocorre em razao da crescente procura por profissionais qualificados do setor enolégico no Estado de Santa Catarina, em razdo da
expansao da vitivinicultura em Santa Catarina, que iniciou com a colonizacdo italiana, nas regides do Vale do Rio do Peixe, Litoral Sul do Estado
e do Vale do Rio Tijucas, onde produz-se uvas para consumo in natura e elaboracao de vinhos de mesa. Mas a partir do ano 2000 uma nova
vitivinicultura comecou a ser implantada no estado com o objetivo de produzir vinhos finos, em regies de altitude (acima de 900 metros do
nivel do mar). As uvas e vinhos produzidos nas regides de elevada altitude do estado de Santa Catarina, situadas no Planalto Serrano, vem
conquistando um forte espaco no cendrio nacional. Essa expansao deve-se ao potencial climatico da regido para o cultivo de variedades Vitis
vinifera e aos investimentos em tecnologia nas indUstrias enoldgicas. As condi¢des climaticas destas regides proporcionam um microclima
particular para a vitivinicultura, que determinam caracteristicas quimicas e sensoriais préprias aos vinhos do local. Para desenvolver a
vitivinicultura catarinense, em 2005, um convénio entre Universidade Federal de Santa Catarina (UFSC), Empresa de Pesquisa Agropecuaria e
Extensdo Rural de Santa Catarina (EPAGRI) e o Instituto Agrario di San Michele all'Adige — Italia, teve o objetivo de pesquisar novas
“Tecnologias para o desenvolvimento da vitivinicultura catarinense”. Com isto, foram implantados em 2006, quatro unidades de pesquisa no

estado, nos municipios de Sdo Joaquim, Campos Novos, Agua Doce e Tangard, responsdveis por realizar estudo e disseminar a tecnologia




relacionada a vitivinicultura no estado. Mais tarde, em 2013 um novo projeto foi firmado, entre a EPAGRI, UFSC, Fondazione Edmund Mach
(antigo San Michele all'Adige) na Italia e Instituto Julius Kuhn da Alemanha para a continuidade do desenvolvimento da vitivinicultura
catarinense, com o projeto “Avaliacdo vitivinicola de gendtipos de videira nas condi¢des edafoclimaticas de Santa Catarina”. Atualmente, a
vitivinicultura de altitude esta localizada especialmente no Planalto Catarinense, sendo que os municipios de Sdo Joaquim, Urubici e Urupema
cultivam 51% dos 332,5 hectares de vinhedos Vitis vinifera de altitude, do Estado. Segundo a Sintese Anual da Agricultura de Santa Catarina
(2017-2018), o Estado esta se consolidando como produtor de uva e vinho, e hoje é responsavel por aproximadamente 5% da produgao
nacional, com uma area plantada de aproximadamente 3.500 hectares. Embora ainda pequena, a participacdo do estado vem crescendo,
passando de 58.300 toneladas de uvas colhidas em 2008, para 66.214 em 2010 e, chegando a 70.909 toneladas em 2012. Em termos de vinhos,
o estado produziu 15,7 milhdes de litros em 2012, apresentado um aumento de 9,8% em relagao a 2011. No ano de 2018 Santa Catarina
produziu 61,2 mil toneladas de uva, das quais, 22.888.723 toneladas foram industrializadas (SINTESE ANUAL DA AGRICULTURA DE SANTA
CATARINA, 2017-2018)

Assim, o Instituto Federal de Santa Catarina (IFSC), dentro de seu do Plano de Desenvolvimento Institucional, prop6s a criacdo de um Curso
Superior em Viticultura e Enologia no ano de 2014, a qual hoje é a Unica instituicdo publica que oferta cursos nesta area no estado de Santa
Catarina e que tem como objetivo de formar profissionais para atuarem na pesquisa e no desenvolvimento de empreendimentos vitivinicolas,
em todas as dreas produtoras de vinhos do estado. Tendo em vista a crescente demanda por profissionais com formagcao em viticultura e
enologia no pais, e na regiao da Serra Catarinense; o fortalecimento do setor vitivinicola local e nacional; justifica-se o Campus Urupema como
sendo uma instituicdo associada ofertante do Mestrado Profissional em Viticultura e Enologia. Esta oferta permite que a instituicdo cumpra a
sua missdo, a qual visa possibilitar o desenvolvimento regional sustentdvel e atender as demandas do arranjo produtivo local, onde o Campus

esta inserido.




Historico do Curso (caso ndo seja novo):

Curso novo.

Cooperacao e Intercambio Interinstitucional:
O IFRS Campus Bento Gongalves possui parcerias com instituices e empresas diversas na area vitivinicola com objetivos de fomentar projetos
direcionados ao ensino, a pesquisa e a extensdo. As parcerias de cooperacdo académica com instituicdes de ensino no exterior possibilitam o
intercdmbio e a mobilidade académica de discentes e servidores, além de realizacdo de pesquisas cientificas em dreas especificas
correlacionadas a Vitivinicultura. Estas parcerias proporcionam tanto aos docentes como aos discentes a possibilidade de vislumbrar outras
realidades no setor vitivinicola ao ter a possibilidade de intercambio. Estas parcerias de cooperacdo internacional, somada as parcerias com as
instituicdes parceiras ao PPGVE, promoverdao o ensino profissional tecnoldgico ao realizar trocas e imersdes utilizando-se da mobilidade
académica em que pesquisadores e pessoas inseridas ao setor vitivinicola destas entidades poderdo participar do programa com palestras,
workshops e parcerias para o desenvolvimento tecnoldgico do setor vitivinicola regional. Dentre as instituicdes cooperadas parceiras pode-se
destacar as seguintes:

- Instituto Politécnico de Portalegre- Portugal;

- Universidade do Porto — Portugal;

- Universidade de Lisboa — Portugal;

- CEGEP de Sherbrooke — Canada;

- Universitat Politécnica de Valéncia — Espanha;




- Instituto Politécnico de Braganca — Portugal;

- Instituto Politecnico do Cavado e do Ave — Portugal;

- Instituto Politécnico de Setubal — Portugal;

— Universidade de Aveiro — Chile;

- Universidade de Udine (UNIUD) — Itadlia (dupla diplomacdo para académicos dos cursos de Viticultura e Enologia de ambas as
instituicoes);

- Escuela de Agricultura - Dependente da Universidad Nacional de Cuyo, Mendoza, Argentina;

- Universidade de Cadiz, Espanha

- Université de Bourgogne — Franca

Através da Coordenadoria de Integracdo Escola-Comunidade, o IFRS-Campus Bento Goncgalves possui 467 empresas cadastradas para a
realizacdo de estagios curriculares em mais de 140 municipios, do RS e de outros estados. O IFRS também integra a Chaire-UNESCO "Culture et
Tradition du Vin", sediada na Université de Bourgogne, Unica catedra da Unesco no mundo dedicada ao vinho que, além de proporcionar bolsas
anuais para pods-graduacgao, atua como uma rede de instituicdes e pesquisadores na area.

De mesma forma, o IFSC promove a interacdo com organismos e instituicdes de ensino superior, apoiando e implementando acordos de
cooperacao técnica, tecnoldgica, cientifica e cultural, o que viabiliza o intercambio de estudantes de graduacdo e pds-graduacao, docentes e
técnicos e o acolhimento de alunos estrangeiros e de professores beneficiarios desses acordos, as quais estarao disponiveis para os alunos do
PPGEV:

- Alamo College, San Antonio, ESTADOS UNIDOS.




Asociacion Civil Instituto Universitario de Ciencias Empresariales Y Sociales Hernando Arias de Saavendra, Ciudad de Posadas,
ARGENTINA.

Blekinge Institute of Technology, Arlskrona, SUECIA

Carinthia University of Applied Sciences (CUAS), Villach, AUSTRIA.

Centro de Formacion Técnica UCEVALPO - Pontificia Universidad Catdlica de Valparaiso, Valparaiso, CHILE.
Ecole D'Ingénieurs Généralistes en Haute Technologie - Groupe ISEN, FRANCA

Escola Superior de Tecnologia da Saude do Porto, Porto, PORTUGAL.

Groupe ISA - Lille, Ingénieur pour la Terre, FRANCA

HAME - HAMK University of Applied Sciences — Hammeenlinna, FINLANDIA.

Hochschule Neubrandenburg, Neubrandenburg, ALEMANHA.

Instituto Politécnico do Porto, Porto, PORTUGAL.

Istituto di Istruzione Superiore “Crocetti-Cerulli”, Giulianova, Teramo, ITALIA.

Limburg Catholic University College, Diepenbeek, BELGICA.

Lycée Hotelier de La Rochelle, la Rochelle, FRANCA.

Lycée hotellerie tourisme St Quentin en Yvelines Guyancourt, Guyancourt (Paris), FRANCA.

Universidad del Trabajo del Uruguay, Montevideo, URUGUAY.

Universidad Miguel Hernandez (UMH) de Elche — ESPANHA.

Universidad Nacional de Villa Maria — Cérdoba, ARGENTINA.

Universidade de Aveiro, Aveiro, PORTUGAL.




- Universidade de Cassino, Unicassino, ITALIA

- Universidade do Algarve, Faro, PORTUGAL.

- Universidade do Minho, Braga, PORTUGAL.

- Universidade do Porto, Porto, PORTUGAL.

- Universidade Provincial de Cérdoba — Cordoba, ARGENTINA.

— Universidade de Henan, CHINA.

- Universita degli Studi di Parma, Parma, ITALIA.

- University of Cadiz, Cadiz, ESPANHA.

- University of Applied Sciences Technikum Wien, Viena, AUSTRIA.
- University of Deusto, Bilbao, ESPANHA.

- University of London - Queen Mary College — London, INGLATERRA.
- University of liImenau, llmenau, ALEMANHA.

- University of Maribor, Maribor, ESLOVENIA.

- University of Wisconsin, Milwaukee, ESTADOS UNIDOS.

- Wine Institute - Formacion Vitivinicola — Mendoza, ARGENTINA.

No que se refere as parcerias com empresas, associacdes privadas e/ou instituicdes ndo-governamentais referente as atividades que envolvem
diagndsticos, projetos de pesquisa e extensdo e realizacdo de cursos, dentre outras atividades demandadas pela comunidade externa. As

parcerias envolvendo a iniciativa privada tem contribuido de forma significativa tanto com a execuc¢do de projetos de pesquisa aplicada e




desenvolvimento tecnoldgico e inovagdo, como no aprimoramento das atividades de ensino. Cabe destacar:

IFRS Campus Bento Gongalves:
- Embrapa Uva e Vinho;
— Instituto Brasileiro do Vinho - IBRAVIN;
- Sindicato Empresarial de Gastronomia e Hotelaria da Regidao Uva e Vinho - SEGH,;
— Unido Brasileira de Vitivinicultura - UVIBRA;
- Federacdo das Cooperativas Vinicolas do Rio Grande do Sul - FECOVINHO;
- Prefeitura Municipal de Bento Goncalves;
- Associagao Brasileira de Enologia - ABE;
- Centro do Patrimoénio e Cultura do Vinho - CEPAVIN (UFRGS)
- Chaire-UNESCO "Culture et Tradition du Vin" - Université de Bourgogne, Dijon, Franca
- AEB Bioquimica Latino Americana S/A;
- Ballagro Agro Tecnologia Ltda;
- Group Sistemas;
- Cooperativa Vinicola Garibaldi
IFSC Campus Urupema:
- Empresa Catarinense de Extensdo Rural (EPAGRI).

- Associacao Catarinense de Vinhos de Altitude




- Governo do Estado de Santa Catarina

- Prefeitura Municipal de Urupema

- Cooperativa de Urupema (COOPEMA)
Além das parcerias interinstitucionais, o IFRS Campus Bento Gongalves e IFSC Campus Urupema fomentam a participagdo em eventos regionais
e internacionais contribuindo com o desenvolvimento continuo da aprendizagem e concretizacdo de parcerias técnico-cientificas. Dentre os
principais eventos destacam-se a Fenavinho, a Wine South America, a Avaliacdo Nacional de Vinhos, a Tecnovitis, a FIEMA Brasil (Feira de
Negdcios e Tecnologia em Residuos, Aguas, Efluentes e Energia), Vindima de Altitude e Turismo Rural na Agricultura Familiar.
Dentre os projetos interinstitucionais desenvolvidos em conjunto com o IFRS campus Bento Goncalves, cabe destacar convénio de cooperacao
técnico-cientifica com a Embrapa (Processo IFRS BG n223360.000714-2017-81) e acordos de cooperacao envolvendo servidores do campus e
empresas privadas (Processo IFRS BG n? 23360.000402-2018-58 e Processo IFRS BG m? 23360;000403/2018-01). Mediante convénios com
Fundacdao de Amparo a Pesquisa e Inovagao do Estado do Rio Grande do Sul - FAPERGS e o Conselho Nacional de Desenvolvimento Cientifico e
Tecnolégico sdo abertos editais anuais visando fomento de projetos de pesquisa coordenados por servidores do IFRS, estimulando o
desenvolvimento cientifico e tecnoldgico.
Destacam-se também como projetos interinstitucionais os termos de cooperacdo técnica firmados pelo IFSC Campus Urupema com a
Prefeitura Municipal de Urupema (Processo IFSC de n? 23292.000067/2016-87), a Empresa de Pesquisa Agropecudria e Extensdo Rural de Santa
Catarina — EPAGRI (Processo IFSC de n2 23292.029293/2018-67), Governo do Estado de Santa Catarina (Processo IFSC de n¢®
23292.024706/2018-47). Além disso, o IFSC mantém convénio para implementacdo de programa para pesquisadores do IFSC visando fomentar
projetos de pesquisa aplicada que contribuam para o desenvolvimento cientifico e tecnoldgico do Estado de Santa Catarina e do Pais (Processo

IFSC de n2 23292.047314/2018-52). Outro destaque ¢é a solicitacdo de registro patentes realizada por servidores do IFSC Campus Urupema apds




criacdo de uma Startup oriundo do programa Sinapse de Inovagdo (Processo IFSC de n? 23292.029105/2018-02 com solicitacdo de registro de

patente: BR 10 2017 025936 6).

INSTITUICOES PARTICIPANTES

Instituicdo de Ensino: Instituto Federal de Educacgdo, Ciéncia e Tecnologia do Rio Grande do Sul/Campus Bento Gongalves
CEP: 95.700-206

Logradouro: Avenida Osvaldo Aranha, 540

Numero: 540

Bairro: Juventude de Enologia

Municipio: Bento Gongalves - RS

URL: https://www.bento.ifrs.edu.br

E-mail: dppi@bento.ifrs.edu.br

Telefone: (54) 3455-3200

Instituicdo de Ensino: Instituto Federal de Educacdo, Ciéncia e Tecnologia de Santa Catarina
Campus Urupema

CEP: 88625-000

Logradouro: Estrada do Senadinho

Numero: s/n

Bairro: Centro

Municipio: Urupema - SC

URL: https://www.ifsc.edu.br/campus-urupema

Email: direcao.urupema@ifsc.edu.br
Telefone: (49) 3236-3112

AREA DE CONCENTRACAO

Nome: Desenvolvimento e tecnologias em vitivinicultura



https://www.bento.ifrs.edu.br/
mailto:dppi@bento.ifrs.edu.br
https://www.ifsc.edu.br/campus-urupema

Descrigao: O Mestrado Profissional em Viticultura e Enologia em forma associativa tem como darea de concentracao Desenvolvimento e
Tecnologias em Vitivinicultura considerando as tendéncias do setor vitivinicola no que se refere aos impactos socioeconémicos e ambientais
da cadeia produtiva, além das novas tecnologias existentes ou em implantacdao que permitem melhores resultados no cultivo da uva e
producao de vinhos e que possam contribuir para o desenvolvimento regional e para que o Brasil possa ser mais competitivo na oferta de
vinhos ao mercado nacional e internacional.

O PPGVE fomentard ainda mais o estabelecimento de espacos projetados para proporcionar condicGes favordveis para que a inovacao
tecnoldgica sobrevenha. Desta forma, servird como uma forma de impulsionar o desenvolvimento e o estabelecimento de laboratérios e
centros de inovacdo, startup e spin offs, espacos compartilhados e cooperados, com enfoque na inovacdo, favorecendo investimentos do setor
privado para com o desenvolvimento da inovacdo tecnolégica dentro das instituicdes participantes do programa de Mestrado proposto.

Todos os esforgos preconizados no desenvolvimento técnico-cientifico terdo um viés especial para a resolucdo de problemas que entravam a
capacidade produtiva viticola, de processos enoldgicos, de tecnologias aplicadas a cadeia vitivinicola, de processos gerenciais, por meio de
pesquisas técnico-cientificas inovadoras e voltadas a geracdo de informacgdes, avancos no conhecimento e inovagao tecnoldgica aplicadas aos

sistemas agroindustriais sustentaveis, em particular a cadeia produtiva vitivinicola.




LINHAS DE PESQUISA

Nome: LP 1 - Tecnologias em viticultura e enologia

Area de Concentragdo: Desenvolvimento e tecnologias em vitivinicultura

Descrigdo: Linha de pesquisa que contempla projetos associados com as técnicas e manejo do vinhedo, producdo e qualificacdo da uva
produzida, técnicas e processos de vinificacdo, mecaniza¢do e tecnologia de aplicagdo e viticultura de precisao, direcionado as necessidades,
aos entraves e a solucado de problemas relacionados a cadeia vitivinicola. Esta linha trabalha com desafios na busca de qualidade paraa uvaeo
vinho, através de pesquisas com monitoramento de areas de producdo com analise de curvas de maturacdo e qualidade da uva, manejo

integrado para combater insetos e dcaros, sistemas de conducao e adequacao de cepas, qualidade e tratamento de mudas, entre outros.

Nome: LP 2 - Desenvolvimento e Sustentabilidade na Vitivinicultura

Area de Concentragdo: Desenvolvimento e tecnologias em vitivinicultura

Descrigdo: Linha de pesquisa com abordagem nas questdes de gestdo e sustentabilidade no setor vitivinicola, contemplando arranjos
institucionais, estratégia e competitividade, levando em consideracao os desafios produtivos e seus impactos junto ao meio ambiente. Esta
linha atua na identificacdo de solucbes para os problemas de competitividade do vinho brasileiro, novos processos de comunicacdo e

marketing, identificacdo de terroirs, contaminacao do solo, implantacdo e manejo de uvas organicas, entre outros.




MATRIZ CURRICULAR

O PPGVE possui 2 disciplinas obrigatdrias (6 créditos) e 18 disciplinas eletivas, das quais o estudante devera cursar no minimo 4 (12 créditos),
conforme quadro 1. As disciplinas eletivas estdo subdivididas em duas linhas de pesquisa: LP 1 - Tecnologias em Viticultura e Enologia e LP 2 -
Desenvolvimento e Sustentabilidade na Vitivinicultura, conforme quadro 2. Cada disciplina corresponde a 3 créditos. O Mestrado serd

integralizado quando o estudante completar 6 créditos cursados em disciplinas obrigatdrias, 12 créditos em disciplinas eletivas e os 6 créditos

correspondentes ao trabalho de conclusdo de curso, totalizando os 24 créditos.

A matriz curricular consiste em:

12 Semestre: 1 disciplina obrigatdria, disciplinas eletivas

22 Semestre: 1 disciplina obrigatéria, disciplinas eletivas

32 Semestre: disciplinas eletivas e Exame de Qualificacdo

49 Semestre: disciplinas eletivas, TCC e defesa.

Observagao: A matricula em disciplinas eletivas fica a critério do estudante, podendo, em caso de oferta, matricular-se em mais de um

disciplina, permitindo a conclusao dos créditos de disciplinas obrigatdrias e eletivas em 2 semestres.

As disciplinas obrigatdrias tem carater transversal e abordam, por um lado, questdes metodoldgicas, que vao de técnicas para pesquisa
aplicada propriamente dita até questGes mais voltadas a inovacdo e desenvolvimento de modelos de negdcio, reforcando o carater profissional

da proposta. Ao mesmo tempo, a grade traz como obrigatdria disciplina de praticas profissional que busca trazer de forma ampla e abrangente



atualidades no setor, fomentando uma interface entre as pesquisas propostas e conhecimento académico com a realidade dos profissionais e
do setor, em suas diversas expressoes.

A LP-1 Tecnologia em Viticultura e Enologia propde disciplinas que atendam a formacdo voltada para o cultivo e a producdo de uvas e vinhos,
enquanto que a LP-2 Desenvolvimento e Sustentabilidade na Vitivinicultura contempla disciplinas cujo enfoque é direcionado a analise,

discussdo e proposi¢cdes no que se refere aos arranjos institucionais, desafios socioambientais e econ6micos, entre outros.

O trabalho de conclusdo do curso poderd ser apresentado em diferentes formatos, tais como artigo, patente, registros de propriedade
intelectual, projetos técnicos, desenvolvimento de produtos, processos e técnicas, protdtipos para desenvolvimento ou producdo de
equipamentos, projetos de inovacdo tecnolégica. O trabalho de conclusdo de curso sera de acordo com a natureza da drea e a finalidade do

curso, bem como as linhas de pesquisa existentes.

Cada instituicdo associada devera ofertar no minimo 1 disciplina obrigatdria e 2 disciplinas eletivas por semestre, sendo as eletivas uma em
cada linha de pesquisa, conforme disposto nos quadro 1 e 2. Os objetivos, ementas e referéncias das disciplinas estdao no anexo 1.

Quadro 1: quadro de disciplinas do PPGVE

QUADRO DE DISCIPLINAS

Nome Nivel N2 de créditos Situagao

Metodologia e Desenvolvimento Mestrado profissional 3 Obrigatodria
de Projetos Profissionais

Praticas e Desafios Profissionais Mestrado profissional 3 Obrigatdria
em Viticultura e Enologia

Tecnologias e processos em Mestrado profissional 3 Optativa




produtos vitivinicolas

Ecofisiologia e Terroir Mestrado profissional 3 Optativa
Tecnologias na producdo viticola Mestrado profissional 3 Optativa
Tecnologias em VinificagGes Mestrado profissional 3 Optativa
Desenvolvimento de novos Mestrado profissional 3 Optativa
produtos e processos em
vitivinicultura
Nutricdo da Videira e Fertilidade Mestrado profissional 3 Optativa
do Solo
Microbiologia e biotecnologia Mestrado profissional 3 Optativa
enoldgica
Inovagdo, empreendedorismo e Mestrado profissional 3 Optativa
internacionalizagao
Gestdo de negdcios vitivinicolas Mestrado profissional Optativa
IndicacGes Geograficas (1Gs), Mestrado profissional 3 Optativa
identidade e competitividade
Manejo da 4dgua e solos de Mestrado profissional 3 Optativa
vinhedos
Enoturismo e desenvolvimento Mestrado profissional 3 Optativa
regional
Vitivinicultura e sustentabilidade Mestrado profissional Optativa
Manejo integrado de pragas e Mestrado profissional Optativa
doencas
Cultivo protegido e vitivinicultura Mestrado profissional 3 Optativa




organica

Técnicas analiticas para
vitivinicultura

Mestrado profissional 3

Optativa

Mdquinas e mecanizagao em
viticultura

Mestrado profissional 3

Optativa

Tépicos especiais em viticultura e

enologia

Mestrado profissional 2

Optativa

A matriz curricular do PPGVE possui a seguinte divisdao entre obrigatdrias e linhas de pesquisa:

Quadro 2: matriz curricular do PPGVE

Moédulo Comum

Moddulos Especificos (Eletivas)

Obrigatdrias

LP1 — Tecnologias em Viticultura e Enologia

LP2 — Desenvolvimento e Sustentabilidade na
Vitivinicultura

Metodologia e Desenvolvimento de Projetos
Profissionais

Tecnologias e processos em produtos
vitivinicolas

Inovacao, empreendedorismo e
internacionalizacdo

Praticas e Desafios Profissionais em Viticultura
e Enologia

Ecofisiologia e Terroir

Gestdo de negdcios vitivinicolas

Tecnologias na producao viticola

Indicagdes Geograficas (IGs), identidade e
competitividade

Tecnologias em Vinificacdes

Manejo da dgua e solos de vinhedos




Desenvolvimento de novos produtos e
processos em vitivinicultura

Enoturismo e desenvolvimento regional

Nutri¢ao da Videira e Fertilidade do Solo

Vitivinicultura e sustentabilidade

Microbiologia e biotecnologia enoldgica

Manejo integrado de pragas e doengas

Mdquinas e mecanizagao em viticultura

Cultivo protegido e vitivinicultura organica

Técnicas analiticas para vitivinicultura

Tdpicos especiais em viticultura e enologia

Os docentes envolvidos na proposta caracterizam-se como permanentes ou colaboradores, conforme quadros 3 e 4:

Quadro 3: quadro docente do IFRS que atuardo no PPGVE

QUADRO DOCENTE

Nome Categoria N2 de horas na instituicao N2 de horas de dedica¢ao ao
programa

Aline Nondillo Permanente 40 15
Eduardo Girotto Permanente 40 15
Evandro Ficagna Permanente 40 15
Gustavo Brunetto (UFSM) Colaborador 40 10
Leonardo Cury da Silva Permanente 40 15
Luis Carlos Diel Rupp Colaborador 40 10
Marcus André Kurtz Almancga Permanente 40 15
Marilia Bonzanini Bossle (Viamao) Permanente 40 15




Otavio Dias da Costa Machado Permanente 40 15
Raquel Breitenbach (Sertdo) Colaboradora 40 10
Roberta Schmatz Permanente 40 15
Rodrigo Vieira Luciano Colaborador 40 10
Rodrigo Otavio Camara Monteiro Permanente 40 15
Shana Sabbado Flores Permanente 40 15
Tatiane Pellin Cislaghi Permanente 40 15
Wagner Luiz Priamo (Erechim) Colaborador 40 10
Vitor Manfroi (UFRGS) Colaborador 40 10

Quadro 4: quadro docente do IFSC que atuardo no PPGVE

QUADRO DOCENTE (IFSC)

Nome Categoria N2 de horas na instituicao N2 de horas de dedica¢ao ao
programa
Ana Carolina Moura de Sena Permanente 40 15
Aquino
Rogério de Oliveira Anese Permanente 40 15
Carolina Pretto Panceri Permanente 40 15
Marcos Roberto Dobler Permanente 40 15
Stroschein
Tiago Henrique de Paula Permanente 40 15
Alvarenga
Stefany Grutzmann Arcari Colaborador 40 10
Janice Regina Gmach Bortoli Colaboradora 40 10







PROJETOS

Nome do projeto: Efeitos de adi¢cdo de estabilizantes enolégicos sobre o indice de filtrabilidade de vinhos

Linha de pesquisa: Tecnologias em Viticultura e Enologia

Data de inicio: 2018 - atual

Financiador: IFRS

Valor: RS 4.800,00

Descrigao (resumo): Atualmente tém se intensificado na industria enoldgica o uso de aditivos enolégicos que substituam métodos convencionais
de estabilizacdo e que sejam responsaveis pelo acréscimo de qualidade a bebida, como por exemplo, goma arabica, manoproteinas e
Carboximetil-Celulose. Entretanto, a adicdo destes insumos, geralmente coldides, na maioria das vezes é realizada imediatamente antes da
filtragdo final do produto, podendo acarretar na ineficiéncia da microfiltragao devido ao entupimento da membrana e também a retengao destes
estabilizantes, podendo interferir negativamente sobre a estabilidade do produto final. Desta forma, o intuito deste trabalho sera avaliar o efeito
de estabilizantes enoldgicos, amplamente adicionados anteriormente a filtracdo final, sobre o indice de filtrabilidade do vinho e sua turbidez. O
delineamento experimental utilizado serd especifico para misturas, sendo trés componentes testados (trés estabilizantes), resultando em 7
ensaios com duas repeticdes cada e tratamento controle, sem adi¢cdo de aditivos. Para monitorar o indice de filtrabilidade das amostras serdao
realizadas analises logo apds a adicdo dos produtos e em intervalos de 24h, 7,14 e 21 dias, avaliando o indice de filtrabilidade e a turbidez. O
Indice sera mensurado pelo aparelho da AEB Engineering (Italia) Vessel Data Filterability Index, calculando-se o indice de filtrabilidade a partir do
tempo de passagem de cada parcela de 200mL de amostra, obtendo assim o indice de Filtrabilidade e a Maxima Taxa de Filtracdo por m? de

membrana. Além disso, serdo realizadas andlises de turbidez que possibilitardo a comparacao do indice com uma analise rotineira da industria




enoldgica

Docentes envolvidos (identificar se é responsavel pelo projeto): Evandro Ficagna (responsavel).

Nome do projeto: Efeito do extrato de sementes de uva na toxicidade induzida por glifosato em Caenorhabditis Elegans

Linha de pesquisa: Tecnologias em Viticultura e Enologia

Data de inicio: 2018 - atual

Financiador: IFRS

Valor: RS 2.880,00

Descrigao (resumo): Atualmente o uso desordenado e excessivo de agrotdxicos tem causado diversos impactos ao meio ambiente e a saude
humana. Dentre os ingredientes ativos mais utilizados em agrotdxicos no mundo destaca-se o glifosato. Intoxicacdes a humanos e contaminacdes
de rios, solos e alimentos sdo as consequéncias da atual demanda e venda desse produto. Por outro lado, diversos estudos tém destacado as
propriedades antioxidantes, anti-inflamatérias e pro-longevidade dos polifendis da uva, tanto em ensaios in vitro quanto em modelos animais.
Tendo em vista esse cenario, o objetivo deste projeto é identificar e caracterizar os possiveis danos causados pela exposicdo ao glifosato sobre
parametros comportamentais, fisioldgicos, de estresse oxidativo e enzimaticos utilizando o modelo alternativo Caenorhabditis elegans (C.
elegans) e verificar os efeitos dos extratos de sementes de uva Merlot, Pinot noir, Isabel e Nidgara Branca na possivel reversdo ou atenuacao das
alteragbes provocadas pelo herbicida glifosato. Apds as exposicdes ao glifosato e/ou exposicdo a diferentes extratos de sementes de uvas serdo
avaliados os parametros de letalidade, longevidade, locomocdo, postura de ovos e resisténcia ao estresse oxidativo. Além disso, serdao
determinados os niveis de peroxidacao lipidica, proteina carbonilada, grupos sulfidrila e de EROs e atividade das enzimas catalase (CAT) e
superoxido dismutase (SOD) e acetilcolinesterase (AChE). Espera-se assim contribuir para o entendimento dos mecanismos bioquimicos e

fisioldgicos envolvidos na exposicao ao glifosato e investigar um possivel efeito protetor dos polifendis presentes nos extratos de sementes de




uva sobre os efeitos toxicos induzido por este herbicida.

Docentes envolvidos (identificar se é responsavel pelo projeto): Roberta Schmatz (responsavel).

Nome do projeto: Desenvolvimento de aplicativos para gerenciamento da pulverizacdo em videiras

Linha de pesquisa: Tecnologias em Viticultura e Enologia

Data de inicio: 2016 — atual

Financiador: IFRS

Valor: RS 4.752,00

Descrigao (resumo): Os pulverizadores pneumaticos ou atomizadores, que operam na cultura da videira, sdo equipamentos que, para obterem
sucesso na defesa fitossanitdria da cultura, dependem da aplicacdo correta dos métodos da chamada tecnologia de aplicacdo. Entretanto,
inspecOes realizadas na regido com esses atomizadores que vem sendo desenvolvidas pelo IFRS/BG, demonstram que essas técnicas nao
aplicadas adequadamente, uma vez que os produtores ndo apliocam critérios definifos e corretos para a selecdo de pontas de pulverizacdo e sua
pressdo de trabalho, ndo dominam a taxa de aplicacdo adequada e ndo aplicam os calculos de diluicdo corretamente. A problematica da
pulverizacdo na regido vem sendo comprovada, ndo existindo recurso técnicos simples e eficazes, que possam auxiliar os produtores viticolas nos
calculos e determinacgGes técnicas para a regulagem e calibracdo dos atomizadores. A empresa fabricante tem problemas com o seu mau uso dos
equipamentos, necessitando dos aplicativos para facilitar um pds-venda para assegurar o desempenho adequado dos atomizadores. Os
aplicativos irdo auxiliar na selecdo de pontas, regulagem de pressdo de trabalho e orientar quanto de agroquimico serd depositado no tanque. A
operacionalidade dos aplicativos sera selecao em menus, insercdo de variaveis de entrada e consulta de varidveis de saida.

Docentes envolvidos (identificar se é responsavel pelo projeto): Otavio Dias da Costa Machado (responsavel) e Rodrigo Vieira Luciano.

Nome do projeto: Prospeccao e ajustes tecnoldgicos de porta-enxertos de videira para superacao de estresses tipicos de areas de replantio no




Sul do Brasil - PE-VITISUL

Linha de pesquisa: Desenvolvimento e Sustentabilidade na Vitivinicultura

Data de inicio: 2017 - atual

Financiador: Embrapa Uva e Vinho

Descricao (resumo): A ocorréncia de sintomas de morte e declinio de plantas de videira na Serra Gaucha tem aumentado nos ultimos anos,
ocasionando perdas de qualidade e produtividade. No mundo, pesquisas mostram que estes sintomas podem estar associados com doencgas
fungicas, virdticas e ataque por pragas. Um grupo de doencas pouco pesquisado no Brasil é o das doencgas de tronco da videira, que abrangem o
declinio de Eutypa ou eutipiose (Eutypa spp.), doenca de Petri (Phaeomoniella chlamydospora e Phaeoacremonium australiensis), podridao
descendente (fungos da familia Botryosphaeriaceae), declinio de Phomopsis (Phomopsis viticola) e pé preto (Cylindrocarpon spp., Campylocarpon
spp. e llyonectria spp.). O objetivo do projeto é a caracterizacdo de dreas com a associacdo dos diferentes sintomas, dos fungos que estao
ocorrendo e as doencas, quantificando o nimero de plantas com estes sintomas por area. O trabalho é realizado em vinhedos da Serra Gaucha e
no Planalto, duas importantes regides produtoras de uvas no Brasil. Essa caracterizacdo também gerara informacdées relacionadas a quantificacdo
de perdas ocasionadas por estas doengas, ainda ndo disponiveis no Brasil de forma precisa.

Docentes envolvidos (identificar se é responsavel pelo projeto): Leonardo Cury da Silva, Marcus André Kurtz Almanca, Gustavo Brunetto

Nome do projeto: Selecdo de cultivares de porta-enxerto de videira resistentes a fungos causadores de doencas de tronco
Linha de pesquisa: Desenvolvimento e Sustentabilidade na Vitivinicultura

Data de inicio: 2017-atual

Financiador: IFRS/BG e Embrapa Uva e Vinho

Valor: RS 14.339,50




Descrigdao (resumo): As doencas causadas por fungos tém grande importancia na viticultura brasileira, sendo que nos ultimos anos tem ocorrido
cada vez com maior frequéncia e importancia um complexo conhecido como declinio ou morte de videiras. Os sintomas observados nestas
plantas tém sido relacionados a diversas doencas como declinio de Eutypa, doenca de Petri, doenca de Esca, cancro de Botryosphaeria e declinio
de Phomopsis e, a doengas de colo e raizes como fusariose e pé preto. Estas doengas podem proporcionar morte precoce das plantas (declinio
jovem), declinio lento das plantas, reducdo de producdo, diminuicdo da vida produtiva das plantas e aumento dos custos de manejo no parreiral.
Um dos fungos que tem sido isolado em situa¢des que o sintoma é observado no tronco e nos ramos é Phaeomoniella chlamydospora, um dos
possiveis agentes causais da doenca de Petri e doencga de Esca. Também, em combinag¢do com este fungo tem sido observado com frequéncia a
presenca de Botryosphaeria spp. e espécies dentro do género Cylindrocarpon. Relacionada ao declinio jovem das plantas, um dos principais
fatores é a suscetibilidade das cultivares de porta-enxertos de videira utilizadas. Devido a alta suscetibilidade, a estes fungos, dos porta-enxertos
mais utilizados no Brasil e a necessidade da busca por cultivares resistentes, o presente projeto tem como objetivo principal a selecdo de
cultivares de porta-enxerto de videira resistentes a fungos causadores de doencgas de tronco.

Docentes envolvidos (identificar se é responsavel pelo projeto): Marcus André Kurtz Almanca (responsavel)

Nome do projeto: Intensidade de desfolha na incidéncia e severidade de Glomerella cingulata e na maturacao de uvas da variedade Cabernet
Sauvighon

Linha de pesquisa: Desenvolvimento e Sustentabilidade na Vitivinicultura

Data de inicio: 2017-atual

Financiador: CNPq e IFRS

Valor: RS 4.800,00

Descricdo (resumo): A podriddo da uva madura, causada pelo fungo Glomerella cingulata, € uma doenca em os sintomas sdo visiveis e




ocasionando perdas no momento. Uma pratica utilizada na viticultura e que, entre outros objetivos, busca reduzir as condi¢des aos fitopatdgenos
é a poda em verde utilizando a desfolha. Os produtores que utilizam esta pratica fazem em diferentes momentos do ciclo da planta, desde a fase
de grao chumbinho até fechamento de cacho e inicio da maturacdo. Neste sentido, os produtores tém observado que quando a desfolha em
fases mais avancgadas do ciclo, aparentemente aumenta a incidéncia e a severidade de podriddao da uva madura. Portanto, dentro deste cendrio
este trabalho tem por objetivo avaliar o efeito da época e da intensidade da desfolha na incidéncia e severidade de podridao da uva madura e
maturagdo de uvas da variedade Cabernet Sauvignon. O experimento sera conduzido durante o ciclo vegetativo 2018/19 em vinhedo pertencente
a empresa Vinhos Larentis Ltda. Serao testadas duas épocas de desfolha, estddio 25 e 29, com duas intensidades, nivel baixo de desfolha: retirada
das folhas abaixo do cacho e nivel alto de desfolha: retirada de todas as folhas abaixo e duas

folhas acima do cacho. Além da testemunha sem desfolha. Serdo avaliadas incidéncia e severidade da doenca, assim como a evolucao da doenca.
Também serdo avaliados pardmetros de maturacao das uvas como acidez total, pH, grau Brix e grau Babo e densidade.

Docentes envolvidos (identificar se é responsavel pelo projeto): Marcus André Kurtz Almanca (responsdvel) e Luciano Manfroi.

Nome do projeto: Estimativa da evapotranspiracdo atual de uvas finas a partir de imagens obtidas por VANT e por estacdes de fluxo via balanco
de energia.

Linha de pesquisa: Desenvolvimento e Sustentabilidade na Vitivinicultura

Data de inicio: 2017- atual

Financiador: IFRS

Valor: RS 30.000

Descricao (resumo): Dentro de uma mesma propriedade, a caracterizagdo dos vinhedos, com base no potencial hidrico disponivel para o

desenvolvimento do cultivo da videira é fundamental, pois é com base neste conhecimento que a empresa pode definir os seus objetivos em




relacdo aos produtos que espera obter de cada uma dessas dreas. Nem todas as areas serdo capazes de oferecer a matéria-prima para a
elaboragao do melhor espumante. Mas, como conhecer qual o potencial maximo de cada area? Qual a melhor matéria-prima que determinada
area pode fornecer? Onde estdo as melhores glebas de determinado terreno? Quais terrenos ndao estdo aptos para a exploracdo de uma
vitivinicultura de qualidade? Na auséncia de respostas concretas a essas perguntas, de um modo geral, o potencial produtivo de um determinado
ano é definido pela média do talhdo, a qual, evidentemente, altera-se conforme a safra e esta ultima estd fortemente atrelada as variacdes
pluviométricas e a capacidade hidrica do solo, os quais devem ser completamente entendidas para que se permita trabalhar o manejo do recurso
agua de forma sustentdvel. De forma aplicada, o IFRS-Campus Bento Gongalves se propde a estabelecer um processo de monitoramento hidrico
remoto de vinhedo irrigado, observar suas condicdes micrometeoroldgicas e suas relacdes fisiolégicas com a qualidade de espumantes de
microterroirs da regido de Pinto Bandeira, Serra Gaucha-RS, com a utilizagcdo de cdameras RBG/infravermelhas e termais acopladas a veiculo aéreo
ndo tripulado.

Docentes envolvidos (identificar se é responsavel pelo projeto): Rodrigo Otdvio Camara Monteiro (responsavel), Leonardo Cury da Silva

Nome do projeto: Caracterizacdo e avaliacdo do potencial biotecnoldgico e funcional de micro-organismos endofiticos de videira

Linha de pesquisa: Desenvolvimento e Sustentabilidade na Vitivinicultura

Data de inicio: 2018-atual

Financiador: IFRS

Valor: RS 6.880,00

Descrigao (resumo): Os micro-organismos endofiticos podem ser definidos como organismos que colonizam tecidos internos de plantas sem
causar dano negativo imediato ao seu hospedeiro. Existem diversos relatos demonstrando que plantas associadas a esses micro-organismos sao

mais resistentes a patégenos, ao estresse ambiental e possuem uma taxa de crescimento maior. Atualmente, o isolamento de endofiticos tem




atraido a atencdo de diversos grupos de pesquisa. In vitro, essas espécies sdo potenciais candidatos na producdo de novos compostos com
atividades bioldgicas diversas, como antimicrobianos e fito-hormonios. Além disso, sua aplicacdo na agricultura tem proporcionado excelentes
resultados, mais especificamente, no controle bioldgico de fitopatdgenos, fornecendo protecdo a planta hospedeira, resultando em maior
produtividade. No Brasil, o Estado do Rio Grande do Sul destaca-se pela producdo da uva devido as suas condi¢Ges climaticas e de relevo, sendo
destaque na producdo de vinhos, sucos e outros derivados. O objetivo geral do trabalho é identificar, caracterizar e avaliar o potencial
biotecnoldgico e funcional de micro-organismos endofiticos de videira.

Docentes envolvidos (identificar se é responsavel pelo projeto): Marcus André Kurtz Almanca (responsavel) e André Luiz Montes

Nome do projeto: Utilizacdo e refinamento da técnica 'Surface Renewal' para a estimativa da evapotranspiracdo atual de uvas finas via balanco
de energia

Linha de pesquisa: Tecnologias em Viticultura e Enologia

Data de inicio: 2017- atual

Financiador: IFRS e CNPq

Valor: RS 158.000

Descricao (resumo): Apesar da disponibilidade de varios métodos para estimar o fluxo de calor sensivel direta ou indiretamente (por meio do
balanco de energia), com base em algumas premissas como: precisao, simplicidade, representacao espacial, robustez, exigéncias e custo, cada
método tem suas vantagens e limitagdes. Assim, a procura por métodos adequados - nesta proposta ‘Surface Renewal’ - potencializa as
vantagens da estimativa e trata-se de uma pratica a ser melhor investigada, assim como a utilizacdo de instrumental de baixo custo de modo a
permitir a replicacdo de ensaios no campo, o que é muito vantajoso para a obtencdo de dados precisos e representativos das diferentes

condicBes micrometeoroldgicas de regioes de vinhedos implantados em condi¢des topograficas acidentadas como é o caso de Pinto Bandeira-RS.




Desta forma, o objetivo deste trabalho é utilizar e refinar a técnica Surface Renewal para a estimativa do fluxo de calor sensivel visando a
obtengao da evapotranspiragcdao atual de um vinhedo para a definicao de estratégias de reposi¢ao suplementar de dgua com vistas a obtengdo de
uva para processamento e producdo de espumante de alta qualidade.

Docentes envolvidos (identificar se é responsavel pelo projeto): Rodrigo Otavio Camara Monteiro (responsavel), Leonardo Cury da Silva

Nome do projeto: Monitoramento hidrico remoto em vinhedos irrigados e suas relagdes na qualidade de espumante de microterroirs da Serra
Gaucha com a utilizacdao de cameras infravermelhas termais acopladas a veiculo aéreo nao tripulado

Linha de pesquisa: Desenvolvimento e Sustentabilidade na Vitivinicultura

Data de inicio: 2015- atual

Financiador: IFRS

Valor: RS 12.800

Descricao (resumo): Dentro de uma mesma propriedade, a caracterizacdo dos vinhedos, com base no potencial hidrico disponivel para o
desenvolvimento do cultivo da videira é fundamental, pois é com base neste conhecimento que a empresa pode definir os seus objetivos em
relacdo aos produtos que espera obter de cada uma dessas dreas. Nem todas as areas serdo capazes de oferecer a matéria-prima para a
elaboracdo do melhor espumante. Mas, como conhecer qual o potencial mdximo de cada area? Qual a melhor matéria-prima que determinada
area pode fornecer? Onde estdo as melhores glebas de determinado terreno? Quais terrenos nao estdao aptos para a exploracdo de uma
vitivinicultura de qualidade? Na auséncia de respostas concretas a essas perguntas, de um modo geral, o potencial produtivo de um determinado
ano é definido pela média do talhdo, a qual, evidentemente, altera-se conforme a safra e esta ultima estd fortemente atrelada as variacdes
pluviométricas e a capacidade hidrica do solo, os quais devem ser completamente entendidas para que se permita trabalhar o manejo do recurso

agua de forma sustentdvel. De forma aplicada, o IFRS Campus Bento Gongalves se propde a estabelecer um processo de monitoramento hidrico




remoto de vinhedo irrigado, observar suas condicdes micrometeoroldgicas e suas relacdes fisiolégicas com a qualidade de espumantes de
microterroirs da regido de Pinto Bandeira, Serra Gaucha-RS, com a utilizagdo de cdmeras infravermelhas termais acopladas a veiculo aéreo nao
tripulado.

Docentes envolvidos (identificar se é responsavel pelo projeto): Rodrigo Otavio Camara Monteiro (responsavel), Leonardo Cury da Silva

Nome do projeto: VITISMESA - Incremento da eficiéncia técnica, econdmica e ambiental de sistemas de produgao de uvas.

Linha de pesquisa: Desenvolvimento e Sustentabilidade na Vitivinicultura

Data de inicio: 2015- atual

Financiador: EMBRAPA e CNPq

Valor: RS 300.000

Descrigao (resumo): A uva é uma das principais frutas comercializadas para consumo ‘in natura’ no pais. Apesar do papel preponderante no
desenvolvimento econémico e social das regides onde se consolida, a viticultura de mesa tem perdido importancia para outras exploracoes
agricolas, devido, principalmente, aos altos custos de producdo e a alta demanda de mao-de-obra dos atuais sistemas de producdo. A
implementacao de novas estratégias de manejo de plantas, como o manejo da copa e o uso de fitorreguladores, a modificacdao dos sistemas de
sustentacdo de plantas utilizados com o objetivo de reduzir os custos e a necessidade de mao-de-obra, bem como a adequacdo dos porta-
enxertos as novas cultivares e aquelas tradicionais cultivadas em novas regides, contribuirdo para que a atividade seja técnica e economicamente
sustentdvel. Na presente proposta, pretende-se avaliar estratégias de manejo de plantas e cachos e estabelecer as melhores relacdes
cultivares/porta-enxertos para uvas de mesa nas diferentes regides produtoras. Para tanto, foi organizada uma rede de pesquisa da qual
participam pesquisadores de duas unidades da Embrapa (CNPUV e CPATSA), duas instituicbes estaduais de pesquisa (IAC e IAPAR), de oito
instituicGes de ensino (UNESP/FCA/FEI, UEM, UEL, UENF, UFFRJ e IFRS/Bento Gongalves, Unimontes/Janatuba-MG, UFES), bem como engenheiros




agronomos da Secretaria da Agricultura do Municipio de Jales, da Coordenadoria de Assisténcia Técnica Integral (CATI), da EMATER/PR e da
Associacdo Norte Paranaense de Estudos em Fruticultura (ANPEF). As atividades estdo distribuidas em seis planos de a¢do (PAs). O PA1 (Gestdo)
promovera o gerenciamento dos recursos financeiros, do cronograma de execucao das atividades de pesquisa e a interacdo entre os membros da
equipe. O PA2 avaliard a influéncia de diferentes porta-enxertos sobre varidveis relacionadas a producao, fertilidade de gemas, fenologia,
comportamento em relacdo as doencas, desenvolvimento e relacdo entre copa e sistema radicular, absorcdo de nutrientes, bem como atributos
de qualidade de frutos. Sistemas de conducdo do corddo esporonado, sistemas de sustentacdo de plantas, inducdo e quebra de dorméncia e
épocas do desponte de ramos serao avaliados no PA3. No PA 4, serdo avaliadas praticas culturais no manejo de cacho, como raleio de bagas e uso
de reguladores de crescimento, para melhoria da qualidade dos frutos. Ajustes das praticas culturais em uvas de mesa em ambiente protegido
com plastico serdo estudados no PAS5. No PA6, serdo gerados e analisados indicadores econdmicos e financeiros relacionados com novas praticas
culturais de manejo recomendadas e implementadas as acdes de transferéncia e difusdo das diferentes tecnologias desenvolvidas no projeto.
Dessa forma, espera-se contribuir para a adogao de praticas que possibilitem a oferta de frutos com qualidade cada vez maior e pregos cada vez
mais competitivos.

Docentes envolvidos (identificar se é responsavel pelo projeto): Leonardo Cury da Silva

Nome do projeto: Herbario vitivinicola virtual e fisico.

Linha de pesquisa: Desenvolvimento e Sustentabilidade na Vitivinicultura
Data de inicio: 2017- atual

Financiador: IFRS

Valor: RS 21.200

Descrigao (resumo): Dados histéricos revelam que a primeira introducdo da videira no Brasil foi feita pelos colonizadores portugueses em 1532,




através de Martin Afonso de Souza sempre com cultivares de Vitis vinifera. Nas primeiras décadas do século XIX cultivares de outras espécies do
género Vitis passaram a ser plantada nas diversas regides do pais, tornando-se a base para o desenvolvimento da vitivinicultura comercial. A
vitivinicultura moderna busca visualizar a potencialidade dos acessos genéticos do género Vitis utilizados até entdo na vitivinicultura nacional.
Pode-se utilizar inumeras ferramentas estratégicas para conhecer e visualizar as caracteristicas morfoldgicas da videira, contudo, uma forma
eficiente e rdpida para realizar esse comparativo é a utilizacdo de informacdes disponiveis em herbarios. Estes herbarios, em sua generalidade,
podem ser acessados de forma fisica ou virtual. Atualmente o laboratério de Morfologia e Fisiologia da Videira, do Campus Bento Gongalves, ndo
dispde de um herbario, em nenhuma de suas formas disponiveis para utilizacdo pelos estudantes e pelo publico em geral. Portanto, os objetivos
deste projeto sdo a construcdo continua de um herbario fisico, assim como a construcdo de um sitio eletrénico do herbdrio virtual de forma a
disponibiliza-los para livre acesso. Do mesmo modo visa propiciar o aumento do conhecimento dos estudantes, técnicos e publico em geral
referente as principais espécies do género Vitis utilizados, tanto na vitivinicultura nacional, como na mundial. A colaboracdo desse projeto baseia-
se na filosofia de promover o conhecimento docente, discente, técnico e do vitivinicultor nacional, com a finalidade de lograr uma cadeia
agroalimentar sustentavel.

Docentes envolvidos (identificar se é responsavel pelo projeto): Leonardo Cury da Silva

Nome do projeto: Relacionamentos Interorganizacionais em Cadeias de Suprimentos de Alimentos Organicos: Governanca e Ganhos Relacionais
em Diferentes Fases de Maturidade

Linha de pesquisa: Desenvolvimento e Sustentabilidade na Vitivinicultura

Data de inicio: 2016-atual

Financiador: IFRS

Descricao (resumo): Relacionamentos interorganizacionais no contexto das cadeias de suprimentos sdo influenciados por mecanismos de




governanca e por fatores contextuais relacionados ao ambiente no qual as organizacdes estdo inseridas. O objetivo deste trabalho é analisar
como o uso de mecanismos de governanga influencia a maturidade dos relacionamentos entre comprador-fornecedor em cadeias de suprimento
de alimentos orgénicos e a geracao de ganhos relacionais aos participes. A Visdo Relacional foi utilizada como abordagem tedrica do estudo e a
pesquisa faz uso de métodos mistos com duas etapas. A etapa qualitativa foi realizada por meio de estudos de caso, onde foi analisado o
fenbmeno dentro do contexto de cadeias de suprimentos sustentdveis de alimentos organicos e a utilizacdo de mecanismos de governanca
durante as fases de maturidade de relacionamentos entre comprador-fornecedor, com vistas a geracdo de ganhos relacionais. A etapa
guantitativa consistiu em uma survey com 181 produtores organicos no Brasil com o propdsito de verificar a relagdo entre os mecanismos de
governanga e a geragao de ganhos relacionais integrando os resultados a analise dos dados qualitativos. O estudo contribui teoricamente com os
pressupostos do modelo dindmico da Visdo Relacional, identificando que apesar das motivagdes iniciais relativas a complementaridade de
recursos nas diades, a maturidade das relagdes demanda o uso de mecanismos de governanca e fatores internos as organizacdes. As evidéncias
demonstraram que o nivel de maturidade dos relacionamentos interorganizacionais além de evoluir, também pode regredir. Socialmente, o
estudo contribui para valorizar o papel do agricultor organico e possibilitar por meio das evidéncias a reflexdo do poder publico e do
empresariado para as dificuldades do setor. Além de buscar alternativas de como superar essas dificuldades em prol do aumento e disseminagao
da producdo orgéanica, ndo somente por meio de transacdes de natureza econdmica, mas sim baseadas nas relagdes.

Docentes envolvidos: Tatiane Pellin Cislaghi.

Nome do projeto: Estratégias a mitigacdo da toxidez de cobre em vinhedos no Bioma Pampa.
Linha de pesquisa: Desenvolvimento e Sustentabilidade na Vitivinicultura

Data de inicio: 2018- atual




Financiador: UFSM

Descrigao (resumo): O estado do Rio Grande do Sul (RS) possui a maior area cultivada com videira do Brasil e é responsavel pela elaboragao das
maiores quantidades de vinho, suco e espumantes do pais, que geram renda a viticultores familiares e grupos empresariais. Porém, as condicdes
climdticas favorecem a incidéncia de doengas fungicas foliares em videiras, o que diminui a produtividade e deprecia a qualidade da uva, do seu
mosto e dos seus derivados, como o vinho. Por isso, as videiras anualmente sdo submetidas a inumeras aplicacdes de fungicidas que na sua
composi¢ao possuem cobre (Cu). Por causa disso, ao longo dos anos foi verificado o acimulo e incremento de formas labeis de Cu em solos,
como naqueles de vinhedos instalados em solos arenosos, com baixos teores de matéria organica e capacidade de troca de cations da regido da
Campanha Gaucha, localizada no Bioma Pampa do RS. O aumento dos teores de Cu em solos de vinhedos tem causado estresse em videiras
adultas em produgdo, mas especialmente toxidez em videiras jovens, transplantadas em solos de vinhedos antigos erradicados, com altos teores
de Cu. A toxidez se manifesta pelas modificacdes morfoldgicas e anatébmicas no sistema radicular, diminuindo a absorcdo de dgua e nutrientes, o
gue retarda o crescimento das videiras, o inicio da produtividade de uva e a lucratividade do viticultor, o que nao é desejado. Mas, somado a isso,
os altos teores de Cu em solos podem causar toxidez a espécies de plantas de cobertura que coabitam os vinhedos, especialmente, aquelas
semeadas anualmente, o que reduz a ciclagem de nutrientes e a deposicao de residuos sobre a superficie do solo, potencializando as perdas de
agua e solo, especialmente, nos arenosos, como aqueles de vinhedos no Bioma Pampa. Com base nesta problematica torna-se necessario
estabelecer estratégias de mitigacdo a toxidez de Cu em solos de vinhedos. Isso pode ser feito através da selecdao de espécies subtropicais nativas
do Bioma Pampa que apresentam mecanismos de tolerancia a toxidez de Cu, através da aplicagdo de amenizantes, como o calcario, composto
organico, entre outros, que reduzem a biodisponibilidade de Cu as plantas ou mesmo com a inoculacdo de Fungos Micorrizicos Arbusculares
(FMAs) em videiras. No entanto, ndo é suficientemente conhecido quais sdo as espécies subtropicais nativas do Bioma Pampa tolerantes a

toxidez de Cu. Aliado a isso, ndo é conhecido quais sdo os melhores tipos de amenizantes e suas quantidades a serem adicionadas para diminuir a




disponibilidade de Cu e favorecer o crescimento e desenvolvimento de videiras e outras plantas que coabitam os vinhedos. Finalmente, é
necessario melhor conhecer, em experimentos a campo de média e longa duragdo, os FMAs mais eficientes na fitoprotecao das videiras a toxidez
de Cu. Assim, o presente projeto possui como objetivo geral propor estratégias a mitigacdo da toxidez de Cu em vinhedos localizados no Bioma
Pampa.

Docentes envolvidos: Gustavo Brunetto, Eduardo Girotto.

Nome do projeto: Extracdo e caracterizacdo de produtos naturais utilizando fluidos pressurizados

Linha de pesquisa: Tecnologias em Viticultura e Enologia

Data de inicio: 2015-atual

Financiador: CNPQ

Descrigdao (resumo): O Brasil possui um dos maiores potenciais para producdo de riquezas provenientes da sua biodiversidade. O mercado de
6leos essenciais, corantes, nutracéuticos, alimentos funcionais, fitoterdpicos e outros produtos derivados de vegetais é crescente, e pesquisas
mostram frequentemente o grande niumero de aplicacdes possiveis de substancias produzidas pelo metabolismo de plantas nativas de regides
tropicais. Diante do exposto, a busca por tecnologias que permitam a obtenc¢do destes produtos torna-se de grande importancia para que, neste
campo, o Brasil deixe de ser um mero fornecedor de matéria-prima, e possa se tornar um grande exportador destes produtos, atraindo riquezas e
gerando empregos no campo e na agroindustria. A extracdao de compostos a partir de fontes naturais é a aplicacdo amplamente investigada para
fluidos pressurizados e/ou supercriticos com varias centenas de artigos cientificos publicados. A extracdo utilizando estes tipos de fluidos
apresentam vantagens sobre técnicas de extracdo tradicionais: é um processo flexivel, devido a possibilidade de troca continua do

poder/seletividade do solvente e permite a eliminacdo de solventes organicos dos extratos. Varios solventes tém sido utilizados como fluidos




pressurizados e/ou supercriticos. Os solventes convencionais mais utilizados em extra¢des sdo os hidrocarbonetos tais como n-hexano, n-
pentano e n-butano, éxido nitroso, hexafluoreto de enxofre e hidrocarbonetos fluorados. A Unica grande desvantagem dos fluidos pressurizados
e/ou supercriticos é o aumento dos custos de investimento, se comparado a técnicas tradicionais de extracdo que utilizam a pressdo atmosférica.
No entanto, a base do processo (extracao e separagdo) é relativamente barata e simples de ser ampliada em escala industrial. Com base em
técnicas de extracdo tradicionais, existe um grande interesse na utilizacdo de fluidos pressurizados liquidos ou solventes polares altamente
volateis, como uma alternativa aos solventes convencionais para remoc¢ao de compostos organicos a partir de vdrias matrizes. Quando os gases,
tais como diéxido de carbono, propano e n-butano sdo liquefeitos, suas propriedades fisico-quimicas se tornam ideais e sdo considerados
solventes ndo-toxicos. Nos Ultimos anos, gases liquefeitos tém sido aplicados para a remocdo de poluentes como hidrocarbonetos aromaticos
policiclicos e bifenilas policloradas de matrizes ambientais, incluindo solos, sedimentos e lamas. Os consumidores estdo cada vez mais
conscientes da necessidade de um estilo de vida saudavel e de uma dieta equilibrada, haja vista a grande requisicdo de informacdes prévias sobre
nutrientes e metabdlitos especiais. Aliados aos avangos na ciéncia e tecnologia, com maior divulgacao das propriedades dos alimentos e a
potencial acdo benéfica na saide humana, prevenindo e tratando as doencas, frutas tropicais exdticas, caules, raizes, sementes e folhas de
matrizes vegetais passam a ser consideradas promotores da saude, pegas-chave na promoc¢ao da qualidade de vida desde a infancia até o
envelhecimento. Os compostos antioxidantes tém sido definidos pelo FDA (Food and Drug Administration) como substancias usadas com a
finalidade de conservar os alimentos pelo retardamento da deterioracao, rancidez ou descoloragdo causada pela oxidagcao. A peroxidacao lipidica
é uma importante reacdo deteriorativa dos alimentos durante o processamento e armazenamento. Substancias tdxicas formadas pela
peroxidacado lipidica podem levar a efeitos adversos como carcinogénese, mutacdo do DNA celular e envelhecimento.

Docentes envolvidos: Wagner Luiz Priamo




Nome do projeto: PERSPECTIVA INTERNACIONAL DA SUCESSAO FAMILIAR RURAL

Linha de pesquisa: Desenvolvimento e Sustentabilidade na Vitivinicultura

Data de inicio: 2018-atual

Financiador:

Descrigao (resumo): Comumente os jovens sdo considerados marginalizados, vulneraveis e incapazes em um mundo de adultos. Isto se agrava
com a diversidade social pela qual é composta a juventude, a exemplo da distincdo entre jovens rurais e jovens urbanos. O jovem rural,
comparativamente ao jovem urbano, enfrenta mais dificuldades e menos oportunidades no espaco rural, tendo como alternativa a migracdo para
o meio urbano, buscando melhores condi¢des de vida, estudo e trabalho. Como resultado, envelhecimento da populacdo rural, masculinizacdo e
dificuldades de sucessao familiar no campo. O cendrio brasileiro tem sido explorado em pesquisas académicas, as quais mostram um panorama
pessimista, prevendo aumento de migracdo rural-urbana e limitacbes cada vez maiores para a permanéncia dos jovens no campo como
sucessores nas propriedades. E no restante do mundo existem preocupacdes semelhantes as brasileiras no que se refere a sucessao rural? O
presente projeto se propde investigar a situacdo atual da sucessdo familiar rural numa perspectiva internacional. Como objetivos especificos,
buscara identificar padrdes da problematica de sucessao rural no mundo; identificar paises e situacdes em que a sucessao rural no campo nao
encontra dificuldades, levantando quais a¢des ou cendrios sdo responsaveis pelo sucesso; e identificar se o padrdo de diferenciacdo de género é
exclusivo do Brasil ou se observa em outros locais do mundo. Metodologicamente, serd um ensaio tedrico e nao utilizara pesquisa empirica como
base de dados, alicercando-se na revisdo bibliografica. Desta pesquisa espera-se avancar cientificamente nessa area de conhecimento,
contribuindo para a comunidade cientifica da area.

Docentes envolvidos: Raquel Breitenbach (responsavel).




Nome do projeto: Atividade anti-hipertensiva por inibicao da enzima conversora de angiotensina de vinhos do Planalto Catarinense

Linha de pesquisa: Tecnologias em Viticultura e Enologia

Data de inicio: 2018-atual

Financiador: IFSC

Descrigao (resumo): A regido do Planalto Catarinense caracteriza-se pela elevada altitude, varidvel de 900 a 1.400 metros acima do nivel do mar
e, tem se caracterizado pela producdo de vinhos com elevado conteddo de compostos fendlicos e significativa atividade antioxidante. Entretanto,
mais estudos acerca dos possiveis efeitos benéficos dos vinhos produzidos nessa regido, dada a presenca de elevado conteido de compostos
fendlicos, sdo ainda incipientes. Neste estudo avaliar-se-a a atividade anti-hipertensiva, por inibicdo da enzima conversora de angiotensina, de
vinhos brancos, rosados e tintos produzidos na regido do Planalto Catarinense. Serdo analisadas amostras de vinhos de Vitis vinifera L., das safras
2015, 2016 e 2017, determinando-se o conteudo de acidos fendlicos, flavanadis e flavondis por cromatografia liquida de alta eficiéncia. A atividade
inibitéria da enzima conversora de angiotensina (ECA) sera determinada antes e depois da digestdo gastrointestinal in vitro, simulando a hidrdlise
de L-histidil-L-leucina pela ECA para formar acido hipurico. Este projeto de pesquisa podera contribuir para elevar o conhecimento cientifico
sobre a atuagdao dos compostos fendlicos sobre a inibicao da ECA, além de suportar a recomendac¢ao de que o consumo moderado de vinhos
produzidos no Planalto Catarinense pode ser benéfico a saude humana.

Docentes envolvidos: Stefany Grutzmann Arcari (responsavel).

Nome do projeto: Capacidade de adsorgao, dessorgao, estoque de metais pesados na matéria organica e produtividade de culturas em solos
argilosos com longo histdrico de aplicacdo fontes organicas de nutrientes

Linha de pesquisa: Tecnologias em Viticultura e Enologia




Data de inicio: 2017- atual

Financiador: IFRS

Descricao (resumo): O presente projeto visa atualizar e difundir conhecimentos no que diz respeito ao uso intensivo de fontes de nutrientes
organicas e mineral na fertilizacdo de culturas produtoras de graos e forrageiras em diferentes sistemas de cultivo e a capacidade de solos
argilossos em adsorver elementos e o estoque de nutrientes na matéria organica em solos com sucessivas aplicacdes destas fontes de nutrientes.
Com a elevacdo dos custos da adubacao mineral, os residuos organicos produzidos no meio rural agricola passaram a ter maior importancia como
materiais reciclaveis e utilizaveis para melhorar as condi¢des do solo e aumentar o nivel de fertilidade do mesmo. A possibilidade de redugdo da
utilizacao de fontes ndo renovaveis na fertilizacdo de culturas agricolas, aliada a necessidade de disposicao sustentdvel de residuos organicos no
ambiente, ciclagem de nutrientes e energia pelo uso de materiais organicos, os tornam atrativos do ponto de vista econémico, agricola e
ambiental. Porém, estudos que avaliem os efeitos de sucessivas aplicacdes de fontes organicas e organomieral, ao longo dos anos, sao escassos.
Nesse sentido, esta proposta de estudo ganha relevancia pois propdem a realizagao de estudos mais detalhados sobre a utilizagao, das diferentes
fontes de nutrientes, em ensaios de longa duracdo localizados em importantes regiGes agricolas do estado do Rio Grande do Sul. Aliado a isso,
esta proposta possibilitara que se realize estudos integrados sobre atributos agron6micos e ambientais do uso intensivo de fontes organicas de
nutrientes e com isso verificar a possivel contaminacdo de solos agricolas por metais como Cu e Zn e elementos com potencial poluente como N e
P. Com isso, pretende-se indicar possiveis alteragdes na recomendac¢ao das fontes de nutrientes testadas na fertilizacao de culturas agricolas para
o estado do Rio Grande do Sul.

Docentes envolvidos: Eduardo Girotto.

Nome do Projeto: Melhoria no Sistema Tradicional de Elaboragdao de Suco de Uva através de Arraste de Vapor

Linha de pesquisa: Tecnologias em Viticultura e Enologia




Data de inicio: 2016-atual

Descrigao (resumo): Trata-se de um projeto de Encomenda Transversal Sibratec (Redes de Centros de Inovagdao — Convénio FINEP). Parceria com
a Cooperativa AECIA de agricultores ecologistas, EMBRAPA UVA e Vinho e UCS. O projeto sera desenvolvido nas safras viticolas 2017, 2018 e 2019
em 3 produtores ecologistas de Ipé e Antonio Prado e pretende testar em escala industrial um protétipo que permita adequar o processo de
elaboracdo dos sucos elaborados com a tecnologia de arraste a vapor, gerando produto que se adeque aos PIQs propostos pelo MAPA.

Docentes envolvidos: Vitor Manfroi (responsavel).

Nome do projeto: Ampliacdo da soberania alimentar através do desenvolvimento de tecnologias alternativas para o manejo de insetos e
doencas, fortalecendo a agroecologia na Serra Gaucha

Linha de pesquisa: Tecnologias em Viticultura e Enologia

Data de inicio: 2014- atual

Financiador: IFRS

Descrigao (resumo): Ampliacdo da agroecologia na regido da Serra Gaucha a partir de varias agdes junto aos agricultores familiares buscando o
desenvolvimento de produtos a base de fermentados vegetais para controle de fitopatdgenos e insetos de importancia agricola a fim de diminuir
gargalos técnicos que restringem a adog¢do da agroecologia na vitivinicultura.

Docentes envolvidos: Luis Carlos Diel Rupp.

Nome do projeto: Apoio ao desenvolvimento do comércio justo, ético e solidario entre a Unido Europeia e o Brasil
Linha de pesquisa: Desenvolvimento e Sustentabilidade na Vitivinicultura
Data de inicio: 2018- atual

Financiador: IBF International Consulting




Descrigao (resumo): A presente proposta visa apoiar o desenvolvimento do comércio justo, ético e solidario entre o Brasil e a Unido Europeia, a
partir de uma demanda especifica da Delegacao da Unido Europeia. Pretende-se aumentar a conscientizagdo e disseminar conhecimento sobre
essa atividade econb6mica, levando a luz informacdes sobre produtos, produtores e questdes relacionadas ao comércio justo. A pesquisa tem
como objetivo a organizac¢do de dois féruns e a elaboragdo de um estudo completo sobre comércio justo, ético e solidario no Brasil. Este estudo
serd conduzido com foco na obtencdo de informacgdes detalhadas sobre esquemas comerciais, produtores, exportadores e importadores justos e
éticos no Brasil, necessidades do consumidor, mapeamento e identificacdo de melhores praticas (também como resultado do primeiro evento de
stakeholder). O estudo serad desenvolvido através de pesquisa em dados secundarios, entrevistas com principais interessados, e com base em
outros insumos fornecidos pelas partes interessadas. A originalidade desse projeto se deve ndo sé ao ineditismo de um estudo dessa magnitude
no Brasil, mas também devido aos aspectos sociais que potencialmente pode abranger, por meio da melhoria das relagdes comerciais de
produtos de comércio justo, ético e solidario entre Brasil e Unido Europeia. Espera-se obter resultados significativos em longo prazo para os
produtores do Brasil, por meio da agregacdo de valor aos seus produtos, empoderamento das mulheres, promovendo igualdade de género e
protagonismo para pequenos produtores e empresarios, por meio de condicdes favoraveis para esse tipo de comércio.

Docentes envolvidos: Marilia Bonzanini Bossle

Nome do projeto: Eco-inovacgao na certificagdo de alimentos organicos? Motivagdes e novas formas organizacionais

Linha de pesquisa: Desenvolvimento e Sustentabilidade na Vitivinicultura

Data de inicio: 2018- atual

Financiador: IFRS

Descricao (resumo): O Brasil tem de conciliar o seu crescimento agricola com dois objetivos sociais: (1) garantir que o crescimento seja

ambientalmente sustentavel e (2) que o crescimento esteja de acordo com os ajustes estruturais para apoiar os pequenos agricultores,




responsaveis pela diversidade na producdo de alimentos (OECD, 2015). No entanto, o Brasil segue, de modo geral, um modelo de agricultura
tradicional e é o maior consumidor de agrotéxicos do mundo. Diante desse cenario, com uma demanda crescente de alimentos e a necessidade
de garantir a sua producdo, percebe-se o surgimento de novas e alternativas formas de organizacdo nos setores agricolas, com destaque a
produgdo agroecoldgica e organica e suas diferentes formas de certificacao. Esse projeto de pesquisa visa, portanto, entender o que motiva os
produtores agroecoldgicos e organicos a adotar diferentes formas de certificacdo, como por exemplo, pelo sistema participativo, investigando
como a formacdo de parcerias e alguns aspectos sociolégicos da Teoria Institucional (particularmente, a Nova Teoria Institucional), como
simbolos, mitos e crencas influenciam a adoc¢do da certificagdo organica, sendo essas novas formas organizacionais podendo ser consideradas
como eco-inovacdes. O método de pesquisa serd desenvolvido por meio de uma pesquisa quantitativa, tendo com base, uma pesquisa qualitativa
em andamento. Assim, espera-se que, com a realizacdo desse projeto, possa-se contribuir com a literatura de eco-inovagao e organicos, com
apoio da teoria institucional como base tedrica. A investigacdo empirica sera realizada em colaboracdo com diferentes instituicbes, em um
projeto que visa ampliar o conhecimento sobre sistemas participativos de certificacao.

Docentes envolvidos: Marilia Bonzanini Bossle

Nome do projeto: IGS: fatores de inovacdo, competitividade e sustentabilidade nas Indicacdes Geograficas (IGs) gatuchas

Linha de pesquisa: Desenvolvimento e Sustentabilidade na Vitivinicultura

Data de inicio: 2017- atual

Financiador: FAPERGS

Valor: RS 16.000

Descricao (resumo): As Indica¢gdes Geograficas (IGs) sdo uma modalidade de protegdo intelectual com desenvolvimento recente no Brasil, cuja

principal funcdo é reconhecer e proteger as especificidades das regides produtoras, contribuindo para preservacao do patriménio e, ao mesmo




tempo, agregar valor aos produtos e servicos. A pesquisa propde analisar fatores de inovacao e competitividade para as I1Gs galchas a partir de
uma visdo de sustentabilidade em escopo amplo, considerando as dimensdes ambiental, econémica, social, politico- institucional e territorial. O
projeto sera desenvolvido em contato com os principais atores do setor (Férum das IGs, MAPA, lbravin, instituicdes de apoio) e, entre os
resultados esperados, estdo a sistematizagdo material que possa dar suporte a tomada de decisdo em termos de politicas publicas para a area, ao
mesmo tempo que apoiar a estruturacdo de Planos de Ac¢do a partir das associacdes gestoras das IGs e Marcas Coletivas e contribuir para a
melhoria nos processos de gestao considerando as institui¢cdes envolvidas com as IGs, em termos de processos internos e cooperagao entre os
agentes.

Docentes envolvidos: Shana Sabbado Flores

Nome do projeto: Estruturacao, qualificacdo e consolidacdo de IndicacGes Geograficas brasileiras de vinhos

Linha de pesquisa: Desenvolvimento e Sustentabilidade na Vitivinicultura

Data de inicio: 2016- atual

Financiador: EMBRAPA

Descrigao (resumo): O fomento as indica¢cdes geograficas no Brasil iniciou na década de 1990, visando estabelecer novos referenciais para o
desenvolvimento do setor vitivinicola nacional. O primeiro projeto de estruturacdo de uma indicacdo geografica teve inicio em 1995,
desenvolvido pela UCS e Embrapa Uva e Vinho (incluindo a coordenacgdo), tendo resultado no reconhecimento da Indicacdo de Procedéncia Vale
dos Vinhedos, a primeira do Brasil. Diversos outros projetos se seguiram resultando no reconhecimento das Indica¢cdes de Procedéncia Altos
Montes, Pinto Bandeira, Monte Belo e Farroupilha e a Denominacdo de Origem Vale dos Vinhedos, todas para vinhos e espumantes. Estdo em
desenvolvimento os projetos para a Indicacdes de Procedéncia Campanha e Vale do S3o Francisco. Todos estes projetos estiveram focados na

estruturacao e reconhecimento das indica¢des geograficas. No momento atual, hd demanda para uma nova etapa de desenvolvimento de




indicacGes geograficas, pois além da estruturacdo, ha também necessidade de apoiar a consolidacdo das mesmas como instrumento de politica
de desenvolvimento setorial. Assim, além da estruturagdo, passam a integrar as prioridades da agenda de desenvolvimento tecnoldgico a
qualificacdo das indicacGes geograficas e sua consolidacdo. Neste sentido, este projeto tem os seguintes objetivos especificos: a) estruturar a
Denominagdo de Origem Pinto Bandeira de espumantes finos para o pedido de registro no INPI; b) apoiar o desenvolvimento de Indicagdes de
Procedéncia e consolidar Denominacdes de Origem nos territdrios de indicacGes geograficas; c) diagnosticar potenciais indicagcGes geograficas,
oportunidades de inovagdo e gargalos nas indicagdes geograficas reconhecidas; d) realizar a transferéncia de tecnologias e a comunicagdo para as
indicacdes geograficas de vinhos.

Docentes envolvidos: Shana Sabbado Flores

Nome do projeto: Perspectivas tedricas e metodoldgicas para a educacdo empreendedora

Linha de pesquisa: Desenvolvimento e Sustentabilidade na Vitivinicultura

Data de inicio: 2016- atual

Financiador: IFRS

Descrigao (resumo): O projeto Em(A)preendendo surge em uma perspectiva de refletir sobre a educacdo empreendedora, buscando referéncias,
melhores praticas e um diagndstico da situagdo atual, de modo a fomentar iniciativas nesse ambito. O nome propde uma expressao que une o
termo "empreender" com "aprender”, pensando um "aprender a empreender"”, ndo s6 em termos de empresas e produtos, mas no sentido de
transformar ideias em projetos. Além das conclusGes da pesquisa, o projeto pretende produzir videos e outros materiais que apresentem os
principais resultados, tornando-os acessivel para um maior publico e possam ser usados em ag¢des de ensino.

Docentes envolvidos: Shana Sabbado Flores




Nome do projeto: Programa Despertar

Linha de pesquisa: Desenvolvimento e Sustentabilidade na Vitivinicultura

Data de inicio: 2016- atual

Financiador: IFRS

Descrigdao (resumo): O Programa Despertar tem como objetivo principal fomentar o empreendedorismo no IFRS, o que é realizado através de
projetos e acOes que contribuam para o desenvolvimento interpessoal, reforcando as competéncias empreendedoras, assim como aproximagao
com o mundo do trabalho.

O programa estd estruturado em quatro linhas principais de acdo: (1) desenvolvimento de competéncias empreendedoras, (2) experiéncias
praticas (aprender fazendo), (3) aproximagdao com o mundo do trabalho, (4) inovacdo nos processos de ensino-aprendizagem, gerando
conhecimento sobre a abordagem da tematica do empreendedorismo e sua integracdo na formacao dos alunos e relagdo com a comunidade.

Docentes envolvidos: Shana Sabbado Flores

Nome do projeto: Endomarketing

Linha de pesquisa: Desenvolvimento e Sustentabilidade na Vitivinicultura

Data de inicio: 2019 - atual

Financiador: IBRAVIN

Descrigao (resumo): o projeto tem como objetivo realizar diagndsticos para compreender o nivel de internalizagcdo dos conceitos e aplicacdo dos
mesmos junto ao publico interno no que se refere as Indicacdes Geograficas (IGs) de vinho reconhecidas no Brasil, seguida de elaboracdo de
plano de endomarketing individualizado para cada uma das IGs e realizacdo de workshops de alinhamento de informacgdes e sensibilizacdo dos

atores-chave em cada territdrio. O projeto englobard as regides: Vale dos Vinhedos, Pinto Bandeira, Altos Montes, Monte Belo e Farroupilha, no




RS e Vales da Uva Goethe em SC.

Docentes envolvidos: Shana Sabbado Flores, Leonardo Cury da Silva, Marilia Bonzanini Bossle

Nome do Projeto: Estratégias para reducdo de podriddes pds-colheita em macga, uva e goiaba-serrana

Linha de pesquisa: Tecnologias em Viticultura e Enologia

Data de Inicio: 2019 - atual

Financiador: CNPq

Valor: RS 30.000,00

Descrigao (resumo): As podriddes pds-colheita sdo as principais causas de perdas de frutas. No Brasil, em alguns anos as perdas durante o
armazenamento chegam a superar 60% do total armazenado em algumas espécies e cultivares frutas, refletindo em significativas perdas
financeiras para produtores e armazenadores. Os principais agentes causadores de podridées pertencem aos géneros: Colletotrichum sp.,
Cryptosporiopsis sp., Botrytis sp. e Penicillium sp.. Dessa forma, é extremamente importante a minimizacdao perdas de frutas por meio de
estratégias alternativas ndo toxicas. Este projeto propde avaliar o efeito da aplicacdo de oz6nio em pds-colheita, silicio em pré e pds-colheita,
além de produtos saneantes a base de cloro na reducdo de podriddes em pds-colheita de macds, uvas e goiaba-serrana. Para isso, serao
realizados sete experimentos ao longo de trés anos, envolvendo a aplicacdo de silicio em pré e pés-colheita, aplicacdo de ozbnio e saneantes em
pos-colheita de cultivares de macd mutantes da Gala, e Fuji, uva de mesa Nidgara e goiaba-serrana, as quais sao frutas relevantes na economia
brasileira. Através desse projeto, serd obtido como resultado a reducdo na ocorréncia de podriddes em pds-colheita de maca, uva e goiaba-
serrana por meio da aplicacdo de o0z0nio, silicio e saneantes em pds-colheita. Essas tecnologias limpas, contribuirdo para oferta de alimentos mais
seguros aos consumidores, reducdo de perdas de frutas em pds-colheita, além da reducdo da contaminagdo ambiental.

Docentes envolvidos: Rogério de Oliveira Anese




Nome do Projeto: Fruitkeep - Conservacao inteligente de frutos

Linha de pesquisa: Tecnologias em Viticultura e Enologia

Data de Inicio: 2018-atual

Financiador: FAPESC

Valor: RS 60.000,00

Descrigao (resumo): Fruitkeep é um sistema capaz de monitorar a perda de agua dos frutos, possibilitando a atuagdo mais precisa e inteligente
de umidificadores, diminuindo assim as perdas de frutos por podriddes, rachaduras, escurecimento da polpa e perda de massa, mantendo a
qualidade dos frutos armazenados. O projeto consiste em um sistema para o controle automatizado da umidificacdo de camaras de
armazenamento de produtos in natura, o qual é controlado remotamente. Para isso, um equipamento, que é composto por um recipiente de
evaporacdo de dgua com fluxo de ar constante sobre sua superficie é instalado no interior da cdmara. Quanto menor for a umidade do ar no
interior da camara, mais agua evapora do recipiente. Esse sistema ja foi calibrado para as condicdes de armazenamento de macas, onde
constatou-se que uma evaporacdo pelo equipamento de 1,5 cm/dia evita a perda de massa excessiva e reduz a incidéncia de podriddes e
disturbios fisiolégicos no fruto. A quantificagdo desta evaporacgao é realizada de forma direta, por meio de um sensor que mensura o quanto de
agua estd sendo evaporado no interior da camara. Por fim, todo processamento é realizado em um sistema microcontrolado e os dados enviados
remotamente a uma central de controle. Por se tratar de um método proprietdrio e inovador, o equipamento teve o processo de deposito de
patente junto ao INPI, instaurado pelo Nucleo de Inovacao Tecnologica do IFSC, sob nimero BR 10 2017 025936 6. A

Docentes envolvidos: Rogério de Oliveira Anese

Nome do Projeto: Desvendando os alimentos - um mundo de ciéncia e tecnologia

Linha de pesquisa: Desenvolvimento e Sustentabilidade na Vitivinicultura




Data de Inicio: 2019-atual

Financiador: IFSC

Valor: RS 6.000,00

Descrigao (resumo): O conhecimento do consumidor a respeito dos produtos é um fator imprescindivel no processo de decisao de compra, e
mesmo atualmente com o acesso a informacao facilitado pela internet e pelas redes sociais, muitas pesquisas mostram que os jovens brasileiros
ainda ndo tém o habito de ler os rétulos que contém informagdes importantes como, por exemplo, a lista de ingredientes. Esse desconhecimento
em relagdo ao que se consome e dos processos envolvidos na tecnologia dos alimentos muitas vezes contribuem para um consumo inconsciente
ou direcionado por "mitos e tendéncias" disseminados comumente pelas redes sociais. Diante disso, o presente projeto visa ampliar o
conhecimento da ciéncia e tecnologia de alimentos com alunos do ensino médio do municipio de Urupema/SC, discutindo temas atuais e
correlacionando os conteudos de disciplinas como Matematica, Fisica, Biologia e Quimica com os processos envolvidos nas industrias de
alimentos. Os discentes do CST de Alimentos, através de oficinas, palestras, analise de produtos do mercado, poderdo transferir os
conhecimentos adquiridos ao longo da disciplina Introducdo a Tecnologia de Alimentos, que aborda justamente temas atuais e enfatiza aspectos
gerais do processamento de alimentos. Além disso, através desse projeto serd possivel divulgar o curso para a comunidade, incentivando e
despertando o interesse de jovens de Urupema quanto ao estudo da ciéncia e da tecnologia de alimentos, potenciais futuros discentes do IFSC

Docentes envolvidos: Ana Carolina Moura de Sena Aquino

Nome do Projeto: Pratica enoldgica: relagcdo entre maturacao da uva e o estilo do vinho
Linha de pesquisa: Tecnologias em Viticultura e Enologia
Data de Inicio: 2019- atual

Financiador: IFSC




Valor: RS 2.200,00

Descrigao (resumo): O objetivo geral deste projeto é desenvolver a pratica enoldgica, por meio do acompanhamento do estaddio de maturagao
da uva no vinhedo, definicdo do ponto de colheita e elaboracdo de diferentes estilos de vinhos. O projeto serd desenvolvido em um vinhedo
comercial, da variedade Petit Manseng, onde a maturacao da uva sera monitorada a partir do estadio de ?veraison?. As uvas serdo colhidas
guando atingirem a maturacdo tecnoldgica, maturacdo fendlica e sobrematuracdao para producdao de espumante, vinho branco seco e vinho
licoroso respectivamente. Com este estudo espera-se consolidar o conhecimento por meio da pesquisa, além de verificar a aptidao da variedade
de uva estudada para os estilos de vinhos produzidos.

Docentes envolvidos: Carolina Pretto Panceri

Nome do Projeto: Potencial do vinho Petit Manseng na composicdo do vinho base e nas caracteristicas quimicas e sensoriais dos espumante
Linha de pesquisa: Tecnologias em Viticultura e Enologia

Data de Inicio: 2018-atual

Financiador: IFSC

Valor: RS 2.200,00

Descrigdao (resumo): Os espumantes sdo considerados vinhos especiais, podendo ser oriundos de diferentes variedades de uva, as quais
influenciam significativamente a composicdo quimica e sensorial do produto final. Assim, o objetivo deste estudo é avaliar o potencial do vinho
Petit Manseng na composicao do vinho base e nas caracteristicas quimicas e sensoriais dos espumantes elaborados.

Docentes envolvidos: Carolina Pretto Panceri

Nome do Projeto: Vinho: aromas culturais

Linha de pesquisa: Desenvolvimento e Sustentabilidade na Vitivinicultura




Data de Inicio: 2018-atual

Financiador: FAPESC

Valor: R$5.300,00

Descrigao (resumo): Métodos alternativos de manejo do vinhedo e seus efeitos sobre os atributos produtivos e qualitativos da uva e do vinho em
regido de altitude de Santa Catarina.

Docentes envolvidos: Carolina Pretto Panceri

Nome do Projeto: Estabelecimento da adubagdo em videiras visando aumento de produtividade, uvas e vinhos com qualidade enoldgica
adequada

Linha de pesquisa: Tecnologias em Vitivinicultura e Enologia

Data de Inicio: 2019-atual

Financiador: IFRS

Valor:

Descrigao (resumo): A vitivinicultura é uma atividade que possui grande importancia no Sul do Brasil, especialmente no estado do Rio Grande do
Sul (RS), que é o maior produtor nacional de uvas e vinhos, e onde uma das principais regides produtoras é a Campanha Gaucha, a qual vem
crescendo em importancia nas uUltimas décadas. Esta regido caracteriza-se por possuir solos arenosos, naturalmente acidos, com baixa fertilidade
natural e baixo teor de matéria organica do solo. Desta forma, torna-se imprescindivel a adubagdo dos solos com fertilizantes que contenham
nitrogénio (N), fésforo (P) e potassio (K) para que se obtenham produtividades satisfatérias de uvas. Contudo, quando estas adubacdes sdao
realizadas sem a utilizagdo de critérios técnicos, podem alterar a composicao e qualidade do mosto e dos vinhos produzidos a partir dessas uvas,

além de potencializar a contaminacdo ambiental. O objetivo deste projeto é gerar informacdes que permitam aprimorar a recomendacao de




adubacdo a videira, visando a obtencdo de maiores produtividades, uvas e vinhos de qualidade, evitando, também, a contaminacdo do solo e
agua.

Docentes envolvidos: Gustavo Brunetto, Eduardo Girotto

Nome do Projeto: Il SEMINARIO DESIS: VOCACOES REGIONAIS E DESENVOLVIMENTO SOCIOECONOMICO NA REGIAO SERRANA

Linha de pesquisa: Desenvolvimento e Sustentabilidade na Vitivinicultura

Data de Inicio: 2018-atual

Financiador: FAPESC

Valor: R$10.000,00

Descrigao (resumo): A proposta é favorecer a troca de experiéncias entre diferentes iniciativas de Centros Vocacionais de Tecnologia e Inovagao
no Brasil, discutir e aprimorar a concepc¢do dos Centros em Santa Catarina, a partir dos contextos apresentados. A intencdo é compreender as
experiéncias e fortalecer a politica empreendida pelo Ministério de Ciéncia, Tecnologia, Inovacdes e Comunicacdes (MCTIC) para o
desenvolvimento dos CVTIs no pais aliada aos Arranjos Produtivos Locais e as VocacbGes Regionais. Um ponto de destaque sdo os 15 anos do
programa e o lll Seminario DESIS discutindo a tematica. Propde-se aprimorar as iniciativas para o Desenvolvimento Socioecondmico através das
Vocacoes Regionais voltadas aos Municipios e comunidades mais vulnerdveis. O programa foi criado em 2003 pelo MCTI, pela Secretaria de
Desenvolvimento e Inclusdo Social (SECIS/MCTI). O objetivo do Programa é o fortalecimento dos sistemas locais e regionais de Ciéncia,
Tecnologia e Inovacgao, por meio da integracdo e do esforgo estratégico de atores locais inseridos na vocagdo regional, visando a promocao de
desenvolvimento econémico e social sustentavel (SECIS/MCTI, 2007). Os CVTlIs estdo direcionados para a capacita¢do tecnoldgica, como unidades

de formacado profissional bdsica, de experimentacao cientifica, de investigacdo da realidade e prestacao de servigos especializados, considerando




a vocacado da Regido e promovendo a melhoria dos processos produtivos. Em 2011 o Banco Interamericano de Desenvolvimento (BID) e o MCTI,
com o apoio do Fundo Coreano de Tecnologia e Inovagao para o Conhecimento, realizaram uma avaliagdao do Programa CVT. Esse relatdrio fez a
analise da trajetdria do Programa no Brasil, numa reflexdo detalhada sobre as principais conclusées obtidas, licdes aprendidas dos projetos
executados e atividades desenvolvidas e buscou observar os limites dos Centros Vocacionais de Tecnologia e Inovagdao em atingir seus objetivos,
principalmente como politica publica de inclusao social e produtiva. Em 2012 foi promovida uma reestruturagao conceitual que culminou num
documento de referéncia aprovado pela portaria MCTI N2 34 de junho de 2012. Com a reformulacdo o Programa foi ganhando novas
caracteristicas, portanto, a importancia do evento esta em refletir o Programa e os empreendimentos implementados e permitir o avanco e a
adequacdo do modelo, pois nesse periodo ndo houve nenhuma iniciativa, ou evento para a discussdao do Programa. Outro ponto de destaque no
evento proposto é que o Estado de Santa Catarina ndo possui nenhum CVTI e neste ano ha previsdo do inicio da implantacao da rede de CVTIs no
Estado. Desse modo, com o apoio do governo Estadual e Municipal, o Nucleo de Estudos para o Desenvolvimento Econémico e Sustentavel e
Inovacgdo Social, DESIS/UFSC e o IFSC, propde-se discutir a realidade regional. Para concluir, o evento dara especial atencdo a consolida¢do das
novas parcerias e das ja existentes, provenientes de diferentes setores da sociedade (Governo, Empresas, Universidades) para fortalecer o
principal objetivo da realizagao desse Seminario no Instituto Federal de Educac¢ao, Ciéncia e Tecnologia Campus Urupema.

Docentes envolvidos: Marcos Roberto Dobler Stroschein

Nome do Projeto: Interacdao entre Daktulosphaira vitofoliae (Fitch, 1854) (Hemiptera: phylloxeridae) e Cylindrocarpon destrucans na cultura da
videira

Linha de pesquisa: Desenvolvimento e Sustentabilidade na Vitivinicultura

Data de Inicio: 2019-atual

Financiador: IFRS




Valor: R$4.000,00

Descricao (resumo): A filoxera-da-videira Daktulosphaira vitifoliae € uma das pragas mais importante da viticultura mundial. O inseto se
desenvolve tanto na parte aérea, formando galhas (forma galicola) quanto nas raizes, formando nodosidades e tuberosidades (forma radicola). O
ataque do inseto nas raizes, em hipdtese, produz aberturas para inoculagdo de microorganismos, provocando sintomas foliares associados ao
declinio e a morte de plantas. Um dos principais fungos associados ao declinio e morte de plantas de videira é o Cylindrocarpon destructans,
entretanto ndo existem informagdes sobre o interagdo existente entre este fungo e a filoxera. Este projeto objetiva avaliar a associacdo entre a
filoxera e o fungo Cylindrocarpon destructans. O primeiro experimento sera realizado em condi¢cdes de laboratério para a determinagdo da
metodologia de infeccdo do fungo em raizes infestadas pela filoxera. Uma vez determinada a metodologia, o segundo experimento serd realizado
em casa de vegetacdao com o intuito de se conhecer o efeito da interacdo entre C. destructans e filoxera. Serdo utilizadas: (1) Mudas de videira
sem infestacdo; (2) Mudas de videira em solo infestado com D. vitifoliae; (3) Mudas de videira em solo infestado com D. vitifoliae e fungo C.
destructans; (4) Mudas de videira em solo infestado com fungo C. destructans. A avaliacdo serd realizada através da contagem do numero de
insetos, verificagao da incidéncia de C. destructans e de sintomas internos caracteristicos.

Docentes envolvidos: Aline Nondillo

Nome do Projeto: Avaliagao de sobre enxertia da videira com inter-enxerto de "Cabernet Sauvignon" em Urupema, SC.

Linha de pesquisa: Tecnologias em Viticultura e Enologia

Data de Inicio: 2018 - Atual

Financiador: IFSC

Descrigao (resumo): A variedade Cabernet Sauvignon é a variedade com maior area plantada nos vinhedos de altitude de Santa Catarina. Porém

observou-se uma reducdo de 1,1% na area cultivada com essa variedade na regido entre os anos de 2011 e 2013. Entre 2009 e 2013 a sobre-




enxertia foi responsdvel por uma alteracao de 3,8% da area cultivada na regido. A sobre-enxertia vem sendo utilizada pela rapidez de substituir a
variedade copa nos vinhedos, porém ainda ndo existem dados cientificos que demonstrem a eficiéncia desta técnica, da porcentagem de
pegamento do enxerto bem como a qualidade da brotacdo. Assim, a pesquisa visa verificar a eficiéncia produtiva da técnica avaliada
semanalmente através de andlise visual da brotacao.

Docente Envolvido: Janice Regina Gmach Bortoli

INFORMAGOES ADICIONAIS
INFRAESTRUTURA

Infraestrutura administrativa exclusiva para o programa?

Sim

Salas para docentes? (s/n — n2)

Sim - 8 salas

Laboratdrios para pesquisa (s/n) + descri¢do das instalagées: local, equipamentos, etc.

As instituicOes associadas possuem laboratérios especificos a serem utilizados durante aulas e atividades de pesquisa do PPGVE, nao
necessitando de infraestrutura de outras instituicdes. No entanto visitas técnicas e de estudos serdo desenvolvidos fora dos espacos
institucionais.

IFRS Campus Bento Gongalves:




Vinicola-Escola, Laboratério de Microvinificacdo e Laboratdrio de Andlise Sensorial: pesquisas andlises sensoriais, elaboracdo de sucos e

vinhos, analises fisico-quimicas da uva e seus derivados. Tanques de armazenagem e fermentacao com diferentes capacidades, entre outros.

Estacdo Experimental Tuiuty: area com vinhedos de sete variedades de uva americanas e viniferas em sistemas de conducdo em latada,
espaldeira, lira e Y, viveiro de mudas de videira e setor de mecanizacdo especifico para a viticultura. Realizacdo de pesquisas na area
vitivinicola.

Laboratério de Enogquimica: equipamentos diversos como destilador, mufla, estufa, bateria de destilacdo destinados a pesquisas de andlises
guimicas de uvas e derivados.

Laboratério de Microbiologia: composto de bancadas com pias e bicos de bunsen, quadro branco e sala anexa onde estdo dispostos os

microscopios, destinados as pesquisas relacionadas a microbiologia.

Laboratério de Solos: utilizados para pesquisas que envolvem andlise de solos, contendo equipamentos como espectrofotémetro absorg¢ao

atébmica, potenciémetro, condutivimetro, entre outros.

Laboratério de Fitossanidade: pesquisas relacionadas a fitossanidade na producao de uvas, identificacdo de pragas e doengas. Possui camaras
de fluxo laminar, camaras de crescimento do tipo B.O.D., refrigeradores entre outros.

Laboratério de Mecanizacdo: pesquisas sobre mecaniza¢do viticola e manejo de videiras. Possui tratores, pulverizador, ro¢cadora, carretas,

entre outros.

Laboratério de Inovacao Click — espaco de co-working destinado ao desenvolvimento de pesquisa e inovacdo de produtos e processos

vitivinicolas.

Laboratérios de informatica: seis salas equipadas com lousa digital e computadores, ligados em rede, com acesso a internet banda larga e
equipados com softwares para o desenvolvimento de pesquisas diversas.

Agroindustria: pesquisas relacionadas a analises fisico-quimica de alimentos.




IFSC Campus Urupema:

Laboratério de analise fisico-quimica de alimentos: pesquisas relacionadas a analises fisico-quimica de alimentos. Possui destilador de

nitrogénio/proteinas, espectrofotometro UV-Visivel, estufa microprocessada, entre outros.

Laboratério de Analise Sensorial: pesquisas sobre analises sensoriais, identificagdo qualitativa e defeitos dos produtos. Cabines individuais,

refrigerador, banho-maria, destilador de agua, utensilios para servigo de bebidas, entre outros.

Laboratério de Microbiologia e Biologia Molecular: pesquisas em microbiologia, contendo agitador de tubos, autoclave vertical, balanca

analitica e eletrénica, banho-maria microprocessado, entre outros.

Casa de Vegetacdo: destinado as pesquisas relacionadas a producgao de uvas e replicacdo de mudas. Estrutura metdlica coberta com material

plastico transparente, sistema de microaspersao, pulverizador costal, entre outros.

Laboratério de gastronomia: pesquisa e aulas praticas na area de servico do vinho.

Laboratério Geral: pesquisas nas areas de botanica e fitopatologia de espécies nativas e viticolas. Possui microscépios binoculares,

microscépios estereoscdpicos, balancas, estufa microprocessada, entre outros.

Laboratério de frutas e hortalicas: pesquisa com frutas, elaboracdo de sucos, processamento minimo e desidratacao. Autoclave vertical,

conjunto de peneiras Mesh/Tyler, estufa de secagem, extrator de sucos, entre outros.

Laboratério de microvinificacdo: elaboracdo de vinhos, sucos e destilados aulas praticas e pesquisa. Possui estufa microprocessada,

refrigerador, desengacadora horizontal, tanque de inox, entre outros.

Laboratério de Informatica: Sala com 24 Microcomputadores equipados, quadro branco, Projetor.




Biblioteca ligada a rede
mundial de computadores? (s/n — n2)
Sim.

A biblioteca do Campus Bento Gongalves possui um acervo de 6.184 titulos e 14.652 exemplares, sendo que este quantitativo esta
continuamente em crescimento. A biblioteca dispde de salas de estudo individuais e em grupo, 15 computadores para elaboracdo de
trabalhos e para pesquisa externa, 3 computadores para consulta ao acervo bibliografico, ao Portal Periédicos Capes e base de dados
disponiveis. O Sistema de Bibliotecas do IFRS/Campus Bento Gongalves é um sistema informatizado de gerenciamento de dados (Pergamum),
o qual disponibiliza um catalogo online integrado que proporciona maior agilidade na busca e acesso as informacgdes para os académicos da
instituicao.

Cabe ressaltar que, o Portal de Periédicos Capes também estd disponivel para as instituicdes participantes do mestrado, permitindo a
sua comunidade académica o acesso a iniUmeros periddicos com texto completo, bases referenciais, entre outras publica¢des cientificas.

A biblioteca do IFSC é unidade integrante do Sistema de Bibliotecas da Universidade Federal do Rio Grande do Sul (SBUFRGS),
especializada na area de ciéncia e tecnologia de alimentos. Ocupa uma area util de 54,96 m?, oferecendo a seus usudrios uma sala de estudo
em grupo e 30 postos individuais. Disponibiliza um acervo de 2.531 livros, 141 teses e dissertagdes, 320 trabalhos de conclusdo de curso,
1.682 folhetos, 169 titulos de periddicos e outros materiais, tais como, fitas de video e DVD’s.

DispGe de seis terminais de acesso aos catalogos e bases de dados e disponibiliza rede wireless para sua comunidade de usuarios,
além do acesso ao Portal de Periddicos da CAPES. Cabe ressaltar que, o Portal de Periddicos Capes também estd disponivel para as
instituicdes participantes do mestrado, permitindo a sua comunidade académica o acesso a inumeros periddicos com texto completo, bases
referenciais, entre outras publicacdes cientificas. O Sistema de Bibliotecas Integradas do IFSC (SiBI/IFSC), formalizado pela Resolugdo
Cepe/IFSC n? 165, de 25 de outubro de 2011, tem por objetivo coordenar a politica bibliotecondmica institucional, promovendo o
desenvolvimento do conjunto de Bibliotecas do IFSC. O SiBI/IFSC é composto por 19 bibliotecas distribuidas nos diversos campus da
instituicdo, a saber: Ararangua, Cacador, Canoinhas, Chapecd, Criciuma, Floriandpolis, Floriandpolis-Continente, Garopaba, Gaspar, Geraldo




Werninghaus, Itajai, Jaragud do Sul, Joinville, Lages, Palhoca-Bilingue, S3o José, Sdo Miguel do Oeste, Urupema e Xanxeré. As Bibliotecas do
SiBI/IFSC tém um quadro de 84 servidores, dentre eles 32 bibliotecarios, um arquivista e 51 auxiliares de biblioteca.

O IFSC tem acesso a colecdo on-line de periddicos disponibilizada pela Capes no Portal de Periddicos Capes. No mesmo formato (on-
line), as Bibliotecas do SiBI/IFSC disponibilizam acesso as normas da Associacdo Brasileira de Normas Técnicas (ABNT), Mercosul e Legislacdo
(INMETRO, ANVISA, AEEL, MAPA, entre outras), para seus usuarios. Atualmente, o acervo bibliograficos do campus Urupema atendem as
demandas do curso técnico em Agricultura; curso técnico em Administracao; curso técnico em Viticultura e Enologia; curso superior em
Tecnologia de Alimentos; curso superior em Tecnologia em Viticultura e Enologia; cursos de especializacdo /atu sensu em Producdo de
Bebidas Alcdolicas e em Manejo de Pomares de Maga e Pera.

Financiamentos (dos projetos vinculados ao programa):

No que se refere aos financiamentos dos projetos vinculados ao PPGVE, cabe ressaltar a participacdo dos docentes das institui¢cdes envolvidas
no fomento externo (através de editais da FAPERGS, CNPQ e FAPESC), além da existéncia de convénios e parcerias com empresas e
instituicdes publico e privadas.

O PPGVE propde a discussdo e avanco perante os desafios do setor vitivinicola, por meio da inovacdao e desenvolvimento de tecnologias.
Assim, o Mestrado envolve os interesses da cadeia vitivinicola que, em contrapartida, poderd disponibilizar recursos financeiros e/ou
econdmicos, que caracterizar-se-do como bolsas aos discentes do PPGVE, aquisicdo de insumos e equipamentos, ou ainda mediante contrato
de prestagdo de servicos com docentes vinculados ao programa.

Cabe destacar que as instituicbes proporcionam anualmente editais de ensino, pesquisa e extensdo, aos quais os estudantes poderdo

vincular-se na condicao de voluntarios.







