
 

 

26/09 
Quinta-feira 

 

PROGRAMAÇÃO 

8:00 
Credenciamento e entrega das amostras de vinhos e sucos. 
Welcome Coffee. 

9:00 Abertura oficial. 

9:30 
Palestra com Philippe Mevel, Diretor de Produção da Chandon do Brasil 

 

10:30 
Palestra com Maiquel Vignatti, Gerente de Marketing da Cooperativa Vinícola Garibaldi: 
‘‘Case Cooperativa Garibaldi’’ 

12:00 - 13:30 Intervalo para Almoço 

 

13:30 - 15:30 

Fórum de coordenadores de cursos de Viticultura e Enologia 

Minicursos  
1. Destilados: Marcos Riscarolli Júnior (Union Distillery)  
2. Elaboração de geléias - Vanessa Amaral (Casa Madeira) 
3. Elaboração de produtos alimentícios derivados de casca e semente de uva – Bruna 

Postingher (Econatura) 
4. Empreendedorismo na Enologia: Enojoias- Patrícia Pedrotti (Enojóias) 
5. Elaboração de cosméticos – Andrieli Locatelli (Vinotage) 

14:00 Cine Vinho 

15:30 Coffee Break 

16:00 Visita Técnica - Casa Valduga* 

16:00 1ª Seleção Nacional de Vinhos e Sucos das Escolas de Enologia do Brasil 

 
 

27/09 
Sexta-feira 

9:00 Coffee break. 

9:30 
Palestra com o Doutor em Agronomia, Sergio Echeverrigaray: 
‘‘Enologia na era Genômica’’ 

10:30 
Palestra com enólogo Idalêncio Angheben: 
‘‘Trajetória Profissional’’ 

 

11:30 

Premiação de Vinhos e Sucos da 1ª Seleção Nacional de Vinhos e Sucos 
das Escolas de Enologia do Brasil 

Encerramento Oficial 

13:30 - 15:30 
Degustação de vinhos e sucos das escolas de enologia no estande 
do IFRS na Wine South America** 

13:30 
Visita técnica Cooperativa Vinícola Garibaldi* 

* Conforme disponibilidade de vagas. 
** Mediante inscrições. 

 


